
Warme Getränke
Kaffee, Espresso, Cappuccino

Doppio, Latte, Milchkaffee
Tee (verschiedene Sorten )

Digestif nach dem Essen
Grappa, Williams, Kirsch

Himbeer, Quitte, Mirabelle
Brandy, Averna, Ramazotti

Weinhaus Die Fledermaus
Brauweilerstraße 39A, 50259 Pulheim-Sinthern

Tel. 02238-59600 (ab 15 Uhr erreichbar)
Mo-Fr von 17-23 Uhr, Sa-So von 16-23 Uhr

Mittwoch Ruhetag (außer Feiertage)
www.weinhausfledermaus.de

A U S W A H L M E N Ü
Weinhaus Die Fledermaus
Gruppenkarte November-Dezember



G E T R Ä N K E
A U S W A H L

Apéritif mit Alkohol
Rheingau Chardonnay Sekt Brut

Lillet Wildberry, Hugo, Apérol-Sprizz
Himbeer-Sprizz, Vermouth Forcalquier

Apéritif ohne Alkohol
Borgo Molino Glera Spumante Extra Brut

Van Nahmen Fruchtsecco Apfel-Quitte
Hugo, Apérol-Sprizz, Himbeer-Sprizz

Weinempfehlung
Grauburgunder Kabinett trocken

Weingut Gerhard Karle, Kaiserstuhl

Südfrankreich Languedoc
Domaine La Grange Rosé Tradition

Italien Apulien Primitivo
Terre di Campo Sasso

Weine ohne Alkohol
Bischöfliche Weingüter Dom Zero Riesling

Chile Torres Vineyards Sauvignon Blanc

Hopfenhaltig mit Alkohol
Sion Kölsch, Radeberger Pils
Allgäuer Büble Edelweißbier

Weizenbier alkoholfrei

Hopfenhaltig ohne Alkohol
Allgäuer Büble Edelweißbier alkoholfrei

Radeberger Pils alkoholfrei

Softdrinks l Wasser
Wasser still und medium

Fritz Getränke aus der Flasche
Apfel, Traube, Rhabarber, Zitrone

Orange, Kola, Kola zuckerfrei

A U S W A H L
M E N Ü

Vorspeisen
Wildkräutersalat Birne Ziegenkäse

Roastbeef-Carpaccio Rucola Parmesan
Geräucherte Entenbrust auf bunten Linsen
Gegrillte Riesengarnelen mit Kräuter-Knobi

Thunfisch-Sashimi Sesam Kürbisgemüse

Suppe oder Pasta
Kürbis-Ingwersüppchen Kürbiskerne
Trüffelravioli Parmesansauce Rucola

Hauptgerichte
Angus Rinderfilet Kartoffelgratin Ratatouille

Ibericosteak Bratkartoffeln Speckbohnen
Hirschgulasch Püree Rotweinbirne Spinat

Ochsenbacken Apfel-Rotkohl Kartoffelpüree
Kalbsleber Kartoffelpüree Rahmwirsing

Gänsekeule oder -brust Apfel-Rotkohl Klöße
Fischvariation Safransauce Püree Spinat
Veggie 1 : Kräutercrèpe Blattspinat Kartoffelpüree

Veggie 2 : Süßkartoffel-Gnocchi Gemüse Ziegenkäse

Dessert oder Käse
Kleine Dessertvariation

mit 3 verschiedenen Desserts
Kleiner Käseteller

mit Feigensenf Trauben Nüssen

Gruppen bis 15 Personen können vor Ort aussuchen. Wir
empfehlen tischweise einheitlich zu bestellen : entweder

3-Gang ODER 4-Gang ODER 5-Gang-Menü.

Gruppen ab 15 Personen werden gebeten, die Anzahl der
einzelnen Gerichte spätestens 1 Tag vorher vorher per Email

mitzuteilen. Auch hier empfehlen wir : entweder
3-Gang ODER 4-Gang ODER 5-Gang-Menü,
damit der zeitliche Ablauf am Tisch passt.


