
		   

Menü
Rindertartar / Schalottenmarmelade / Wachtelei / Kräuterseitling

gf

Kürbiscremesuppe / geröstete Kerne / Öl 

gf

Zanderfilet im Speckmantel / Zitronen-Nussbutterjus / Rahmsauerkraut

gf

Haselnusskuchen / Apfelragout / Joghurtmousse /
Petersiliensorbet

4 Gang Menü (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 67,00
3 Gang Menü ( Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 58,50

3 Gang Menü ( Suppe, Hauptgang, Dessert) 48,50

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir Bestellungen für unser 4-Gang Menü
 zum Mittag nur bis 12:30 Uhr und am Abend nur bis 20:00 Uhr 

entgegennehmen können.
												          

		



			 

T

Vorspeisen
Rindertartar / Schalottenmarmelade / Wachtelei / 				    20,50
Kräuterseitlinge			 

Thunfisch in Tempura gebacken / Enoki Pilze / Glasnudeln /		  20,00
Mangosalat / Sesam-Mayonnaise

Feldsalat /gerösteter Speck / Croutons						      11,00

Salatteller												           10,50
													           

Suppen
Tomatencremesuppe / Basilikum							         9,50

Kürbiscremesuppe /geröstete Kerne / Öl						        9,50

Kraftbrühe vom Weideochsen / Flädle / Klößle					      10,50

		



			 

T

Hauptgänge
Medaillons von Schwein und Rind / handgeschabte Spätzle /		  32,00
Rahmchampignons / buntes Gemüse vom Markt
- im Pfännle serviert -

Stüble - Rostbraten / Röstzwiebeln / grüne Bohnen	 /			   35,50
Rahmsoße / handgeschabte Spätzle

Der Original Stüble - Hängespieß mit herzhaften Soßen /
feines Gemüse
	 - mit Medaillons von Rind, Schwein und Lamm 				   39,00
	 - mit Riesengarnelen - mediterran gewürzt 				    41,00

Knuspriger Kartoffelrösti / Geschnetzeltes vom Kalb /			   32,00
junges Gemüse vom Markt 

Zartes Ragout vom Hirsch / Rahmchampignons				    27,50
Preiselbeeren / Bunte Bete / Rosenkohl / handgeschabte Spätzle

Knusprige Brust und Keule von der Bauernente / Apfelrotkraut		 33,00
gebratene Serviettenknödel

Beilagen zur Wahl
- Kartoffelgratin			   - Handgeschabte Spätzle
- Dauphinkartoffeln			   - Risotto
- Linguine



- - 

Für 2 Personen
Chateau Briand - doppeltes Rinderfiletsteak /					     86,50
Sauce Bearnaise / bunte Gemüseauswahl /
handgeschabte Spätzle / Kartoffelgratin

Fisch
Zanderfilet im Speckmantel / Zitronen-Nussbutter-Jus /			   31,50
Rahmsauerkraut

Auswahl von gebratenen Edelfischen / Weißweinsoße /			   32,00
Karotten / Lauch
									       

Beilagen zur Wahl
- Kartoffelgratin			   - Handgeschabte Spätzle		  - Linguine
- Dauphinkartoffeln			   - Risotto

Vegetarische Gerichte
Knusprige Reisröllchen / buntes Pfannengemüse /				    24,50
Mango Currysauce / Shiitake / Cashew / Koriander

Gratinierte Kürbis-Kartoffelrösti / Bergkäse / 					     24,50
geschmolzene Ofentomaten / kleiner Blattsalat / Kräutervinaigrette



- - - - 

Dessert

Haselnusskuchen / Apfelragout / Joghurtmousse /			   12,50
Petersiliensorbet

Weißes Schokoladenmousse / Vanilleparfait /				    12,50
Zwetschgenröster

Crème Brûlée / Quittensorbet / Birnenragout / 				   12,50
Maronenküchle 	

Auswahl von hausgemachtem Sorbet -pro Kugel- 			     4,00


