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Mendi

Rindertartar / Schalottenmarmelade / Wachtelei / Krauterseitling

“Hto

Kiirbiscremesuppe / gerdstete Kerne / Ol

“Hto

Zanderfilet im Speckmantel / Zitronen-Nussbutterjus / Rahmsauerkraut

“Hto

Haselnusskuchen / Apfelragout / Joghurtmousse /
Petersiliensorbet

4 Gang Menii (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 67,00
3 Gang Menii ( Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 58,50
3 Gang Menii ( Suppe, Hauptgang, Dessert) 48,50

Bitte haben Sie Verstidndnis dafiir, dass wir Bestellungen fiir unser 4-Gang Menii
zum Mittag nur bis 12:30 Uhr und am Abend nur bis 20:00 Uhr
entgegennehmen kdnnen.
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Rindertartar / Schalottenmarmelade / Wachtelei /
Krauterseitlinge

Thunfisch in Tempura gebacken / Enoki Pilze / Glasnudeln /
Mangosalat / Sesam-Mayonnaise

Feldsalat /gerosteter Speck / Croutons

Salatteller

Tomatencremesuppe / Basilikum

Kiirbiscremesuppe /geréstete Kerne / Ol

Kraftbriihe vom Weideochsen / Fladle / KloBle

20,50

20,00

11,00

10,50

9,50

9,50

10,50
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Hasotpa

Medaillons von Schwein und Rind / handgeschabte Spatzle /
Rahmchampignons / buntes Gemiise vom Markt
- im Pfannle serviert -

Stiible - Rostbraten / Rostzwiebeln / griine Bohnen /
RahmsoBe / handgeschabte Spatzle

Der Original Stiible - Hangespie3 mit herzhaften SoBBen /
feines Gemiise

- mit Medaillons von Rind, Schwein und Lamm

- mit Riesengarnelen - mediterran gewiirzt

Knuspriger Kartoffelrosti / Geschnetzeltes vom Kalb /
junges Gemiise vom Markt

Zartes Ragout vom Hirsch / Rahmchampignons

Preiselbeeren / Bunte Bete / Rosenkohl / handgeschabte Spatzle

Knusprige Brust und Keule von der Bauernente / Apfelrotkraut

gebratene Serviettenknodel

Bedlagen gue Watl

- Kartoffelgratin - Handgeschabte Spatzle
- Dauphinkartoffeln - Risotto
- Linguine

32,00

35,50

39,00
41,00

32,00

27,50

33100
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Fire 2 Perdonern

Chateau Briand - doppeltes Rinderfiletsteak /
Sauce Bearnaise / bunte Gemiiseauswahl /
handgeschabte Spatzle / Kartoffelgratin

Fisch

Zanderfilet im Speckmantel / Zitronen-Nussbutter-Jus /
Rahmsauerkraut

Auswahl von gebratenen Edelfischen / WeiBweinsofBe /
Karotten / Lauch

Beilagen gue Watl

- Kartoffelgratin - Handgeschabte Spatzle
- Dauphinkartoffeln - Risotto

z/egezmm Gerichte

Knusprige Reisréllchen / buntes Pfannengemiise /
Mango Currysauce / Shiitake / Cashew / Koriander

Gratinierte Kiirbis-Kartoffelrosti / Bergkase /

86,50

31,50

32,00

- Linguine

24,50

24,50

geschmolzene Ofentomaten / kleiner Blattsalat / Krautervinaigrette



Deddserl

Haselnusskuchen / Apfelragout / Joghurtmousse / 12,50
Petersiliensorbet

WeiBBes Schokoladenmousse / Vanilleparfait / 12,50
Zwetschgenroster
Créme Bralée / Quittensorbet / Birnenragout / 12,50

Maronenkichle

Auswahl von hausgemachtem Sorbet -pro Kugel- 4,00



