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Mendi

Steinwander Bio Biiffel-Brie-Créme Bralée / Kiirbis
Salat von Birne, Zweierlei Walnuss und Granatapfelkerne

“Hto

Kiirbiscremesuppe / gerdstete Kerne / Ol / gebratene Jakobsmuschel

“Hto

Gebratenes Welsfilet / Schwarzwaélder Edelschinken / Thymianjus
Rahmwirsing / Hokkaidokiirbis

St

Quitten - Rosmarin Sorbet

St

Zweierlei vom Rind
Tournedo und zart geschmorte Semerrolle / Calvadossof3e
Bunte Bete / Apfel-Selleriepiiree

St

Apfel / Walnuss / Joghurtgel / Roggen / Petersilie

6 Gang Menii 83,50
3 Gang Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 63,00
3 Gang Menii ( Suppe, Hauptgang, Dessert) 59,50
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Saisonkarde

Feldsalat / gerésteter Speck / Croutons 10,50
Entenkraftbriihe / Fladle / Gemiisebrunoise 10,50

Gebratene Kalbsnieren / Steinchampignons / Rotisseur-SenfsoBe 22,50
herbstliches Gemiise / Bratkartoffeln

Knusprige Brust und Keule von der Bauernente / 34,50
glasierte Maronen / Apfelrotkraut / gebratene Serviettenknédel

Zartes Ragout vom Hirsch / Rahmchampignons 26,50
Preiselbeeren / Tonkabohne / Bunte Bete / Rosenkohl
handgeschabte Spatzle

Opa Fritz's Wildpfannle 36,50
Steaks von Hirsch-, Wildschweinriicken und Rehkeule / Preiselbeeren
Tonkabohne / handgeschabte Spatzle / Haselnussschmelze
Rahmchampignons / Marktgemiise

Pilzmaultaschen / Haselhussschmelze / Miso-Pilz-Fond 22,50
Wurzelgemiise
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Vordpeiden

Carpaccio vom Hirschriicken / geréstete Petersilienwurzel
Preiselbeer-Kardamomcreme / Haselniisse
Belper Knolle / Steinchampignons

Gebratene Jakobsmuscheln / Avocado / Safran-Quitte
Kokos-Limettengel / Pistazien

Steinwander Bio Biiffel-Brie-Creme Bralée / Kiirbis
Salat von Birne, Zweierlei Walnuss und Granatapfelkerne

Salatteller

Kiirbiscremesuppe / gerdstete Kerne / Ol
Zusatz: gebratene Jakobsmuschel
Entenkraftbriihe / Fladle / Gemiisebrunoise

Kraftbriihe vom Weideochsen / Fladle / Kl6Ble

Tagessuppe

23,50

21,50

18,50

10,50

10,50
+4,50

10,50
11,50

9,50
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Hasotpa

Medaillons von Schwein und Rind / handgeschabte Spatzle /
Rahmchampignons / buntes Gemiise vom Markt
- im Pfannle serviert -

Stiible - Rostbraten / Rostzwiebeln / griine Bohnen /
RahmsoBe / handgeschabte Spatzle

Der Original Stiible - Hangespief3 mit herzhaften SoB3en /
feines Gemiise

- mit Medaillons von Rind, Schwein und Lamm

- mit Riesengarnelen - mediterran gewiirzt

Knuspriger Kartoffelrosti / Geschnetzeltes vom Kalb /
junges Gemiise vom Markt

Zweierlei vom Rind
Gebratenes Tournedo und zart geschmorte Semerrolle
Calvadossof3e / Bunte Bete / Apfel-Selleriepiiree

Beilagen gue Watl

- Kartoffelgratin - Handgeschabte Spatzle
- Dauphinkartoffeln - Risotto
- Linguine

33100

37,00

36,00
38,50

34,00

36,50
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Fire 2 Perdonern

Chateau Briand - doppeltes Rinderfiletsteak /
Sauce Bearnaise / bunte Gemiiseauswahl /
handgeschabte Spatzle / Kartoffelgratin

Fisch

96,00

Gebratenes Welsfilet / Schwarzwalder Edelschinken / Thymianjus

32,50
Rahmwirsing / Hokkaidokiirbis

Ganzer Wolfsbarsch -vom Riicken her ausgel6st-
im Pergament gegart, gefiillt mit mediterranem Gemiise

und Safran-Risoni

Auswahl von gebratenen Edelfischen / WeiBBweinsofBe
Karotten / Lauch

Beilagen gue Watl

- Kartoffelgratin - Handgeschabte Spatzle
- Dauphinkartoffeln - Risotto

Kiirbis-Kichererbsen-Curry / Granatapfelkerne

Sesam - Wan Tan / Cashew Kerne / Basmatireis

Vegetarisches Tagesgericht (nur abends)

34,00

32,00

- Linguine

22,50

22,50



Deddserl

Cheesecake-Mousse / Cassiscoeur / Schokoladen-Croustillant 12,50
Pistazienbiskuit / Sorbet

Apfel / Walnuss / Joghurtgel / Roggen / Petersilie 12,50
Créme Brialée / Mandarinensorbet / Maronenkiichle 12,50

Auswahl von hausgemachtem Sorbet -pro Kugel- 4,00



