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Mendi

Mairiibchen Carpaccio / Rhabarbermarinade / Ziegenfrischkase
Estragon - Joghurteis / gerostete Sonnenblumenkerne

St

Spinatcremesuppe / Parmesan / konfiertes Eigelb / Nussbutter

St

Zweierlei vom Stubenkiiken
Gebratene Brust / Crepinette von der Keule
Radieschen / Spinat / Erbsen

St

Nougatmousse / Bananen - Miso Sorbet
exotische Friichte / Maracujacreme

4 Gang Meni 65,50
3 Gang Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 52,50
3 Gang Ment (Suppe, Hauptgang, Dessert) 49,00

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir lhre Bestellungen
fur unser sechs Gang Menii zum Mittag nur bis 12:30 Uhr und zum Abend
nur bis 20 Uhr entgegennehmen kénnen.
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Spargel

Flammkuchen / griiner und wei3er Spargel /
Schwarzwalder Schinken / Barlauch

Gebratene Kartoffelgnocchi / Spargelcreme / Blatspinat /
Minipaprika / Belper Knolle

Glasierte Lammhaxe / gefiillter Artischockenboden / Ziegenkase
Aubergine / Minipaprika / Dérrpflaumenpiiree

Gebratene Kalbsleber / Apfel - Barlauch Chutney / Kalbsjus
Karotten / Erbsen / Kartoffelpiiree

Portion pfélzer/badischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise
dazu Kartoffeln oder Barlauchfladle

Zusatz:

mit Grindeschinken und Honigschinken
mit gebratenem Lachsfilet

mit paniertem Kalbsschnitzel

mit gebratenem kleinem Rinderfilet

Friihlingssalate / Erdbeer - Balsamicodressing / Barlauch Quiche

Zusatz:

mit Grindeschinken und Honigschinken
mit gebratenem Lachsfilet

mit paniertem Kalbsschnitzel

mit gebratenem kleinem Rinderfilet

14,50

22,50

32,00

26,50

29,50

12,50
17,00
18,00
24,00

16,50

12,50
17,00
18,00
24,00
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Geraucherter Lammrlicken / Rote Linsen / Erbsen /

Rostzwiebeln

Tatar von der Gelbflossenmakrele / Zweierlei von der Gurke /
Dill / Kartoffelstroh

Mairiibchen-Carpaccio / Rhabarbermarinade / Ziegenfrischkase
Estragon - Joghurteis / gerostete Sonnenblumenkerne

Salatteller

Suppen

Spargelcremesuppe / Croutons
Spinatcremesuppe / Parmesan / konfiertes Eigelb / Nussbutter
Kraftbriihe vom Weideochsen / Fladle / Kl6Ble

Tagessuppe  (nur abends)

20,50

21,50

16,50

10,50

9,50
11,50
11,50

9,50
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Hasatya

Medaillons von Schwein und Rind / handgeschabte Spatzle /
Rahmchampignons / buntes Gemiise vom Markt
- im Pfannle serviert -

Stiible - Rostbraten / Réstzwiebeln / griine Bohnen/
RahmsoBe / handgeschabte Spatzle

Der Original Stiible - HangespieB3 mit herzhaften SoB3en /
feines Gemiise

- mit Medaillons von Rind, Schwein und Lamm

- mit Riesengarnelen - mediterran gewiirzt

Knuspriger Kartoffelrosti / Geschnetzeltes vom Kalb /
junges Gemiise vom Markt

Kalbsriickensteak / MorchelrahmsoBe / glasierter griiner Spargel

Ofentomaten

Zweierlei vom Stubenkiiken
Gebratene Brust / Crepinette von der Keule
Radieschen / Spinat / Erbsen

Bedlagen pur Watt

- Kartoffelgratin - Handgeschabte Spatzle
- Dauphinkartoffeln - Risotto
- Linguine

33,00

35,50

36,00
38,50
34,00

35,50

26,50
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Fire 2 Perdonern

Chateau Briand - doppeltes Rinderfiletsteak /
Sauce Bearnaise / bunte Gemiiseauswahl /
handgeschabte Spatzle / Kartoffelgratin

Fisch

Rotbarbe a la Bouillabaisse
mediterranes Gemiuse / Garnele / Miesmuschel / Rouille

Gebratenes Filet vom Adlerfisch / glasierter griiner Spargel

geschmolzene Ofentomaten / Oliven

Auswahl von gebratenen Edelfischen / WeiBweinsofBe
Karotten / Zuckerschoten

Beilagen gue Watl

- Kartoffelgratin - Handgeschabte Spatzle
- Dauphinkartoffeln - Risotto

Vegel‘o}u‘dm Getichte

Buchweizenrisotto / Steinchampignons / griiner Spargel
Kirschtomaten

Vegetarisches Tagesgericht (nur abends)

96,00

28,50

28,50

32,00

- Linguine

22,50

22,50



Deddserl

Nougatmousse / Bananen - Miso Sorbet 12,50
exotische Friichte / Maracujacreme

Duett von Rhabarber / Joghurtmousse / Basilikumeis 12,50
Pistaziencrumble

Creme Brilée / Ananassorbet / Mohnktuchle 12,50

Auswahl von hausgemachtem Sorbet -pro Kugel- 4,00



