
 

 

 

 

 

  

SUPPEN 

Asiatische Kürbissuppe / Garnele / Kürbiskernöl 

Kokosespuma / Koriander        13 

 

Tomaten-Knoblauch-Suppe / Basilikum      12 

 

Reh-Consommé / Rehrücken / Petersilienöl     14 

 
 

VORSPEISEN 

Austern auf Eis mit Zitrone      3 Stück   15 
        6 Stück   27 

 
Rindertatar / Wachtelei / Dijon Senf Mayonnaise / Alpirsbacher Bierbrot 19 

 
Gegrillter Spitzkohl / Mandeldressing / Selleriepüree  
Geröstete Walnuss / Wildkräuter                     18 

 
Entenbrust / Entenragout / Gerösteter Kürbis / Preiselbeeren   19 

 
Radicchio / Rote Bete / Blutorange / Senfsaat / Burrata / Sauerteig  18 

 
FRITZ Anti Pasti / Sardinen N°31 / Roggenbrot / Mini-Rindertatar 
Schwarzwälder Schinken / Oliven / Kräuterbutter     27 

 
Feldsalat / Frenchdressing / Gerösteter Speck / Croutons   13 

 
Salatvariation 

Blatt- und Krautsalate / Kresse / Croutons / Kräutervinaigrette   12 

 

Die mit  gekennzeichneten Speisen, sind auf Wunsch auch vegan erhältlich. 



 

 

 

 

 

 

 

FRITZ Signatur Menü 

 
 

Alpirsbacher Bierbrot / Butter / Gartenkresse 

*** 

Asiatische Kürbissuppe / Garnele / Kürbiskernöl / Kokosespuma / Koriander  

*** 

Entenbrust / Entenragout / gerösteter Kürbis / Preiselbeeren 

*** 

Brombeere / Thymian / Gin 

*** 

Kalbsbäckle / Portweinjus / Trüffelschaum / Herbstgemüse / Getrüffeltes Kartoffelpüree  

*** 

Variation von der Williamsbirne 

eingelegte Williamsbirne / Birnengel und -sorbet / Crumble 

 

79€ p.P. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

FRITZ Signatur Menü  
vegetarisch 

 

 
Alpirsbacher Bierbrot / Butter / Gartenkresse 

*** 

Asiatische Kürbissuppe / Kürbiskernöl / Kokosespuma / Koriander  

*** 

Radicchio / Rote Bete / Blutorange / Senfsaat / Burrata / Sauerteig 

*** 

Brombeere / Thymian / Gin 

*** 

Steinpilzravioli / Wurzelgemüse / Steinpilzschaum / Bergkäse 

*** 

Variation von der Williamsbirne 

eingelegte Williamsbirne / Birnengel und -sorbet / Crumble 

 

69 € p.P. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

FRITZ Specials 

FRITZ Wagyu Burger aus Horb am Neckar / Magic Dust Mayonnaise         

Old Cheddar / Bierzwiebeln / Süßkartoffelpommes    30 

 
Lauterbader Berg Tannen Steak 4.0® 

Roastbeef geräuchert über Lauterbader Tannennadeln / Ochsenbacken-Praline 

Tannennadeljus / Petersilienwurzel / Brombeeren / crunchy Buchweizen 44 

 
FRITZ STYLE Wagyu Tomahawk aus Horb am Neckar 

ca. 1,2 kg vom Green Egg für 2 Personen  

Café de Paris Butter / Gemüsevariation / Trüffelpommes / Herbstsalat      p. P. 69 

 
Käsefondue für zwei Personen / Vesperbrett / Trauben / Feigen 

Alpirsbacher Bierbrot / Essiggemüse / Petersilienkartoffeln       p. P. 30 

+ Trüffel                    +10 

 
Kanadischer Hummer (Nur solange der Vorrat reicht) 

Gratiniert / Wilder Brokkoli / Gerösteter Kürbis / Hummerschaum / Tagliolini 59 

 

HAUPTGÄNGE – Fleisch 

Kalbsbäckle / Portweinjus / Trüffelschaum 

Herbstgemüse / Getrüffeltes Kartoffelpüree     45 

 
Hirschrücken / Brombeere / Kaffeejus 

Geschmorter Hokkaidokürbis / crunchy Buchweizen    44 

 
Wiener Schnitzel / Pommes oder Kartoffelsalat  

Preiselbeeren / kleiner Salat       35 



 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGÄNGE - Fisch 

Seezunge im Ganzen         

gebraten in Zitronen-Kräuterbutter / Gurkensalat / Petersilienkartoffeln  44 

 

Hummer Tagliatelle / Hummerschaum / Gemüsestreifen    46 

 

Lachsfilet auf Zedernholz geräuchert  

Kräuter / Zitronenmarmelade / Petersilienrisotto     34 

 

Pot au Feu von Fischen / Fischsud / Petersilienkartoffeln    33 

 

 

HAUPTGÄNGE - vegetarisch 

Steinpilz Tagliatelle / Gemüsestreifen / Pecorino / Trüffel   28 

 

Kürbis-Kichererbsen Curry / Mini Pak Choi / Shii Take / Kartoffel / Chili  21 
 

Kürbisrisotto / Ei / Belper Knolle / Schwarze Walnuss    24 

 

Steinpilzravioli / Wurzelgemüse / Steinpilzschaum / Bergkäse    25 

 

Schwarzwald Shakshuka / Ei / Bergkäse / Petersilienkartoffeln   20 

 

 

Die mit  gekennzeichneten Speisen, sind auf Wunsch auch vegan erhältlich. 

 



 

 

 

 

 

DESSERT 

Käse vom Buffet         17 

 

Bergkäse Velouté / Kürbis Chutney / Belper Knolle / Schwarze Walnuss  15 

 

Crème Brûlée mit Kaffee von der Rösterei Dunkelgold aus Loßburg 

Amarettini / Vanille / Butterkeks       13  

 

Variation von der Williamsbirne  

Eingelegte Williamsbirne / Birnengel und -sorbet / Crumble   13 

 
Tonkabohne mit Stil / Valrhona Schokolade / Praline / Vanille / Zwetschge 13 

 

Haselnuss Parfait / Zwetschgenragout / Schokoladensauce   13 

 

Zwei Kugeln hausgemachtes Sorbet / Früchte     9    

 

    

 

 

 

 

 

 

Die mit  gekennzeichneten Speisen, sind auf Wunsch auch vegan erhältlich. 


