
 

 

Allergeninformation: 
Glutenhaltiges Getreide A, Krebstiere B, Ei C, Fisch D, Erdnüsse E, Soja F, Milch G, Schalenfrüchte H, Sellerie L, Senf M, Sesam N, Sulfite O, Lupinen P, Weichtiere R 

Trotz sorgfältiger Zubereitungsweisen können wir eine Allergenbelastung (mit Gluten, Ei, Fisch, Soja, Milch, Sesam, Schalenfrüchte) nicht ausschließen. 
 

Druck- und Satzfehler sowie Änderungen vorbehalten. 

Mittagsmenüs „TO GO“ KW48 

So funktioniert die Bestellung: 
 

Essen vorbestellen (mind. 1 Tag vorher) 
Mo bis Fr von 10:00 bis 11:00 Uhr telefonisch unter: 0676 814 28 40 00  

 
Abholung 

Mo bis Fr von 11:30 bis 12:30 Uhr 
Bezahlung nur mit Karte oder Bluecode (keine Barzahlung) 

 
 
 
 

 MONTAG // 23.11.20 

Quinoa-Kokossuppe A, VEGAN 

 

**** 

Ricotta-Laibchen auf geschmortem Radicchio A,C,G// € 10,90 
oder   Naturschnitzel vom Huhn mit Tomaten-Zartweizen und Melanzani-Gemu se A  // € 11,90 

   
DIENSTAG // 24.11.20 

Selleriesuppe A,G 

 

**** 

Geschmorter Karfiolkopf mit Salat VEGAN // € 10,90 
oder   Specklinsen mit Semmelkno del A,G  // € 10,90 

   
MITTWOCH // 25.11.20 

Rotkrautsuppe A,G 

 

**** 

Ku rbis-Quiche mit Salat A,C,G  // € 10,90 

oder   Fleckerlspeis mit Schnittlauch-Dip und Salat A,C,G  // € 10,90 

   
DONNERSTAG // 26.11.20 

Karotten-Ingwer-Kokossuppe VEGAN  

 

**** 

Asia-Bowl mit Avocado, Sprossen und Paprika F,N  // € 10,90 

oder       Wiener Schnitzel vom Schwein mit Kartoffelsalat A,C,G  // € 12,90 

   
FREITAG // 27.11.20 

Karfiolcremesuppe  G 

 

**** 

Briocheauflauf mit Birnen und Zwetschken A,C,G  // € 10,90 

oder  Mediterranes Lachsforelle mit Feta-Ofengemu se D,G // € 13,90 

 


