
 

 

Allergeninformation: 
Glutenhaltiges Getreide A, Krebstiere B, Ei C, Fisch D, Erdnüsse E, Soja F, Milch G, Schalenfrüchte H, Sellerie L, Senf M, Sesam N, Sulfite O, Lupinen P, Weichtiere R 

Trotz sorgfältiger Zubereitungsweisen können wir eine Allergenbelastung (mit Gluten, Ei, Fisch, Soja, Milch, Sesam, Schalenfrüchte) nicht ausschließen. 
 

Druck- und Satzfehler sowie Änderungen vorbehalten. 

Mittagsmenüs „TO GO“ KW49 

So funktioniert die Bestellung: 
 

Essen vorbestellen (mind. 1 Tag vorher) 
Mo bis Fr von 10:00 bis 11:00 Uhr telefonisch unter: 0676 814 28 40 00  

 
Abholung 

Mo bis Fr von 11:30 bis 12:30 Uhr 
Bezahlung nur mit Karte oder Bluecode (keine Barzahlung) 

 
 
 
 

 MONTAG // 30.11.20 

Schwarzwurzelsuppe VEGAN 

 

**** 

Glasnudeln mit geräuchertem Tofu und Pak Choi VEGAN  // € 10,90 
oder   Altwiener Erdäpfelgulasch A,G  // € 10,90 

   
DIENSTAG // 1.12.20 

Kartoffel-Wirsing-Suppe mit Speck G 

 

**** 

Pilz Bourguignon mit Polenta A,G // € 11,90 
oder   G’selchtes mit Grießknödel und Sauerkraut A,C,G  // € 11,90 

   
MITTWOCH // 2.12.20 

Süßkartoffel-Apfel-Suppe VEGAN 

 

**** 

Wurzelgemüse-Linsen-Stew (Eintopf) L,H,VEGAN  // € 10,90 

oder   Fleischbällchen vom Huhn in Tom Kha Gai auf Basmatireis // € 11,90 

   
DONNERSTAG // 3.12.20 

Bouillon mit Backerbsen A,L 

 

**** 

Quinoa-Knödel mit Rotkraut und veganer “Wildsauce” L,O,VEGAN  // € 10,90 

oder   Lasagne al forno mit Blattsalat A,C,G  // € 11,90 

   
FREITAG // 4.12.20 

Quittensuppe mit Ingwer und Chili  G 

 

**** 

Bratapfel mit Bananenbrot und Vanilleeis A,C,G  // € 11,90 

oder   Fisch-Krautrouladen mit Petersilienerdäpferl C,D,G  // € 13,90 

 


