LEON

SYNTHESE DES ALLERGENES - RECETTES & BOISSONS

Cette liste fait état de la présence d'allergénes dans nos matieres premiéres sur la base des données transmises par nos fournisseurs.

Nous attirons votre attention sur le fait que I'’ensemble des allergénes est présent dans nos cuisines et que nous ne pouvons garantir I'absence de contaminations croisées.
Nos recettes peuvent étre soumises a certaines modification: pour plus de renseignements, merci de contacter un responsable.
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TAPAS DE LA MER
FRITURE DE PETITS POISSONS SAUCE TARTARE (Selon offre du restaurant) P P
ORIGINAL CRISSCUTS ( gaufre de pomme de terre piprika herbes) SAUCE TARTARE P P
MOULES GRATINEES P P P
RILLETTES DE THON SAUCE CURRY P P P P P P P
TAPAS DE LA MER FISH CROQUETTES P P P P P
BEIGNET DE CALAMARS SAUCE MAYO SRIRACHA P P P P P
CROQUETTES DE RACLETTE FUMEE P P P P
FRITURE DE MOULES, SAUCE TARTARE P P P P P
MINI FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE P P P P P
HUITRE CREUSES DE BRETAGNE N°3 (Selon offre du restaurant) P P P
FRITTO MISTO LEON (avec petits poissons)(Selon offre du restaurant) P P P P P P P
A PARTAGER FRITTO MISTO LEON (avec original crisscuts) P P P P P P P
FRITTO MISTO XXL P P P P P P P P P P
LES MOULES
COCOTTE Traditionnelle P P P
COCOTTE Mariniere P P P
COCOTTE LEON P P P P P
LES MOULES EN COCOTTE Curry Madras P P P
COCOTTES COCOTTE Roquefort AOP P p p p
COCOTTE Dijonnaise P P P P
COCOTTE 4 fromages P P P P P
COCOTTE Ardennaise P P P P
LES MOULES GRATINEES LEON P P P P
SPECIALES GRATINEES RACLETTE FUMEE p p p p
PASTA CREVETTES p p p p p p p
LES SIGNATURES -
PAELLA LEON P P P P P
LES SEAFOOD BOILS
SEAFOOD BOIL XL/XXL P P P P P P
LES SEAFOOD BOILS |Supplément Homard entier P
Supplément Crabe (tourteau) P
LES FISH & CHIPS
FISH & CHIPS - ORIGINAL P P P
FISH & CHIPS - CALAMARS P P P P P
LES FISH & CHIPS  [FISH & CHIPS - SAUMON P P P P -
FISH & CHIPS - MIX PLATTER P P P P P P
BURGER CHEESY LEON P P P P P P P
A PARTAGER FRITTO MISTO XXL P P P P P P P P P P
FISH & CHIPS - GEANT P P P P P P
LES VIANDES
BURGER CLASSIQUE P P P P P P P
BURGER CRISPY CHICKEN P P P P
LES VIANDES BURGER VEGGIE P P P P
ENTRECOTE SAUCE ROQUEFORT P
CASSOLETTE DE POULET A LA MOUTARDE (Selon offre du restaurant) P P P P P
LES POISSONS
FISH PARMENTIER P P P
CASSOLETTE LEON P P P P P P
LES POISSONS PAVE DE SAUMON TERIYAKI P P P P P P P P
TARTARE DE SAUMON (Selon offre du restaurant) P P P P P
HOMARD ROTI (Selon offre du restaurant) P P
SOLE MEUNIERE (Selon offre du restaurant) P P
LES SALADES
SALADE CAESAR POULET P P P P P P
LES SALADES SALADE CAESAR VEGGIE P P P P
SALADE CREAMY SAUMON P P P P
LES GARNITURES/ SAUCES & PAINS
Garniture : Frites
Garniture : Riz pilaf
LES GARNITURES Garniture : Pommes de terre et patates douces réties
Garniture : Purée de pomme de terre P
Garniture : Haricots verts
Garniture : Salade (sans sauce)
Sauce : Tartare P
Sauce : Mayonnaise Sriracha P P P P
Sauce : Sriracha P P P P
Sauce : Huile au paprika
Sauce : Country P P P
Sauce : Mayonnaise P P P
LES SAUCES & PAIN Sauce : Vinaigre de cidre P
Sauce : Burger P P P P P
Sauce : Cheddar P
Sauce : Caesar P P P P P
Sauce: Vinaigrette cidre P
Sauce: Mayonnaise fagcon Sour Cream P P P
Sauce : Roquefort P
Pain losange P
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LES GAUFRES

LES GAUFRES

GAUFRE AU SUCRE

GAUFRE LEON

GAUFRE CREME BRULEE

GAUFRE TATIN FACON PAIN PERDU
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LES TOPPINGS DE
"COMPOSE TA
GAUFRE"

TOPPING - Sauce Caramel beurre salé

TOPPING - Sauce Chocolat

TOPPING - Sauce Chocolat noisette

TOPPING - Créme fouettée

TOPPING - Creme Anglaise
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TOPPING - Pommes caramélisées

TOPPING - Mousse BeNuts

TOPPING - Mousse marron

TOPPING - Granola sucré

TOPPING - pépites caramélisées

TOPPING - Compotée de myrtilles

LES DESSERTS CLASSIQUES

LES DESSERTS
CLASSIQUES

CREME BRULEE

MI-CUIT AU CHOCOLAT

GRANDE ILE FLOTTANTE

SALADE DE FRUITS

CAFE OU THE GOURMAND

MILLEFEUILLE GEANT LEON (Selon offre du restaurant)
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LES COUPES GLACEES/ GLACES & SORB

ETS

LES COUPES GLACEES

COUPE BROWNIE

MONTBLANC MYRTILLE

TATIN

CACAHUETE (Selon offre du restaurant)
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LES GLACES &
SORBETS

CREME GLACEE : Caramel au beurre salé

CREME GLACEE: Pistache

CREME GLACEE : Cacahuete

GLACE : café Nestlé®

GLACE : Vanille Nestlé®

GLACE : Chocolat Nestlé®

GLACE : Noix de coco
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SORBET : Fraise

SORBET : Cerise

SORBET : Peche

SORBET : Citron

SORBET : Framboise

SORBET : Fruit de la passion

LE MENU MATELOT

Les Spécificités
du Menu Enfant

PETITE COCOTTE DE MOULES sans creme

PETITE COCOTTE DE MOULES avec creme

FISH & CHIPS DE MERLU

POULET CROUSTILLANT

STEAK HACHE

SUPREME VEGGIE CROUSTILLANT HAPPYVORE

CHAMPOMY GOURMAND

GAUFRE PATE A TARTINER

GLACE PIRULO TROPICAL

COMPOTE DE POMME ANDROS

BARBA A PAPA
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BIERES ET CIDRE

BIERES PRESSION

1664

)

GRIMBERGEN BLONDE

BIERE DU MOMENT

SUPPLEMENT PICON

BIERES BOUTEILLES

GRIMBERGEN ROUGE

BROOKKLYN PULP ART IPA

ANOSTEKE BLONDE

1664 0.0 SANS ALCOOL
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CIDRE

CIDRE BRUT GOELLAN

APERITIFS

APERITIFS

KIR AU VIN BLANC - (cassis/framboise/ mare/ péche)

KIR AU CHAMPAGNE - (cassis/framboise/ mire/ péche)

MARTINI BIANCO

MARTINI ROSSO

V|||

CAMPARI

PORTO

SUZE

MARTINI FIERO & TONIC

RICARD

AMERICANO

PROSECCO RICCADONNA

APERITIFS SANS
ALCOOL

MARTINI VIRBRANTE

MARTINI FLOREALE

COCKTAILS

LES SPRITZ

APEROL SPRITZ

SARTI SPRITZ

ST-GERMAIN SPRITZ

PASSION SPRITZ
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LES SIGNATURES

ROSY Fl1zz

STRAWBERRY TIKI

KIWI DAIQUIRI

LES CLASSIQUES

MOIJITO ORIGINAL

MOIJITO PASSION

MOJITO MYRTILLE

PASSION FRUIT MARTINI

SUN ON THE BEACH

PINA COLADA

MOSCOW MULE

MOCKTAILS

LES MOCKTAILS

EXOTICO

THE GLACE LEON

VIRGIN MOJITO ORIGINAL

VIRGIN MOIJITO PASSION

VIRGIN MOJITO MYRTILLE

VIRGIN PASSION SPRITZ

WINTER DETOX

BOISSONS FRAICHES

LES BOISSONS
FRAICHES

VITTEL

PERRIER

S.PELLIEGRINO

NECTAR DE FRUITS GRANINI

JUS DE FRUITS GRANINI

CHAMPOMY

ORANGINA

OASIS

FUZE TEA PECHE ou MENTHE CITRON VERT

COCA-COLA ou COCA COLA SANS SUCRE ou COCA CHERRY

SPRITE

DIABOLO

SIROP A L'EAU
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LA CAVE LEON

LES VINS BLANCS

IGP PAYS D'OC SAUVIGNON - SAINT CLAIR

RIESLING ALSACE AOP - W.GISSELBRECHT

MUSCADET AOP - LA HULETTE

TOURAINE SAUVIGNON AOP - LE CHAI DES VARENNES

PICPOUL DE PINET AOP - CHATEAU PETIT ROUBIE

IGP PAYS D'OC VIOGNIER - SAINT VICTOR - G.BERTRAND

CORSE AOP - DOMAINE VETRICCIE

CURIUS MOELLEUX -VIN DE FRANCE

CHARDONNAY SUR MER (IGP PAYS D'OC CHARDONNAY)

V|99 99|99 |TO]O] O

LES VINS ROSES

IGP VAR - SAINT BARTHELEMY

LUBERON AOP - LA TERRASSE DES OLIVIERS

COTES DE PROVENCE AOP - ROMAIN DESBASTIDES

ROSE SUR MER

V|||

LES VINS ROUGES

IGP COTES DU TARN - GAMAY

COTES DU RHONE AOP - DOMAINE ALBIN JACUMIN

SAUMUR-CHAMPIGNY AOP - LES CHANTERAINES

PIC SAINT LOUP AOP - ALTITUDE 192

V|V ]|]O]

DIGESTIFS

LES DIGESTIFS

COGNAC GAUTIER

BAS-ARMAGNAC- Chateau de Laubade Signature

CALVADOS COQUEREL VSOP

AMARETTO P

GET 27

GET 31

IRISH COFFEE P

SPIRITUEUX

LES SPIRITUEUX

VODKA ERISTOFF

TEQUILA CAMINO REAL

WHISKY WILLIAM LAWSON - Blended

BUSHMILLS ORIGINAL-Blend - IRLANDE

JACK DANIEL'S - OLD N°7

CRAIGELACCHIE 13 ANS - Single Malt Speyside

RHUM BACARDI Carta Oro

RHUM BACARDI DIEZ 10 ANS

BOMBAY SAPPHIRE

CHAMPAGNE

LE CHAMPAGNE

NICOLAS FEUILLATTE RESERVE EXCLUSIVE

CAFETERIE

LA CAFETERIE

CAFE, DECAFEINE

CAFE DOUBLE, DECAFEINE DOUBLE

CAFE CREME P P P

INFUSION : MENTHE BIO, TILLEUL BIO, VERVEINE BIO,FRUITS ROUGES, JARDIN FUME, VANILLE CARAMEL, THE VERT
JASMIN, THE VERT A LA MENTHE, THE VERT SENCHA, CEYLAN OP, DARJEELING, GRAND EARLGREY

CHOCOLAT CHAUD

CAPPUCINO P P

SUPPLEMENT 1/2 huitre chocolat P

V| ]O]©

SUPPLEMENT petite madeleine P P

Liste des 14 allergénes soumis a déclaration obligatoire conformément au réglement (Eu) Inco n°1169/2011 et au Décret (Fr) n°2015- 447 du 17 avril 2015
(*) Anhydride sulfureux & sulfites en concentration de plus de 10mg/ kg ou 10mg/ litre exprimées en SO2
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