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FRITURE DE PETITS POISSONS SAUCE TARTARE P P

RILLETTES DE THON ESTRAGON P P P P P P P

FISH CROQUETTES P P P P P

BEIGNET DE CALAMARS SAUCE MAYO SRIRACHA P P P P P

FRITTO MISTO LEON P P P P P P P

COCOTTE Traditionnelle P P P

COCOTTE Marinière P P P

COCOTTE LEON P P P P P

COCOTTE Curry Madras P P P

COCOTTE Roquefort AOP P P P P

COCOTTE Dijonnaise P P P P

COCOTTE Ail & Fines Herbes P P P

PLANCHA CHÈVRE BASILIC P P

PLANCHA PIPERADE P P

PAËLLA LEON P P P P P

PAVE DE SAUMON TERIYAKI P P P P P

 PORTION DE FRITES SUPPLEMENTAIRE

FISH & CHIPS - ORIGINAL P P P

FISH & CHIPS - CALAMARS P P P P P

FISH & CHIPS  - SAUMON P P P P P

FISH & CHIPS  - BAR P P P

FISH & CHIPS  - MIX SOLO P P P P P P

BURGER CLASSIQUE / BURGER CLASSIQUE XXL P P P P P P P

BURGER CRISPY CHICKEN P P P P

BURGER VEGGIE P P P P

BURGER CHEESY LEON P P P P P P P

SALADE CAESAR POULET P P P P P P

SALADE CAESAR VEGGIE P P P P P

GAUFRE AU SUCRE P P P P

GAUFRE + 1 topping P P P P

MI-CUIT AU CHOCOLAT P P P P P

SALADE DE FRUITS 

TOPPING - Sauce Caramel beurre salé P

TOPPING - Sauce Chocolat P P

TOPPING - Sauce Chocolat noisette P P

TOPPING - Crème fouettée P

TOPPING - Crème Anglaise P P

TOPPING - Pop corn P P

TOPPING - éclats de pistache P

TOPPING - pépites caramélisées P

TOPPING - dés ananas

TOPPING - Compotée fruit de la passion

TOPPING - Compotée de fruits rouges

GRIMBERGEN ROUGE P

BROOKKLYN PULP ART IPA P

ANOSTEKE BLONDE P

1664 0.0 SANS ALCOOL P

VITTEL

OASIS

FUZE TEA PÊCHE 

COCA-COLA ou COCA COLA SANS SUCRE ou COCA CHERRY

SPRITE

TOURAINE SAUVIGNON AOP - LE CHAI DES VARENNES P

CHARDONNAY SUR MER (IGP PAYS D'OC CHARDONNAY) P

ROSE SUR MER P

MOULES COCOTTES

LES SPECIALES

ENTREES ET FRITURE 

DE LA MER

LES SPECIALES

LES BOISSONS

SYNTHESE DES  ALLERGENES  - RECETTES VAE 

Cette liste fait état de la présence d'allergènes dans nos matières premières sur la base des données transmises par nos fournisseurs. 

Nous attirons votre attention sur le fait que l'ensemble des allergènes est présent dans nos cuisines et que nous ne pouvons garantir l'absence de contaminations croisées.

Nos recettes peuvent être soumises à certaines modification: pour plus de renseignements, merci de contacter un responsable.

ENTREES ET FRITURE DE LA MER

LES MOULES EN 

COCOTTES

LES FISH & CHIPS

LES FISH & CHIPS

LES BURGERS

LES BURGERS

LES SALADES

LES SALADES

LES DESSERTS

LES DESSERTS

LES TOPPINGS 

LES BOISSONS

Liste des 14 allergènes soumis à déclaration obligatoire conformément au règlement (Eu) Inco n°1169/2011 et au Décret (Fr) n°2015- 447 du 17 avril 2015

 (*) Anhydride sulfureux & sulfites en concentration de plus de 10mg/ kg ou 10mg/ litre exprimées en SO2
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