


Tous nos plats de la carte sont faits maison, tous nos prix sont indiqués en euros TTC. Service inclus.
 Nos équipes se tiennent à votre disposition pour vous présenter la carte des allergènes.

Fine pâte croustillante faite maison, mozzarella, 
caviar et crème montée au citron jaune d’Amalfi 

LA PIZZA AU CAVIAR 

58

Et ses condiments, crème d’Isigny, et ses blinis

LE CAVIAR OSCIÈTRE ROYAL 

La boite de 50g -158
La boite de 125g - 298

En vermicelle croquant, 
crème de jeunes pousses d’épinard

L‘ŒUF PARFAIT AU CAVIAR 

58

Cuits à la minute, relevés à la ciboulette 
et au citron jaune de Menton

LES SPAGHETTI AU CAVIAR 

90

LA CÔTE DE BŒUF NOIR DE BALTIQUE

1,2 kg (maturée) - 240

LA NOIX D’ENTRECÔTE BŒUF ANGUS 

Garniture de saison ou frites maison

79

LE TOMAHAWK BŒUF WAGYU 

Garniture de saison, purée et frites maison
Entre 1 et 1,5 kg (maturé) - 350€ le kilo

LA GLACE PISTACHE CAVI’ART  

38


