% BAUMGARTNERS®

MADER

RESTAURANT | BAR | CATERING

MITTAGS SCHMANKERLPLAN

14.09. - 19.09.2026 | 11:30 bis 14:30 Uhr

MONTAG

Auberginencremesuppe vom Buffet
Schinken-Krautfleckerl in Rahmsauce

oder

Frittierte Risottoballchen mit Tomaten-
Basilikumsauce und kleinem Salat

FREITAG

Zwiebelcremesuppe vom Buffet

*k%x

Tacos mit Rinderfaschiertem
und Avocado Salsa

oder

Gerostete Knodel mit kleinem Salat

DIENSTAG

Kohlrabicremesuppe vom Buffet

*kx

Haschee- und Grammelknodelteller
auf Blattsalat

oder

Gemusequiche mit Sauerrahmdip

MITTWOCH

Karotten-Ingwercremesuppe vom Buffet
Paprikahendl mit Knockerl

oder

Klrbis-Feta-Strudel
mit Joghurt-Krautersauce

DONNERSTAG
Nudelsuppe vom Buffet

*k%k

Flammkuchen mit Speck und
grunem Salat und Sauerrahmdip

oder

Gemuseauflauf

Montag - Freitag

2-Gang-Menu € 14,50
(Suppe und Hauptspeise)

nur Hauptspeise € 14,00

SAMSTAG

Alles vom Buffet

Knoblauchcremesuppe

*k%x

Salatbuffet

*k%x

Gegrillte SpieBe vom Huhn und Schwein
mit Tzatziki

Zucchini Laibchen mit Petersilienerdapfel
und
Wiener Schnitzerl vom Schwein mit Beilage

*k%x

Dessertbuffet

Samstags - Brunch vom Buffet € 19,90
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Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslésen konnen, erhalten Sie auf
Nachfrage bei unserem geschulten Personal. Sollten Sie Unvertraglichkeiten gegen einen der unten angefiihrten
Inhaltsstoffe aufweisen, ersuchen wir Sie, uns das mitzuteilen.

Folgende Inhaltsstoffe sind zu beachten: Glutenhaltiges Getreide, Eier, Soja, Nusse, Milch, inkl. Milchzucker, Lupinen,
Sesam, Selerie, Fisch, Schalen- und Krustentier, Schwefeldioxid, Sulfite, Weichtiere und Senf.
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