Schilcher SEKT

Weingut L.angmann- Lex
St. Stefan ob Stainz ST

k. 12,5% Jahrgang 2025
Kostnotiz

Geradezu mitreillend erweist sich der Duft nach
Cassis, Noten von Zitronenminze und einem
ganzen Korb reifer roter Beeren. Der Gaumen
erfullt, was die Nase verspricht — jede Menge
Frucht und Frische, das feinperlige Mousseux
und die animierende Saure schwingen in bestem
Einklang. Niveauvoller Trinkspals mit dem

Charakter der Weststeiermark

Speisenempfehlung

Perfekt als Aperitif, far leichte Vorspeisen oder
auch zu Meeresfruchten. Vor allem bei
sommerlichen Temperaturen der Hit auf der

Terrasse.

¥

Verschiedene Tramezzini

Riesling
SKremstal DAC*

Weingut Miiller

Kremstal NO

k. 12,5% Jahrgang 2026
Kostnotiz

Helles Griingelb, in der Nase ausgepragte
Aromen nach Steinobst wie weilSem Pfirsich,
Anklange von Zitrus. Am Gaumen zeigt er saftige
Pfirsichfrucht die von frischer Saure getragen
wird. Im Nachhall feine Mineralik!

Speisenempfehlung
Em unkomplizierter Begleiter an gemutlichen

Abenden zur Feierabendjause oder Vorspeisen

im Menu.

¥

Lachsrollchen/Dill/Limette

g

Gruner Veltliner
JRied Schatzberg DAC Reserve ™

Domane Baumgarnter

Weinviertel NO
Alk. 13% Jahrgang 2024

Kostnotiz

Leuchtendes Gelb mit zartem Goldschimmer,
vielschichtig in der Nase, angenehmer
Steinobstcharakter und Zitrusnoten, am
Gaumen vollreif und wiirzig, sehr delikate
Fruchtsuflse und dezente Reststifse, mit

animierender Saurepikanz ausbalanciert

Speisenempfehlung
Antipasti, Vorspeisen, Suppen, Sulz, Linsen- und

Gemusegerichte, helles Fleisch, Tafelspitz,

Krabbe, wiirziger Weichkase.

¥

Blunze / Riesling-Kraut



GRUNER VELTLINER
» Weinviertel DAC*

Schloss Maissau

Weinviertel NO

k. 13% Jahrgang 2022

Kostnotiz

Mittleres Gelbgrun. Zarte Wiesenkrauter, gelber
Apfel, ein Hauch von Zitruszesten, Melisse klingt
an. Saftig, engmaschig, eingebundene
Saurestruktur, extraktsiifs nach Papaya,

mineralisch im Nachhall, vielseitig einsetzbar.

Speisenempfehlung

Ideal zu Wiener Kuche, gebackenen Speisen,
Iisch, hellem Fleisch, Spargel und asiatisch
mspirierten Gerichten. Ein eleganter
Essensbegleiter, der Frische und Wirze perfekt

verbindet

¥

Kalbsvogerl/ Spatzle / Gemiise

BLAUFRANKISCH

,Ried Braunsberg*®
Michaela Riedmiiller Weine

Carnuntum NO
k. 13,5% Jahrgang 2021

Kostnotiz

Kraftiges Karmingranat, Ockerreflexe, breitere
Randaufhellung. Verhalten, feine Krauterwtirze,
ein Hauch von Brombeerkonfit, mit kandierten
Orangenzesten unterlegt. Mittlere Komplexitat,
elegant, rotbeerig, frische Kirschen, feine
Saurestruktur, mineralisch, bleibt haften, wirkt

leichtfultig, zarte ExtraktsufSe im Nachhall.

Speisenempfehlung
Passt gut zu: Lammragout lange geschmort und

kraftiger Krauterbeigabe, Blaufrankisch und

Lamm ist immer eine gute Idee!

¥

Panna Cotta / Erdbeerragout

g

GRUNER VELTLINER
,Ried Schiefer Kremstal DAC*

Weingut Forstreiter

Weinviertel NO

\lk. 13,5% Jahrgang 2024

Kostnotiz

Pointierte Sortenaromatik, gelbfruchtig, wurzig,
frisch, Feuerstein; feingliedrig, bringt den
kalkreichen Konglomeratboden deutlich zum
Ausdruck, elegante Frucht, viele Facetten. Am
Gaumen saftig (gelbe Frucht), cremiger Schmelz,

druck, vielschichtig, tolle Lange.

Speisenempfehlung

Ideal zu Fisch, hellem Fleisch, klassischer
osterreichischer Kuche, Spargel und asiatisch
inspirierten Gerichten. Ein vielseitiger
Essensbegleiter mit Frische, Struktur und

schonem Nachhall.



