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Maison de la Mer : Plonger dans l’océan et la jungle en plein cœur de Vienne
Au centre de Vienne, la Maison de la Mer (Haus des Meeres) propose une expérience singulière qui mêle découverte du monde animal, immersion sensorielle et regard sur l’histoire. Installé dans une gigantesque tour DCA (Défense contre avions) datant de la Seconde Guerre mondiale, ce lieu atypique s’est transformé au fil des décennies en un aquarium / zoo scientifique moderne abritant aujourd’hui plus de 10 000 animaux.
Sur onze étages, les visiteurs parcourent différents univers, allant des profondeurs marines aux écosystèmes tropicaux. Requins, raies et tortues évoluent dans de vastes bassins, tandis que serpents, lézards et poissons d’eau douce et d’eau salée illustrent la diversité du monde animal. À cela s’ajoutent oiseaux, chauve-souris et insectes, offrant un panorama riche et accessible à tous les publics.
Une immersion vivante dans le monde animal
La Haus des Meeres se distingue par une approche immersive qui rapproche les visiteurs des animaux et de leurs habitats. Plusieurs fois par semaine, des séances de nourrissage permettent d’observer de près des espèces fascinantes telles que les requins, les piranhas ou encore les serpents venimeux.
Un autre moment fort est la plongée avec les requins, au cours de laquelle un plongeur entre dans le bassin pour interagir avec les animaux. Cette démonstration contribue à déconstruire les idées reçues et montre que les requins ne sont pas les prédateurs dangereux souvent décrits, mais des espèces complexes évoluant dans un environnement contrôlé.
Nature et vue panoramique sur Vienne
Au-delà de son offre zoologique, la Haus des Meeres séduit également par sa situation exceptionnelle. Depuis la terrasse panoramique, les visiteurs bénéficient d’une vue imprenable sur les toits de Vienne.
Au sommet du bâtiment se trouve également le restaurant 360° OCEAN SKY, l’un des plus hauts rooftops de la capitale. Ce lieu allie gastronomie et panorama, offrant un cadre privilégié pour découvrir Vienne sous un angle différent.
Le site accueille par ailleurs des événements variés, faisant de la Maison de la Mer un espace polyvalent qui dépasse le cadre d’une simple visite.
Un regard sur l’histoire du lieu
L’histoire du bâtiment reste une composante essentielle de l’expérience. Des visites guidées spéciales permettent de mieux comprendre le passé de la tour DCA (Flakturm), sa construction et son rôle pendant la Seconde Guerre mondiale.
Ces visites abordent notamment l’utilisation du site comme abri pour la population civile, présentent des objets et vestiges de l’époque et offrent un éclairage sur la transformation de ce lieu chargé d’histoire en un espace dédié à la nature et à la sensibilisation à l’environnement.
Une programmation culturelle originale
La Haus des Meeres développe également une dimension culturelle à travers son programme « vague de culture ». Deux fois par mois, les premier et troisième mercredis, le lieu accueille des événements mêlant musique, concerts et cabaret.
Dans ce cadre atypique, des artistes viennois proposent des performances variées, allant du pop au jazz, en passant par la soul et le R&B. Cette programmation crée un lien original entre nature et culture, renforcé par la vue panoramique sur la ville.
Pour en savoir plus https://www.haus-des-meeres.at/en 

2/2#österreichbegeistert

Österreich Werbung	Vordere Zollamtssraße 13	b2b	austriatourism.com	BIC	GIBAATWWXXX
Austria Tourism	1030 Wien	b2c	austria.info	IBAN	AT22 2011 1300 0103 8200
UID ATU38158603	Österreich Austria	Tel.	+43 1 588 66-0	ZVR	075857630


1/1#austriainspires

Österreich Werbung	Vordere Zollamtsstraße 13	b2b	austriatourism.com	BIC	GIBAATWWXXX
	1030 Wien	b2c	austria.info	IBAN	AT22 2011 1300 0103 8200
UID ATU38158603	Österreich Austria	Tel.	+43 1 588 66-0	ZVR	075857630
image1.png
1

Austr




image2.png
\

Osterreich

O




