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Genussland Karnten Frihstiick - das starke Zertifikat fur
echten und kontrollierten Kdrntner Genuss

Mit ihrem Frihstick zeigen Sie, was Qualitdt, Regionalitdt und echter Genuss bedeuten. Sie servieren Produkte,
die frisch, authentisch und nachhaltig sind — genau das, was Gdste heute erwarten. Wenn Sie das genduso
sehen, sind Sie im Genussland Kdrnten genau richtig. Denn Kdrnten ISST besser!

Mit unserem Bekenntnis zur Regionalitat beschreiten wir seit 15 Jahren einen erfolgreichen Weg. Wir
schaffen Bewusstsein fur Karntner Lebensmittel mit nachvollziehbarer, geprufter Qualitat und Herkunft!
Wir alle sind Karnten. Landwirtschaft, Beherbergungsbetriebe, Gastronomie und Konsumenten
in gelebter Partnerschaft zu verbinden, ist unser Anspruch.

Ihre Vorteile als Genussland Kdrnten Frishstiicksanbieter:

* Eine starke, glaubwurdige Marke, die bei den Konsumenten hinsichtlich Regionalitat, Qualitat und
Herkunft ein hohes MaR an Vertrauen geniel3t. Eine Exklusivumfrage im Jahr 2024 hat ergeben, dass
die Marke 89% der Karntner Bevolkerung bekannt ist. 63% derjenigen,die die Marke kennen, greifen beim
Einkauf regelmalig auf Genussland Karnten Produkte zurtck.

* Die bekannte Marke als klarer Wegweiser fUr den Gast zur Regionalitat

* Transparenz und Sicherheit durch ein unabhangiges Monitoring

* Betreuung und Coaching aus einer Hand durch unsere kompetente Betreuung

* Servicierung und Unterstutzung durch die Mitarbeiter vom Genussland Karnten/ Karntner
Agrarmarketing ,KAM" (Grafikarbeiten, Pressearbeit,...)

* Kompetente Ansprechpartner fur die Produktvermittlung

* Betriebsprasentation auf der www.genusslandkaernten.at

* Marketingaktivitaten wie z.B. Medienkooperationen

* Bezug von attraktiven, gunstigen Genussland Kdarnten Werbemitteln wie Servietten, Besteck-
taschen, Wasserkruge, ...

* Attraktives Gutscheinsystem Uber ausgewahlte Karntner Lagerhaus Filialen

* Teilnahmemaglichkeit an diversen Veranstaltungen, Workshops, Aktionen (z.B. glinstige Foto-

aktion), Messen uvm. *Jdhrliche Lizenzgebiihr netto € 100,-

*diese entfallt bzw. wird bei einer bereits bestehenden Lizenzpartnerschaft mit der KAM, z.B. Karntner Genuss Wirt oder Produzent, angepasst.

Was mussen Sie erfillen? Haben wir Ihr Interesse geweckt?

Dann kontaktieren Sie uns! Gerne beraten

V4 T
Inr Betrieb liegt in Karnten wir Sie zur Partnerschaft.

v Sie erflllen die 6sterr. Qualitats- und Herkunfts-

richtlinien fir Partner (www.amainfo.at) Wir geben detaillierte Auskunft zu den Kategorien,

VS . , . L dem Aufnahmeverfahren und den Genussland
Sie erflllen die Qualitats- und Herkunftskriterien Karnten Produkten. Wir freuen uns, alle Ihre

fur das Genussland Karnten Frihstlick (nachste Seite) fragen beantworten zu dirfen!

4 Sie erfullen samtliche gesetzliche und behérdliche
Vorgaben, die fur die FUhrung eines Gastronomie-,
Beherbergungs-, Direktvermarktungs- oder sonstigen
Betriebs gelten.

Karntner Agrarmarketing ,, KAM"
Messeplatz 1
9020 Klagenfurt am Worthersee

T: +43 463 503655
info@genusslandkaernten.at
www.genusslandkaernten.at
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Genussland Kdrnten Frihstick

Das Genussland Kdrnten Frihstiick steht fir echte Lebensmittel, ehrliches Handwerk
und gelebte Regionalitdt — fir ein Frihstick, das man schmeckt und dem man vertrauen kann.
Qualitatsversprechen:

—

Sie versprechen:

* den Einsatz regionaler und saisonaler Produkte, die mit Sorgfalt ausgewahlt und bezogen werden.
* die Verwendung traditioneller und regionstypischer Spezialitaten, die die kulinarische Vielfalt
Karntens widerspiegeln.

* eine konsequente Vermeidung von Fertigprodukten und Lebensmittelimitaten.

* die Einhaltung héchster Produkt- und Verarbeitungsqualitat - im Einklang mit den

Vorgaben des Osterreichischen Lebensmittelbuches.

* kurze Transportwege, frische Zubereitung vor Ort und einen aktiven Beitrag zum Klimaschutz,
* sowie die Starkung regionaler Wertschépfungs- und Versorgungsstrukturen.

Herkunftsversprechen - Kriterien

1. KATEGORIE FLEISCH- UND FLEISCHPRODUKTE

mind. 2 Wurst- und Speckspezialitaten, Aufstriche

2. KATEGORIE MILCH UND MILCHPRODUKTE (KUH, SCHAF, ZIEGE)
Milch, Butter, Schlagobers, Naturjoghurt, Sauerrahm
Frucht- und Trinkjoghurt, Molke,

Topfen - Empfehlung GLK Produkt

mind. 3 regionale Kasespezialitaten

3. KATEGORIE El

Frischei - Empfehlung Freilandhaltung

4. KATEGORIE GEMUSE UND 0BST

mind. 2 GemuUsesorten ganzjahrig (alternierend saisonal) - frisch oder
verarbeitet (Sauergemduse,...)

mind. 1 Obstsorte ganzjahrig (alternierend saisonal) - frisch oder verar-
beitet (Kompott, Mus, Dorrobst,...), kein DOSENBOBST

5. KATEGORIE FISCH (wenn angeboten wird)
mind. 1 Fischprodukt (Aufstrich, geraucherter Fisch,...)

GLK Produkt

GLK Produkt
GLK Produkt
Osterreich
GLK Produkt

GLK Produkt

GLK Produkt

GLK Produkt

GLK Produkt
Osterreich
GLK Produkt

weitere StRwasserfischprodukte

Empfehlung: gebeizte Lachsforelle, gerducherte Forelle (kein Lachs)
6. GENUSSLAND KARNTEN SPEZIALITATEN - Getrdnke und Produkte

mind. 1 Tee*

mind. 2 Frucht- oder Gemuseséfte, Sirupe*

Empfehlung: ein alkoholisches Getrink, wie Frizzante

Empfehlung: weitere Frucht- und Gemdisesdfte, Sirupe
Empfehlung: Kaffee aus heimischer Rosterei

GLK Produkt
GLK Produkt
GLK Produkt
Osterreich
Osterreich
GLK Produkt
GLK Produkt

mind. 2 Marmeladen - Fruchtaufstriche*

Honig

mind. 2 Produkte - Musli, Cerealien, Getreide, Saaten, Samen (wenn
angeboten wird)

Empfehlung GLK Sterz (Buchweizen, Mais, Talggen,...)
7. KATEGORIE BROT & GEBACK

Brot & Geback von AMA GENUSS REGION Produzenten - wenn regional
nicht verfligbar: Brot & Geback von regionalem Backer oder aus eigener
Herstellung

Empfehlung: mind. 1 Kdrntner Spezialitit wie Reindling, Zuckerreinkerl,
Bauernkrapfen,...

GLK Produkt

GLK Produkt

Karnten / Osterreich

Karnten / Osterreich

*GLK Produkt oder betriebseigene Herstellung nach GLK Kriterien




