| Genuss aus

FA™ a e — e
L T———————

Tnfomappe fiir Produzenten

Genussland Karnten s
Version Februar 2026




Genussland Kdrnten - die starke Marke fur echten und
kontrollierten Karntner Genuss

Mit unserem Bekenntnis zur Regionalitat beschreiten wir seit Uber 15 Jahren einen erfolgreichen Weg.
Die Dachmarke Genussland Karnten steht fir garantiert authentischen, regionalen Genuss.
Unser Markenversprechen sind hochwertige heimische Lebensmittel mit
garantierter Qualitdt und mit klar definierten Herkunftskriterien!

Esist uns in den letzten 15 Jahren gelungen, eine starke, glaubwiirdige Marke aufzubauen, die bei
den Konsumenten hohes MafB an Vertrauen geniel3t. Eine Exklusivumfrage im Jahr 2024 hat ergeben, dass
die Marke 89% der Karntner Bevélkerung bekannt ist. 63% derjenigen,die die Marke kennen, greifen beim Ein-
kauf regelmdBig auf Genussland Karnten Produkte zurlck. Nicht umsonst gilt Genussland Kdrnten als
DER Wegweiser fiir regionale Lebensmittel.

Mit unserem umfangreichen Netzwerk und starken Partnern bietet die Marke Genussland
Karnten den bduerlichen Betrieben und Produzenten eine schlagkraftige Vermarktungsplattform.
Damit schaffen wir nachhaltige Wertschopfung fur die bauerlichen Familien, sowie branchenubergrei-

fend fur Gewerbebetriebe in Verarbeitung, Gastronomie, Handel und Tourismus.

Weil Kdrnten besser is(s)t!

Was muss der Betrieb/Produkt erfiillen?

Genuss Schule

J/ Der Betrieb liegt in Kdrnten KARNTEN

v Die Produkte sind mit einen staatlich anerkannten

ualitats-Glitesiegel ausgezeichnet. .
Q g & Staatlich annerkannte Qualitats-

v' Die Produkte erfillen die Genussland Karnten und Herkunftsgitesiegel.
Herkunftskriterien. (nachste Seiten)

Q/M\)
Qualitdt

Fur die Definition der Dachmarke Genussland Karnten greift der Verein Karntner Agrarmarketing auf
staatlich anerkannte Qualitats- und Herkunftsgutesiegel mit Vertiefung der Kriterien auf die Herkunft
Karnten zuruck:

EU-Herkunftsschutz

AMA Gutesiegel (g.U., ggA., gts.)

BIO Austria Karnten Osterreichisches

2 Weingesetz

OSTERREICH WEIN

Gutes vom Bauernhof

.. I FS IFS - International
& Featured Standard
Food

GENUSS Qualitats- und Herkunftssi-
REGION cherung fur Manufakturen

MANUFAKTUR




Lizenzpartnerschaft Produzenten Genuss c1ue
KARNTEN

und Verarbeitungsbetriebe

Sie werden Genussland Karnten Partner und l6sen eine produktbezogene Produzentenlizenz beim
Verein Karntner Agrarmarketing (KAM). Die LizenzgebUhr betragt jahrlich je nach
Leistungspaket € 50,- bzw. € 200,-.

Leistungspakete

Das Basispaket fir € 50,- / Jahr netto beinhaltet folgende Leistungen:

* Nutzung der Markengrafik ,Genussland Karnten”

*  Werbemittel Grundausstattung: einmalig - GLK-Produktaufkleber (500 Stk.), GLK-Anhanger (25
Stk.), GLK-Tragetaschen (10 Stk.), GLK-Schurze, GLK Pin.

* GLK-Betriebe (mindestens 80% der Produkte entsprechen den GLK-Herkunftskriterien): einmalig
eine personalisierte Betriebstafel.

Durckfahige Genussland Karnten Logos (elektronisch)
Teilnahmemadglichkeiten an GLK-Veranstaltungen (z.B. Herbstmesse,
Kooperationsveranstaltungen)

*  aktive Produktvermittlung zu Kérntner Genuss Wirten, Genussland Karnten Handelspartner,
GroBBhandel- und Logistikpartner vorausgesetzt, dass die Produkte mit der Marke Genussland
Karnten gekennzeichnet sind

* professioneller Betriebsauftritt auf der Genussland Karnten Homepage

www.genusslandkaernten.at

Preisvorteil bei GLK-Werbemittel (siehe aktueller Werbemittelkatalog)

kostenlose Teilnahme am Genussland Karnten Gutscheinsystem (Vereinbarung siehe Anlage)

vergunstigte Teilnahme an Medienkooperationen mit regionalen Medien

kundenorientiertes Marketing und Bewusstseinsbildung ONLINE und OFFLINE

immer aktuell informiert mit dem Genussland Karnten Newsletter

S

Q_/M\.)

Das Premiumpaket fir € 200,- / Jahr netto enthdlt das Basispaket mit folgenden Zu-
satzleistungen:

*  Messeauftritte: Die Standkosten fur einen Messeauftritt im Jahr im Rahmen des Genussland Karn-
tens auf den Klagenfurter Messen Ubernimmt der Verein Karntner Agrarmarketing

* |ndividuelle grafische Leistung fur die Markenverwendung Genussland Karnten (z.B. Roll Ups, Hof-
tafel, Banner,..)




Kriterien der Dachmarke Genussland Kdarnten

* Ein GLK-zertifiziertes Produkt muss mind. 80 % GLK Rohstoffe beinhalten bzw. wie in den
Kiterien festgehalten.

* Namensgebende Produkte mussen GLK-Produkte bzw. GLK-Rohstoffe sein (Ausnahmen
nur mit Zustimmung des Verein Karntner Agrarmarketing ,, KAM").

*  Wildsammlung muss in Karnten erfolgen. Die Sammlung ist anhand von Aufzeichnungen zu
belegen.

1. Hel'kunft (Kriterien Stand Februar 2026)
11. Urprodukte

Urprodukt ‘ Herkunft

Bevorzugt geboren in Karnten, ansonsten geboren in Osterreich
Rinder: gemadstet mind. 6 Monate in Karnten

Kalber: gemastet mind. 2 Monate in Karnten

Geschlachtet und verarbeitet in Karnten

Rind

Ferkel bevorzugt geboren in Karnten, ansonsten geboren in Osterreich
Schwein Bei Ferkelzukauf aus Osterreich maximales Ferkelgewicht 33 kg
Gemastet, geschlachtet und verarbeitet in Karnten

Schaf, Lamm Geboren, gemastet, geschlachtet, verarbeitet in Karnten
Ziege, Kitz Geboren, gemastet, geschlachtet, verarbeitet in Karnten
Pferde-/Fohlenfleisch Geboren, gemastet, geschlachtet, verarbeitet in Karnten
wild Erlegt (Wildbret-Anhanger) und verarbeitet in Karnten

Gatterwild/Gehegewild/

Fleischgatter Geboren, gemastet, geschlachtet, verarbeitet in Karnten

Max. 3-Tages-KUken bevorzugt geschlupft in Karnten, ansonst geschlupft

Masthuhn in Osterreich, gemastet, geschlachtet und verarbeitet in Karnten
max. 3 Tages-Kuken geschlipft in Osterreich, gemastet, geschlachtet,
Wachtel Lo
verarbeitet in Karnten
Perlhuhn max. 3 Tages-Kuken geschlUpft in Osterreich, gemastet, geschlachtet,

verarbeitet in Karnten

Max. 3-Tages-Kiiken geschlipft in Osterreich bzw. bis zu einem Lebens-
Pute alter von max. 4 Wochen Zukauf der Puten geschltipft in Osterreich,
gemastet, geschlachtet, verarbeitet in Karnten

3 Tages-Kuken geschlupft in Osterreich bzw.
Gans bis zu einem Lebensalter von max. 3 Wochen Zukauf der Gossel
geschlupft in Osterreich, gemastet, geschlachtet, verarbeitet in Karnten

max. 3 Tages-Kuken geschlipft in Osterreich, gemastet, geschlachtet,

Ente verarbeitet in Karnten

SuRwasserfisch - Setzlinge bis zu einer Gréke von max. 10 cm aus Osterreich, gezlchtet,
Fischzucht geschlachtet, verarbeitet in Karnten

SuRwasserfisch Wildfang - Gewachsen und gefangen in Karntner Seen, Bachen Teichen, FlUssen;

Binnenfischerei geschlachtet, verarbeitet in Karnten




Urprodukt ‘ Herkunft

Gewachsen und gefangen in Karntner Seen, Bachen Teichen, FlUssen; ge-
schlachtet, verarbeitet in Karnten

SuRwasser-Krebse

Geboren, gemastet, geschlachtet und bevorzugt verarbeitet in Karnten

Mehlwurm ansonsten in Osterreich
Gemolken und verarbeitet in Karnten.
Milch Ausnahme fur reine Verarbeitungsbetriebe: gemolken in Karnten an-

grenzenden Gemeindegebiete bzw. Zukauf von max. 15% aus
Osterreich (AMA-GUtesiegel Produkt, g.t.S.-Heumilch)

Huhner-, Wachteleier

Legehennen aus Osterreich, gelegt in Karnten

Honig, Wabenhonig, Creme-
honig, Blutenhonig,...

Bienenstdcke mit Standort in Karnten, verarbeitet in Karnten

(Tee, Krautermischungen)

Obst Geerntet und verarbeitet in Karnten

Gemiise Jungpﬂa.mze.n aus Osterreich, gepflanzt, geerntet und
verarbeitet in Karnten

Spargel Angebaut, geerntet und verarbeitet in Karnten

Krauter Jungpflanzen bevorzugt aus Osterreich, gepflanzt,

geerntet und verarbeitet in Karnten

Keimlinge, Mikrogrin

Ausgesat, geerntet und verarbeitet in Karnten

Pilze

Bevorzugt beimpftes Pilzsubstrat aus Osterreich,
geerntet und verarbeitet in Karnten

Erdapfel

Saaterdapfel bevorzugt aus Osterreich ansonsten EU, angebaut, geerntet
und verarbeitet in Kdrnten

Getreide, Buchweizen, Mais,
Hanf

Saatgut bevorzugt Osterreich,
angebaut, geerntet und verarbeitet in Karnten

Saaten, Korner

Saatgut bevorzugt Osterreich,
angebaut, geerntet und verarbeitet in Karnten

Olpflanzen

Saatgut bevorzugt Osterreich,
angebaut, geerntet und verarbeitet in Karnten

Kurbiskerne

Saatgut bevorzugt Osterreich,
angebaut, geerntet und verarbeitet in Karnten

Nisse

Geerntet und verarbeitet in Karnten

1.2. Verarbeitete Produkte

Verarbeitete Produkte ‘ Herkunft

Fleischerzeugnisse von Rind,
Kalb, Schwein, Huhn, Perl-
huhn, Wachtel, Ente, Gans,
Pute, Wild, Pferd/Fohlen,
Innereien (z.B. Speck,
Schinken, Selch- und Wurst-
waren, Pasteten, Aufstriche,
Sulze, ...)

Rohstoffe sind GLK-Produkte, verarbeitet in Karnten

Fischprodukte

Fische sind GLK-Produkte,
Milchprodukte sind GLK-Produkte, verarbeitet in Karnten

Milchprodukte

Milch ist GLK-Produkt, verarbeitet in Karnten
Fruchtanteil bei Fruchtjoghurts, Fruchtmolke, ... max. 25 %




Verarbeitete Produkte ‘ Herkunft

Rohstoff Milch sowie Milchprodukte (Joghurt, Buttermilch, Topfen, ...)
sind GLK-Produkte, verarbeitet in Karnten

Frichte* sind GLK-Produkte

Zucker: Herkunft Osterreich

Der Anteil an GLK-Rohstoffen muss gesamt mind. 70 %

des Gesamtgewichtanteiles betragen.

*Ausnahme: Frichte mit nachgewiesener Herkunft (geerntet)
aus Karnten

Fruchte, Obst sind GLK-Produkte*, verarbeitet in Karnten
Zucker: Herkunft Osterreich

Der Anteil an GLK-Rohstoffen muss gesamt mind. 70 %

Bauernhofeis -
Eisspezialitaten auf Basis
Milchprodukte

Sorbet des Gesamtgewichtanteiles betragen.
*Ausnahme: Fruchte mit nachgewiesener Herkunft (geerntet)
aus Karnten.

Flissigei-Produkte Rohstoff Ei ist GLK Produkt, verarbeitet in Osterreich

Rohstoff Ei ist GLK Produkt, verarbeitet wenn moglich in Karnten an-

Gefarbte Eier sonsten Osterreich

Eierteigwaren

. . Eier, Mehl und Griel3 sind GLK Produkte, verarbeitet in Karnten
Teigwaren ohne Ei

Rohstoffe (Getreide, Buchweizen, Mais, ..) sind GLK Produkte, verarbeitet
Getreide - Mahl- und Schal-|in Karnten.

produkte

* Mehl Ausnahme - Weizenmehl: wenn Mahlweizen nicht in ausreichender Qua-

* Schrot, GrieR3, Dunst, Flo-|litdt in Karnten vorhanden, dann muss der Mindestanteil an GLK Mahl-

cken, Keime, Kleie, Reis weizen 51% betragen; max. 49% Mahlweizen angebaut und geerntet in
Osterreich, vermahlen in Karnten.

Brot, Geback Rohstoff Mehl ist GLK-Produkt, verarbeitet in Karnten

Rohstoffe wie Mehl, Milch, Milchprodukte, Eier, Obst, Gemuse, Fleisch
Backwaren sind GLK-Produkte, ve.rarbeitet in Karnten,
Zucker: Herkunft aus Osterreich

Rohstoffe sind GLK—Rohstoﬁce, verarbeitet in Karnten
Zucker: Herkunft Osterreich

Rohstoff Kerne sind GLK-Produkt*, angebaut und geerntet in Karnten
(Saatgut Osterreich), verarbeitet wenn maoglich in Karnten, ansonsten
Kirbiskerne - Knabberkerne | Osterreich

Zucker: Herkunft Osterreich

*Ausnahme: Kerne mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten
Honig und Nusse* sind GLK Produkte, verarbeitet in Karnten.
*Ausnahme: Nusse mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten

Masli

Honig mit Nussen

Honig mit Geschmacksrich-

i _ i 0,
tungen (Erdbeere, Holunder, Der Gesamtanteil an GLK-Rohstoffen muss mind. 80 % betragen,

verarbeitet in Karnten

Nuss, .....)

Marmeladen, Fruchtaufstri- | Rohstoffe wie Obst, Bllten, Krauter, ... sind GLK-Produkte®*, verarbeitet
che, Blutengelees, Sirupe, in Karnten

Safte zum Verdiinnen. Zucker: Herkunft Osterreich

Punsch *Ausnahme: Rohstoff mit nachgewiesener Herkunft aus Karnten

Fruchtsafte (gepresst) -

. % L
Apfel-, Birnen-, Traubensaft, Rohstoff (Obst) ist GLK Produkt*, geerntet und verarbeitet in Karnten

*Ausnahme: Obst mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten

Rohstoff (Obs_t) ist GLK-Produkt* , verarbeitet wenn moglich in Karnten
Nektare ansonsten in Osterreich
*Ausnahme: Obst mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten




Verarbeitete Produkte ‘ Herkunft

Most, Apfelwein, Birnen-
wein

Rohstoff (Obst) ist GLK-Produkt* geerntet und verarbeitet in Karnten
*Ausnahme, Obst mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten

Schaumweine (z.B. Moseco,
Frizzante, ...)

Rohstoff (Obst) ist GLK-Produkt*, geerntet, vergoren in Karnten und ver-
arbeitet in Karnten.

Ausnahme: Frizzante verarbeitet in Osterreich

*Ausnahme, Obst mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten

Brande und Ansatzschnapse

Rohstoff ist GLK-Produkt* geerntet und verarbeitet in Karnten
*Ausnahme, Obst mit nachgewiesener Herkunft (geerntet) aus Karnten

Spirituosen - Raritaten wie
Wodka, Whiskey, ...

Rohstoff ist GLK-Produkt, verarbeitet in Karnten

Likore

Rohstoff ist GLK Produkte - Brande, Ansatzschnapse, Frichte/Obst?,
Krauter*, Honig, Eier, Milch, Schlagobers sind GLK-Produkte, verarbeitet
in Karnten

Zucker: Herkunft Osterreich

*Ausnahme, Fruchte/Obst und Krauter mit nachgewiesener Herkunft
(geerntet) aus Karnten.

Wein, Karntner Wein

Trauben aus Karnten, verarbeitet in Osterreich gemalR § 10 Abs. 1, Z 1
des Osterreichischen Weingesetzes

Bier

Wasser aus Karnten. Das Getreide fur die Vermalzung stammt zu mind. 70%
aus Karntner Anbau (Saatgut bevorzugt Osterreich, angebaut und geerntet in
Karnten), der restliche Getreideanteil von max. 30% bevorzugt aus 6sterr. Her-
kunft ansonsten EU-Raum. Vermadlzt in Osterreich, gebraut in Karnten. Namens-
gebende Biersorten (z.B. Hanfbier): Saatgut fur namensgebende Produkte aus
Osterreich, angebaut, geerntet in Kérnten, verarbeitet bevorzugt in Karnten,
ansonsten in Osterreich. Ausnahme EU-Raum mit Begrindung.

Tafelwasser, Wasser mit
Geschmack

Wasser aus Karnten, verarbeitet in Karnten

Ole

Rohstoffe sind“Gl_K—Produkte, verarbeitet wenn moglich in Karnten,
ansonsten in Osterreich

Essig, Ansatzessig

Rohstoffe sind GLK-Produkte, verarbeitet in Karnten

Krauter-, Pilzsalz

Rohstoffe (wie Krauter, Pilze, ...) sind GLK-Produkte*, verarbeitet in Karn-
ten, Salz aus Osterreich, abgebaut in Osterreich

Der Anteil an Krauter, Pilz, ... muss mind. 80 % betragen

*Ausnahme, Krauter und Pilze mit nachgewiesener Herkunft (geerntet)
aus Karnten

Essiggemuse, Sauergemdise

Rohstoffe Gemduse, Krauter sind GLK-Produkte, verarbeitet in Karnten
Essig: Herkunft Osterreich

Chutney, Pestos, Saucen

Rohstoffe, wie Obst und GemuUse sind GLK-Produkte, verarbeitet in
Kémtep )
Essig, Ol, Zucker: Herkunft Osterreich

Lebensmittel/Produkte in Ol
eingelegt (Kase, Topfen-
ballchen, Fisch, ....)

Rohstoffe wie Milch, Fisch, ... sind GLK-Produkte, verarbeitet in Karnten

Fertigprodukte -
Convenience:
Gefullte Nudel
(Karntner Nudel)

Teig: Eier sind GLK-Produkt

Menhl: Getreide bevorzugt angebaut und vermahlen in

Karnten, ansonsten in Osterreich

Fulle: Topfen, Kartoffel, Fleisch, Fisch, Spinat, Pilze, GemUse, Obst
sind GLK-Produkte

Namensgebendes Produkt ist GLK-Produkt

Verarbeitet in Karnten

Fertigprodukte -
Convenience: Suppeneinla-
gen wie Leberknédel,
Maischerl

Mindestanteil an GLK Rohstoffen/Produkten betragt mind. 80 %
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Messeplatz 1
9020 Klagenfurt
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info@genusslandkaernten.at
www.genusslandkaernten.at

T: +43 (0)463 503655
F: +43 (0)463 503655 - 40




