DRAGSHOLM SLOT -BISTRO

SASON MENU

Kgkkenchefens seeson menu med fokus pd Lammefjorden og lokale ravarer (Fas Vegetarisk)

2-retters Menu 395
3-retters Menu 495
2-retters Bgrnemenu - Kad eller Fisk, samt dessert 185
SNACKS

Gillardeau @sters — Hengemt rabarber - flade (1stk.) 55
Surdejsvaffel — Ostecreme - Birthesminde skinke (2stk.) 75
Agurk — Remg rejer — Solbaergren Emulsion (2stk.) 75
FORRETTER

Stegte Kammuslinger — Zrter — Syltede asparges fra Sgren — Muslingesauce 195
Saltet Makrel - Stikkelsbaer — Strandurter — Bladselleri saft 165
Dansk oksetatar — Ramslgg — Ribs — Peberrod — Kartoffelfrit 185
HOVEDRETTER

Dagens Fangst af skdnsomt fiskeri — Grgnt fra Lammefjorden — Rgget Blanquette 275
Ballotine af Frilandskylling — Spradt Skind — Bladgrent — Nye kartofler — Velouté 275
Ribeye — Nye lgg — Knust kartoffel — Kalvesky med sylt fra slottet 345
DESSERTER

Nordiske Oste — Seesonens kompot — Knaekbrad — 3 stykker / 5 stykker 125/155
Jordbeer fra Troldebakken — Hvid chokolade - Lakrids — Karse 135
Hindbeer is — Hyldeblomst Mousse — Hybenrose fra stranden — Sablé 145

For Information om allergier, henvend dem venligst til deres tjener
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