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Wein &
Menschen

“Wenn alles bleiben soll, wie es ist,

muss sich alles dndern.”
Giuseppe Tomasi di Lampedusa

FRANZ
CHRISTINE
CHRISTINA
PETER

LENA
ANNA-MARIA
THERESA




TRADITION - GENERATION - INNOVATION

Im Herzen des Weinbaugebietes Carnuntum - im Weinbau-
ort Géttlesbrunn haben Franz & Christine unser Weingut aus
einem gemischten landwirschaftlichen Betrieb mit viel Weit-
blick und Innovation aufgebaut. Heute vinifizieren Christina
und ihre Eltern Franz & Christine gemeinsam charakterstarke,
finessenreiche und vor allem tiefgrindige Weine. Unverzicht-
bare Unterstitzung dabei ist Christinas Mann Peter, welcher
als absoluter Natur- und Maschinenfreak fur die maschinelle
Bewirtschaftung der Weingérten verantwortlich ist.

Unser personliches Ziel ist es, unsere Trauben mit besonderem
Augenmerk auf ihre Herkunft, die Bsden und das Klima rei-
fen zu lassen und dies durch eine méglichst sanfte Vinifikation
auch in den Weinen widerzuspiegeln. Gemeinsam wird stun-
denlang im Weingarten und Keller gefiftelt. Wehrend Franz
seine Erfahrung, sein Wissen und die Tradition einbringt, sorgt
Christina fur frischen Wind und Innovationen - kurz gesagt,
wir ergénzen uns perfekt und genau diese Kombination bildet
die unverwechselbare Grundlage unserer Netzl-Weine.




Wein &
Garten SCHOTTER - LOSS - SAND & TONE




‘Allem kann ich widerstehen,
nur nicht der Versuchung"
(Oscar Wilde)

Loss, Lehm, Schotter und Sand - bilden die Grundlage unsere Béden und biefen
eine néhrstoffreiche und tiefgrindige Basis mit hohen Kalkanteilen fir unsere Reben.
Gemeinsam mit den sanften Sud-Ost-Hangen des Arbesthaler Higellandes sor-

gen sie fur die konstante Reife und hohe Qualitét unserer Trauben.

Unter diesen perfekten Bedingungen hegen und pflegen wir unsere 30 ha Rebfla-
chen das ganze Jahr hindurch - oberste Prioritét dabei liegt auf der biologisch-or-
ganische Bewirtschaftung und somit den kompletten Verzicht auf Herbizide sowie
Pestizide. Vom zeitigen Frihling bis in den spaten Herbst hinein sind sind wir tag-
taglich damit beschaftigt, unseren Reben die perfekten Bodenbedingungen fir eine
gute Néhrstoffversorgung zu schaffen und unseren Trauben geniigend Platz und
Freiraum und die ideale Kombination aus Licht und Schatten fur eine optimale Rei-

fung am Stock zu bieten.

Die grofe Vielfalt an Baden und Mikroklimas bietet perfekie Voraussetzungen fur
unsere vielen verschiedenen Sorten. Der Schwerpunkt liegt mit 70% beim Rotwein,
aber auch die WeiBweinsorten finden vor allem in den waldnahen Lagen ihre per-
fekten Bedingungen bei uns. Den absoluten ,King” unter unseren Trauben bildet
der Zweigelt - er steht fur Gebietstypizitét und prégt unser gesamtes Sorfiment von
classic bis Premium. Ebenso dominiert er alle unsere Cuvées als Basis mit mindes-

tens 65% Anteil. Bei den Weifweinen finden vor allem die burgundischen Sorten

Wei3burgunder und Chardonnay sowie der typische Griner Veltliner ihre idealen unsere Bio-Zertifizierung: Lacon GmbH AT-BIO-402

Platzchen bei uns.
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GOTTLESBRUNN
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20 Rothenberg
21 Steingicker
22 Kirchberg
23 Aubihl

24 Scheibner
25 Bérnreiser
26 Kirchtal
27 Buhl

28 Kirchweingarten

29 Gaisbhl
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CAR
N Ui
TUM

Weingiiter

Auf der sanften Hugelkette des Arbesthaler Higellandes wachsen, gedeihen und
reifen unsere Reben in den unverwechselbaren Lagen Carnuntums. Die nahe Do-
nau, aber vor allem die warme pannonische Tiefebene rund um den Neusiedlersee
préigen unsere Region. Die warmen Luftstrsme aus dem Osten bringen die hohe
Reife der Trauben und die kishlen Winde vom Norden (vor allem wdhrend der
Nacht) erhalten die Frische, Frucht und Wiirze - eine einzigartige Kombination fur
unsere charakterstarken Weine. Deshalb ist es unser Ziel als Mitglied der Osfer-
reichischen Traditionsweingiter, mit der Charakferistik der einzelnen Lagen zu ar-
beiten und diese in unseren Weinen hervorzuheben. Nur die besten Lagen fur die
typischen Carnuntum Sorten durfen somit unser Efikett zieren.

"Kein Genuss ist voriibergehend,,
denn der Eindruck, den er hinterldsst, ist bleibend.”

(j.w. von goethe)

So ist auch unser Weinbaugebiet Carnuntum, denn es ist in vielerlei Hinsicht ein-
zigartig. Zum einen durch die unverwechselbare Lage & Klima, weiters durch die
charismatischen Winzer, die durch ihren Zusammenhalt und Sinn fir Kollegialiteit
bis tber die Grenzen bekannt sind. Aber natirlich auch durch unsere Geschichte,
denn die Rémer haben unsere Region geprdgt, nicht nur mit ihrer Trinkkultur sondern
auch mit ihren prunkvollen Gebduden der Legionsstadt Carnuntum, welche sie bei
uns hinterlassen haben und daher steht das Heidentor - der ehemalige Triumph-
bogen als Eingang in die rémische Stadt - als Symbol fur unser Weinbaugebiet.




Gebietsweine weil CARNUNTUM

GRUNER VELTLINER carNuNTUM 2023 - BIO

Loypisch fiir unseren Griinen Veltliner ist sein

ausgeprdgtes, fruchtiges Sortenbukett nach
griinen Apfeln, exotische Nuancen in der Nase
und am Gaumen, zarte Zitrusnote, am Gaumen
saftige Frucht, knackige Scure und pfeffrige

Wiirzigkeit, saftig, frisch & belebend*

HERKUNFT

Boden.
bsden.
Klima.Unser Mesoklima profitiert vom Einfluss
des Neusiedlersees (die warme pannonische
Ebene) und der nahen Donau. Die kithlen Win-

roter Schotter & leicht schottrige L&ss-

de von der nérdlich gelegenen Donau und auch
die niedrigen Temperaturen in der Nacht lassen
Weilweine mit sehr ausgeprégtem, duftigem
Aroma und knackiger Séure reifen.

GENUSS

Speiseempfehlung. Osterreichische  Kiiche
wie Wiener Schnitzel, Brat- und Backhend|, Stel-
zen, kaltes Buffet, Fische und Meeresfriichte.
Glaskultur.Chiantiglas oder schlankes ,Jung-
wein-Glas”.

Trinktemperatur. 8°C

ML

VINIFIKATION
Ernte. 27. September & 4. Oktober 2023,

selektive Handlese, Grof3kisten. Selektion.
Ganztrauben & Einzelbeerenselektionierung.
Pressung. ganze Trauben

Gdarung. temperaturkontrolliert, Edelstahl-
tank, 18-19 °C, 14 Tage lang.

Ruhezeit. 4 Wochen nach der Gérung auf
der Hefe, 1. Abstich, weitere 10 Wochen La-
gerung auf der Feinhefe

Alkohol.12,5 % Vol
Sdure. 5,4 g/|
Restzucker. 1,7 g/I
Trinkreife. 2024 - 2028

fir Veganer geeignet




Gebietsweine wei CARNUNTUM

CHARDONNAY carRNUNTUM 2023 -8IO

LIm Duﬁbild eine Verbindung von exotischer

Frucht und Wiirze, saﬁiqe Birne, /i’ische
O o

Limetten, am Gaumen wird die saﬁige Frucht
von einer angenehmen Scurestrukeur in den

Vordcrgrund gCSChOb@"L, im Abgang CTCTng und

langanhaltend — ein Klassiker®

HERKUNFT

Boden. Schotter & schottriger Léssboden.
Klima. Der warme, sanfte Hang des Altenber-
ges mit seinen Schotterbdden l&sst unsere Char-
donnaytrauben sehr gut reifen, in der Nacht kishlt
die gesamte Lage durch den kihlen Boden und
den nahe gelegenen Wald sehr stark ab und
somit bleibt die S&ure und Frisch in den Beeren
erhalten. Haidacker ist der Ausléufer des Schiit-
ten- und Rosenberges und bringt durch seine
warmen L8ssbdden die reife Frucht in unseren
Chardonnay.

GENUSS

Speiseempfehlung. helles, gegrilltes oder
auch in Rahm- oder Weinsauce zubereitetes
Fleisch wie Gefligel- oder Kalbsgerichte und
Fisch, Pasteten und Aufléufe, Spargelgerichte.
Glaskultur. Chiantiglas oder schlankes ,Jung-
wein-Glas”.

Trinktemperatur. 8°C

VINIFIKATION

Ernte. 20.-22. September 2023 selektive
Handlese, GrofBkisten.

Selektion. Ganzirauben & Einzelbeeren-
selektionierung .

Ganzfraubenpressung

Gdrung. bei 18-20 °C im Edelstahltank,
21 Tage lang.

Ruhezeit. 5 Wochen nach der Gérung auf
der Vollhefe, 1. Abstich, Lagerung auf der
Feinhefe fir weitere 6 Wochen

Alkohol. 13 % Vol
Sdure. 5,7 g/|
Restzucker. 3,2 g/I
Trinkreife. 2024 - 2029

fir Veganer geeignet




Ortswein weifs CARNUNTUM

GOTTLESBRUNN carnuNTUM 2022- 810

JTypisch Gotelesbrunn - eine Cuvee aus den
kithlen Weifsweinlagen rund um Géttlesbrunn
auf den schoterigen Hiigeln direke beim Wald.
Intensive Aromatik nach saftigen Beeren, bele-
bendes und doch harmisches Siurespiel, perfekte
Balance zwischen saftiger Frucht, cremigem

Extrake und animierender Frische®

HERKUNFT

Ried. Cuvée aus den Lagen rund um Géttles-
brunn

Boden. ausgewogene Léssbéden und Schotter
auf der Higelkette

Klima. Ganz oben auf der Hiigelkette nehmen
vor allem der grof3e Ellender Wald und die kih-
len Winde von der nérdlichen Donau Einfluss auf
die Weingérten rund um Géttlesbrunn. Zusam-
men mit dem kargen Schotter entsteht hier somit
ein einzigartiges Mikroklima.

GENUSS

Speiseempfehlung. helles, gegrilltes oder
auch in Rahm- oder Weinsauce zubereitetes
Fleisch wie Gefligel- oder Kalbsgerichte und
Fisch, Pasteten und Auflaufe, Bdarlauch- und
Spargelgerichte.

Glaskultur. Chiantiglas

Trinktemperatur. 10 °C

VINIFIKATION

Cuvée. Chardonnay und Griiner Veltliner
Ernte. 9. & 23. September 2022 selekive
Handlese, Grof3kisten

Selektion. Ganztrauben- und Einzelbeeren-
selektion

Pressung. Ganztraube

Garung. in kleinen Edelstahltanks mit 10%
ganzen Beeren, das fihrt zu einer internezl-
lularen Gérung und transportiert die Krduter-
wiirze der Trauben in den Wein

Ruhezeit. 8 Wochen auf der Vollhefe, 1.
Abzug und weiter 6 Monate auf der Feinhe-
fe in 500 | Eichenféssern und der Amphore
gelagert

Alkohol. 13,5 % Vol
Restzucker. 1,0 g/I

Sdure. 4,5 g/I
Reifepotential. 2023 - 2030

fir Veganer geeignet




Lagenweine weifs CARNUNTUM

RIED ROTHENBERG GRUNER VELTLINER 2022 - 81O

Jintensives, leuchtendes Strohgelb, intensive
exotische Fruche erinnernd an Licschi, dezente
rauchige Ankldnge, vielschichtige & tiefgriindige
Wiirze, am Gaumen cremig und elegant mit viel
Saft und mineralischer Frische*

HERKUNFT VINIFIKATION
Ried. Rothenberg Haflein Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben, 23.
Boden. roter Donauschotter September 2022 selektive Handlese, Grof-

Klima. der Rothenberg ist eine der kihlsten La-  kisten

gen in der Region, direkt in den Ellender Wald ~ Selektion.  Kontrolle im  Weingarten,
verlaufend und dadurch stark beeinflusst von  Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
den kithlen Winden der Donau und des Wal-  Keller

des. AuBerdem ist es die einzige Lage mit nicht ~ Ganztraubenpressung

ausgewaschenem, eisenhdltigem roten Schotter  Gd&rung. im gebrauchten 500I-Eichenholz-

- daher der Name! fassern bei ca. 20-22 °C zu Beginn, End-
gdrung bei 12 °C fir ca. 6 Wochen
GENUSS Ruhezeit . in 500 | Fassern fir & Monate

Speiseempfehlung. zu kréftigen Fleischspei-  0uf der Hefe gelagert, regelméifiige Battona-

sen, asiatische Kiche (Wok), Gemisegerichte ~9€ UM die Hefe in Schwebe zu halten um die

mit Kréutersauce, Kéise Komplexitét zu unterstitzen, erste SO2 Gabe

Glaskultur. Chiantiglas beim Abzug

Trinktemperatur. 10 °C
Alkohol. 13,5 % Vol

Sdure. 5,3 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Reifepotential. 2023 - 2031

fir Veganer geeignet




Lagenweine weifs CARNUNTUM

RIED ALTENBERG weissBURGUNDER 2023 - BIO

ystrahlendes Strohgelb mit griinen Reflexen,
finessenreiche exotische Frucht, nussig-brotige
Anklinge, etwas Honig, eleganter & cremiger
[& O (& [&
Gaumen, salzig@ Krduterwiirze im /\bgang,

«

wunderbar langer Nachhall

HERKUNFT

Ried. Altenberg in Géttlesbrunn.
Boden.
den.

Klima. ist einer der kishleren Schotterhiigel mit
Einflissen vom nahen Wald und Ost-Ausrich-
tung. Der Wei3burgunder liebt das pannonisch

Donauschotter mit Léss im Unterbo-

warme Klima mit seinen warmen Spé&tsommern
und Herbsten. In Kombination mit der Lage am
Altenberg erlangen die Trauben hier ihrer maxi-
malen Reife, erhalten jedoch eine angenehme
Sé&ure und Frische und ausgeprégte Aromatik.

GENUSS

Speiseempfehlung. Gemise- und Fleischge-
richte mit exotischen Gewiirzen, Asiatische Ge-
richte (Wok), Auflaufe und Pasteten, Kase.
Glaskultur. Chianti- oder Burgunderglas.
Trinktemperatur. 10°C

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben, 28.
Sept. 2023, selektive Handlese, Grof3kisten.
Selektion. Ganztrauben- und Einzelbeeren-
selektion.

Maischestandzeit. keine

Gdrung. in gebrauchten 500 | Eichenholz-
fassern und 1/2 in Amphoren als Saft bei
20-22 °C zu Beginn, Endgérung bei 14 °C
fir ca. 8 Wochen.

Ruhezeit. in 500 | Eichenholzféssern und
Amphore fir 6 Monate auf der gesamten
Hefe gelagert, ohne Abzug, Schwefelung
erst mit dem ersten Abzug

Alkohol. 13,5 % Vol

Sdure. 4,6 g/|

Restzucker. 3,6 g/I
Reifepotential. 2024 - 2032

fir Veganer geeignet




MUSKATINA 2023 - sio

,Gelber Muskateller. Unser Muskatina besticht
durch sein aromatisches Muskatbukett und

die zarte Hollunderbliite in der Nase, pikante
Wiirze erinnernd an Melisse und Thymian, am
Gaumen lebendig und frisch, Anklinge von

Limette, trocken ausgebaut*

HERKUNFT

Boden. trockene, karge Schotterbéden, schott-
riger L&ss.

Klima. Unser Muskateller sitzt am Plateau des
Schijttenberges, umzingelt vom Maria Ellender
Wald. Der Schotterboden erhitzt sich am Tag
sehr stark, kihlt jedoch in der Nacht schnell wie-
der ab. Diese grofien Tag-Nacht-Schwankungen
sind ideale Bedingungen fir die ausgeprégte
Aromatik unseres Muskatellers. Der Haidacker
und Hagelsberg bringen mit ihren wérmeren
Bdden auch die reiferen Trauben und die saftige
Muskateller-Frucht in unseren Muskatina.

GENUSS

Speiseempfehlung. sommerliche Salate, Qui-
che Lorraine, leichte Fisch- und Huhngerichte
oder man genieBt das edle und k&stliche Aroma
dieses Weines fir sich alleine in stillen Stunden.
Glaskultur. (z.B. Char-
donnay- oder Chiantiglas).

Trinktemperatur. 7-9°C

,Universal-Glas”

Regionswein Niederdsterreich

o
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VINIFIKATION

Ernte. 14. September 2023, selektive Hand-
lese, GroBkisten.

Selektion. Ganztrauben & Einzelbeeren-
selektionierung.

Maischestandzeit. teilweise 8 Stunden,
teilweise Gber Nacht

Garung. temperaturkontrolliert, Edelstahl-
tank, 18 °C, 14 Tage lang.

Ruhezeit. 4 Wochen nach der Gérung auf
der Hefe, 1. Abstich, Lagerung auf der Fein-
hefe fir weitere 4 Monate

Alkohol. 11,5 % Vol
Sdure. 5,9 g/I
Restzucker. 2,5 g/I
Trinkreife. 2024 - 2028
fir Veganer geeignet




ROSANNA 2023 -sio

Regionswein Niederdsterreich

yhelles Zwiebelrot, belebend frischer angenchmer

Fruchtcharme, Himbeeren, finessenreiches Siiu- !

respiel, saftig am Gaumen. Summerfeeling!

HERKUNFT

Ried. Saftabzug vom Rubin Carnuntum (Zwei-
gelt) und Merlot

Boden. unser Zweigelt und auch der Merlot
wachsen auf néhrstoffreichen und warmen L&ss-
bdden in den nicht zu heiflen Lagen des Arbest-
haler Higellandes, um die frische Frucht und eine
angenehme Sé&ure zu erhalten

Klima. Carnuntums Mesoklima profitiert vom
Einfluss des Neusiedlersees (die warme panno-
nische Ebene) und der nahen Donau. Der See
bringt warme Luft und bedingt somit die hohe
Reife und samtigen Tannine der Trauben. Die
kihlen Winde von der nérdlich gelegenen Do-
nau und auch die niedrigen Temperaturen wéh-
rend der Nacht erhalten die lebendige Frucht
und den Charme der Weine.

GENUSS

Speiseempfehlung. Rosé, ein Glas Wein fiir
den Frishling und Sommer, passend zu Gemise-,
Nudel-(Lasagne)- und Fischgerichten, kaltem
Buffet

Glaskultur. Chiantiglas

Trinktemperatur. 10 °C

VINIFIKATION

Ernte. 15.-23. Sept. 2023, selekfive Handle-
se, Grof3kisten

Selektion. Ganzirauben & Einzelbeeren-
selektionierung

30 % Method Saignée. 3 Stunden Mai-
schestandzeit — danach Saftabzug von der
Rotweinmaische

70% Direktpressung. gleich nach der
Ernte werden die Trauben wie bei Weif3wein
abgepresst und als Saft vergoren

Gdarung. temperaturkontrolliert, Edelstahl-
tank, ca. 18 °C, 14 Tage lang

Ruhezeit. 1. Abstich 3 Wochen nach der
Garung, Lagerung auf der Feinhefe fir wei-
tere 4 Wochen

Alkohol. 13 % Vol
Sédure. 59 g/I
Restzucker. 3 g/I
Trinkreife. 2024 - 2029

fir Veganer geeignet




ZWEIGELT carnuNTUM 2021 -BIO

Zweigelt ganz klassisch. dunkles Rubingranat,
einladende kirschige Frucht, feine Gewiirzan-
klinge, jugendlicher Charme, am Gaumen saftig

und elegant,
bietet Trinkfreude*

HERKUNFT

Ried Riedencuvée

Boden. tiefgrindige, néherstoffreich Lossbsden
Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Einfluss
des Neusiedlersees (die warme pannonische
Ebene) und der nahen Donau. Somit ist unsere
Region geprdgt von warmen Spétsommern und
Herbsten, wodurch eine hohe physiologische
Reife der blauen Trauben entsteht. Die kihlen
Winde der nahe gelegenen Donau bringen
jedoch auch etwas Abkihlung wéhrend der

Ndchte und sorgen fiir eine frische und elegante
Stilistik der Weine.

GENUSS

Speiseempfehlung. Oliven, Wurstwaren, Ter-
rinen, kalte Fleischgerichte oder klassische Kiiche
wie Schwein, Kalb oder Huhn, Fisch, mediterrane
Kiiche, Kase mit dezentem Geschmack
Glaskultur. Chianti- oder Bordeaux-Glas
Trinktemperatur. 16 - 18 °C

Gebietsweine rot CARNUNTUM

VINIFIKATION

Ernte. 20. & 21. September 2021, genauve
selektive Handlese in Grof3kisten

Selektion. nur 100% gesunde und reife
Trauben wurden iber schonende Vibrations-
tische verarbeitet

Gdrung. temperaturkontrolliert, Edelstahl-
tank, 28 °C fir eine optimale Auslaugung der
Farb-, Aroma und Gerbstoffe in den Schalen
und trotzdem Frische und Frucht zu erhalten
Mazeration. 2 Wochen nach Ende der
Garung

BSA. gleich im Anschluss an die Géarung im
Stahltank und in grofien Eichenholzfésser
Reifung. 18 Monate in groBen Eichenholz-
fassern

Alkohol.13.5 % Vol
Sdure. 5,6 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2023 - 2028

fir Veganer geeignet




Gebietswein rot CARNUNTUM

CARNUNTUM CUVEE 2022 -si0

JZweigelt, Blaufrankisch & Merlot, schines
Rubingranar, wiirzige Frucht, dunkelbeerig,
saftig und elegant mit angenehmen Tanninen,

O O O
trinkanimierend und durchstrukcuriert, pikante

Wiirze®

HERKUNFT

Ried. Riedencuvée aus 60 % Zweigelt, 20 %
Blaufréinkisch & 20% Merlot

Boden. Lehm- und Lssbaden

Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Einfluss
des Neusiedlersees (die warme pannonische
Ebene) und der nahen Donau. Somit ist unsere
Region geprdgt von warmen Spétsommern und
Herbsten was eine hohe physiologische Reife
der blauen Trauben bewirkt. Die kishlen Winde
der nahe gelegenen Donau bringen jedoch auch
etwas Abkihlung wéhrend der Néchte und sor-

gen fir eine frische und elegante Stilistik unserer
Weine.

GENUSS

Speiseempfehlung. kalte Fleischgerichte oder
klassische Kiiche mit Schwein und Rind, gebrate-
ne Ente mit Rotkraut, Huhn in wiirziger Zuberei-
tung, mediterrane Speisen, Késebuffet
Glaskultur. Chianti- oder Bordeaux-Glas
Trinktemperatur. 16 - 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 13. Sept. 2022 (Zw), 28. Sept 2022
(BF), 28. Sept. 2022 (Me), selektive Handle-
se in Grof3kisten

Selektion. Ganzirauben & Einzelbeeren
schonend auf Vibrationsbéndern

Gdarung. temperaturkontrolliert, Edelstahl-
tank, 28-30 °C firr eine optimale Auslau-
gung der Farb-, Aroma und Gerbstoffe in
den Schalen und trotzdem Frische und Frucht
zu erhalten

Mazeration. 2 Wochen nach Ende der
Garung

BSA. gleich im Anschluss an die Garung im
Stahltank und in grof3en Eichenholzfésser
Reifung. 18 Monate in groBen Eichenholz-
fassern, anschlieBend im Edelstahltank

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,5 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2024 - 2029

fir Veganer geeignet




Gebietswein rot CARNUNTUM

RUBIN CARNUNTUM 2022 - BIO

Zweigelt! Rubingranat mit jugendlichen violet-
ten Reflexen, in der Nase dunkle Kirschen, am
Gaumen saftige Beerenfrucht, elegante Siure
und typische pfeffrige Wiirze im Finish, balan-
ciert und angenehmes Tanninriickgrat, ein Wein

mit Charme und Gebietstypizitic*

HERKUNFT

Gebietsmarke der Rubin Carnuntum Weingii-
ter. Rubin Carnuntum steht firr einen besonders
gebietstypischen Zweigelt, der die Charateristik
der Region widerspiegelt. Davor muss jedoch
jeder Wein die Prisfung durch eine Kostjury be-
stehen.

Riedencuvée

Boden. leicht schottrige Lssbaden

Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Einfluss
des Neusiedlersees (die warme pannonische
Ebene) und der nahen Donau. Diese Kombinati-
on bringt eine hohe Reife und gleichzeitig leben-
dige Séure und frische Frucht der blauven Trau-
ben, woraus die typische Eleganz und Finesse
der Weine der Region entstehen.

GENUSS

Speiseempfehlung. Rind, Lammkeule, Wild
(Reh, Hirsch, Wildschwein, Hase) Huhn in Rot-
wein, Kdase, Nisse - aber auch als Wein fir be-
sinnliche Stunden

Glas. Bordeaux-Glas

Temperatur. Aroma und Geschmack entfalten
sich je nach Temperatur anders, das Beliften und
die Trinktemperatur haben grofien Einfluss auf
die Harmonie des Weines; Empfehlung: 18°C

VINIFIKATION

Ernte. 13.-15. September 2022, selekfive
Handernte
Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 28 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens, um eine max. Auslaugung an Farb-,
Aroma- & Gerbstoffen zu erlagen
Mazeration. 2 Wochen nach der Garung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in gebrauchten Barriques

Ruhezeit. in gebrauchten franzésischen Bar-
riquefdssern fir 12 Monate

Fillung. November 2023

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,5 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2024 - 2030

fir Veganer geeignet
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Ortswein rot CARNUNTUM

PRELLENKIRCHEN BLAUFRANKISCH 2020

JTypsich fiir die Weinbaugemeinde Prellenkir-
chen ist der Blaufrinkisch, der am Spitzer-
berg seit vielen Generationen einen wichtigen
Stellenwert hat und eine ganz eigenstindige,
besonders elegante Typizitit entwickelt: saftige,
helle Beerenfruch, samtiges Tannin unterleg

mit fcincr Krauterwiirze®

HERKUNFT

Ried. aus verschiedenen Weingérten vom Siid-
hang des Spitzerbergs bei Prellenkirchen
Boden. sandige und schluffig-tonige Sedimente
auf Kalkstein

Klima. Die Solitér-Stellung des Berges mitten in
der Pforte zwischen Alpen und Karpaten sorgt fiir
extreme Trockenheit. Starke Luftstrdmungen aus
dem Siidosten geben atlantischen Regenwettern
keine Chance und sténdige thermische Aufwinde
trocknen jede Feuchtigkeit in Windeseile ab.

GENUSS
Speiseempfehlung. Wildragout, aber fetthal-

tiger Fisch mit kréftiger Sauce

Glaskultur. groBes Rotweinglas
Trinktemperatur. 18°, das servieren leicht ge-
kihlt l&sst den Wein im Glas voll entwickeln

VINIFIKATION
Ernte. selektive Handlese am 2.10.2020
Selektion.  Kontrolle im  Weingarten,

Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller

Gdarung. in Edelstahltanks bei max. 28 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens, um eine max. Auslaugung an Farb-,
Aroma- & Gerbstoffen zu erlagen
Mazeration. 2 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in gebrauchten Barriqueféssern
Ruhezeit. in gebrauchten Barriqueféssern
fir 18 Monate auf der Feinhefe

Alkohol.13 % Vol
Sdure. 5,4 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2023 - 2031

fir Veganer geeignet




Ortswein rot CARNUNTUM

EDLES TAL® GOTTLESBRUNN 2021 - BIO

JTypsich Gocelesbrunn. Zweigele dominiert mit
Merlot & Syrah, Rubingranat mit dunklen
Reflexen, saftige dunkle Beeren und dunkle
Schokolade, am Gaumen geschmeidig und ele-
gant, angenchmer ExtrakesiifSe, gut integriertes

Tannin, Harmonie*

HERKUNFT

Ried. aus den Weingdrten auf der Higelkette
rund um Géttlesbrunn

Boden. leicht sandige Léssbéden, Schotter
Klima. Diese Lagen stehen unter starkem pan-
nonischem Klimaeinfluss. Durch die Né&he der
Donau aus dem Norden und des Neusiedlersees
im Sidosten gedeihen hier Trauben mit hoher
physiologischer Reife und gleichzeitiger frischer
und kerniger Frucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch wie Rind,
Lamm oder Wild kréftig gewiirzt und Késebuffet
Glaskultur. Bordeaux-Glas

Trinktemperatur. 18° bis 20°C, das Offnen
dieses Weines (ca. 6 Stunden) vor dem Genuss
ist empfehlenswert

VINIFIKATION

Ernte.  selektive

29.09.2021, Merlot:
4.10.2021, Grof3kisten
Selektion.
Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Handlese,  Zweigelt:
11.10.2021, Syrah:

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 28 °C
mit regelmé@Bigem Uberfluten des Maische-
kuchens, um eine max. Auslaugung an Farb-,
Aroma- & Gerbstoffen zu erlagen
Mazeration. 2 Wochen nach der Garung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in gebrauchten Barriqueféssern
Ruhezeit. in gebrauchten Barriqueféssern
fir 18 Monate auf der Feinhefe

Alkohol.14 % Vol
Sdure. 5,4 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2024 - 2032

fir Veganer geeignet
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RIED HAIDACKER 1% GATTLESBRUNN 2017

1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

Jdunkles Rubinrot, in der Nase intensive Wiirze,
leicht rostige und erdigen Ankldnge, auch am

Gaumen saftige, dunkle Frucht mit reifer,

samtiger Tanninsorukcur und pfeffriger Wiirze
im Finish, charmante ExtrakesiifSe, eleganter

Abgang®

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gétilesbrunn - mit dem Jahr-
gang 2017 wurde die Ried Haidacker zur Ersten
Lage in Carnuntum klassifiziert und zé&hlt somit zu
den bedeutendsten Lagen der gesamten Region
Boden. néhrreicher Léssboden mit Schotterein-
schwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35 Jahren un-
sere dlteste & beste Zweigeltanlage. Der karge Schot-
ter an der Oberfléche lief3 die Reben tief wurzeln und
durch den néhrreichen Léssboden darunter werden
die Reben konstant mit ausreichend Néhrstoffen &
Wasser versorgt, was zu einer intensiven, safigen &
dunklen Frucht in den Trauben fishrt. Die begiinsfigte
Sid-siid-ost Lage bedingt eine optimale Sonnenein-
strahlung und somit hohe Riefe der Trauben. Die nahe
Donau mit ihren kihlen Winden bewahrt aber auch
die Frische und Spannung der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch gebraten
mit kraftiger Sauce, wirzige Kése oder Sie ge-
nieflen den Wein fir sich selbst alleine
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 18. September 2017, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdarung. in Holzgérsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und héndischem UnterstoBen
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in 500 | Féssern

Ruhezeit. in neven 500 | Féssern fir 18 Mo-
nate

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,5 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2019 - 2027+

fir Veganer geeignet




RIED HAIDACKER 1% GATTLESBRUNN 2018

1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

Jdunkles Rubinrot, in der Nase intensive Wiirze,
leicht rostige und erdigen Ankldnge, auch am

Gaumen saftige, dunkle Frucht mit reifer,

samtiger Tanninsorukcur und pfeffriger Wiirze
im Finish, charmante ExtrakesiifSe, eleganter

Abgang®

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gétilesbrunn - mit dem Jahr-
gang 2017 wurde die Ried Haidacker zur Ersten
Lage in Carnuntum klassifiziert und zé&hlt somit zu
den bedeutendsten Lagen der gesamten Region
Boden. néhrreicher Léssboden mit Schotterein-
schwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35 Jahren un-
sere dlteste & beste Zweigeltanlage. Der karge Schot-
ter an der Oberfléche lief3 die Reben tief wurzeln und
durch den néhrreichen Léssboden darunter werden
die Reben konstant mit ausreichend Néhrstoffen &
Wasser versorgt, was zu einer intensiven, safigen &
dunklen Frucht in den Trauben fishrt. Die begiinsfigte
Sid-siid-ost Lage bedingt eine optimale Sonnenein-
strahlung und somit hohe Riefe der Trauben. Die nahe
Donau mit ihren kihlen Winden bewahrt aber auch
die Frische und Spannung der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch gebraten
mit kraftiger Sauce, wirzige Kése oder Sie ge-
nieflen den Wein fir sich selbst alleine
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 11. September 2018 selektive Handle-
se in Grof3kisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdarung. in Holzgérsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und héndischem UnterstoBen
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in 500 | Féssern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern fiir
18 Monate

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,1 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2020 - 2028+

fir Veganer geeignet




RIED HAIDACKER 1% GATTLESBRUNN 2019

1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

Jdunkles Rubinrot, in der Nase intensive Wiirze,
leicht rostige und erdigen Ankldnge, auch am

Gaumen saftige, dunkle Frucht mit reifer,

samtiger Tanninsorukcur und pfeffriger Wiirze
im Finish, charmante ExtrakesiifSe, eleganter

Abgang®

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gétilesbrunn - mit dem Jahr-
gang 2017 wurde die Ried Haidacker zur Ersten
Lage in Carnuntum klassifiziert und zé&hlt somit zu
den bedeutendsten Lagen der gesamten Region
Boden. néhrreicher Léssboden mit Schotterein-
schwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35 Jahren un-
sere dlteste & beste Zweigeltanlage. Der karge Schot-
ter an der Oberfléche lief3 die Reben tief wurzeln und
durch den néhrreichen Léssboden darunter werden
die Reben konstant mit ausreichend Néhrstoffen &
Wasser versorgt, was zu einer intensiven, safigen &
dunklen Frucht in den Trauben fishrt. Die begiinsfigte
Sid-siid-ost Lage bedingt eine optimale Sonnenein-
strahlung und somit hohe Riefe der Trauben. Die nahe
Donau mit ihren kihlen Winden bewahrt aber auch
die Frische und Spannung der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch gebraten
mit kraftiger Sauce, wirzige Kése oder Sie ge-
nieflen den Wein fir sich selbst alleine
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 17. September 2019 selektive Handle-
se in Grof3kisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdarung. in Holzgérsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und héndischem UnterstoBen
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in 500 | Féssern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern fiir
18 Monate mit der Vollhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,1 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2021- 2031+

fir Veganer geeignet




RIED HAIDACKER 1% GATTLESBRUNN 2020

1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

Jdunkles Rubinrot, in der Nase intensive Wiirze,
leicht rostige und erdigen Ankldnge, auch am

Gaumen saftige, dunkle Frucht mit reifer,

samtiger Tanninsorukcur und pfeffriger Wiirze
im Finish, charmante ExtrakesiifSe, eleganter

Abgang®

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gétilesbrunn - mit dem Jahr-
gang 2017 wurde die Ried Haidacker zur Ersten
Lage in Carnuntum klassifiziert und zé&hlt somit zu
den bedeutendsten Lagen der gesamten Region
Boden. néhrreicher Léssboden mit Schotterein-
schwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35 Jahren un-
sere dlteste & beste Zweigeltanlage. Der karge Schot-
ter an der Oberfléche lief3 die Reben tief wurzeln und
durch den néhrreichen Léssboden darunter werden
die Reben konstant mit ausreichend Néhrstoffen &
Wasser versorgt, was zu einer intensiven, safigen &
dunklen Frucht in den Trauben fishrt. Die begiinsfigte
Sid-siid-ost Lage bedingt eine optimale Sonnenein-
strahlung und somit hohe Riefe der Trauben. Die nahe
Donau mit ihren kihlen Winden bewahrt aber auch
die Frische und Spannung der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch gebraten
mit kraftiger Sauce, wirzige Kése oder Sie ge-
nieflen den Wein fir sich selbst alleine
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 22. September 2020 selektive Hand-
lese in GroBkisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdarung. in Holzgérsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und héndischem UnterstoBen
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in 500 | Féssern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern fiir
18 Monate mit der Vollhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,2 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2022- 2032+

fir Veganer geeignet




1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED HAIDACKER 1% GATTLESBRUNN 2021

Jdunkles Rubinrot, in der Nase intensive Wiirze,
erdigen, leicht laubige Anklinge, auch am Gau-
men saftige, dunkle Frucht mit reifer, samriger
Tanninscrukcur und pfeffriger Wiirze im Finish,
charmante Extrakesiifie, eleganter Abgang*

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gétilesbrunn - mit dem Jahr-
gang 2017 wurde die Ried Haidacker zur Ersten
Lage in Carnuntum klassifiziert und zé&hlt somit zu
den bedeutendsten Lagen der gesamten Region
Boden. néhrreicher Léssboden mit Schotterein-
schwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35 Jahren un-
sere dlteste & beste Zweigeltanlage. Der karge Schot-
ter an der Oberfléche lief3 die Reben tief wurzeln und
durch den néhrreichen Léssboden darunter werden
die Reben konstant mit ausreichend Néhrstoffen &
Wasser versorgt, was zu einer intensiven, safigen &
dunklen Frucht in den Trauben fishrt. Die begiinsfigte
Sid-siid-ost Lage bedingt eine optimale Sonnenein-
strahlung und somit hohe Riefe der Trauben. Die nahe
Donau mit ihren kihlen Winden bewahrt aber auch
die Frische und Spannung der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch gebraten
mit kraftiger Sauce, wirzige Kése oder Sie ge-
nieflen den Wein fir sich selbst alleine
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 28. September 2021 selektive Hand-
lese in GroBkisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdarung. in Holzgérsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und héndischem UnterstoBen
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in 500 | Féssern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern fiir
18 Monate mit der Vollhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Sdure. 5,3 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2024- 2034+

fir Veganer geeignet




1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISER1% HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2017

JAnna-Christina, die Cuvée vereint die Wiirze
des Zweigelts, die kernige Frucht des Cabernet
Sauvignons und die samtige dichte des Mer-
lots; intensives Rubingmnar mit schwarzen
Reflexen, in der Nase dunkle Beerenfrucht &
erinnernd an weiflen Pfeffer, am Gaumen feine
ExtrakesiifSe, interessante Wiirze, elegantes

Tanninspiel, Charme und Lénge.

benannt nach den Téchtern Annemarie und
Christina - 65 % Zweigelt, 25% Merlot & 10%

Cabernet Sauvignon.

HERKUNFT

Herkunft. Ried Barreiser in Hoflein

Boden. sandige LeBbaden

Klima. Die Ried Barnreiser ist eine der wérms-
ten Lagen inmitten unserer Higelkette, da sie
durch ihre siidliche Ausrichtung maximale Son-
neneinstrahlung erlaubt und klimatisch stérker
vom Pannonikum, als von der kithlen Donau im
Norden beeinflusst wird. Gemeinsam mit den
néhrstoffreichen, sandigen Léssbéden fihrt das
zu einer sehr konstanten Reifung der Trauben
und einer seidigen Tanninstruktur. Deshalb spie-
gelt fir uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée
am besten die Charakteristik dieser besonderen
Lage Ried Bé&rnreiser wider.

GENUSS

Speisen. Rind und Wild, gebraten in kraftiger
Sofe, wiirzige Késevariationen mit Nissen.
Glas. Bordeaux-Glas.

Temperatur. ein paar Stunden vor dem Genuss
5ffnen und dekantieren haben groflen Einfluss
auf die Harmonie des Weines, Empfehlung: 18°

VINIFIKATION
Ernte.  ausgelesene
12.10.2017

Selektion. Kontrolle im Weingarten, Ganzirau-
ben- und Einzelbeerenselekfion im Keller.

22.9.-

Trauben,

Gdrung. in Holzgarsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und hdndischem Unterstofien,
um eine max. Auslaugung an Farb-, Aroma-
& Gerbstoffen zu erlangen.

Mazeration. 4 Wochen nach der Gérung.
BSA. malolaktische Gérung in Barriquefdssern

Ruhezeit. jede Sorte separat, 60% neue
Barriquefésser, 18 Monate.

Cuvéetierung. Mitte April, nach sorgfaltiger
sensorischer Kontrolle, 2 Monat Ruhezeit im Tank.

Fillung. August 2019

Alkohol. 14 % Vol
Sdure. 5,5g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Reifepotential. 2019 - 2029+

fir Veganer geeignet



1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISER1% HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2018

JAnna-Christina, die Cuvée vereint die Wiirze
des Zweigelts, die kernige Frucht des Cabernet
Sauvignons und die samtige dichte des Mer-
lots: intensives Rubingmnar mit schwarzen
Reflexen, in der Nase dunkle Beerenfrucht &
erinnernd an weiflen Pfeffer, am Gaumen feine
ExtrakesiifSe, interessante Wiirze, elegantes

Tanninspiel, Charme und Lénge.

benannt nach den Téchtern Annemarie und
Christina - 65 % Zweigelt, 25% Merlot & 10%

Cabernet Sauvignon.

HERKUNFT

Herkunft. Ried Bamreiser in Héflein
Boden. sandige LeBbaden

Klima. Die Ried Barnreiser ist eine der wérms-
ten Lagen inmitten unserer Higelkette, da sie
durch ihre siidliche Ausrichtung maximale Son-
neneinstrahlung erlaubt und klimatisch stérker
vom Pannonikum, als von der kithlen Donau im
Norden beeinflusst wird. Gemeinsam mit den
néhrstoffreichen, sandigen Léssbéden fihrt das
zu einer sehr konstanten Reifung der Trauben
und einer seidigen Tanninstruktur. Deshalb spie-
gelt fir uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée
am besten die Charakteristik dieser besonderen
Lage Ried Bé&rnreiser wider.

GENUSS

Speisen. Rind und Wild, gebraten in kraftiger
Sofe, wiirzige Késevariationen mit Nissen.
Glas. Bordeaux-Glas.

Temperatur. ein paar Stunden vor dem Genuss
5ffnen und dekantieren haben groflen Einfluss
auf die Harmonie des Weines, Empfehlung: 18°

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene Trauben, Zweigelt:
13.09.2018 Merlot: 26.09.2018, CS: 27.09.
2018, selektive Handlese.

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller.

Gdrung. in Holzgarsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und handischem Unterstofen,
um eine max. Auslaugung an Farb-, Aroma-
& Gerbstoffen zu erlangen.

Mazeration. 4 Wochen nach der Garung.
BSA. malolaktische Garung in Barriquefds-
sern

Ruhezeit. jede Sorte separat, 60% neue
Barriquefasser, 18 Monate.

Cuvéetierung. Mitte April, nach sorgfélti-
ger sensorischer Kontrolle, 4 Monat Ruhezeit
im Tank.

Fillung. August 2020

Alkohol. 14 % Vol

Sdure. 5,1 g/I

Restzucker. 1,4 g/I
Reifepotential. 2020 - 2030+

fir Veganer geeignet



1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISER1% HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2019

JAnna-Christina, die Cuvée vereint die Wiirze
des Zweigelts, die kernige Frucht des Cabernet
Sauvignons und die samtige dichte des Mer-
lots: intensives Rubingmnar mit schwarzen
Reflexen, in der Nase dunkle Beerenfrucht &
erinnernd an weiflen Pfeffer, am Gaumen feine
ExtrakesiifSe, interessante Wiirze, elegantes

Tanninspiel, Charme und Lénge.

benannt nach den Téchtern Annemarie und
Christina - 65 % Zweigelt, 25% Merlot & 10%

Cabernet Sauvignon.

HERKUNFT

Herkunft. Ried Barreiser in Hoflein

Boden. sandige LeBbaden

Klima. Die Ried Barnreiser ist eine der wérms-
ten Lagen inmitten unserer Higelkette, da sie
durch ihre siidliche Ausrichtung maximale Son-
neneinstrahlung erlaubt und klimatisch stérker
vom Pannonikum, als von der kithlen Donau im
Norden beeinflusst wird. Gemeinsam mit den
néhrstoffreichen, sandigen Léssbéden fihrt das
zu einer sehr konstanten Reifung der Trauben
und einer seidigen Tanninstruktur. Deshalb spie-
gelt fir uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée
am besten die Charakteristik dieser besonderen
Lage Ried Bé&rnreiser wider.

GENUSS

Speisen. Rind und Wild, gebraten in kraftiger
Sofe, wiirzige Késevariationen mit Nissen.
Glas. Bordeaux-Glas.

Temperatur. ein paar Stunden vor dem Genuss
5ffnen und dekantieren haben groflen Einfluss
auf die Harmonie des Weines, Empfehlung: 18°

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene Trauben, Zweigelt:
17.09.2019 Merlot & CS: 8.10.2019, selek-
tive Handlese.

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller.

Gdrung. in Holzgarsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und handischem Unterstofen,
um eine max. Auslaugung an Farb-, Aroma-
& Gerbstoffen zu erlangen.

Mazeration. 4 Wochen nach der Garung.
BSA. malolaktische Garung in Barriquefds-
sern

Ruhezeit. jede Sorte separat, 60% neue
Barriquefasser, 18 Monate, mit Feinhefe
Cuvéetierung. Mitte April 2021, nach sorg-
faltiger sensorischer Kontrolle, 4 Monat Ru-
hezeit im Tank.

Fillung. August 2021

Alkohol. 14 % Vol
Séure. 5,1 g/I
Restzucker. 1,0 g/I :
Reifepotential. 2021 - 2031 *

fir Veganer geeignet



1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISER1% HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2020

JAnna-Christina, die Cuvée vereint die Wiirze
des Zweigelts, die kernige Frucht des Cabernet
Sauvignons und die samtige dichte des Mer-
lots: intensives Rubingmnar mit schwarzen
Reflexen, in der Nase dunkle Beerenfrucht &
erinnernd an weiflen Pfeffer, am Gaumen feine
ExtrakesiifSe, interessante Wiirze, elegantes
Tanninspiel, Charme und Lénge.

benannt nach den Tochtern Annemarie und
Christina - 65 % Zweigelt, 20 % Merlot, 15 %
Blaufrinkisch

HERKUNFT VINIFIKATION

Herkunft. Ried Barreiser in Hoflein Ernte. ausgelesene Trauben, Zweigelt:
Boden. sandige LBbsden 24.09.2020 Merlot & CS: 8.10.2020, selek-

Kli o T ) tive Handlese.
ima. Die Ried Bérnreiser ist eine der wérms- Selektion. Kontrolle im Weingarten,
ten Lagen inmitten unserer Higelkette, da sie

Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
durch ihre sidliche Ausrichtung maximale Son-  gller.

neneinstrahlung erlaubt und klimatisch stérker Gérung. in Holzgarstandern bei max. 28
vom Pannonikum, als von der kithlen Donau im o it regelméBigem Uberfluten des Mai-

Norden beeinflusst wird. Gemeinsam mit den  schekychens und handischem UnterstoBen,
néhrstoffreichen, sandigen Léssbéden fihrt das  ym eine max. Auslaugung an Farb-, Aroma-
zu einer sehr konstanten Reifung der Trauben & Gerbstoffen zu erlangen.

und einer seidigen Tanninstruktur. Deshalb spie-  Mazeration. 4 Wochen nach der Gérung.
gelt fur uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée  BSA. malolaktische Gérung in Barriquefds-
am besten die Charakteristik dieser besonderen  sern

Lage Ried Bérnreiser wider. Ruhezeit. jede Sorte separat, 60% neue
Barriquefasser, 18 Monate, mit Feinhefe
GENUSS Cuvéetierung. Mitte April 2022, nach

3 sorgfdltiger sensorischer Kontrolle, 4 Monat
Speisen. Rind und Wild, gebraten in kraftiger RuF?ezeiigim Tank.

Sofe, wiirzige Késevariationen mit Nissen. Fillung. August 2022

Glas. Bordeaux-Glas.

Temperatur. ein paar Stunden vor dem Genuss ~ Alkohol. 14 % Vol

5ffnen und dekantieren haben groflen Einfluss Séure. 5,0 g/I

auf die Harmonie des Weines, Empfehlung: 18° '
Restzucker. 1,0 g/I

Reifepotential. 2022 - 2032+

fir Veganer geeignet



1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISER1% HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2021

,Die Cuvée basiert auf der saftigen Frucht des
Zweigelts und wird unterstiitzt von der Wiirze
und Strukeur des Blauﬁ'éinkisch, sowie der
samtigen Dichte des Merlots. Intensives Rubin-
granat mit schwarzen Reflexen, in der Nase
Brombeere und Cassis, Nougat und Zeder, am
Gaumen feine Extrakesiifie, dicht und balan-
cierter Trinkfluss, Bitterschokolade, engmaschi-
ges, feinkdrniges Finish, sehr langer Nachhall,
Heidelbeere und ebenfalls Cassis im Riickaroma.
Die Cuvée wurde 1999 von Franz & Christine

zum ersten Mal kreiert und nach den Técheern
Annemarie und Christina benanne. “

HERKUNFT VINIFIKATION

Herkunft. Ried Bérnreiser in Héflein Ernte: ausgelesene  Trauben,  Zwei-
Boden sandige LBbaden gelt: 29.09.2021, BF: 5.10.2021, Merlot:

Kli Die Ried Bérmreiser ist eine d . 12.10.2021, selektive Handlese.

Ima. Die Kied Barnreiser |sfue|ne erwarms- Selektion:  Konfrolle im  Weingarten,
ten Lagen inmitten unserer Higelkette, da sie Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
durch ihre siidliche Ausrichtung maximale Son-

instrahl laubt und Kimafisch starker ohe"
neneinsira ung eriau fun 1mohsc star €' Garung: in Holzgérstandern bei max. 28
vom Pannonikum, als von der kithlen Donau im

X X . : °C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
Norden beeinflusst wird. Gemeinsam mit den A
B ; ) N . schekuchens und héndischem Unterstof3en,
néhrstoffreichen, sandigen Léssbéden fihrt das .
X ) um eine max. Auslaugung an Farb-, Aroma-
zu einer sehr konstanten Reifung der Trauben

dei dicen Tanni ktur. Deshalb soi & Gerbstoffen zu erlangen.
und emer seidigen onn|r.15tru fur. -eshaib sple- - Mazeration: 4 Wochen nach der Gérung.
gelt fir uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée

BSA: malolaktische Gé in Barriquefds-
am besten die Charakteristik dieser besonderen malelaklische L2dring In Bdrmiquerts

Lage Ried Bérmreiser wid i
age Ried barnreiser wider. Ruhezeit: jede Sorte separat, 60% neue

Barriquefésser, 18 Monate.
GENUSS Cuvéetierung: Ende April 2023, nach
Speisen. Rind und Wild, gebraten in kraftiger sorgféltiger sensorischer Kontrolle, 4 Monat

Sofe, wiirzige Késevariationen mit Nissen. Rl'.!hezeii im Tank.
Glas. Bordeaux-Glas. Fillung: Avgust 2023

Temperatur. ein paar Stunden vor dem Genuss Alkohol: 14 % Vol
6ffnen und dekantieren haben groflen Einfluss S('jure'5.1 g/
auf die Harmonie des Weines, Empfehlung: 18° Restzu.ck’er' 1,09/l

Reifepotential: 2024 - 2034+

* -
o

for Veganer Py
geeignet o




ST. LAURENT 2022 bio

aureypisch Osterreich, dunkles Rubingranat, in
der Nase verschiedene saftige Beeren, erinnernd
an Heidelbeeren, am Gaumen elegant mit zart
schmelzendem Nougar, erdige Anklinge erin-
nernd an frisches Laub, Harmonie und Finesse,

perfekte Balance*

HERKUNFT

Ried. Kraften

Boden. wiichsige lehmige Lssbéden

Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Einfluss
des Neusiedlersees (die warme pannonische
Ebene) und der nahen Donau. In Kombination
eine perfekte Voraussetzung fiir St. Laurent. Hier
entwickelt er eine hohe Reife und kann gleichzei-
tig die lebendige S&ure und frische Frucht erhal-
ten, welche seine Eleganz und Finesse pragen.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu dunklem Fleisch, ge-
braten, gegrillt oder in kraftiger Sof3e und zu
allen Késearten

Glaskultur. Burgunderglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben, 7.
September 2022, selektive Handlese, Grof-
kisten

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 28 °C
mit regelmé@Bigem Uberfluten des Maische-
kuchens, um eine max. Auslaugung an Farb-,
Aroma- & Gerbstoffen zu erlagen, aber die
typische Frische & Frucht des St. Laurents zu
erhalten

Mazeration. 2 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in gebrauchten 500 | Fassern
Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Féssern fiir
16 Monate

Alkohol.13 % Vol
Sdure. 5,5 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2024 - 2034

fir Veganer geeignet
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MERLOT 2018

,Rubingranat mit dunklem Kern, getrocknete
Zwetschken, saftige dunkle Beeren, Anklinge

von Nougat, am Gaumen gcschmcidig, samtig
und rund, elegante Wiirze im Abgang, macht

viel Druck, langanhaltend*

HERKUNFT

Ried. Barnreiser in Hoflein

Boden. tiefgrindige, warme Léssbéden mit
Schottereinschwemmungen

Klima. Bérnreiser bildet eine der wérmsten La-
gen unserer Region, deren tiefgriindige Bden
die Wérme des Tages speichern und iber Nacht
langsam wieder abgeben. Somit ist eine perfek-
te Wasser- und Néhrstoffversorgung der Reben
und weiters eine konstante Wérmeeinstrahlung
gegeben und die Merlottrauben erlangen hier
fast immer ihre héchste Reife.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleischspei-
sen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e, Lamm, Kése
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 26. September 2018, selektive Hand-
lese, Grof3kisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 17 Monate

Alkohol.15 % Vol
Sdure. 5,0 g/|
Restzucker. 2 g/I
Trinkreife. 2021 - 2031+

fir Veganer geeignet




MERLOT 2019

,Rubingranat mit dunklem Kern, saftige dunkle
Beeren, intensive Cassis, /\nklc’ingc von Nougat,
am Gaumen geschmeidig, samtig und rund,
elegante Wiirze im Abgang, macht viel Druck,

langanhaltend*

HERKUNFT

Ried. Barnreiser in Hoflein

Boden. tiefgrindige, warme Léssbéden mit
Schottereinschwemmungen

Klima. Bérnreiser bildet eine der wérmsten La-
gen unserer Region, deren tiefgriindige Bden
die Wérme des Tages speichern und iber Nacht
langsam wieder abgeben. Somit ist eine perfek-
te Wasser- und Néhrstoffversorgung der Reben
und weiters eine konstante Wérmeeinstrahlung
gegeben und die Merlottrauben erlangen hier
fast immer ihre héchste Reife.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleischspei-
sen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e, Lamm, Kése
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 8. Oktober 2019, selektive Handlese,
Grof3kisten
Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 18 Monate

Alkohol.15 % Vol
Sdure. 4,8 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2022 - 2032+

fir Veganer geeignet




MERLOT 2020

,Rubingranat mit dunklem Kern, getrocknete
Zwetschken, saftige dunkle Beeren, Anklinge

von Nougat, am Gaumen gcschmcidig, samtig
und rund, elegante Wiirze im Abgang, macht

viel Druck, langanhaltend*

HERKUNFT

Ried. Barnreiser in Hoflein

Boden. tiefgrindige, warme Léssbéden mit
Schottereinschwemmungen

Klima. Bérnreiser bildet eine der wérmsten La-
gen unserer Region, deren tiefgriindige Bden
die Wérme des Tages speichern und iber Nacht
langsam wieder abgeben. Somit ist eine perfek-
te Wasser- und Néhrstoffversorgung der Reben
und weiters eine konstante Wérmeeinstrahlung
gegeben und die Merlottrauben erlangen hier
fast immer ihre héchste Reife.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleischspei-
sen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e, Lamm, Kése
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 8. Oktober 2020, selektive Handlese,
Grof3kisten
Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 18 Monate

Alkohol.14,5 % Vol
Sdure. 5,5 g/|
Restzucker. 1,1 g/I
Trinkreife. 2023 - 2033+

fir Veganer geeignet




SYRAH 2019

,dunkles Rubinrot mit schwarzen Reflexen,
Tabak, intensive pfeffrige Wiirze, dunkle, saftige
Beeren und dezenter Anklang von Schokolade,
erinnert an schwarze Oliven, vollmundig mit

lebendigem Abgang*

HERKUNFT

Ried. Schittenberg in Géttlesbrunn

Boden. warmer, karger Schotter

Klima. Der Schittenberg ist die héchste Erhe-
bung in unserem Gebiet und durch seine kargen
Schotterbdden eine richtige Herausforderung fir
die Reben. Extreme Trockenheit pragen die Som-
mer und deshalb muss die Weinrebe tief wurzeln,
um an Néhrstoffe und Wasser zu gelangen. Am
Tag werden die Béden sehr schnell durch die
Sonne erhitzt und reflektieren ihre Wérme, in der
Nach kihlen sie jedoch schnell wieder ab und
tragen so zur lebendigen Frucht und bestechen-
den Wiirze unseres Syrahs bei.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch, Gansele-
ber, Kése oder Sie genieen den Wein fiir sich
selbst alleine

Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 30. September 2019, selektive Hand-
lese, Grof3kisten

Selektion.
Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 18 Monate

Alkohol. 14 % Vol
Sdure. 5,6 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2022 - 2032+

fir Veganer geeignet




SYRAH 2020

,dunkles Rubinrot mit schwarzen Reflexen,
Tabak, intensive pfeffrige Wiirze, dunkle, saftige
Beeren und dezenter Anklang von Schokolade,
erinnert an schwarze Oliven, vollmundig mit

lebendigem Abgang*

HERKUNFT

Ried. Schittenberg in Géttlesbrunn

Boden. warmer, karger Schotter

Klima. Der Schittenberg ist die héchste Erhe-
bung in unserem Gebiet und durch seine kargen
Schotterbdden eine richtige Herausforderung fir
die Reben. Extreme Trockenheit pragen die Som-
mer und deshalb muss die Weinrebe tief wurzeln,
um an Néhrstoffe und Wasser zu gelangen. Am
Tag werden die Béden sehr schnell durch die
Sonne erhitzt und reflektieren ihre Wérme, in der
Nach kihlen sie jedoch schnell wieder ab und
tragen so zur lebendigen Frucht und bestechen-
den Wiirze unseres Syrahs bei.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch, Gansele-
ber, Kése oder Sie genieen den Wein fiir sich
selbst alleine

Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 6. Oktober 2020, selektive Handlese,
Grof3kisten

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,

Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 18 Monate

Alkohol. 14 % Vol
Sdure. 5,5 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2023 - 2033+

fir Veganer geeignet




CABERNET SAUVIGNON 2018

,dunkles Rubingranat mit schwarzen Reflexen,
typische schwarze Johannisbeeren in der Nase,
frisch gerdsteter Kaffee, erinnert an Vanillescho-
ten, saftige Cassis und lebendig am Gaumen,

elegant strukeuriert, reifes Tannin®

HERKUNFT

Ried. Aubiihl in Héflein

Boden. karger Sandboden

Klima. Carnuntum zéhlt in Osterreich zwar zu
den wdrmeren, pannonischen Regionen, der
Cabernet Sauvignon benétigt zur vollen Aroma-
und vor allem Tanninreife aber sehr heifle und
kurze Vegetationsperioden. Die sandigen Béden
des Aubihels fordern den Cabernet Sauvignon
heraus. Der Stress wéhrend des Sommers strengt
die Reben an und durch die extreme Erhitzung
der Sandbéden wird eine optimale Reife der Ca-
bernet Sauvignon Trauben erreicht.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kréftigen Fleischspei-
sen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e, Lamm, Kése
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 27. Oktober 2018, selektive Handle-
se, Grof3kisten
Selektion.

Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im

Kontrolle im  Weingarten,
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 4 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 20 Monate

Alkohol.14,5 % Vol
Sdure. 5,1 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2021 - 2031+

fir Veganer geeignet




CABERNET SAUVIGNON 2019

,dunkles Rubingranat mit schwarzen Reflexen,
typische schwarze Johannisbeeren in der Nase,
frisch gerdsteter Kaffee, erinnert an Vanillescho-
ten, saftige Cassis und lebendig am Gaumen,

elegant strukeuriert, reifes Tannin®

HERKUNFT

Ried. Aubiihl in Héflein

Boden. karger Sandboden

Klima. Carnuntum zéhlt in Osterreich zwar zu
den wdrmeren, pannonischen Regionen, der
Cabernet Sauvignon benétigt zur vollen Aroma-
und vor allem Tanninreife aber sehr heifle und
kurze Vegetationsperioden. Die sandigen Béden
des Aubihels fordern den Cabernet Sauvignon
heraus. Der Stress wéhrend des Sommers strengt
die Reben an und durch die extreme Erhitzung
der Sandbéden wird eine optimale Reife der Ca-
bernet Sauvignon Trauben erreicht.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kréftigen Fleischspei-
sen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e, Lamm, Kése
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 8. Oktober 2019, selektive Handlese,
Grof3kisten

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,

Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 4 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 18 Monate

Alkohol. 14 % Vol
Sdure. 5,5 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2022 - 2032+

fir Veganer geeignet




CABERNET SAUVIGNON 2020

,dunkles Rubingranat mit schwarzen Reflexen,
typische schwarze Johannisbeeren in der Nase,
frisch gerdsteter Kaffee, erinnert an Vanillescho-
ten, saftige Cassis und lebendig am Gaumen,

elegant strukeuriert, reifes Tannin®

HERKUNFT

Ried. Aubiihl in Héflein

Boden. karger Sandboden

Klima. Carnuntum zéhlt in Osterreich zwar zu
den wdrmeren, pannonischen Regionen, der
Cabernet Sauvignon benétigt zur vollen Aroma-
und vor allem Tanninreife aber sehr heifle und
kurze Vegetationsperioden. Die sandigen Béden
des Aubihels fordern den Cabernet Sauvignon
heraus. Der Stress wéhrend des Sommers strengt
die Reben an und durch die extreme Erhitzung
der Sandbéden wird eine optimale Reife der Ca-
bernet Sauvignon Trauben erreicht.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kréftigen Fleischspei-
sen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e, Lamm, Kése
Glaskultur. Bordeauxglas

Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 9. Oktober 2020, selektive Handlese,
Grof3kisten

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,

Granztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller

Gdrung. in Edelstahltanks bei max. 30 °C
mit regelméBigem Uberfluten des Maische-
kuchens und viel Saverstoffeintrag,
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung Malolaktische
Gérung in Barriqueféssern

Ruhezeit. in neven und gebrauchten Bar-
riqueféssern fir 18 Monate

Alkohol. 14 % Vol
Sdure. 5,4 g/|
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2023 - 2033+

fir Veganer geeignet




NETZL PRIVAT 2021 - BIO

 Netzl's Privac ist die Selektion der besten Fésser
aus unserem Keller, die bei unserer familienin-
ternen Verkostung ausgewdhle wurden. Dunkles
Rubingranat mit schwarzem Kern, in der Nase
reife Cassis und Brombeeren,, Tabakaromen, am
Gaumen kraftvoll, saftige Zwetschkenfrucht mit
Nuancen von Nougat, prdsente Tannine, fcinc

«

Extrakesiifie, konzentriertes Finish

HERKUNFT

Fir unseren Privat verwenden wir nur
Trauben aus unseren besten Lagen. An-
fang April, nach sorgféltiger sensorischer
Kontrolle eines jeden einzelnen Fasses
erfolgt die gemeinsame Selektion der
besten Fasser durch die gesamte Familie,
anschlieBend weitere 6 Monate Ruhezeit
im Barriquefass

GENUSS

Speiseempfehlung. zu dunklem Fleisch kréftig
zubereitet, K&sebuffet oder man genief3t die Viel-
falt des Weines alleine in stillen Stunden
Glaskultur. Bordeaux-Glas

Trinktemperatur. einige Stunden vor dem Ge-
nuss 6ffnen und Dekantieren ist empfehlenswert
und hat grofen Einfluss auf die Harmonie des
Weines, Empfehlung: 18°C

Regionswein Nieder&sterreich

VINIFIKATION

Cuvée. Merlot & Zweigelt

Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben,
selektive Handlese, Grof3kisten

Selektion.  Kontrolle im  Weingarten,

Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller

Gdrung. in Holgdrstandern mit regelmafi-
gem Uberfluten des Maischekuchens
Mazeration. 3 Wochen nach der Gérung
BSA. nach der Pressung malolaktische
Gdarung in neuen Barriques

Ruhezeit. jede Sorte separat in neuen Bar-
riquefassern fir 30 Monate

Cuvéetierung. im November

Fillung. Dezember 2023

Alkohol. 14,5 % Vol
Sdure. 5,1 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Trinkreife. 2024 - 2039+

fir Veganer geeignet




etwas anders

WILDE LIEBE 2021

,Diesen Wein habe ich voll und ganz seiner
Bestimmung tiberlassen — kein Plan, keine
Vorgaben. Ich bin einfach den Bediirfnissen der
Trauben und des Weines vollkommen wild und
mit viel Liebe gefolgt. Nicht mehr und niche
weniger” — Christina Netzl.

HERKUNFT VINIFIKATION
Name: Das gleichnamige Gemélde fiir die Fla- ~ Ernte: 22.-29. September 2021, selektive
sche stammt von Iris Marisa Neuner Handlese, Grof3kisten

Verarbeitung: die gerebelten Beeren ohne
Sorte: Chardonnay, Sauvignon blanc & Wel-  quetschen zuriick in die Box

schriesling Garung: offene Vergarung auf der Maische
Maischestandzeit: 3 Wochen

Boden : Schotter & schottriger Léssboden Ruhezeit: nach dem Abzug von der Mai-
sche 6 Monate ohne Schwefelzugabe in al-

GENUSS ten Fassern gelagert

Fillung: unfiltriert und ohne Schwefelzuga-
Speiseempfehlung: alles mit viel Wiirze und  pe

Charakter, Maissuppe, intensive Késesorten

oder nicht zu siifle Desserts Alkohol: 12 % Vol
Glaskultur: groBes Burgunder Glas Séure: 6,1 g/|
Trinktemperatur. 8 °C Restzucker: 1,0 g/I

Aroma: Kommt zuerst recht wild aus dem
Glas und macht dann Platz fir intensive, exo-
tische Fruchtnuancen, Krauterwiirze und et-
was nussige Anklénge, frisches Biskuit, span-
nendes Tanninriickgrad unterbricht die saftige
Frucht, extrem langanhaltend und komplex

fir Veganer geeignet




I/\/ell/l 8/7' International - Gault Millau
usgezeichnet mi rauben
A nerkennu n g oo 8 Porks.

Privat 2018: 18,5 Punkte - Lieblingswein der Redakfion
Privat 2017: 18 Punkie

I”lteﬂ’latl()nal - Falstaﬁ Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christina 2020: 18 Punkte
Ausgezeichnet mit 4/5 Sternen als Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christina 2019: 18 Punkte
,Eines der besten 50 Rotweingiter Osterreichs seit 2001 Ried Barmnreiser 1OTW Anna-Christina 2018: 18,5 Punkte
Privat 2019: 97 Punkte Ried Barmreiser 1OTW Anna-Christina 2017: 175 Punkie
Privat 2018: 95 Punkfe Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2020: 17 Punkte
Privat 2017: 96 Punkte Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2019: 17 Punkte
Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Chrisitna” 2020: 94 Punkte Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2018: 17 Punkte
Ried Barnreiser 10TW ,,Anno—Chrisitno:: 2019: 96 Punkte Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2017: 17 Punkte
R?ed Bdmre?ser 10TW ,,Anno—Chr?sﬂno” 2018: 97 Punkte - 3. Platz Syrah 2018 & 2019: 175 Punkie
Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2017: 95 Punkte Cabermet Sauvignon 2018 & 2019: 17 Punkte

Anna-Christina Ried Barnreiser 2016: 95 Punkte - Platz 2
Ried Hoidaacker 1OTW 2020: 92 Punkte

Ried Hoidaacker TOTW 2019: 94 Punkte

Ried Haidacker 1OTW 2018: 94 Punkte

Merlot Barnreiser 2018 & 2019: 16,5 Punkte
Ried Altenberg WeiBburgunder 2019 & 2020: 17.5 Punkte
Edles Tal Gottlesbrunn 2020: 17 Punkte

Syrah 2020: 92 Punkie Osterreich - ,Salon" Osterreichischer Wein

Syrah 2019: 93 Punkie Salonweingut 2022 mit Chardonnay Carnuntum 2021

Syrah 2018: 93 Punkie Salonweingut 2021 mit Ried Rothenberg Griiner Veltliner 2019
Cabernet SOUV}QI’WOI’W 2020. 91 Punkle Salonweingut 2020 mit Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2017
Cabernef Sauvignon 2019. 93 Punkte . .

Cabemet Sauvignon 2018: 93 Punkie Osteﬁ’eich -0GZ

Merlot 2020: 94 Punkte - 2. Platz 5 Glaser fur Ried Barnreiser 10TW , Anna-Christina” 2017-2019
Merlot 2019: 95 Punkte - 2. Platz 5 Glaser fur Ried Haidacker 1OTW 2017-2019

Merlot 2018: 93 Punkie

Edles Tal Gattlesbrunn 2020: 92 Punkte s . . .

Edles Tal Géttlesbrunn 2019: 92 Punkte OSterrelCh u M/elngulde rot

Edles Tal Gatilesbrunn 2018: 92 Punkie 5 Sterne fur Ried Bamreiser 1OTW. , Anna-Christina” & Ried Haidacker 1OTW 2017-2020

Rubin Carnuntum 2021: 91 Punkte

Rubin Carnuntum 2020: 91 Punkte Wine EnthMSIaSt
Ried Altlenberg WeiBburgunder 2021: 93 Punkte 95 Punkte fur Ried Béarmreiser 1OTW , Anna-Christina” 2017
Ried Rothenberg Griiner Veltliner 2021: 92 Punkte Q4 Punkte fur Anna-Christina 2016 & Ried Haidacker Zweigelt 2016
93 Punkte fir Ried Altenberg WeiBburgunder 2018 & Ried Haidacker 10TW 2017 &
4 . 5 Edles Tal Gattlesbrunn 2017
Osterreich - A la Carte
Privat 2019: 97 Punkte
Privat 2018: 96+ Punkie Wine Spectator
Privat 2017: 96 Pu_r_]kfe 91 Punkte fur Ried Barnreiser 1OTW. , Anna-Christina” 2016
Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christina 2020: 95+ Punkte Q1 Punkfe fir Ried Haidacker 1OTW 2016
Ried Bérnreiser 10OTW Anna-Christina 2019: 96 Punkte
Ried Bérnreiser ]QTW Anna-Christina 2018: 96 Punkte mne Advacate
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2020: 94 Punkie 91 Punkie Ried Rothenberg Griiner Veliliner 2018 & Ried Altenberg WeiBburgunder 2018
Ried Haidacker 1OTW Zweigelr 2019: 94 Punkie 90 Punkte Ried Haidacker Zweigelt 2016, Anna-Christina Ried Barnreiser 2016

Edles Tal Goatlesbrunn 2020: 92+ Punkte

Ried Altenberg WeiBburgunder 2021: 93 Punkte .
Ried Rothenberg Griner Veliliner 2021: 93 Punkte VINUM MagaZln

Gotilesbrunn weifs 2020: 91 Punkte 18,5 Punkte fir Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2019 (Sigi Hiss)



