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WEIN &
MENSCHEN

“WENN ALLES BLEIBEN SOLL, WIE ES IST,
MUSS SICH ALLES ANDERN.¢

Giuseppe Tomasi di Lampedusa

FRANZ
CHRISTINE
CHRISTINA
PETER

LENA
ANNA-MARIA
THERESA




TRADITION - GENERATION - INNOVATION

Im Herzen des Weinbaugebietes Carnuntum — im
Weinbauort Géttlesbrunn haben Franz & Christine
unser Weingut aus einem gemischten landwirtschaft-
lichen Betrieb mit viel Weitblick und Innovation aufge-
baut. Heute vinifizieren Christina und ihre Eltern Franz
& Christine gemeinsam charakterstarke, finessenrei-
che und vor allem tiefgrindige Weine. Unverzicht-
bare Unterstutzung dabei ist Christinas Mann Peter,
welcher als absoluter Natur- und Maschinenfreak fur
die maschinelle Bewirtschaftung der Weingarten ver-
antwortlich ist.

Unser personliches Ziel ist es, unsere Trauben mit
besonderem Augenmerk auf ihre Herkunft, die Bo-
den und das Klima reifen zu lassen und dies durch
eine moglichst sanfte Vinifikation auch in den Weinen
widerzuspiegeln. Gemeinsam wird stundenlang im
Weingarten und Keller getuftelt. Wahrend Franz sei-
ne Erfahrung, sein Wissen und die Tradition einbringt,
sorgt Christina fur frischen Wind und Innovationen —
kurz gesagt, wir erganzen uns perfekt und genau die-
se Kombination bildet die unverwechselbare Grund-
lage unserer Netzl-Weine.




WEIN &
GARTEN

SCHOTTER - LOSS - SAND & TONE




“ALLEM KANN ICH WIDERSTEHEN,
NUR NICHT DER VERSUCHUNG.
(Oscar Wilde)

Loss, Lehm, Schotter und Sand — bilden die Grundlage unsere Boden und
bieten eine nahrstoffreiche und tiefgrindige Basis mit hohen Kalkanteilen fur
unsere Reben. Gemeinsam mit den sanften SUd-Ost-Hangen des Arbestha-
ler Hugellandes sorgen sie fur die konstante Reife und hohe Qualitat unserer
Trauben.

Unter diesen perfekten Bedingungen hegen und pflegen wir unsere 30 ha
Rebflachen das ganze Jahr hindurch - oberste Prioritat dabei liegt auf der
biologisch-organische Bewirtschaftung und somit den kompletten Verzicht
auf Herbizide sowie Pestizide. Vom zeitigen Fruhling bis in den spaten Herbst
hinein sind sind wir tagtaglich damit beschaftigt, unseren Reben die perfek-
ten Bodenbedingungen fur eine gute Nahrstoffversorgung zu schaffen und
unseren Trauben gentgend Platz und Freiraum und die ideale Kombination
aus Licht und Schatten fur eine optimale Reifung am Stock zu bieten.

Die groBe Vielfalt an Béden und Mikroklimas bietet perfekte Voraussetzungen
fUr unsere vielen verschiedenen Sorten. Der Schwerpunkt liegt mit 70% beim
Rotwein, aber auch die WeiBweinsorten finden vor allem in den waldnahen

Lagen ihre perfekten Bedingungen bei uns. Den absoluten ,King” unter un- kg Kk

seren Trauben bildet der Zweigelt — er steht fur Gebietstypizitat und pragt :*/ N

unser gesamtes Sortiment von classic bis Premium. Ebenso dominiert er alle * o

unsere Cuvées als Basis mit mindestens 65% Anteil. Bei den WeiBweinen - unsere Bio-Zertifizierung: Lacon GmbH AT-BIO-402

finden vor allem die burgundischen Sorten WeiBburgunder und Chardonnay
sowie der typische Gruner Veltliner ihre idealen Platzchen bei uns.
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Ortswein CARNUNTUM pac
GV, CH & Wb, Zw & BF
dominierte Cuvées

CARNUNTUM pac
GV, CH & Wb, Zw & BF, dominierte Cuvées

Niederdsterreich
Sortenvielfalt weif & rot




GOTTLESBRUNN

11 Altenberg
12 Schittenberg
13 Steinriegel
14 Rosenberg

1
1
1
1
1

5 Neuberg

6 Holzweg

7 Haidacker
8 Hagelsberg
9 Kraften

g
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HOFLEIN
20 Rothenberg
21 Steingicker
22 Kirchberg
23 Aubihl

24 Scheibner
25 Bérnreiser
26 Kirchtal
27 Buhl

28 Kirchweingarten

29 Gaisbhl

Die Rubin

CAR
N Ui}
TUM

Weingiiter

Auf der sanften Hugelkette des Arbesthaler Hugellandes wachsen,
gedeihen und reifen unsere Reben in den unverwechselbaren Lagen
Carnuntums. Die nahe Donau, aber vor allem die warme pannonische
Tiefebene rund um den Neusiedlersee pragen unsere Region. Die war-
men Luftstrome aus dem Osten bringen die hohe Reife der Trauben und
die kuihlen Winde vom Norden (vor allem wahrend der Nacht) erhalten
die Frische, Frucht und Wurze— eine einzigartige Kombination fur unsere
charakterstarken Weine. Deshalb ist es unser Ziel als Mitglied der Os-
terreichischen Traditionsweinguter, mit der Charakteristik der einzelnen
Lagen zu arbeiten und diese in unseren Weinen hervorzuheben. Nur die
besten Lagen fur die typischen Carnuntum Sorten dirfen somit unser
Etikett zieren.

“KEIN GENUSS IST VORUBERGEHEND
DENN DER EINDRUCK, DEN ER HINTERLASST,
IST BLEIBEND.®

(jw. von goethe)

Soist auch unser Weinbaugebiet Carnuntum, denn es ist in vielerlei Hin-
sicht einzigartig. Zum einen durch die unverwechselbare Lage & Klima,
weiters durch die charismatischen Winzer, die durch ihren Zusammen-
halt und Sinn fur Kollegialitat bis Uber die Grenzen bekannt sind. Aber
naturlich auch durch unsere Geschichte, denn die Rdmer haben unse-
re Region gepragt, nicht nur mit ihrer Trinkkultur sondern auch mit ihren
prunkvollen Gebauden der Legionsstadt Carnuntum, welche sie bei uns
hinterlassen haben und daher steht das Heidentor - der ehemalige Tri-
umphbogen als Eingang in die romische Stadt - als Symbol flr unser
Weinbaugebiet.




Gebietsweine weil CARNUNTUM

GRUNER VELTLINER CARNUNTUM 2025 - BIO

STYPISCH FUR UNSEREN GRUNEN VELTLINER

IST SEIN AUSGEPRAGTES, FRUCHTIGES SOR-
TENBUKETT NACIH GRUNEN APFELN, EXOTI-
SCHE NUANCEN IN DER NASE UND AM GAUMEN, NETZL
ZARTE ZITRUSNOTE, AM GAUMEN SAFTIGE
FRUCHT, KNACKIGE SAURE UND PFEFFRIGE
WURZIGKEIT, SAFTIG, FRISCH & BELEBEND*

HERKUNFT

Boden. roter Schotter & leicht schottrige
Lossboden.

Klima.Unser Mesoklima profitiert vom Ein-
fluss des Neusiedlersees (die warme pan-
nonische Ebene) und der nahen Donau. Die
kuhlen Winde von der nordlich gelegenen
Donau und auch die niedrigen Temperatu-
ren in der Nacht lassen WeiBweine mit sehr
ausgepragtem, duftigem Aroma und kna-
ckiger Saure reifen.

GENUSS

Speiseempfehlung. Osterreichische Kii-
che wie Wiener Schnitzel, Brat- und Back-
hendl, Stelzen, kaltes Buffet, Fische und
Meeresfrichte.

Glaskultur.Chiantiglas  oder  schlankes
~Jungwein-Glas”,

Trinktemperatur. 8°C

GRONER
VELTLINER

VINIFIKATION

Ernte. 24. und 29. September 2025,
selektive Handlese, GroBkisten. Selekti-
on. Ganztrauben & Einzelbeerenselekti-
onierung.

Pressung. ganze Trauben

Garung. temperaturkontrolliert, Edel-
stahltank, 18-19 °C, 14 Tage lang.
Ruhezeit. 4 Wochen nach der Garung
auf der Hefe, 1. Abstich, weitere 12 Wo-
chen Lagerung auf der Feinhefe

Alkohol.12,5 % Vol
Saure. 57 g/l
Restzucker. 1,2 g/l
Trinkreife. 2026 - 2030

fur Veganer geeignet




Gebietsweine wei CARNUNTUM

CHARDONNAY CARNUNTUM 2025 -BIO

LM DUFTBILD EINE VERBINDUNG VON EXOTI-
SCHER FRUCHT UND WURZE, SAFTIGE BIRNE,
FRISCHE LIMETTEN, AM GAUMEN WIRD DIE
SAFTIGE FRUCHT VON EINER ANGENEHMEN

SCHOBEN, IM ABGANG CREMIG UND LANGAN-

HALTEND - EIN KLASSIKER®

HERKUNFT

Boden. Schotter & schottriger Lossbo-
den.

Klima. Der warme, sanfte Hang des Al-
tenberges mit seinen Schotterbdden lasst
unsere Chardonnaytrauben sehr gut reifen,
in der Nacht kuhlt die gesamte Lage durch
den kuhlen Boden und den nahe gelegenen
Wald sehr stark ab und somit bleibt die Sau-
re und Frisch in den Beeren erhalten. Hai-
dacker ist der Auslaufer des Schutten- und
Rosenberges und bringt durch seine war-
men Lossbdden die reife Frucht in unseren
Chardonnay.

GENUSS

Speiseempfehlung. helles, gegrilites
oder auch in Rahm- oder Weinsauce zube-
reitetes Fleisch wie Geflugel- oder Kalbs-
gerichte und Fisch, Pasteten und Auflaufe,
Spargelgerichte.

Glaskultur. Chiantiglas oder schlankes
~Jungwein-Glas”,

Trinktemperatur. 8°C

NETZL
SAURESTRUKTUR IN DEN VORDERGRUND GE- Y

CHARDONNAY

VINIFIKATION

Ernte. 17-19. September 2025, selektive
Handlese, GroBkisten.

Selektion. Ganztrauben & Einzelbee-
renselektionierung .
Ganztraubenpressung

Garung. bei 18-20 °C im Edelstahltank,
4 Wochen lang.

Ruhezeit. 3 Wochen nach der Garung
auf der Vollhefe, 1. Abstich, Lagerung auf
der Feinhefe fur weitere 12 Wochen

Alkohol. 13 % Vol
Saure. 6,8 g/l
Restzucker. 2 g/l
Trinkreife. 2026 - 2031

fur Veganer geeignet




Ortswein weifs CARNUNTUM

GOTTLESBRUNN CARNUNTUM 2023- BIO

STYPISCH GOTTLESBRUNN - EINE CUVEE AUS
KUHLEN  WEISSWEINLAGEN RUND UM
GOTTLESBRUNN AUF DEN SCHOTTRIGEN HU-
GELN DIREKT BEIM WALD. INTENSIVE AROMA-
TIK NACH SAFTIGEN BEEREN, BELEBENDES
UND DOCH HARMISCHES SAURESPIEL, PERFEK-
TE BALANCE ZWISCHEN SAFTIGER FRUCHT,
CREMIGEM EXTRAKT UND ANIMIERENDER FRI-

DEN

SCHE*

HERKUNFT

Ried. Cuvée aus den Lagen rund um Gott-
lesbrunn

Boden. ausgewogene Léssbdden und
Schotter auf der Higelkette

Klima. Ganz oben auf der Hugelkette neh-
men vor allem der groBe Ellender Wald und
die kuhlen Winde von der nérdlichen Do-
nau Einfluss auf die Weingarten rund um
Gottlesbrunn. Zusammen mit dem kargen
Schotter entsteht hier somit ein einzigarti-
ges Mikroklima.

GENUSS

Speiseempfehlung. helles, gegrilites
oder auch in Rahm- oder Weinsauce zube-
reitetes Fleisch wie Geflugel- oder Kalbs-
gerichte und Fisch, Pasteten und Auflaufe,
Barlauch- und Spargelgerichte.
Glaskultur. Chiantiglas

Trinktemperatur. 10 °C

NETZL
L

HOTTLESBRUNN

VINIFIKATION

Cuvée. Chardonnay und Griner Velt-
liner

Ernte. 20. & 27 September 2023 selekti-
ve Handlese, GroBkisten

Selektion. Ganztrauben- und Einzel-
beerenselektion

Pressung. Ganztraube

Garung. Chardonnay vergart in der 750
I Amphore und der Grlner Veltliner im
500 | Eichenfass

Ruhezeit. 1 Jahr separat auf der Fein-
hefe im 500 | Eichenfassern und der Am-
phore gelagert

Alkohol. 13 % Vol
Restzucker. 3,9 g/l

Saure. 50 g/l
Reifepotential. 2024 - 2032

fUr Veganer geeignet




Lagenweine weifs CARNUNTUM

RIED ROTHENBERG GRUNER VELTLINER 2023 - BIO

LJUNTENSIVES, LEUCHTENDES STROHGELB, IN-
TENSIVE  EXOTISCHE  FRUCHT ERINNERND
AN LITSCHI, DEZENTE RAUCHIGE ANKLANGE,
VIELSCHICHTIGE & TIEFGRUNDIGE WURZE,
AM GAUMEN CREMIG UND ELEGANT MIT VIEL
SAFT UND MINERALISCHER FRISCHE®

HERKUNFT VINIFIKATION
Ried. Rothenberg Hoflein Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben,
Boden. roter Donauschotter 27. September 2023 selektive Handlese,

Klima. der Rothenberg ist eine der kilhisten  GroBkisten

Lagen in der Region, direkt in den Ellender ~ Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Wald verlaufend und dadurch stark beein-  Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
flusst von den kuhlen Winden der Donau  onim Keller

und des Waldes. AuBerdem ist es die einzi-  Ganztraubenpressung

ge Lage mit nicht ausgewaschenem, eisen-  Garung. im gebrauchten 500I-Eichen-
héaltigem roten Schotter - daher der Name! holzfassern bei ca. 20-22 °C zu Beginn,

Endgarung bei 12 °C fur ca. 6 Wochen

GENUSS Ruhezeit . in 500 | Fassern

Speiseempfehlung. zu kréftigen Fleisch-  fr 6 Monate auf der Hefe gelagert, re-
speisen, asiatische Kiiche (Wok), Gemise- 9eimaBige Battonage, um die Hefe in

gerichte mit Krautersauce, Kéase Schwebe zu halten um die Komplexitat
Glaskultur. Chiantiglas zu unterstltzen, erste SO2 Gabe beim
Trinktemperatur. 10°C Abzug

Alkohol. 13,5 % Vol

Saure. 56 g/l

Restzucker. 3,7 g/l
Reifepotential. 2024 - 2032

ok ok x
)
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Lagenweine weifs CARNUNTUM

RIED ALTENBERG WEISSBURGUNDER 2023 - BIO

LSTRAHLENDES  STROHGELB  MIT  GRUNEN
REFLEXEN,  FINESSENREICHE — EXOTISCHE
FRUCIHT, NUSSIG-BROTIGE ANKLANGE, ETWAS
HONIG, ELEGANTER & CREMIGER GAUMEN,
SALZIGE KRAUTERWURZE 1M ABGANG, WUN-

DERBAR LANGER NACHHALL®

HERKUNFT

Ried. Altenberg in Géttlesbrunn.

Boden. Donauschotter mit Loss im Unter-
boden.

Klima. ist einer der kihleren Schotterhi-
gel mit Einflissen vom nahen Wald und
Ost-Ausrichtung. Der WeiBburgunder liebt
das pannonisch warme Klima mit seinen
warmen Spatsommern und Herbsten. In
Kombination mit der Lage am Altenberg
erlangen die Trauben hier ihrer maxima-
len Reife, erhalten jedoch eine angenehme
Saure und Frische und ausgepragte Aro-
matik.

GENUSS

Speiseempfehlung.  Gemise-  und
Fleischgerichte mit exotischen Gewdrzen,
Asiatische Gerichte (Wok), Auflaufe und
Pasteten, Kése.

Glaskultur. Chianti- oder Burgunderglas.
Trinktemperatur. 10°C

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene, hochreife Trau-
ben, 28. Sept. 2023, selektive Handlese,
GroBkisten.

Selektion. Ganztrauben- und Einzel-
beerenselektion.

Maischestandzeit. keine

Garung. in gebrauchten 500 | Eichen-
holzfassern und 1/2 in Amphoren als Saft
bei 20-22 °C zu Beginn, Endgérung bei
14 °C fur ca. 8 Wochen.

Ruhezeit. in 500 | Eichenholzfassern
und Amphore fur 6 Monate auf der ge-
samten Hefe gelagert, ohne Abzug,
Schwefelung erst mit dem ersten Abzug

Alkohol. 13,5 % Vol

Saure. 46 g/l

Restzucker. 3,6 g/l
Reifepotential. 2024 - 2032

fr Veganer geeignet
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Lagenweine weifs CARNUNTUM

RIED ALTENBERG cHARDONNAY 2023 - BIO

SOTRAHLENDES  STROHGELB, REIFE, GELBE
FRUCHTE, INTERESSANTE KRAUTERWURZE,
ETWAS HONIG, ELEGANTER UND DOCH CREMI-
GER GAUMEN, ANGENEHMER SCHMELZ, WUN-

DERBAR LANGER NACHHALL®

HERKUNFT

Ried. Altenberg in Géttlesbrunn.

Boden. Donauschotter mit Loss im Unter-
boden.

Klima. ist einer der kihleren Schotterhii-
gel mit Einflissen vom nahen Wald und
Ost-Ausrichtung. Der Chardonnay liebt das
pannonisch warme Klima mit seinen war-
men Spatsommern und Herbsten. In Kombi-
nation mit der Lage am Altenberg erlangen
die Trauben hier ihrer maximalen Reife, er-
halten jedoch eine angenehme S&ure und
Frische und ausgepragte Aromatik.

GENUSS

Speiseempfehlung. The juiciness of the
wine also supports spicy dishes such as cur-
ries or the typical spices from Israeli cuisine
such as cumin, coriander and cardamom

Glaskultur. Chianti- oder Burgunderglas.

Trinktemperatur. 10°C

NETZL
o

ALTENBERG

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben,
28. Sept. 2023, selektive Handlese,
GroBkisten.

Selektion. Ganztrauben- und Einzel-
beerenselektion.

Maischestandzeit. 1/2 Ganztrauben-
pressung ohne Maischestandzeit, 1/2
Vergarung mit der Maische

Garung. eine Halfte als Maischegarung
in offenen Boxen und anschlieBend in
die Amphore abgezogen, die andere
Halfte in gebrauchten 500 | Eichenholz-
fassern als Saft bei 20-22 °C zu Beginn,
Endgérung bei 14 °C fur ca. 8 Wochen.

Ruhezeit. in 500 | Eichenholzfassemn
und Amphore fur 10 Monate auf der
gesamten Hefe gelagert, ohne Abzug,
Schwefelung erst mit dem ersten Abzug

Alkohol. 13,5 % Vol
Saure. 4,6 g/l




MUSKATINA 2025 - 81O

LGELBER MUSKATELLER. UNSER  MUSKATINA
BESTICHT DURCH SEIN AROMATISCHES MUS-
KATBUKETT UND DIE ZARTE HOLLUNDERBLU-
TE IN DER NASE, PIKANTE WURZE ERINNERND
AN MELISSE UND THYMIAN, AM GAUMEN LE-
BENDIG UND FRISCH, ANKLANGE VON LIMET-

TE, TROCKEN AUSGEBAUT*

HERKUNFT

Boden. trockene, karge Schotterbdden,
schottriger Loss.

Klima. Unser Muskateller sitzt am Plateau
des Schuttenberges, umzingelt vom Ma-
ria Ellender Wald. Der Schotterboden er-
hitzt sich am Tag sehr stark, kuhlt jedoch in
der Nacht schnell wieder ab. Diese gro3en
Tag-Nacht-Schwankungen sind ideale Be-
dingungen fur die ausgepragte Aromatik
unseres Muskatellers. Der Haidacker und
Hagelsberg bringen mit ihren warmeren Bo-
den auch die reiferen Trauben und die safti-
ge Muskateller-Frucht in unseren Muskatina.

GENUSS

Speiseempfehlung. sommerliche Salate,
Quiche Lorraine, leichte Fisch- und Huhn-
gerichte oder man genieBt das edle und
kostliche Aroma dieses Weines fur sich al-
leine in stillen Stunden.

Glaskultur. ,Universal-Glas” (z.B. Char-
donnay- oder Chiantiglas).
Trinktemperatur. 7-9°C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte am 09. September 2025,
selektive Handlese

Selektion: Ganztrauben & Einzel-
beerenselektion im Keller.
Maischestandzeit Uber Nacht
Garung im temperaturkontrollier-
ten Edelstahltank bei

18 °C, 10 Tage lang

Ruhezeit: 4 Wochen nach der
Gérung auf der Hefe, 1. Abstich,
Lagerung auf der Feinhefe fur ein
weiteres Monat

Alkohol. 11,5 % Vol
Saure. 6,5 g/l
Restzucker. 3,8 g/l
Trinkreife. 2025 - 2030
fur Veganer geeignet




ROSANNA 2025 -810

LJHELLES ZWIEBELROT, BELEBEND FRISCHER
ANGENEHMER FRUCHTCHARME, HIMBEEREN,
FINESSENREICHES  SAURESPIEL, SAFTIG AM

GAUMEN. SUMMERFEELING!*

HERKUNFT

Ried. Saftabzug vom Rubin Carnuntum
(Zweigelt) und Merlot

Boden. unser Zweigelt und auch der Merlot
wachsen auf nahrstoffreichen und warmen
Lossboden in den nicht zu heiBen Lagen
des Arbesthaler Hugellandes, um die frische
Frucht und eine angenehme Saure zu erhal-
ten

Klima. Carnuntums Mesoklima profitiert
vom Einfluss des Neusiedlersees (die warme
pannonische Ebene) und der nahen Donaul.
Der See bringt warme Luft und bedingt so-
mit die hohe Reife und samtigen Tannine der
Trauben. Die kuhlen Winde von der nérdlich
gelegenen Donau und auch die niedrigen
Temperaturen wahrend der Nacht erhalten
die lebendige Frucht und den Charme der
Weine.

GENUSS

Speiseempfehlung. Rosg, ein Glas Wein
fur den Frdhling und Sommer, passend zu
GemuUse-, Nudel-(Lasagne)- und Fischge-
richten, kaltem Buffet

Glaskultur. Chiantiglas

Trinktemperatur. 10 °C

Regionswein Niederdsterreich

NETZL

&
o>
VINIFIKATION
Ernte. 15.-20. Sept. 2025, selektive

Handlese, GroBkisten

Selektion. Ganztrauben & Einzelbee-
renselektionierung

50 % Method Saignée. 3 Stunden
Maischestandzeit — danach Saftabzug
von der Rotweinmaische

50 % Direktpressung. gleich nach der
Ernte werden die Trauben wie bei Weil3-
wein abgepresst und als Saft vergoren
Garung. temperaturkontrolliert, Edel-
stahltank, ca. 18 °C, 14 Tage lang
Ruhezeit. 1. Abstich 3 Wochen nach
der Garung, Lagerung auf der Feinhefe
fur weitere 10 Wochen

Alkohol. 13 % Vol
Saure. 6,0 g/l
Restzucker. 2,0 g/l
Trinkreife. 2026 - 2031

fur Veganer geeignet




ZWEIGELT cARNUNTUM 2023 - BIO

SLWEIGELT GANZ KLASSISCH. DUNKLES RU-
BINGRANAT, EINLADENDE KIRSCHIGE FRUCH'T,
JUGENDLICHER
CHARME, AM GAUMEN SAFTIG UND ELEGANT,

FEINE GEWURZANKLANGE,

BIETET TRINKFREUDE®

HERKUNFT

Ried Riedencuvée

Boden. tiefgrindige, naherstoffreich Loss-
bdden

Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Ein-
fluss des Neusiedlersees (die warme pan-
nonische Ebene) und der nahen Donau. So-
mit ist unsere Region gepragt von warmen
Spatsommern und Herbsten, wodurch eine
hohe physiologische Reife der blauen Trau-
ben entsteht. Die kdhlen Winde der nahe
gelegenen Donau bringen jedoch auch
etwas Abkuhlung wahrend der Nachte und
sorgen fur eine frische und elegante Stilistik
der Weine.

GENUSS

Speiseempfehlung. Oliven, Wurstwaren,
Terrinen, kalte Fleischgerichte oder klassi-
sche Kuche wie Schwein, Kalb oder Huhn,
Fisch, mediterrane Kliche, Kase mit dezen-
tem Geschmack

Glaskultur. Chianti- oder Bordeaux-Glas
Trinktemperatur. 16 - 18 °C

Gebietsweine rot CARNUNTUM

VINIFIKATION

Ernte. 18.-19. September 2023, genaue
selektive Handlese in GroBkisten
Selektion. nur 100% gesunde und reife
Trauben wurden Uber schonende Vibra-
tionstische verarbeitet

Géarung. temperaturkontrolliert, Edel-
stahltank, 28 °C fur eine optimale Aus-
laugung der Farb-, Aroma und Gerbstof-
fe in den Schalen und trotzdem Frische
und Frucht zu erhalten

Mazeration. 2 Wochen nach Ende der
Garung

BSA. gleich im Anschluss an die Garung
im Stahltank und in groBen Eichenholz-
fasser

Reifung. 18 Monate in groBen Eichen-
holzfassern

Alkohol.13.5 % Vol
Saure. 53 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2025 - 2030




CARNUNTUM CUVEE 2023 810

Gebietswein rot CARNUNTUM

LZWEIGELT, BLAUFRANKISCIT &

HERKUNFT

Ried. Riedencuvée aus 60 % Zweigelt, 20
% Blaufrankisch & 20% Merlot

Boden. Lehm- und Lossbaden

Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Ein-
fluss des Neusiedlersees (die warme pan-
nonische Ebene) und der nahen Donau. So-
mit ist unsere Region gepragt von warmen
Spatsommern und Herbsten was eine hohe
physiologische Reife der blauen Trauben
bewirkt. Die kuhlen Winde der nahe gele-
genen Donau bringen jedoch auch etwas
Abkuhlung wahrend der Nachte und sorgen
fur eine frische und elegante Stilistik unserer
Weine.

GENUSS

Speiseempfehlung. kalte Fleischgerich-
te oder klassische Kuche mit Schwein und
Rind, gebratene Ente mit Rotkraut, Huhn in
wdrziger Zubereitung, mediterrane Speisen,
Kasebuffet

Glaskultur. Chianti- oder Bordeaux-Glas
Trinktemperatur. 16 - 18 °C

MERLOT,
SCHONES RUBINGRANAT, WURZIGE FRUCIHT,
DUNKELBEERIG, SAFTIG UND ELEGANT MIT
ANGENEHMEN TANNINEN, TRINKANIMIEREND
UND DURCHSTRUKTURIERT, PIKANTE WURZE*

VINIFIKATION

Ernte. 13. Sept. 2023 (Zw), 6. Okt. 2023
(BF), 11.0kt. 2023 (Me), selektive Handle-
se in GroBkisten

Selektion. Ganztrauben & Einzelbeeren
schonend auf Vibrationsbandern
Garung. temperaturkontrolliert, Edel-
stahltank, 28-30 °C fur eine optima-
le Auslaugung der Farb-, Aroma und
Gerbstoffe in den Schalen und trotzdem
Frische und Frucht zu erhalten
Mazeration. 2 Wochen nach Ende der
Garung

BSA. gleich im Anschluss an die Garung
im Stahltank und in groBen Eichenholz-
fasser

Reifung. 18 Monate in groBen Eichen-
holzfassern, anschlieBend im Edelstahl-
tank

Alkohol.13,5 % Vol
Saure. 51¢/l
Restzucker. 1,0 g/l




Gebietswein rot CARNUNTUM

RUBIN CARNUNTUM 2023 - BIO

SLWEIGELT!  RUBINGRANAT

HERKUNFT

Gebietsmarke der Rubin  Carnuntum
Weinguter. Rubin Carnuntum steht fur einen
besonders gebietstypischen Zweigelt, der
die Charateristik der Region widerspiegelt.
Davor muss jedoch jeder Wein die Prifung
durch eine Kostjury bestehen.
Riedencuvee

Boden. leicht schottrige Lossbdden
Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Ein-
fluss des Neusiedlersees (die warme pan-
nonische Ebene) und der nahen Donau.
Diese Kombination bringt eine hohe Reife
und gleichzeitig lebendige Saure und fri-
sche Frucht der blauen Trauben, woraus die
typische Eleganz und Finesse der Weine
der Region entstehen.

GENUSS

Speiseempfehlung. Rind, Lammkeule,
Wild (Reh, Hirsch, Wildschwein, Hase) Huhn
in Rotwein, Kése, Nusse - aber auch als
Wein fUr besinnliche Stunden

Glas. Bordeaux-Glas

Temperatur. Aroma und Geschmack ent-
falten sich je nach Temperatur anders, das
Beltften und die Trinktemperatur haben
groBen Einfluss auf die Harmonie des Wei-
nes; Empfehlung: 18°C

MIT  JUGENDLI-
CHEN VIOLETTEN REFLEXEN, IN DER NASE
DUNKLE KIRSCHEN, AM GAUMEN SAFTIGE BEE-
RENFRUCHT, ELEGANTE SAURE UND TYPISCIHE
PFEFFRIGE WURZE IM FINISH, BALANCIERT
UND  ANGENEHMES  TANNINRUCKGRAT,
WEIN MIT CHARME UND GEBIETSTYPIZITAT

EIN

VINIFIKATION

Ernte. 21. September 2023, selektive
Handernte

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Edelstahitanks bei max. 28
°C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens, um eine max. Auslau-
gung an Farb-, Aroma- & Gerbstoffen zu
erlagen

Mazeration. 2 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in gebrauchten Barriques
Ruhezeit. in gebrauchten franzésischen
Barriquefassern fur 12 Monate

Fullung. November 2023

Alkohol.13,5 % Vol
Saure. 5,2 g/l
Restzucker. 1,2 g/l
Trinkreife. 2025 - 2032




Ortswein rot CARNUNTUM

PRELLENKIRCHEN BLAUFRANKISCIT 2022

STYPSICH FUR DIE WEINBAUGEMEINDE PREL-
LENKIRCHEN IST DER BLAUFRANKISCH, DER
AM SPITZERBERG SEIT VIELEN GENERATIONEN
EINEN WICHTIGEN STELLENWERT HAT UND
EINE GANZ EIGENSTANDIGE, BESONDERS ELE-
GANTE TYPIZITAT ENTWICKELT: SAFTIGE, HEL-
LE BEERENFRUCHT, SAMTIGES TANNIN UNTER-

LEGT MIT FEINER KRAUTERWURZE*

HERKUNFT

Ried. aus verschiedenen Weingéarten vom
Sudhang des Spitzerbergs bei Prellenkir-
chen

Boden. sandige und schluffig-tonige Sedi-
mente auf Kalkstein

Klima. Die Solitar-Stellung des Berges mit-
ten in der Pforte zwischen Alpen und Kar-
paten sorgt fur extreme Trockenheit. Starke
Luftstromungen aus dem Sudosten geben
atlantischen Regenwettern keine Chance
und standige thermische Aufwinde trock-
nen jede Feuchtigkeit in Windeseile ab.

GENUSS

Speiseempfehlung.  Wildragout,
fetthaltiger Fisch mit kraftiger Sauce
Glaskultur. groBes Rotweinglas
Trinktemperatur. 18°, das servieren leicht
gekuhlt lasst den Wein im Glas voll entwi-
ckeln

aber

VINIFIKATION

Ernte. selektive Handlese am 28.9.2022
Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des
Maischekuchens, um eine max. Auslau-
gung an Farb-, Aroma- & Gerbstoffen zu
erlagen

Mazeration. 2 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in gebrauchten Barriquefassern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern
fUr 18 Monate auf der Feinhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Saure. 5,6 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2024 - 2032

fur Veganer geeignet




Ortswein rot CARNUNTUM

EDLES TAL GOTTLESBRUNN 2022 - BIO

SJTYPSICH GOTTLESBRUNN. ZWEIGELT DOMI-
NIERT MIT MERLOT & SYRAH, RUBINGRANAT
MIT DUNKLEN REFLEXEN, SAFTIGE DUNKLE
BEEREN UND DUNKLE SCHOKOLADE, AM GAU-
MEN GESCHMEIDIG UND ELEGANT, ANGENETH-
MER EXTRAKTSUSSE, GUT INTEGRIERTES TAN-

NIN, HARMONIE®

HERKUNFT

Ried. aus den Weingérten auf der Hlgel-
kette rund um Gottlesbrunn

Boden. leicht sandige Lossboden, Schot-
ter

Klima. Diese Lagen stehen unter starkem
pannonischem Klimaeinfluss. Durch die
Néhe der Donau aus dem Norden und des
Neusiedlersees im Sudosten gedeihen hier
Trauben mit hoher physiologischer Rei-
fe und gleichzeitiger frischer und kerniger
Frucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch wie
Rind, Lamm oder Wild kraftig gewurzt und
Kasebuffet

Glaskultur. Bordeaux-Glas
Trinktemperatur. 18° bis 20°C, das Offnen
dieses Weines (ca. 6 Stunden) vor dem Ge-
nuss ist empfehlenswert

VINIFIKATION

Ernte. selektive Handlese, Zweigelt:
15.09.2028, Merlot: 28.09.2022, Syrah:
28.09.2022, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Edelstahitanks bei max. 28
°C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens, um eine max. Auslau-
gung an Farb-, Aroma- & Gerbstoffen zu
erlagen

Mazeration. 2 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in gebrauchten Barriquefassern
Ruhezeit. in gebrauchten Barriquefés-
sern fUr 18 Monate auf der Feinhefe

Alkohol.14 % Vol
Saure. 5,5 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2025 - 2033




1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED HAIDACKER"™™ GOTTLESBRUNN 2019

LDUNKLES RUBINROT, IN DER NASE INTENSIVE
WURZE, LEICHT ROSTIGE UND ERDIGEN AN-
KLANGE, AUCH AM GAUMEN SAFTIGE, DUNK-
LE FRUCHT MIT REIFER, SAMTIGER TANNINS-
TRUKTUR UND PFEFFRIGER WURZE IM FINISH,
CHARMANTE EXTRAKTSUSSE, ELEGANTER AB-

GANG*

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Géttlesbrunn - mit dem
Jahrgang 2017 wurde die Ried Haidacker zur
Ersten Lage in Carmnuntum klassifiziert und zahlt
somit zu den bedeutendsten Lagen der ge-
samten Region

Boden. nahrreicher Lossboden mit Schot-
tereinschwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35
Jahren unsere élteste & beste Zweigeltanlage.
Der karge Schotter an der Oberflache liel3 die
Reben tief wurzeln und durch den néhrreichen
Lossboden darunter werden die Reben kons-
tant mit ausreichend Nahrstoffen & Wasser ver-
sorgt, was zu einer intensiven, saftigen & dunklen
Frucht in den Trauben fuhrt. Die begunstigte
Sld-std-ost Lage bedingt eine optimale Son-
neneinstrahlung und somit hohe Riefe der Trau-
ben. Die hahe Donau mit ihren kuhlen Winden
bewahrt aber auch die Frische und Spannung
der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch ge-
braten mit kraftiger Sauce, wirzige Kése
oder Sie genieBen den Wein fur sich selbst
alleine

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 17 September 2019 selektive
Handlese in GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Holzgérstandern bei max.
28 °C mit regelméBigem Uberfluten des
Maischekuchens und handischem Un-
terstoBen

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in 500 | Fassern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern
fUr 18 Monate mit der Vollhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Saure. 519/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2021- 2031+

fur Veganer geeignet




1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED HAIDACKER™™ GOTTLESBRUNN 2020

LDUNKLES RUBINROT, IN DER NASE INTENSIVE
WURZE, LEICHT ROSTIGE UND ERDIGEN AN-
KLANGE, AUCH AM GAUMEN SAFTIGE, DUNK-
LE FRUCHT MIT REIFER, SAMTIGER TANNINS-
TRUKTUR UND PFEFFRIGER WURZE IM FINISH,
CHARMANTE EXTRAKTSUSSE, ELEGANTER AB-

GANG*

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gottlesbrunn - mit dem
Jahrgang 2017 wurde die Ried Haidacker zur
Ersten Lage in Carnuntum Klassifiziert und zahlt
somit zu den bedeutendsten Lagen der ge-
samten Region

Boden. nahrreicher Lossboden mit Schot-
tereinschwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35
Jahren unsere élteste & beste Zweigeltanlage.
Der karge Schotter an der Oberflache lie3 die
Reben tief wurzeln und durch den néhrreichen
Lossboden darunter werden die Reben kons-
tant mit ausreichend Nahrstoffen & Wasser ver-
sorgt, was zu einer intensiven, saftigen & dunklen
Frucht in den Trauben fuhrt. Die begunstigte
Sld-std-ost Lage bedingt eine optimale Son-
neneinstrahlung und somit hohe Riefe der Trau-
ben. Die hahe Donau mit ihren kuhlen Winden
bewahrt aber auch die Frische und Spannung
der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch ge-
braten mit kraftiger Sauce, wirzige Kése
oder Sie genieBen den Wein fur sich selbst
alleine

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 22. September 2020 selektive
Handlese in GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Holzgérstandern bei max.
28 °C mit regelméBigem Uberfluten des
Maischekuchens und handischem Un-
terstoBen

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in 500 | Fassern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern
fUr 18 Monate mit der Vollhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Saure. 5,2 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2022- 2032+

fur Veganer geeignet




1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED HAIDACKER™™GOTTLESBRUNN 2021

LDUNKLES RUBINROT, IN DER NASE INTENSIVE
WURZE, ERDIGEN, LEICHT LAUBIGE ANKLANGE,
AUCH AM GAUMEN SAFTIGE, DUNKLE FRUCHT
TANNINSTRUKTUR
UND PFEFFRIGER WURZE IM FINISH, CHAR-
MANTE EXTRAKTSUSSE, ELEGANTER ABGANG*

MIT  REIFER, SAMTIGER

HERKUNFT

Ried. Haidacker in Gottlesbrunn - mit dem
Jahrgang 2017 wurde die Ried Haidacker zur
Ersten Lage in Carmnuntum klassifiziert und zahit
somit zu den bedeutendsten Lagen der ge-
samten Region

Boden. nahrreicher Lossboden mit Schot-
tereinschwemmungen

Klima. In der Ried Haidacker steht mit 35
Jahren unsere élteste & beste Zweigeltanlage.
Der karge Schotter an der Oberflache lieB3 die
Reben tief wurzeln und durch den néhrreichen
Lossboden darunter werden die Reben kons-
tant mit ausreichend Nahrstoffen & Wasser ver-
sorgt, was zu einer intensiven, saftigen & dunklen
Frucht in den Trauben fuhrt. Die begunstigte
Std-sud-ost Lage bedingt eine optimale Son-
neneinstrahlung und somit hohe Riefe der Trau-
ben. Die hahe Donau mit ihren kuhlen Winden
bewahrt aber auch die Frische und Spannung
der Traubenfrucht.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch ge-
braten mit kraftiger Sauce, wirzige Kése
oder Sie genieBen den Wein fur sich selbst
alleine

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

VINIFIKATION

Ernte. 28. September 2021 selektive
Handlese in GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Holzgérstandern bei max.
28 °C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und handischem Un-
terstoBen

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in 500 | Fassern

Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern
fur 18 Monate mit der Vollhefe

Alkohol.13,5 % Vol
Saure. 5,3 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2024- 2034+

fur Veganer geeignet




1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISERT™HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2020

SANNA-CHRISTINA, DIE  CUVEE

UND LANGE.

BENANNT NACH DEN TOCHTERN ANNEMA-
65 % ZWEIGELT, 20 ~

RIE UND CHRISTINA -
MERLOT; 15 % BLAUFRANKISCH ¢

HERKUNFT

Herkunft. Ried Barreiser in Hoflein

Boden. sandige LeBbaden

Klima. Die Ried Barnreiser ist eine der wérms-
ten Lagen inmitten unserer Higelkette, da sie
durch ihre siidliche Ausrichtung maximale Son-
neneinstrahlung erlaubt und klimatisch stérker
vom Pannonikum, als von der kithlen Donau im
Norden beeinflusst wird. Gemeinsam mit den
néhrstoffreichen, sandigen Léssbéden fihrt das
zu einer sehr konstanten Reifung der Trauben
und einer seidigen Tanninstruktur. Deshalb spie-
gelt fir uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée
am besten die Charakteristik dieser besonderen
Lage Ried Bé&rnreiser wider.

GENUSS

Speisen. Rind und Wild, gebraten in kraftiger
Sofe, wiirzige Késevariationen mit Nissen.
Glas. Bordeaux-Glas.

Temperatur. ein paar Stunden vor dem Genuss
5ffnen und dekantieren haben groflen Einfluss
auf die Harmonie des Weines, Empfehlung: 18°

VEREINT
DIE WURZE DES ZWEIGELTS, DIE KERNIGE
FRUCHT DES CABERNET SAUVIGNONS UND
DIE SAMTIGE DICHTE DES MERLOTS; INTENSI-
VES RUBINGRANAT MI'T SCHWARZEN REFLE-
XEN, IN DER NASE DUNKLE BEERENFRUCH'T
& ERINNERND AN WEISSEN PFEFFER, AM GAU-
MEN FEINE EXTRAKTSUSSE, INTERESSANTE
WURZE, ELEGANTES TANNINSPIEL, CHARME

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene Trauben, Zweigelt:
24.09.2020 Merlot & CS: 8.10.2020, selek-
tive Handlese.

Selektion. Kontrolle im  Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselektion im
Keller.

Gdrung. in Holzgarsténdern bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des Mai-
schekuchens und handischem Unterstofen,
um eine max. Auslaugung an Farb-, Aroma-
& Gerbstoffen zu erlangen.

Mazeration. 4 Wochen nach der Garung.
BSA. malolaktische Garung in Barriquefds-
sern

Ruhezeit. jede Sorte separat, 60% neue
Barriquefasser, 18 Monate, mit Feinhefe
Cuvéetierung. Mitte April 2022, nach
sorgféltiger sensorischer Kontrolle, 4 Monat
Ruhezeit im Tank.

Fillung. August 2022

Alkohol. 14 % Vol
Séure. 5,0 g/I
Restzucker. 1,0 g/I
Reifepotential. 2022 - 2032+

fir Veganer geeignet



1OTW Lagenwein rot CARNUNTUM

RIED BARNREISER ™™ HOFLEIN ANNA-CHRISTINA 2021

,DIE CUVEE BASIERT AUF DER SAFTIGEN FRUCHT
DESZWEIGELTS UND WIRD UNTERSTUTZT VON DER
WURZE UND STRUKTUR DES BLAUFRANKISCH, SO-
WIE DER SAMTIGEN DICHTE DES MERLOTS. INTEN-
SIVES RUBINGRANAT MIT SCHWARZEN REFLEXEN,
IN' DER NASE BROMBEERE UND CASSIS, NOUGAT UND
ZEDER, AM GAUMEN FEINE EXTRAKTSUSSE, DICHT
UND BALANCIERTER TRINKFLUSS, BITTERSCHOKO-
LADE, ENGMASCHIGES, FEINKORNIGES FINISIH, SEHR
LANGER NACHHALL, HEIDELBEERE UND EBENFALLS
CASSIS IM RUCKAROMA. DIE CUVEE WURDE 1999
VON FRANZ & CHRISTINE ZUM ERSTEN MAL KREI-
ERT UND NACH DEN TOCHTERN ANNEMARIE UND

CHRISTINA BENANNT. “

HERKUNFT

Herkunft. Ried Bamreiser in Hoflein
Boden. sandige LoBbdden

Klima. Die Ried Bamreiser ist eine der
warmsten Lagen inmitten unserer Hugel-
kette, da sie durch ihre sudliche Ausrichtung
maximale Sonneneinstrahlung erlaubt und
klimatisch starker vom Pannonikum, als von
der kuhlen Donau im Norden beeinflusst
wird. Gemeinsam mit den nahrstoffreichen,
sandigen Lossboden fuhrt das zu einer sehr
konstanten Reifung der Trauben und einer
seidigen Tanninstruktur. Deshalb spiegelt fur
uns unssere Zweigelt dominierte Cuvée am
besten die Charakteristik dieser besonde-
ren Lage Ried Barnreiser wider.

GENUSS

Speisen. Rind und Wild, gebraten in kréafti-
ger SoBe, wurzige Kasevariationen mit NUs-
sen.

Glas. Bordeaux-Glas.

Temperatur. ein paar Stunden vor dem
Genuss 6ffnen und dekantieren haben gro-
Ben Einfluss auf die Harmonie des Weines,

VINIFIKATION
Ernte: ausgelesene Trauben, Zwei-
gelt: 29.09.2021, BF: 5.10.2021, Merlot:
12.10.2021, selektive Handlese.
Selektion: Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller.

Garung: in Holzgarstandern bei max.
28 °C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und handischem Un-
terstoBen, um eine max. Auslaugung an
Farb-, Aroma- & Gerbstoffen zu erlan-
gen.

Mazeration: 4 Wochen nach der
Garung.

BSA: malolaktische Gérung in Barrique-
fassern

Ruhezeit: jede Sorte separat, 60%
neue Barriqueféasser, 18 Monate.
Cuvéetierung: Ende April 2023, nach
sorgféltiger sensorischer Kontrolle, 4
Monat Ruhezeit im Tank.
FUllung: August 2023

Alkohol: 14 % Vol
Saure: 519/l
Restzucker: 1,0 g/l

ok o K

Reifepotential: 2024 — 2034+ | 2.



ST. LAURENT 2022 bio

LURTYPISCH  OSTERREICH, DUNKLES RUBIN-
GRANAT, IN DER NASE VERSCHIEDENE SAFTIGE
BEEREN, ERINNERND AN HEIDELBEEREN, AM
GAUMEN ELEGANT MIT ZART SCHMELZENDEM
NOUGAT, ERDIGE ANKLANGE ERINNERND AN
FRISCHES LAUB, HARMONIE UND FINESSE, PER-

FEKTE BALANCE®

HERKUNFT

Ried. Kraften

Boden. wiichsige lehmige Léssbdden
Klima. Unser Mesoklima profitiert vom Ein-
fluss des Neusiedlersees (die warme pan-
nonische Ebene) und der nahen Donau. In
Kombination eine perfekte Voraussetzung
fur St. Laurent. Hier entwickelt er eine hohe
Reife und kann gleichzeitig die lebendige
Saure und frische Frucht erhalten, welche
seine Eleganz und Finesse pragen.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu dunklem Fleisch,
gebraten, gegrillt oder in kraftiger SoBe und
zu allen Kasearten

Glaskultur. Burgunderglas
Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben,
7. September 2022, selektive Handlese,
GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Edelstahitanks bei max. 28
°C mit regelméBigem Uberfluten des
Maischekuchens, um eine max. Auslau-
gung an Farb-, Aroma- & Gerbstoffen
zu erlagen, aber die typische Frische &
Frucht des St. Laurents zu erhalten
Mazeration. 2 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in gebrauchten 500 | Fassern
Ruhezeit. in gebrauchten 500 | Fassern
fUr 16 Monate

Alkohol.13 % Vol
Saure. 5,5 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2024 - 2034
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MERLOT 2021

SRUBINGRANAT - MIT  DUNKLEM

GANHALTEND*

HERKUNFT

Ried. Barnreiser in Hoflein

Boden. tiefgrindige, warme Lossbdden mit
Schottereinschwemmungen

Klima. Barnreiser bildet eine der warmsten
Lagen unserer Region, deren tiefgrundige
Boden die Warme des Tages speichern und
Uber Nacht langsam wieder abgeben. Somit
ist eine perfekte Wasser- und Nahrstoffver-
sorgung der Reben und weiters eine kons-
tante Warmeeinstrahlung gegeben und die
Merlottrauben erlangen hier fast immer ihre
hoéchste Reife.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleisch-
speisen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e,
Lamm, Kase

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

KERN, GE-
TROCKNETE ZWETSCHKEN, SAFTIGE DUNKLE
BEEREN, ANKLANGE VON NOUGAT, AM GAUMEN
GESCHMEIDIG, SAMTIG UND RUND, ELEGANTE
WURZE IM ABGANG, MACHT VIEL DRUCK, LAN-

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 12. Oktober 2021, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 30
°C mit regelméaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und viel Sauerstoffein-
trag,

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in Barriquefassern

Ruhezeit. in neuen und gebrauchten
Barriquefassern fur 18 Monate

Alkohol.15 % Vol
Saure. 5,0 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2025 - 2035+

fur Veganer geeignet




SYRAIH 2020

LDUNKLES RUBINROT MIT

DIGEM ABGANG*

HERKUNFT

Ried. Schiittenberg in Géttlesbrunn
Boden. warmer, karger Schotter

Klima. Der Schiittenberg ist die héchs-
te Erhebung in unserem Gebiet und durch
seine kargen Schotterbdden eine richtige
Herausforderung fur die Reben. Extreme
Trockenheit pragen die Sommer und des-
halb muss die Weinrebe tief wurzeln, um an
Nahrstoffe und Wasser zu gelangen. Am Tag
werden die Bodden sehr schnell durch die
Sonne erhitzt und reflektieren ihre Warme, in
der Nach kuhlen sie jedoch schnell wieder
ab und tragen so zur lebendigen Frucht und
bestechenden Wurze unseres Syrahs bei.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch,
Ganseleber, Kase oder Sie genieen den
Wein fUr sich selbst alleine

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

SCHWARZEN  RE-
FLEXEN, TABAK, INTENSIVE PFEFFRIGE WUR-
7L, DUNKLE, SAFTIGE BEEREN UND DEZENTER
ANKLANG VON SCHOKOLADE, ERINNERT AN
SCHWARZE OLIVEN, VOLLMUNDIG MI'T LEBEN-

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 6. Oktober 2020, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 30
°C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und viel Sauerstoffein-
trag,

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in Barriquefassern

Ruhezeit. in neuen und gebrauchten
Barriquefassern fur 18 Monate

Alkohol.14 % Vol

Saure. 5,5 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2023 - 2033+

fr Veganer geeignet




SYRAIH 2021

LDUNKLES RUBINROT MIT

DIGEM ABGANG*

HERKUNFT

Ried. Schiittenberg in Géttlesbrunn
Boden. warmer, karger Schotter

Klima. Der Schiittenberg ist die héchs-
te Erhebung in unserem Gebiet und durch
seine kargen Schotterbdden eine richtige
Herausforderung fur die Reben. Extreme
Trockenheit pragen die Sommer und des-
halb muss die Weinrebe tief wurzeln, um an
Nahrstoffe und Wasser zu gelangen. Am Tag
werden die Boden sehr schnell durch die
Sonne erhitzt und reflektieren ihre Warme, in
der Nach kuhlen sie jedoch schnell wieder
ab und tragen so zur lebendigen Frucht und
bestechenden Wurze unseres Syrahs bei.

GENUSS

Speiseempfehlung. dunkles Fleisch,
Ganseleber, Kase oder Sie genieen den
Wein fUr sich selbst alleine

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

SCHWARZEN  RE-
FLEXEN, TABAK, INTENSIVE PFEFFRIGE WUR-
7L, DUNKLE, SAFTIGE BEEREN UND DEZENTER
ANKLANG VON SCHOKOLADE, ERINNERT AN
SCHWARZE OLIVEN, VOLLMUNDIG MI'T LEBEN-

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 4. Oktober 2021, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Géarung. in Edelstahltanks bei max. 30
°C mit regelméBigem Uberfluten des
Maischekuchens und viel Sauerstoffein-
trag,

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in Barriquefassern

Ruhezeit. in neuen und gebrauchten
Barriquefassern fur 18 Monate

Alkohol.14,5 % Vol
Saure. 5,7 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2024 - 2034+

fur Veganer geeignet

ok *
> *

*
o *
*oa*




CABERNET SAUVIGNON 2019

LDUNKLES RUBINGRANAT MIT SCHWARZEN RE-
FLEXEN, TYPISCHE SCHWARZE JOHANNISBEE-
REN IN DER NASE, FRISCIH GEROSTETER KAF-
FEE, ERINNERT AN VANILLESCHOTEN, SAFTIGE
CASSIS UND LEBENDIG AM GAUMEN, ELEGANT

STRUKTURIERT, REIFES TANNIN®

HERKUNFT

Ried. Aubthl in Hoflein

Boden. karger Sandboden

Klima. Carnuntum zahlt in Osterreich zwar
zu den warmeren, pannonischen Regionen,
der Cabernet Sauvignon bendtigt zur vol-
len Aroma- und vor allem Tanninreife aber
sehr heiBe und kurze Vegetationsperioden.
Die sandigen Boden des Aubuhels fordern
den Cabernet Sauvignon heraus. Der Stress
wahrend des Sommers strengt die Reben
an und durch die extreme Erhitzung der
Sandbdden wird eine optimale Reife der
Cabernet Sauvignon Trauben erreicht.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleisch-
speisen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e,
Lamm, Kase

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 8. Oktober 2019, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
on im Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 30
°C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und viel Sauerstoffein-
trag,

Mazeration. 4 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in Barriquefassern

Ruhezeit. in neuen und gebrauchten
Barriquefassern fur 18 Monate

Alkohol.14 % Vol

Saure. 55 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2022 - 2032+

fur Veganer geeignet




CABERNET SAUVIGNON 2020

LDUNKLES RUBINGRANAT MIT SCHWARZEN RE-
FLEXEN, TYPISCHE SCHWARZE JOHANNISBEE-
REN IN DER NASE, FRISCIH GEROSTETER KAF-
FEE, ERINNERT AN VANILLESCHOTEN, SAFTIGE
CASSIS UND LEBENDIG AM GAUMEN, ELEGANT

STRUKTURIERT, REIFES TANNIN®

HERKUNFT

Ried. Aubthl in Hoflein

Boden. karger Sandboden

Klima. Carnuntum zahlt in Osterreich zwar
zu den warmeren, pannonischen Regionen,
der Cabernet Sauvignon bendtigt zur vol-
len Aroma- und vor allem Tanninreife aber
sehr heiBe und kurze Vegetationsperioden.
Die sandigen Boden des Aubuhels fordern
den Cabernet Sauvignon heraus. Der Stress
wahrend des Sommers strengt die Reben
an und durch die extreme Erhitzung der
Sandbdden wird eine optimale Reife der
Cabernet Sauvignon Trauben erreicht.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleisch-
speisen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e,
Lamm, Kase

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 9. Oktober 2020, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Granztrauben- und Einzelbeerenselekti-
on im Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 30
°C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und viel Sauerstoffein-
trag,

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung Malolaktische
Garung in Barriquefassern

Ruhezeit. in neuen und gebrauchten
Barriquefassern fur 18 Monate

Alkohol.14 % Vol

Saure. 5,4 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2023 - 2033+

fur Veganer geeignet




CABERNET SAUVIGNON 2021

LDUNKLES RUBINGRANAT MIT SCHWARZEN RE-
FLEXEN, TYPISCHE SCHWARZE JOHANNISBEE-
REN IN DER NASE, FRISCIH GEROSTETER KAF-
FEE, ERINNERT AN VANILLESCHOTEN, SAFTIGE
CASSIS UND LEBENDIG AM GAUMEN, ELEGANT

STRUKTURIERT, REIFES TANNIN®

HERKUNFT

Ried. Aubthl in Hoflein

Boden. karger Sandboden

Klima. Carnuntum zahlt in Osterreich zwar
zu den warmeren, pannonischen Regionen,
der Cabernet Sauvignon bendtigt zur vol-
len Aroma- und vor allem Tanninreife aber
sehr heiBe und kurze Vegetationsperioden.
Die sandigen Boden des Aubuhels fordern
den Cabernet Sauvignon heraus. Der Stress
wahrend des Sommers strengt die Reben
an und durch die extreme Erhitzung der
Sandbdden wird eine optimale Reife der
Cabernet Sauvignon Trauben erreicht.

GENUSS

Speiseempfehlung. zu kraftigen Fleisch-
speisen, gegrillt, gebraten oder in Sof3e,
Lamm, Kase

Glaskultur. Bordeauxglas
Trinktemperatur. 18 °C

Regionswein Niederdsterreich

VINIFIKATION

Ernte. 14. Oktober 2021, selektive Hand-
lese, GroBkisten

Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
on im Keller

Garung. in Edelstahltanks bei max. 30
°C mit regelmaBigem Uberfluten des
Maischekuchens und viel Sauerstoffein-
trag,

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung malolaktische
Garung in Barriquefassern

Ruhezeit. in neuen und gebrauchten
Barriquefassern fur 18 Monate

Alkohol. 14,5 % Vol
Saure. 5,4 g/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2025 - 2035+

fur Veganer geeignet




Regionswein Nieder&sterreich

NETZL PRIVAT 2021 - BIO

#NETZLS PRIVAT IST DIE SELEKTION DER BES-
TEN FASSER AUS UNSEREM KELLER, DIE BEI UN-
SERER FAMILIENINTERNEN VERKOSTUNG AUS-
GEWAHLT WURDEN., DUNKLES RUBINGRANAT
MIT SCHWARZEM KERN, IN DER NASE REIFE
CASSIS UND BROMBEEREN,, TABAKAROMEN, AM
GAUMEN KRAFTVOLL, SAFTIGE ZWETSCHKEN-
FRUCHT MIT NUANCEN VON NOUGAT, PRASEN-
TE TANNINE, FEINE EXTRAKTSUSSE, KONZENT-

RIERTES FINISH*

HERKUNFT

Fur unseren Privat verwenden wir
nur Trauben aus unseren besten La-
gen. Anfang April, nach sorgfaltiger
sensorischer Kontrolle eines jeden
einzelnen Fasses erfolgt die gemein-
same Selektion der besten Fasser
durch die gesamte Familie, anschlie-
Bend weitere 6 Monate Ruhezeit im
Barriquefass

GENUSS

Speiseempfehlung. zu dunklem Fleisch
kraftig zubereitet, Kasebuffet oder man ge-
nieBt die Vielfalt des Weines alleine in stillen
Stunden

Glaskultur. Bordeaux-Glas
Trinktemperatur. einige Stunden vor dem
Genuss 6ffnen und Dekantieren ist emp-
fehlenswert und hat groBen Einfluss auf die
Harmonie des Weines, Empfehlung: 18°C

VINIFIKATION

Cuvée. Merlot & Zweigelt

Ernte. ausgelesene, hochreife Trauben,
selektive Handlese, GroBkisten
Selektion. Kontrolle im Weingarten,
Ganztrauben- und Einzelbeerenselekti-
onim Keller

Garung. in Holgarstandern mit regel-
maBigem Uberfluten des Maischeku-
chens

Mazeration. 3 Wochen nach der
Garung

BSA. nach der Pressung malolaktische
Garung in neuen Barriques

Ruhezeit. jede Sorte separat in neuen
Barriquefassern fur 30 Monate
Cuveéetierung. im November

FUllung. Dezember 2023

Alkohol.14,5 % Vol
Saure. 519/l
Restzucker. 1,0 g/l
Trinkreife. 2024 - 2039+

fur Veganer geeignet
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etwas anders

WILDE LIEBE 2021

LDIESEN WEIN HABE ICH VOLL UND GANZ SEI-
NER BESTIMMUNG UBERLASSEN - KEIN PLAN,
KEINE VORGABEN. ICIH BIN EINFACIH DEN BE-
DURFNISSEN DER TRAUBEN UND DES WEINES
VOLLKOMMEN WILD UND MIT VIEL LIEBE GE-
FOLGT. NICHT MEHR UND NICHT WENIGER® -
CHRISTINANETZL.

HERKUNFT VINIFIKATION
Name: Das gleichnamige Gemélde fur die  Ernte: 22.-29. September 2021, selekti-
Flasche stammt von Iris Marisa Neuner ve Handlese, GroBkisten

Verarbeitung: die gerebelten Beeren
Sorte: Chardonnay, Sauvignon blanc & ohne quetschen zurdck in die Box
Welschriesling Garung: offene Vergarung auf der Mai-
sche
Boden : Schotter & schottriger Lossboden  Maischestandzeit: 3 Wochen
Ruhezeit: nach dem Abzug von der
GENUSS Maische 6 Monate ohne Schwefelzuga-
be in alten Fassern gelagert

Speiseempfehlung: alles mit viel Wirze  F(jllung: unfiltriert und ohne Schwefel-
und Charakter, Maissuppe, intensive Kase-  zugabe

sorten oder nicht zu stiBe Desserts
Glaskultur: groBes Burgunder Glas Alkohol: 12 % Vol
Trinktemperatur. 8 °C Saure: 6,1 g/l

Restzucker: 1,0 g/l

Aroma: Kommt zuerst recht wild aus
dem Glas und macht dann Platz fur in-
tensive, exotische Fruchtnuancen, Krau-
terwlrze und etwas nussige Anklange,
frisches Biskuit, spannendes Tanninrtck-
grad unterbricht die saftige Frucht, ext-
rem langanhaltend und komplex

fr Veganer geeignet




etwas anders

RESI s

PRICKELNDER BIO-TRAUBENSAFT
MIT KRAUTERN

Unsere Theresa liebt Traubensaft und sie liebt
Tee. AuBerdem mag sie es gerne prickelnd
und deshalb haben wir beschlossen, das al-
les zu kombinieren und etwas ganz Neues zu
kreieren. Basis sind unsere Bio Gelbe Muska-
teller Trauben, welche Theresa so gerne mit
ihren groBen Schwestern im Herbst in den
Weingarten nascht. Auch die Brennnesselb-
latter sind in und rund um unsere Weingéarten
zu finden und der Ingwer belebt und erfrischt
uns dazu!

Resi ist begeistert!

Zutaten: Bio-Traubensaft, Bio-Brennnesseltee, Bio-Ingwerkonzentrat,
mit Kohlensaure versetzt, enthalt Ascorbinséure

Néhrwertangabe je 100 ml:
Brennwert ... 127 kJf30 keal

Fett 0g

davon gesattigte Fettséuren ... .0g

Kohlenhydrate Pl
davon Zucker ...... / *
EiweiB *oa

Salz




Wein &
Anerkennung

International - Falstaff

Ausgezeichnet mit 4/5 Sternen als

,Eines der besten 50 Rotweingiter Osterreichs seit 2001
Privat 2021: 96 Punkte

Privat 2020: 96 Punkte

Privat 2019: 97 Punkte

Privat 2018: 95 Punkte

Privat 2017: 96 Punkte

Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Chrisina” 2021: 96 Punkte
Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Chrisitna” 2020: 94 Punkie
Ried Barmnreiser 1OTW , Anna-Chrisitna” 2019: 96 Punkte
Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2018: 97 Punkte - 3. Platz
Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2017: 95 Punkte
Anna-Christina Ried Barnreiser 2016: 95 Punkte - Platz 2

Ried Hoidaacker TOTW 2021: 94 Punkte
Ried Hoidaacker 1TOTW 2020: 92 Punkte
Ried Haidaacker TOTW 2019: 94 Punkte
Ried Hoidacker 1OTW 2018: 94 Punkte
Syrah 2020: 92 Punkte

Syrah 2019: 93 Punkte

Syrah 2018: 93 Punkte

Cabernet Sauvignon 2020. 91 Punkte
Cabernet Sauvignon 2019. 93 Punkte
Cabernef Sauvignon 2018: 93 Punkte

Merlot 2020: 94 Punkte - 2. Platz

Merlot 2019: 95 Punkte - 2. Platz

Merlot 2018: 93 Punkte

Edles Tal Goattlesbrunn 2020: 93 Punkte

Edles Tal Gatlesbrunn 2020: 92 Punkte

Edles Tal Gottlesbrunn 2019: 92 Punkte

Rubin Carnuntum 2022: 91 Punkte

Rubin Carnuntum 2021: 91 Punkte

Rubin Carnuntum 2020: Q1 Punkte

Ried Altenberg Weifburgunder 2022: 92 Punkte
Ried Altenberg Chardonnay 2022: 92 Punkte
Ried Rothenberg Griner Veltliner 2021: 92 Punkie

Osterreich - A la Carte

Privat 2021: 97 Punkte

Privat 2019: 97 Punkte

Privat 2018: 96+ Punkte

Privat 2017: 96 Punkte

Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christina 2021: 96+ Punkte
Ried Barmnreiser 1OTW Anna-Christina 2020: 95+ Punkte
Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christina 2019: 96 Punkte
Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christina 2018: 96 Punkte
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2021: 95 Punkte

Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2020: 94 Punkte

Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2019: 94 Punkte

Edles Tal Gottlesbrunn 2021 94 Punkte

Merlot 2021: 95 Punkte

Ried Altenberg WeiBburgunder 2023: 93 Punkte

Ried Altfenberg Chardonnay 2022: 93 Punkte

Ried Rothenberg Griner Veliliner 2021: 93 Punkte

International - Gault Millau
Ausgezeichnet mit 4,/5 Trauben
Privat 2020: 18 Punkte
Privat 2019: 18,5 Punkte
Privat 2018: 18,5 Punkte - Lieblingswein der Redakfion
Privat 2017: 18 Punkte
Ried Barnreiser 1OTW Anna-Christing 2021: 17.5 Punkte
OTW Anna-Christina 2020: 17.5 Punkte
OTW Anna-Christina 2019: 18 Punkte
OTW Anna-Christina 2018: 18,5 Punkie
Ried Barmnreiser 1OTW Anna-Christina 2017: 175 Punkte
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2021: 17,5 Punkte
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2020: 17 Punkte
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2019: 17 Punkte
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2018: 17 Punkte
Ried Haidacker 1OTW Zweigelt 2017: 17 Punkte
Syrah 2018 & 2019: 17,5 Punkte
Cabernet Sauvignon 2018 & 2019: 17 Punkte
Merlot Barnreiser 2018 & 2019: 16,5 Punkte
Ried Altenberg Chardonnay 2022: 16,5 Punkte
Ried Altenberg WeiBburgunder 2019 & 2020: 17,5 Punkte
Edles Tal Géttlesbrunn 2021: 17 Punkte

Osterreich - ,Salon” Osterreichischer Wein

Salonweingut 2022 mit Chardonnay Carnuntum 2021
Salonweingut 2021 mit Ried Rothenberg Griiner Veltliner 2019
Salonweingut 2020 mit Ried Bérnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2017

Osterreich - OGZ

5 Glaser fur Ried Béarnreiser 1OTW ., Anna-Christing” 2017-2021
5 Glaser fur Ried Haidacker 1OTW 2017-2021

Osterreich — Weinguide rot
5 Sterne fir Ried Bamreiser 1OTW. , Anna-Christina” & Ried Haidacker 1OTW 2017-2021

Ried Barnreiser
Ried Barnreiser
Ried Barnreiser

Wine Enthusiast
Q5 Punkte fur Ried Barmreiser 1OTW , Anna-Christina” 2017
Q4 Punkte fur Anna-Christina 2016 & 2018 & Ried Haidacker Zweigelt 2016
93 Punkte fiir Ried Altenberg WeiBburgunder 2018 & Ried Haidacker 10TW 2017 &
Edles Tal Gattlesbrunn 2017

Wine Spectator

Q1 Punkie fur Ried Bamreiser 1OTW. , Anna-Christina” 2016
Q1 Punkie fur Ried Haidacker 1OTW 2016

Wine Advocate

91 Punkte Ried Rothenberg Griiner Veliliner 2018 & Ried Altlenberg WeiBburgunder 2018
Q0 Punkte Ried Haidacker Zweigelt 2016, Anna-Christina Ried Barmreiser 2016

VINUM Magazin

18,5 Punkte fur Ried Barnreiser 1OTW , Anna-Christina” 2019 (Sigi Hiss)



