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FORDERLOSUNGEN FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE 2 FORDERLOSUNGEN FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE

FUR MEHR SAUBERKEIT
UND QUALITAT.

Die fur die Lebensmittelindustrie geltenden Standards fir Hygiene und Lebens-

MODULARES BAUKASTENSYSTEM mittelsicherheit werden heute kontinuierlich erhéht. Aus diesem Grund mussen
MARKTSPEZIFISCHE Pumpen, die in einer Vielzahl von Produktionsprozessen zum Einsatz kommen,
PRODUKTGRUPPEN strenge Anforderungen erfiillen und Folgendes gewahrleisten:

MIT LEISTUNGSSTAR- * Schonende Produktférderung

KEN BAUREIHEN

* Absolute Sauberkeit in allen Prozessen

* Hohe Betriebssicherheit und Zuverlassigkeit
KUNDENSPEZIFISCHE LOSUNGEN .

¢ Einzigartig innovativ

Wartungsfreundlichkeit

* Niedrigere Lebenszykluskosten

SEEPEX-Produkte erfillen strenge Produkthaftungsgesetze und die Anforde-
rungen anspruchsvoller Kunden. Bei der Bewaltigung dieser Herausforderungen
spielen effizienz- und qualitatsoptimierende Technologien die Schlisselrolle.

* Héchste Energieeffizienz
* Erstklassige Dienstleistungen

* Férdermenge:
0,06 I/h bis 500 m*/h

- Differenzdruck: bis 96 bar SEEPEX - seit 1972 ein weltweit fihrender Spezialist im Bereich der Pumpen-
technologie mit Exzenterschneckenpumpen, Maceratoren und Steuerungssys-
temen - nimmt sich den Branchenbedirfnissen an und bietet eine erstklassige
Produktpalette technisch und wirtschaftlich ausgereifter Lésungen fur die
Lebensmittelindustrie.

Unser modularer Produktbaukasten umfasst eine Vielzahl von marktspezifi-
schen Produktgruppen mit leistungsstarken Baureihen und halt fir jeden Kun-
den die passende Lésung bereit. Alle Pumpen sind speziell fir die maBgeblichen

® o Produktionsprozesse konzipiert und bieten fur alle Verwendungsbereiche die
Gl.IGDG perfekte Lésung.
) e SEEPEX-Pumpen sind je nach Pumpenbaureihe mit durch die FDA (U.S. Food and

Drug Administration) zugelassenen Bauteilen gebaut, gemaRB den 3-A Sanitary
Standards (USA) zertifiziert und entsprechend den EHEDG-Richtlinien und
3-A Dairy Standards der USA konzipiert.

Ein weiterer Vorteil fir Sie: Unser erstklassiger Service wahrend der gesamten
Lebensdauer der Pumpe sichert deren langfristigen Nutzen und sorgt fir opti-
male Betriebsleistung sowie niedrige Lebenszykluskosten.

SEEPEX: Ein echter Innovationsflhrer in der Lebensmittelindustrie.
All things flow.



HYGIENISCH UND SCHONEND

GEFORDERTE PRODUKTE
* Milch
Butter, Joghurt

* Kase

Sahne

Saure Sahne
Quark
Molke

Speiseeis

Fruchtzubereitung

ENTSCHEIDENDE MERKMALE
OFFENE, STERILE
GELENKE MIT
RUCKSTANDSFREIER
CIP-REINIGUNG

KOSTENEINSPARUNGEN

Produktionssteigerung
dank héchster Qualitats-
und Hygienestandards
Automatik erhoht die
Produktivitat

Schonende, beschadigungsfreie
Handhabung von Obst

Prazise Dosierung wertvoller
Zutaten

CIP und SIP sparen Zeit und Geld
* Weniger Abfall

PRODUKTION VON MILCH UND
MILCHERZEUGNISSEN.

HINTERGRUND

In der Lebensmittelindustrie gewinnen Milchprodukte zunehmend an Bedeu-
tung. Milch, Butter, Kase und Joghurt sind sehr beliebte Produkte und werden in
groBen Mengen konsumiert. Derzeit belauft sich die weltweite Milchproduktion
auf 778 Millionen Tonnen - mit steigender Tendenz.

Die Verarbeitung von Milcherzeugnissen hat eine lange Tradition. Moderne Tech-
nologien und héhere Qualitats- und Sicherheitsanforderungen richten sich auf
immer effizientere und schlankere Prozesse aus.

AUFGABE

Die Hersteller stellen sich nicht nur dem stetig wachsenden Produktionsbedarf,
sondern entsprechen auch speziellen Qualitatsstandards. Da Milcherzeugnisse
besonders anfallig fir mikrobielle Verunreinigung sind, werden die allerhdchsten
Hygienestandards angewendet.

Daruber hinaus kommen Milcherzeugnisse in vielen verschiedenen Produktvari-
ationen und unterschiedlichen Konsistenzen vor. So zum Beispiel kann die Milch
pasteurisiert, homogenisiert oder aseptisch erhitzt werden, um Frischmilch,
H-Milch oder ESL-Milch zu erhalten. Durch Fermentierungs-, Trennungs- oder
Extraktionsverfahren wird die Milch beispielsweise zu Butter, Kdse oder Molke
verarbeitet.

AuBerdem enthalten Milcherzeugnisse wichtige Nahrstoffe wie Proteine, Koh-
lenhydrate, Vitamine und Mineralien. Diese Nahrstoffe und die empfindlichen
natdrlichen Aromen mussen geschutzt und erhalten werden. SchlieBlich bedarf
die Handhabung von ganzen Frichten oder sonstigen Zusatzstoffen - zum
Beispiel bei der Produktion von Fruchtjoghurt - besonderer Sorgfalt. Alle diese
Aspekte stellen besondere Anforderungen an die Lebensmittelpumpen.

LOSUNG

Die Exzenterschneckenpumpen von SEEPEX eignen sich aufgrund ihrer Kon-
struktion besonders gut fir diese Industrie, da sie die optimale Forderung
scherempfindlicher Produkte ermdglichen. Die Produkte sind besonders
schonend unter minimaler Scherwirkung zu transportieren, damit alle Zutaten
und auch ganze Frichte bis zu ihrer Verarbeitung nicht zerstort werden.
SEEPEX-Pumpen fordern diinnflissige bis hochviskose Milcherzeugnisse wie
Hattenkase, Frischkase oder Butter pulsationsarm.

HYGIENISCH UND SCHONEND

Absolute Sauberkeit hat stets oberste Prioritat. Das spezielle Design der
SEEPEX-Pumpen - vom totraumfreien Gehduse mit CIP-Anschlissen bis hin

zu den hydrodynamischen Wellenabdichtungen und der besonderen Beschaf-
fenheit der inneren Oberflachen - stellt sicher, dass unsere Pumpen ein-
schlieBlich sdmtlicher Rohre, Ausristung und Steuergeréate riickstandslos
gereinigt werden kdnnen. Milchverarbeitungsanlagen mit automatisiertem
Betrieb profitieren von der CIP-Reinigung mit Zirkulationsspulung fiir geschlos-
sene Systeme, da diese keinen Ausbau oder manuelle Reinigung erfordert.

SEEPEX-Pumpen sind je nach Baureihe gemaB den 3-A Sanitary Standards
(USA) zertifiziert und entsprechend den EHEDG-Richtlinien konzipiert.

VORTEILE

e Schonende, pulsationsarme Forderung von Produkten mit
minimaler Scherwirkung

* Forderung dinnfilssiger bis hochviskoser Produkte
* Prazise Dosierung der Zutaten

* Beschadigungsfreie Férderung von Friichten

* Hygienische, geschlossene Pumpensysteme

* Rickstandsfreie Reinigung dank CIP (Clean in Place) und
SIP (Sterilization in Place)

SCHEMATISCHE DARSTELLUNG DER JOGHURTPRODUKTION

EINSATZBEREICHE

1. Die Pumpen der Baureihe
BCSB fordern Molke zur
Weiterverarbeitung

2. Die Pumpen der Baureihe
BCSO fordern Joghurt vom
Abscheider tiber den Kihler
zum Pufferbehalter

3. Die Pumpen der Baureihe
BCSO fordern Joghurt vom
Pufferbehélter zum Mischer

4. Die Pumpen der Baureihe
BCSO férdern Rahm aus dem
Rahmbehalter

5. Die Pumpen der Baureihe
BCSO fordern Friichte aus
dem Fruchtbehalter zum
Mischer, um sie mit Rahm und
Joghurt zu vermengen

6. Die Pumpen der Baureihe BCSO
fordern das Joghurt-Friichte-
Gemisch zur Fillmaschine

Lebendkultur
Abscheider

Filter
BAUREIHE

Séuerungsbehalter Warmetauscher BCSO BAUREIHE
BCSB
Kihler
Fillmaschine
BAUREIHE
Puffer-
BCSO behalter
BAUREIHE Mischer
Kihll
BCSO o
BCSO
BAUREIHE
Rahm- BCSO

behilter

Frucht-
behalter



QUALITATIV HOCHWERTIGE LOSUNGEN

GEFORDERTE PRODUKTE
Kleingebéckteig

Kuchenteig

Hefe, Buttermilch,
Milcherzeugnisse

Glasur

Zuckerguss, Fondant

Fillmassen fir Fleisch- und
Obstpasteten sowie Strudel

Feste Fette und fliissiges Ol

Marmelade und Gelee
SoBen

Farb- und Aromastoffe,
Nebenzutaten

* Aromatisiertes Spriihél

ENTSCHEIDENDE MERKMALE

SCHONENDE
PRODUKTVERARBEI-
TUNG MIT GERINGER
SCHERWIRKUNG

FORDERUNG VISKO-
SER UND KLEBRIGER
PRODUKTE

PRAZISE DOSIERUNG
UND UBERWACHUNG

KOSTENEINSPARUNGEN

Gewahrleistete Produktqualitat,
reduzierte Abfallmengen und
weniger manuelle Handhabung
viskoser Materialien

Automatik erhoht die
Produktivitat

CIP und SIP sparen Zeit und Geld

Prazise Dosierung wertvoller
Zutaten

TEIGVERARBEITUNG UND
BACKWARENPRODUKTION.

HINTERGRUND

Fur zahlreiche Kulturen rund um die Welt gehéren Backwaren seit Jahrhunderten
zu den Hauptnahrungsmitteln. Mehl, Getreide und sonstige Zutaten werden

zu verschiedenen Produkten wie Brot, Geback, Pasteten, Pizza, Kuchen oder Do-
nuts verarbeitet, von denen zahlreiche regionale Variationen und Spezialitaten
existieren. Moderne Backwaren und vorverarbeitete Lebensmittel werden

mit Fillungen, zusatzlichen Inhaltsstoffen, Glasuren, SoBen und sonstigem
Belag angeboten.

AUFGABE

Die Nachfrage nach qualitativ hochwertigen Produkten geht mit dem Bedarf
nach ausgekligelten Technologien einher, die das Produkt beschadigungsfrei
fordern, die Produktionseffizienz erhohen und manuelle Arbeitsschritte redu-
zieren. Diese Aspekte sind insbesondere bei schwer zu férdernden Produkten
wichtig, beispielsweise bei schweren, viskosen und klebrigen Erzeugnissen
sowie Produkten, die weiche Feststoffe enthalten. Der Grundteig sowie dessen
Zutaten (z. B. Hefe) sind scher- und temperaturempfindlich und erfordern eine
schonende Handhabung. AuBerdem missen hochste Hygienestandards zwin-
gend eingehalten werden, um die Produktqualitat zu gewahrleisten und strengs-
te Sicherheitsvorschriften erfillen zu kdnnen.

LOSUNG

SEEPEX bietet eine breite Produktpalette an Lésungen fir die vielen verschiede-
nen und speziellen Einsatzbereiche. Die Pumpen der Produktgruppen CS und D
eignen sich hervorragend fir die Férderung und Dosierung der unterschiedlichs-
ten Zutaten, die den Teigmischungen in prazisen Mengen beigemengt werden
mussen. Sie sind auch ideal, um Glasuren und SoBen direkt auf Brot, Geback oder
Pizzateig aufzutragen oder zu sprihen oder solche Produkte mit Fillungen zu
versehen. Die pulsationsarme Forderung mit geringer Scherwirkung und bescha-
digungsfreie Handhabung sorgt sogar bei groBen weichen Feststoffen fiir eine
hochwertige Produktqualitat.

Trichterpumpen der Baureihen BT und BTCS mit integrierter Transportschnecke
wurden eigens fur die Handhabung hochviskoser und klebriger Produkte konstru-
iert, die nicht flieBfahig sind - z. B. fur Kleingebackteig oder Pasteten- und Strudel-
fullungen. Dank der geringen Scherwirkung bleiben die Erzeugnisse auch wahrend
des Transports unversehrt, selbst wenn Rosinen und Nisse enthalten sind.

QUALITATIV HOCHWERTIGE LGOSUNGEN

Bei Bedarf sorgt ein beheizbarer Gehausemantel dafur, dass die Temperatur
kaltesensibler Produkte wahrend des Betriebs aufrechterhalten wird. Auf diese
Weise wird ein optimaler Durchfluss und hochste Produktqualitat sichergestellt.

Um die héchsten Hygienestandards zu erfillen, missen Pumpen nach jedem
Betrieb ruckstandslos gereinigt werden. SEEPEX-Pumpen sind mit einem CIP-An-
schluss (Clean in Place) ausgestattet, was eine effiziente CIP-Reinigung wahrend
des Produktionsprozesses ermaglicht, ohne dass die Pumpe ausgebaut werden
muss. Dank des SIP-Anschlusses (Sterilization in Place) kann die Pumpe wahrend
ihres zyklischen Betriebs sterilisiert werden. Auf Wunsch kdnnen Sprihkugeln
sowie weiteres Zubehdr installiert werden.

VORTEILE

e Schonende Forderung scherempfindlicher Produkte bei geringer Scherwirkung
* Prazise Dosierung teurer Zutaten

* Beschadigungsfreie Handhabung von Produkten mit weichen Feststoffen

* Schlankere Prozesse dank direktem Auftragen und Einspritzen von SoBen oder
Fillungen auf oder in die Produkte

* Einfaches Kalibrieren bei Rezept- oder Prozessanderungen
e Saughdhe fur viskose Produkte oder Vakuumkondensation méglich

* Dank maBgeschneiderter Designs und Automatisierungsmaglichkeiten fir
die meisten Einsatzbereiche der Produktion geeignet

SCHEMATISCHE DARSTELLUNG DER PRODUKTION VON BROT-/BROTCHENTEIG

EINSATZBEREICHE

1. Die Pumpen der Baureihen
BCSO/MDC transportieren die
Zutaten und dosieren prazise
Mengen, die dem Teig hinzu-
gegeben werden

2. Die Pumpen der Baureihe BTCS
transportieren schonend hoch-
viskose Produkte, die Giber keine
natdirlichen FlieBeigenschaften
verfligen

3. Die Pumpen der Baureihen
BCSO/MDC/BCSB tragen Glasu-
ren und Zuckerguss direkt auf
die Produkte auf oder spritzen
diese ein

Formen
von Teig
Mischen
von Teig

BAUREIHE

BTCS

BAUREIHE

MDC

BAUREIHE BAUREIHE

BCSO BCSO

BAUREIHE

BCSO/
MDC

fertiges
Produkt

BAUREIHE

BCSB



LOSUNGEN FUR DIE SUSSWARENHERSTELLUNG

GEFORDERTE PRODUKTE
Nougat

Karamell

Lakritzmasse
Schokolade

Gelee

Fondants und Glasuren

Farb- und Aromastoffe,
Nebenzutaten

ENTSCHEIDENDE MERKMALE
SCHONENDE,
HYGIENISCHE UND
PRAZISE PRODUKT-
VERARBEITUNG

TEMPERATURUBER-
WACHUNG SENSI-
BLER PRODUKTE

HANDHABUNG VISKO-
SER, KLEBRIGER UND
NICHT FLIESSFAHI-
GER PRODUKTE

KOSTENEINSPARUNGEN

* Bessere Produktkonsistenz,
Qualitat und Produktionseffizienz

* Weniger manuelle Handhabung
viskoser Produkte

* Produktivitatssteigerung dank
automatisierter Systeme

* Prazise Dosierung verbessert
Produktkonsistenz und -qualitat

* Weniger Abfall

SUSSWARENINDUSTRIE.

HINTERGRUND

Schokoladen- und Karamellriegel, Kaubonbons und Nougat - die StiBwaren-
industrie stellt aus klebrigen, viskosen und scherempfindlichen Rohstoffen
unzahlige verschiedene Produkte her, die durchweg eine optimale Konsistenz
aufweisen und hierbei hdchsten Standards entsprechen.

AUFGABE

Far die Herstellung qualitativ hochwertiger Produkte bedarf es fortschrittlicher
Technologie, die das Produkt zerstorungsfrei fordert, die manuellen Arbeits-
schritte bei der Handhabung viskoser und klebriger Rohstoffe reduziert und die
Produktionseffizienz verbessert. Dabei ist eine geregelte, gleichmaBige Tempe-
ratur ein ebenso wichtiger Produktionsfaktor wie der kontrollierte Forderdruck
und die prazise Dosierung der Inhaltsstoffe. AuBerdem mussen héchste Hygie-
nestandards eingehalten und strengste Sicherheitsvorschriften erfullt werden.

LOSUNG

SEEPEX-Pumpen der Produktgruppe CS sind ideal fur die Férderung verschiede-
ner Zutaten, insbesondere wenn sie rasch verderbliche Bestandteile wie bei-
spielsweise Milch oder Eier enthalten. Die pulsationsarme Forderung mit gerin-
ger Scherwirkung, selbst bei direkter Zugabe dosierter Mengen zu den Grund-
produkten, und eine beschadigungsfreie Handhabung weicher Feststoffe sorgt
fur eine hochwertige Produktqualitat.

Die Trichterpumpen der Baureihe BTCS férdern hochviskose und klebrige Produk-
te, die nicht flieBfahig sind. MD- und MDT-Dosierpumpen ermdglichen eine
prazise Dosierung von sowohl flieBfahigen als auch hochviskosen Zutaten in
kleinsten Mengen. Sie weisen eine konstante Durchflussmenge bei minimaler
Pulsation auf und bewahren sich auch bei unterschiedlich hohem Druck und
verschiedener Viskositat.

Ein optional beheizbarer Gehdusemantel sorgt wahrend des Betriebs fir eine
konstante Produkttemperatur, um einen optimalen Durchfluss und héchste
Produktqualitat sicherzustellen. Dank Statoren mit gleichmaBiger Wandstarke
konnen sogar Produkte mit hohen oder variierenden Temperaturen gefordert
werden. Um die héchsten Hygienestandards zu erfillen, sind SEEPEX-Pumpen
mit einem CIP-Anschluss (Clean in Place) ausgestattet, der eine effiziente
CIP-Spulung wahrend des Produktionsprozesses ermdglicht.

VORTEILE

* Schonende Forderung scherempfindlicher Produkte bei geringer Scherwirkung
* Beschadigungsfreie Handhabung von Produkten mit weichen Feststoffen

* Aufrechterhaltung von Temperaturen und Férderung bei hohen Temperaturen

* Prazise Dosierung von Kleinstmengen, sogar bei viskosen Produktfliissen

LOSUNGEN FUR DIE SUSSWARENHERSTELLUNG

SCHEMATISCHE DARSTELLUNG DER SUSSWARENPRODUKTION

EINSATZBEREICHE

1. Die Pumpen der Baureihen BCS0/
BTCS/MDC/BE transportieren
Zutaten fir die Herstellung von
SiiBwaren und sorgen fiir eine
prézise Dosierung

2. Die Pumpen der Baureihe BTCS
fordern hochviskose, nicht
flieBfahige Produkte

3. Die Pumpen der Baureihen BCS0/
MDC sorgen fir eine prazise
Dosierung von Zubereitungen,
die direkt auf das Produkt aufge-
tragen oder eingespritzt werden,
sowie fir die genaue Dosierung
zusatzlicher Inhaltsstoffe

BAUREIHE

BAUREIHE Mischen von Bcso
BE Schokolade
BAUREIHE
BCSB
BAUREIHE
MDC
BAUREIHE
Bcso / BAUREIHE
BTCS MDC
Lagertank fir
Flissigzucker
Zubereitung
der Bonbon-
mischung
BAUREIHE
BCSB
BAUREIHE
BCSB

BTCS

Zubereitung
der Fll-
mischung

BAUREIHE

BCSO

fertiges
Produkt

BAUREIHE

BCSO

BAUREIHE

BCSB



LGSUNGEN FUR DIE SOSSENHERSTELLUNG

GEFORDERTE PRODUKTE

* Tomatenmark und -plree

Fruchtkonzentrat

Essig

Zuckersirup

Krauterpiree

Fruchtpiree
Fette und Ole

Rahm-, Milcherzeugnisse

Frischkase

Farb- und Aromastoffe,
Nebenzutaten

* Aromen auf Alkoholbasis

ENTSCHEIDENDE MERKMALE
SCHONENDE,
HYGIENISCHE UND
PRAZISE PRODUKT-
VERARBEITUNG

PRAZISE UBERWA-
CHUNG DES LINEA-
REN DURCHFLUSSES

KONSTANTER DURCH-
FLUSS BEI JEDER _
ART VON VISKOSITAT

KOSTENEINSPARUNGEN

 Steigerung von Produktion,
Effizienz und Qualitat

* Weniger manuelle Handhabung
viskoser Materialien

* Praziser Einsatz wertvoller
Zutaten
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PRODUKTION VON SOSSEN
UND DRESSINGS.

HINTERGRUND

SoBen und Dressings werden jeden Tag verwendet, um den Geschmack der
Speisen aufzuwerten. Sie werden in den verschiedensten Formen angeboten -
als Marinaden fir Meeresfrichte und Fleisch, als siiBe Sirups und SoBen fur
Backwaren oder als Mayonnaise und Dressings fur Sandwiches und Salate.
Diese dynamische Industrie bringt kontinuierlich innovative Rezepte hervor
und entwickelt neue Produkte und Aromastoffe, um den jeweils aktuellen
Lebensmittel-Trends und dem Verbrauchergeschmack gerecht zu werden.

AUFGABE

Die Produktion verschiedener SoBen und Dressings hat mehrere Anforderungen
gemeinsam. Haufig enthalten SoBen und Dressings Feststoffe wie Krauter und
Gewdrze oder ganze Frucht- und Gemusesticke. Aus dem Mischen vieler ver-
schiedener Zutaten wird das fertige Erzeugnis hergestellt. Hierbei kann es sich
um klebrige Produkte (Fruchtsirups), viskose Produkte (Dressings, Mayonnaise
und SoBen) oder diinnflissige und flieBfahige Produkte (Vinaigretten und be-
stimmte Dressings) handeln. Vor allem missen sie jedoch unter Einhaltung
héchster Standards fur Reinheit und Lebensmittelsicherheit hergestellt werden.

LOSUNG

SEEPEX bietet fur die Nahrungsmittelindustrie umfassende Losungen, die eine
schonende Férderung scherempfindlicher Zutaten durch den gesamten Produk-
tionsprozess von Massenguttanks zu Mischbehaltern und Kochkesseln bis hin
zu Fullmaschinen und Tanks sicherstellen. Auf diese Weise kann eine gleichblei-
bend hohe Produktqualitat gewahrleistet werden.

Die Pumpen der Produktgruppe CS wurden fur die Forderung verschiedener
Rohstoffe, SoBen und Dressings konstruiert. Die Trichterpumpen der Baureihe
BTCS eignen sich besonders gut fur die Handhabung viskoser und klebriger
Produkte wie z. B. Tomatenmark, Frischkase und Fruchtpurees. Die Dosierpum-
pen der Produktgruppe D sorgen fir eine prazise Dosierung in kleinsten Mengen
selbst bei Nebenzutaten wie Saureregulatoren, StiBstoffen, Farbstoffen oder
Aromaessenzen. Die SEEPEX-Pumpen der Baureihen BCSO/BCSB und MD kénnen
fur eine einfache Entleerung der Lager- und Produktionstanks auch vertikal
montiert werden.

LOSUNGEN FUR DIE SOSSENHERSTELLUNG

Um die héchsten Hygienestandards zu erfillen, missen Pumpen nach jedem
Produktionsintervall riickstandslos gereinigt werden. SEEPEX-Pumpen sind
mit einem CIP-Anschluss (Clean in Place) ausgestattet, der eine effiziente
CIP-Reinigung wahrend des Produktionsprozesses ermoglicht, ohne dass die
Pumpe ausgebaut werden muss. Dank des SIP-Anschlusses (Sterilization in
Place) kann die Pumpe wahrend ihres zyklischen Betriebs sterilisiert werden.

VORTEILE

1"

* Schonende, pulsationsarme Forderung von Produkten ohne Scherbelastung

* Beschadigungsfreie Handhabung von Produkten mit weichen

Feststoffen und feinen Partikeln

* Genaue Portionierung dank der direkten Proportionalitat der

Durchflussmenge zur Pumpendrehzahl

* Prazise Dosierung der Zutaten fiir beste Produktkonsistenz
 Einfaches Kalibrieren bei Rezept- oder Prozessanderungen
* Dank maBgeschneiderter Designs und Automatisierungsmaglichkeiten

fir alle Einsatzbereiche der Produktion geeignet

e Mitihrer hygienischen Ausfiihrung erfillen die geschlossenen Pumpen-
systeme die strengen US-amerikanischen 3-A Sanitary Standards

* Geringere Ausfallzeiten dank der riickstandsfreien CIP- und SIP-Reinigung

SCHEMATISCHE DARSTELLUNG DER SOSSENPRODUKTION

EINSATZBEREICHE

1. Die Pumpen der Baureihen
BCSO/BCSB transportieren
Rohstoffe und dosieren diese
prazise in die Mischtanks ein

2. Die Dosierpumpen der Baureihen
MDC/MDT transportieren Neben-
zutaten wie Gewlrze und Farb-
und Aromastoffe und dosieren
diese prazise ein

3. Die Pumpen der Baureihe BCSB
fordern das Produktgemisch bei
geringer Scherwirkung

BAUREIHE

MD/
BCSB

BAUREIHE

MDC/
MDT

BAUREIHE

BCSO/
BCSB

BAUREIHE E‘EEISHEB

BCSO

Mischen
und Kochen

BAUREIHE Warmetauscher/

BCSB Kiihlung



LOSUNGEN FUR EXAKTES DOSIEREN

GEFORDERTE PRODUKTE

* Farb- und Aromastoffe

* Aromen auf Alkoholbasis

* Sirups und SoBen

* Enzyme, Vitamine und Mineralien

* Chemikalien fir die Wasser-
aufbereitung

ENTSCHEIDENDE MERKMALE

EXAKTE LINEARE
DOSIERUNG

BEI MINIMALER
PULSATION UND
GERINGEN DURCH-
FLUSSMENGEN

KOSTENEINSPARUNGEN
Hohere Effizienz und Qualitat

Automatik erhoht die
Produktivitat

Prazise Dosierung wertvoller
Zutaten

Hohe Qualitat und kontinuierliche
Produktion

Weniger Abfall - geringere
Ausschussmengen

Geringere Ausfallzeiten bei
Nachkalibrierung
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MESSEN UND DOSIEREN.

HINTERGRUND

Lebensmittelhersteller fertigen Produkte aus einer breiten Palette an Rohstof-
fen fur unzahlige Kunden. Um eine gleichmaBige Produktion und die Erfillung
der hohen Standards zu gewahrleisten, mussen die Zutaten fir alle Rezepte
und Produkte in den richtigen Mengen prézise dosiert werden. Die Uberwa-
chung des Produktflusses in allen Phasen des Produktionsprozesses ist
unabdingbar, um optimale Herstellungsbedingungen sicherzustellen.

AUFGABE

Um eine gleichbleibend hohe Produktqualitat sicherzustellen, ist ein kontinu-
ierlicher und pulsationsarmer Forderstrom erforderlich. Zudem muss dieser
individuell kalibriert und auf verschiedene Rohstoffmengen eingestellt werden
kénnen, um die verschiedenen Rezeptanforderungen zu erfillen. Die Produkte
mussen wahrend des gesamten Fertigungsprozesses dosiert und kontrolliert
werden - vom Beimengen der Zutaten zum Produktfluss bis hin zu den Abfill-
bereichen und Tanks oder zum direkten Auftragen auf die Produkte. Scherem-
pfindliche, hochviskose und abrasive Erzeugnisse sowie Produkte, die weiche
Feststoffe enthalten, erfordern eine schonende Handhabung. Dariber hinaus
sind jederzeit strenge Hygiene- und Sicherheitsstandards einzuhalten.

LOSUNG

SEEPEX bietet ausgereifte Losungen fir diese anspruchsvollen und teilweise
speziellen Anforderungen. SEEPEX-Pumpen eignen sich perfekt fur die prazise
Dosierung verschiedener Produkte und Zutaten. Sie fordern mit geringer
Scherwirkung, sichern den pulsationsarmen Produktfluss und den zersto-
rungsfreien Transport von Feststoffen. Sowohl bei diinnflissigen als auch
hochviskosen oder abrasiven Produkten kann die Zugabe von Nebenzutaten in
geringen Mengen exakt gesteuert werden - fir verschiedene Rezepte oder das
direkte Auftragen auf Produkte wie Kekse, Geback oder Pizzabéden. Das direkte
Auftragen auf die Produkte ermoglicht eine kontinuierliche Produktion. Dank
der regelbaren Durchflussmenge, die zu der Pumpendrehzahl direkt proportio-
nal ist, und der linearen Durchflussgenauigkeit kann problemlos kalibriert und
jeder Schritt des Fertigungsprozesses kontinuierlich gesteuert werden.

LOSUNGEN FUR EXAKTES DOSIEREN
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VORTEILE

* Wiederholbarer, gleichmaBiger Durchfluss, der zur Pumpendrehzahl
direkt proportional ist

¢ Lineare Prazision

* Sehr geringe Durchflussmengen maglich

* Schonende und pulsationsarme Forderung bei geringer Scherwirkung
* Beschadigungsfreie Forderung von Produkten mit weichen Feststoffen
* Prazise Dosierung der Zutaten fir beste Produktkonsistenz

* Weniger Produktabfall, exaktere Dosierung wertvoller Zutaten
 Einfache Kalibrierung und Wartung



FUR KATZEN, HUNDE UND ANDERE HAUSTIERE

GEFORDERTE PRODUKTE

* Fleisch und Fleischerzeugnisse
* Melasse

* Farbstoffe

* Aromastoffe, Vitamine und
Mineralien

ENTSCHEIDENDE MERKMALE
SCHONENDE,
HYGIENISCHE UND
PRAZISE PRODUKT-
VERARBEITUNG

FORDERUNG HOCH-
VISKOSER PRODUKTE
MIT WEICHEN
FESTSTOFFEN

KOSTENEINSPARUNGEN
* Hohere Betriebseffizienz

 Gleichbleibend hohe
Produktqualitat

 CIP-Reinigung spart Zeit und Geld

* Prazise Dosierung wertvoller
Zutaten
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PRODUKTION VON TIERFUTTER.

HINTERGRUND

Die richtige Ernahrung unserer Haustiere liegt uns am Herzen. Deshalb unter-
stitzen wir die Tiernahrungsindustrie bei der Produktion von appetitlichem und
ausgewogenem Tierfutter, damit unsere Hunde, Katzen und andere Haustiere
gesund bleiben. Sowohl Nassfutter in Dosen und Beuteln als auch Trockenfutter
und Leckerlis werden mithilfe von SEEPEX-Pumpen produziert.

AUFGABE

Die Herstellung von Tierfutter bedarf modernster Spitzentechnologie, um viskose
Produkte mit groBen Feststoffen zur Weiterverarbeitung und zu den Abfullma-
schinen zu fordern. Viele Rohstoffe missen zudem zerkleinert werden. Die For-
derung und das Vermengen von Fleisch und sonstigen Rohstoffen sowie die ge-
naue Dosierung zusatzlicher Inhaltsstoffe wie Farb- und Aromastoffe, Vitamine
und Mineralien sind fir eine gleichbleibend hohe Produktqualitat duBerst wichtig.

LOSUNG

SEEPEX bietet intelligente Losungen fur die Tierfutterindustrie. Die mit Macera-
toren ausgestatteten Pumpen der Baureihe BN sind in der Lage, Fleischsticke

zu einer homogene Zutatenmasse zu verarbeiten, die dann weiterverarbeitet
werden kann. Die Pumpen der Baureihen BN und BT férdern die Fleischmasse zu
den Kochern und Extrudern. Mit Pumpen der Baureihe BTM kdnnen die angeliefer-
ten Fleischstiicke perfekt zerkleinert und anschlieBend mit den verschiedenen
Zutaten vermengt werden, die Uber Dosierpumpen der Produktgruppe D beige-
mischt werden.

Die Pumpen der Produktgruppe D zeichnen sich durch eine prazise Durchfluss-
menge und minimale Pulsation aus und werden deshalb fir das direkte Hinzufi-
gen von Aromastoffen und Uberziigen auf Leckerlis und Snacks verwendet.
SEEPEX-Pumpen kdnnen mit einem hygienischen CIP-Anschluss (Clean in Place)
ausgestattet werden.

VORTEILE

* Bessere Hygiene dank geschlossener Systeme

* Exakte Portionierung und prazise, pulsationsarme Dosierung
* Forderung hochviskoser Produkte mit groBen Feststoffen

* Bei Bedarf Schneiden und Zerkleinern zwecks Weiterverarbeitung
der Rohmaterialien

* Beschadigungsfreie Forderung fester Fleischsticke in SoBen und Tunken

FUR KATZEN, HUNDE UND ANDERE HAUSTIERE

SCHEMATISCHE DARSTELLUNG DER PRODUKTION VON NASSFUTTER FUR HAUSTIERE
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EINSATZBEREICHE

1. Die Trichterpumpen der Baureihen

BT/BTCS vermengen hochvis-
koses aufgetautes Fleisch und
fordern es zum Kocher

2. Die Pumpen der Baureihen
MD/MDC dosieren Nebenzutaten
wie Farb- und Aromastoffe oder
Néhrstoffe in exakten Mengen
in den Kocher

3. Die Pumpen der Baureihe BCSO
fordern das gekochte Fleisch zu
den Fillmaschinen

Forderer

kontinuierlicher
Kocher

BAUREIHE

MD/
MDC

Mahlen/
Zerkleinern

Forderer

BAUREIHE

BTCS/
BT

BAUREIHE

BCSO

Defroster/
Mischer

Dosenabfiillung,
Autoklavierung
Beutelabfiillung



LOSUNGEN FUR JEDE BRANCHE
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WEITERE EINSATZBEREICHE.

Aufgrund ihrer unverwechselbaren Konstruktion und ihrer Funktionen finden
Exzenterschneckenpumpen von SEEPEX in vielen weiteren Bereichen der Le-
bensmittelindustrie Verwendung, zum Beispiel in der Getrankeindustrie oder
der Fisch-, Obst- und Gemuseverarbeitung.

SEEPEX-Pumpen werden von der Lebensmittel- und Getrankeindustrie nicht nur
fir Produktionsprozesse eingesetzt, sondern leisten auch optimale Dienste bei
der Handhabung von Lebensmittelabfallen.

Aufgrund ihrer hygienischen und sicheren Konstruktion sind sie auch fir die
pharmazeutische und kosmetische Industrie hervorragend geeignet.

Dank der modularen Konstruktion unserer Pumpen und der Vielfalt an Werk-
stoffausfihrungen konnen wir fir jeden Einsatzfall die technisch und wirt-
schaftlich optimale Pumpe anbieten. Exzenterschneckenpumpen, Maceratoren
und Steuerungssysteme von SEEPEX bieten eine hervorragende Leistungsfahig-
keit, hochste Betriebssicherheit und niedrigste Lebenszykluskosten.

LOSUNGEN FUR JEDE BRANCHE
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LOSUNGEN FUR JEDE BRANCHE

BAUREIHE BCSO

BAUREIHE BTEI
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IHRE FORDERLOSUNGEN
AUF EINEN BLICK.

SEEPEX-Pumpen fordern diinnfliissige bis hochviskose Produkte mit oder ohne
Feststoffe bei niedrigen bis hohen Temperaturen schonend, pulsationsarm und
mit geringer Scherwirkung. Darlber hinaus zeichnen sie sich durch eine hohe
Dosiergenauigkeit aus.

Die Pumpen der Baureihe BCSO sind mit offenen, sterilen Gelenken ausgestat-
tet, die eine rickstandsfreie CIP-Reinigung gewahrleisten und hohere Druck-
und Forderkapazitaten ermoglichen. Sie sind auBerdem korrosions- und
verschleiBbestandig, erfillen die auBerst strengen Hygienevorschriften der
US-amerikanischen Food & Drug Administration (FDA), die US-amerikanischen
3-A Sanitary Standards sowie die Normen der European Hygienic Engineering &
Design Group (EHEDG). Ferner zeichnen sich die Pumpen durch ihre besonders
einfache Wartung aus.

Die Pumpen der Baureihe BCSB unterscheiden sich von denen der Baureihe
BCSO in der Ausfihrung ihrer Gelenke; fir diese Pumpen werden geschlossene
und verschleiBbestandige Bolzengelenke verwendet. Sie eignen sich fir einen
hohen Betriebsdruck und abrasive Produkte.

e Fordermenge: 30 1/h-130 m3/h
* Druck: bis zu 24 bar

Alle Pumpen der Baureihen BT, BTM und BTEI der Produktgruppe T sowie die
Pumpen der Baureihe BTCS der Produktgruppe CS sind mit einem Einlauftrich-
ter ausgestattet, der Gber eine Transportschnecke sowie eine Kompressions-
zone verfugt. Die Lange der Trichter6ffnung wird den Einsatzbedingungen
angepasst. Sie werden zur Forderung von hochviskosen Produkten eingesetzt,
die eine geringe EigenflieBfahigkeit aufweisen. Die Baureihe BTEl ist mit einem
Vorratsbehalter ausgestattet, der vor Ort an den jeweiligen Einsatzbereich
angepasst werden kann. Die hygienische Konstruktion weist entweder offene
oder geschlossene Bolzengelenke auf und erfllt die US-amerikanischen 3-A
Sanitary Standards.

* Fordermenge: 50 1/h-500 m3/h
* Druck: bis zu 36 bar

LOSUNGEN FUR JEDE BRANCHE

1-STUFIGE SCT
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Da der Austausch von Rotor und Stator um bis zu 85 % beschleunigt wird, lasst
sich durch die Smart Conveying Technology (SCT) eine erheblich kiirzere In-
standhaltungszeit erzielen. Dank des patentierten und mehrfach ausgezeich-
neten Designs von SCT lasst sich der Stator so nachstellen, dass er jeweils
dem Einsatzbereich und dem VerschleiB angepasst werden kann. Dadurch wird
die Lebensdauer von Rotor und Stator verdoppelt. AuBerdem ergeben sich
kirzere Wartungsstillstande und reduzierte Lebenszykluskosten.

e Fordermenge: 130 mé/h

e Druck: bis zu 8 bar

SEEPEX-Maceratoren zerkleinern Feststoffe und reduzieren die PartikelgroBe
des Fordermediums. Auf diese Weise werden die Produktionsanforderungen
erfullt, die Zuverlassigkeit erh6ht und die Standzeit der nachgeschalteten
Aggregate verlangert. Sie werden entweder in eine Rohrleitung eingebaut oder
auf einem Vorratsbehalter mit direktem Anschluss an eine SEEPEX-Pumpe
montiert.

* Durchsatzmenge: 2-150 m3/h

Die Dosierpumpen der Produktgruppe D eignen sich fir alle Industriezweigen
zum Dosieren geringer Mengen. Sie erzielen eine Dosiergenauigkeit von +1 %
und férdern diinnflissige bis hochviskose oder abrasive Produkte mit oder
ohne Feststoffe. Sie werden fur die exakte Dosierung von Vitaminen, Hefe,
Enzymen, Mineralien, Farb- und Aromastoffen, Aromen und Sirupen verwendet.
Die Pumpen der Baureihe MDTC transportieren und dosieren hochviskose Zuta-
ten, die den Rezepten hinzugegeben oder direkt auf Grundprodukte aufgetra-
gen werden. Die Baureihen MDC und MDTC erfillen die Vorgaben der 3-A
Sanitary Standards.

* Fordermenge: 0,06-1.000 I/h
* Druck: bis zu 24 bar
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