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DRINKS & FOOD




*enthalt Farbstoff **Koffein

DRINKS

SOFTDRINKS

Peterstaler
Classic
Black Forest Still

Peterstaler
Apfelschorle
Puracell
Topfit

Coca-Cola™™ | Coca-Cola Zero™™
Mezzo Mix" | Fanta” | Sprite

KAFFEESPEZIALITATEN

Segafredo Kaffee™
Kaffee | Cappuccino | Espresso




*enthalt Sulfite

DRINKS

BIER

Privatbrauerei Hoepfner
Pilsner vom Fass

Helles

Hefe-Weizen

Natur Radler

Pilsner Alkoholfrei 0,0 %
Hefe-Alkoholfrei

SEKT

Riesling Brut”
Weingut Bergdolt Reif & Nett | Pfalz

WEISSWEIN

Goldmuskateller Feinherb”
Weingut Bus | Pfalz

24/7 Weil3"
Weingut Klenert | Baden

ROSEWEIN

Rosé by Nett”
Weingut Bergdolt Reif & Nett | Pfalz

ROTWEIN

Heimspiel®
Weingut Klenert | Baden




FOOD

VORSPEISEN

Gepokeltes Schweinsbackle
Kartoffel-Kurbis-Salat | Gerdstete Kirbiskerne

Orientalischer Couscous V
Hummus | Gerosteter Blumenkohl | Cashewdressing | Granatapfel

HAUPTGANGE

Badisches Rehragout
Preiselbeersauce | Rosenkohl | Speck | Abgeschmalzte Knopfle

Rote Beete Knddel \/’
Kartoffel-Meerrettich-Plree | MeerrettichsoBe | Gerdstete WalnUsse

HALBZEITSNACK

Késeknacker vom Schwarzwalder Weiderind
Karamellisierte Senf Zwiebeln | Baguette-Brotchen

~Vegane~ Bratwurst \/’
Karamellisierte Senf Zwiebeln | Baguette-Brotchen

| 1PLATZ |

Gaserer DESSERT

Jahres

20249 . . . ..
Bienenstich vom Blech | Vanillecreme | Karamellisierte Mandeln

powered by

OCCOOKING+
CATERINGINSIDE —

NACH DEM SPIEL

Gebratene Kalbsfrikadelle

Portwein Schmorzwiebeln | Bratkartoffeln

Caterer
des
Jahres

2025 ~Vegane~ Frikadelle V
—— Bratkartoffeln | Vegane RahmsofBe | Kaltgerihrte Preiselbeeren

y
OCCOOKING+
CATERINGINSIDE

Informationen zu den Allergenen erhalten Sie am Essenscounter.
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