


NOS COCKTAILS SIGNATURE /  OUR SIGNATURE COCKTAILS	 20€

Red Light - Pétillant, fruité

Les projecteurs sont braqués sur vous, succombez au Red Light. Un élixir à la robe pourpre mêlé aux fines 

bulles d'un Champagne qui s’élèvent et dansent sur votre palais, le mariage parfait de l’hibiscus et de la 

framboise 

The spotlight is on you, so succumb to Red Light, a crimson-colored elixir mixed with fine Champagne bubbles that rise and 

dance on your palate, the perfect marriage of hibiscus and raspberry

Purple Rain - Doux, f loral

Laissez-vous transporter au cœur des champs de lavande provençaux et des vergers ensoleillés,  

où un gin floral accompagné de notes subtiles d’amandes rappelant les plus beaux crépuscules d’été 

Let yourself be transported to the heart of Provençal lavender fields and sunny orchards, a floral gin  accompanied  

by subtle notes of almond reminiscent of the most beautiful summer twilights

Smoky festival - Fumé, acidulé

Smoky Festival, une invitation au monde de la nuit et aux mélodies envoûtantes, un festival de saveurs  

où le puissant Mezcal accompagné de ses compagnons tropicaux  viendront réveiller vos papilles dans  

ce voyage aux confins du monde…. 

Smoky Festival, an invitation to the world of night and bewitching melodies, a festival of flavors where the powerful  

Mezcal accompanied by its tropical companions will awaken your taste buds in this journey to the edge of the world....

The Breakfast Club -  Puissant, réconfortant

Rejoignez le club des épicuriens en dégustant The Breakfast Club ! L’incroyable union du Bacon et  

du Whisky, laissant place à des notes de pop corn et d’orange. Un petit-déjeuner pas comme les autres !  

Join the epicurean club with The Breakfast Club! The incredible union of Bacon and Whisky, giving way to notes  

of popcorn and orange. A breakfast like no other! 

NOS COCKTAILS SIGNATURE /  OUR SIGNATURE COCKTAILS	 20€

H2O - Acidulé, épicé

 Au cœur d’un laboratoire désaffecté, parmi des étagères remplies de connaissances et de mystères  

se cache un manuel ancien, véritable joyaux de la mixologie, découvrez le verre d’eau  

le plus surprenant de votre vie, Clair comme de l’eau de roche avec des notes de rhum et de coco 

In the heart of a disused laboratory, among shelves filled with knowledge and mystery, lies an ancient manual, a true jewel  

of mixology. Discover the most surprising glass of water of your life, crystal clear with notes of rum and coconut

The Wick Shot - Doux, épicé

Plongez dans l’univers mystérieux du célèbre assassin, la dualité entre l’amertume du café et la douceur  

de la banane, sublimé par l’intensité de la tequila qui reflète le caractère fort et audacieux de ce personnage 

controversé, offrant une expérience gustative unique 

Immerse yourself in the mysterious world of the famous assassin. The duality between the bitterness of coffee  

and the sweetness of banana, sublimated by the intensity of tequila, that reflects the strong, bold character of  

this controversial character, offering a unique taste experience.

Devil’s Avocado - Crémeux,Doux

Ne vous fiez pas aux apparences, le diable se cache dans les détails ! Véritable dessert aux notes d’amandes  

et de pommes couronnées par une crème d’avocat et de cognac, succombez à cet “after dinner” surprenant 

Don't be fooled by appearances, the devil is in the details! A real dessert with notes of almond and apple, topped with 

 an avocado cream and cognac, succumb to this amazing “after dinner”.  

De Niro’s secret - Puissant, amer

Enfoui sous les pavés d’une petite ville de Toscane, dans l’ombre d’une cave centenaire, se cache un fût  

de chêne Noir, émanant des odeurs de tonka, de figues séchées et de genièvres, un ancêtre  

du Negroni  ou un descendant? “Il y a des secrets que l’on gardent, d’autres qui doivent être révélés” 

Buried beneath the cobblestones of a small Tuscan town, in the shadow of a century-old cellar, lies a cask of Black oak, 

emanating smells of tonka, dried figs and juniper, an ancestor of Negroni or a descendant? “Some secrets are kept,  

others must be revealed”.



NOS COCKTAILS CLASSIQUES 	 18 €

Old Cuban, Cosmopolitan, Mai-Tai, Expresso Martini, Margarita,  
Gin Fizz, Whisky Sour, Caïpirinha, Pisco Sour...

Une Valeur Sûre. 

Nous réalisons également tous les Cocktails Classique  (selon disponibilité)

MOCKTAILS 		  15 €

Nos barmans se feront un plaisir de vous réaliser un Mocktail  « Sur Mesure »

AU VERRE /  BY THE GLASSE 	 15 CL

LA COUPE 

AOP Champagne « R » de Ruinart Brut   	 26 €

AOP Champagne Deutz rosé brut            	 26 €

BLANC 

AOP Côtes de Provence Château Sainte Roseline « Cuvée Mademoiselle »  	 12 €

AOP Chablis Domaine Laroche  	 16 €

ROSÉ

AOP Côtes de Provence Château Sainte Roseline « Cuvée Mademoiselle »  	 11 €

AOP Côtes de Provence Whispering Angel, Caves d’Esclans  	 16 €

ROUGE

AOP Côtes de Provence Château Sainte Roseline «Cuvée Mademoiselle »  	 13 €

AOP Saint-Estèphe 2nd de Pez  	 17 €

NOS MEZZÉS SIGNATURE

POUR ACCOMPAGNER VOTRE COCKTAIL DANS UN ACCORD  

METS ET ALCOOL NOTRE CHEF BARMAN VOUS SUGGÉRE : 

Red Light 	 11 €
Mousseline de petits pois au sésame, Rakakat au fromage frais
Green pea mousse with sesame, fresh cheese Rakakat

Purple Rain	 12 €
Houmous aux zeste de citron confit et huile de lavande, pain libanais 
Hummus with candied lemon zest and lavender oil, Lebanese bread

Smoky Festival	 14 € 
Brochette de poulpe, confiture de tomates à la coriandre
Octopus skewer, tomato and coriander jam

The Breakfast Club	 12 €
Croquettes de maïs, Pic de poitrine de porc confite
Corn croquettes, confit pork belly bits

H2O	 14 €
Friture de calamars, fromage frais au piment d’espelette
Fried calamari, Espelette pepper cream cheese

The Wick Shot	 14 €
Brochettes de poulet marinées, crémeux de stracciatella, poivre de timut
Marinated chicken skewers, stracciatella cream, Timut pepper

Devil’s Avocado	 12 €
Guacamole d’avocats épicé, chips de maïs
Spicy avocado guacamole, corn chips

De Niro’s secret 	 14 €
Accras de dorade épicés, crème aux fèves de tonka
Spicy sea bream fritters, tonka bean cream



  

VINS /  WINE	  

VINS ROSÉS 	 75 CL

AOP Côtes de Provence Château Sainte Roseline « Cuvée Mademoiselle » 	 60 €

AOP Côtes de Provence Miraval Rosé      	 63 €

AOP Côtes de Provence Whispering Angel Caves d’Esclans 	 65 €

AOP Côtes de Provence Minuty « Rosé et Or » 	 76 €

AOP Côtes de Provence Domaine Ott 	 95 €

AOP Côtes de Provence Minuty 281 	 145 €

VINS BLANCS	 75 CL

PROVENCE

AOP Côtes de Provence Roseline « Cuvée Mademoiselle » 	 65 €

AOP Côtes de Provence Miraval Blanc	 75 €

AOP Côtes de Provence Minuty « Rosé et Or »	 89 €

LOIRE 

AOP Sancerre « Les caillottes » Pascal Jolivet  	 79 €

AOP Pouilly Fumé, Jonathan Pabiot 	 85 €

BOURGOGNE 

AOP Chablis « Saint-Martin » Domaine Laroche 	 69 €

AOP Meursault Domaine Bitouzet-Prieur       	 198 €

Puligny-Montrachet Premier Cru, 2022 Folatières Joseph Drouhin 	 360 €

BOUTEILLES DE CHAMPAGNE /  BOTTLES OF CHAMPAGNE 	 75 CL

BLANC

AOP Champagne Louis Roederer « Collection 242 » 	 130 €

AOP Champagne « R » de Ruinart Brut 	 140 €

AOP Champagne De Venoge « Princes » Blanc de Noir 	 190 €

AOP Champagne Ruinart Blanc de Blancs 	 220 €

AOP Champagne Dom Pérignon Millésimé 	 450 €

AOP Champagne « Cristal » Roederer Millésimé 	 450 €

ROSÉ

AOP Champagne Deutz Rosé 	 150 €

AOP Champagne Billecart-Salmon Rosé 	 185 €

AOP Champagne Laurent-Perrier Rosé 	 240 €

AOP Champagne « Petite Fleur » Miraval Rosé 	 250 €

GRANDS FLACONS  	 150 CL

AOP Côtes de Provence Roseline « Cuvée Mademoiselle » Blanc	  125 €

AOP Côtes de Provence Minuty Rosé et Or 	 160 €

AOP Champagne Ruinart Blanc de Blancs 	 450 €

AOP Champagne Dom Pérignon Millésimé 	 990 €



BIÈRE PRESSION  /  BEER PRESSURE 	  25 CL	 50 CL

Brasserie « À La Fût » Blonde	  7 €	 14 €

Découvrez une bière biologique 100% locale élaborée  

dans une brasserie à moins de 10km du Bar du Gray 

BIÈRES BOUTEILLES /  BEER S BOTTLE 	 33 CL	 35 CL

Heineken 0% (sans alcool)	 7 €

Heineken	 8 €

Corona		  9 €

Leffe Blonde	 9 €

Brasserie « À La Fût » IPA	 10 €

Brasserie « À La Fût » Blanche	 10 €

APÉRITIFS /  APERITIFS

Pastis 51 			   8 €

Fernet Branca			   9 €

Ricard			   9 €

Sambuca  			   9 €

Campari 			   9 €

Porto Tawny 			   9 €

Vermouth del professore Bianco		  10 €

Vermouth Del Professore Rosso		  10 €

VINS ROUGES		  75 CL

PROVENCE 

AOP Côtes de Provence Château Sainte Roseline « Lampe de Méduse »	 70 €

AOP Côtes de Provence Minuty « Rouge et Or »	 89 €

RHÔNE 

AOC Crozes Hermitage « Equinox », Domaine Equis	 69 €

AOC Côte Rôtie « Brune et Blonde », E.Guigal 2020  	 220 €

BOURGOGNE 

AOP Hautes Côtes de Nuits Domaine Patrick Hudelot 	 85 €

AOP Savigny-lès-Beaune 1er Cru « Aux Clous », Domaine Lebreuil 	 110 €

AOP Gevrey Chambertin 1er Cru « Champonnet », Domaine Philippe Chéron  	 210 €

BORDEAUX

AOP Saint-Estephe 2nd de Pez	 69 €

Pessac Léognan « Demoiselles de Larrivet » Haut-Brion 2019	 130 €

AOP Saint Julien Château Beychevelle	 360 €

VINS SANS ALCOOL / NON-ALCOHOLIC WINES 	 75 CL

Vin Rosé « Nooh » by Château La Coste	 40 €

Vin Rosé Pétillant « Nooh » by Château La Coste	 60 €



ALCOOLS  /  SPIRITS 	 5 CL

GIN / GIN

Beefeater Londres	 15 €

Gin Mojo France 	 16 €

Bombay Sapphire Angleterre 	 16 €

Tanqueray Ten Londres  	 17 € 

Gin Mare Espagne 	 17 €

Citadelle France 	  17 €

Mellifera Corse 	  17 €

Hendrick’s Original / Hendrick’s “Grand Cabaret”/ Hendrick’s “Oasium” Écosse	 17 € 

The Botanist Écosse	  18 €

Monkey 47 Allemagne 	 20 €

Kino bi Kyoto Japon  	 22 €

VODKA / VODKA

Zubrówka biala Pologne	  15 €

Tito’s USA 	 16 €

Belvedere Pologne  	 16 €

Mez Concombre France	  17 €

Mez Passion-Hibiscus France 	 17 €

Fair France  	 17 €

Grey Goose France   	 18 €

Haku Japon 	 18 €

MEZCAL

Los siete Misterios Mezcal Doba Yej 	 18 €

Vida del maguey 	  20 €

Adicción Mezcal 	 32 €

TEQUILA / TEQUILA	 5 CL

Milagro Silver 	 15 €

Casamigos Blanco 	 17 €

Don julio Reposado 	 18 €

Casamigo Reposado 	 19 €

Komos Reposado 	 25 €

Adicción Reposado 	 29 €

Jose cuervo Reserva de la familia 	 30 €

Komos Cristalino 	 32 €

Clase Azul Reposado 	 38 €

Adicción Anejo 	 39 €

Don Julio 1942  	 40 €

RHUM / RUM

Bacardi Carta blanca Cuba	 14 €

Bacardi Carta Oro Cuba	  14 €

Clairin communal Haïti	  16 €

Leblon Cachaça Brésil 	 16 €

Bacardi 4 ans Porto Rico 	 16 €

Kraken Trinidad 	 17 €

Don papa Baroko Philippines 	 18 €

Diplomatico Reserva Venezuela 	 18 €

Appleton estate 12 Jamaïque	  19 €

Zacapa 23 Guatemala 	 20 €

Neisson « L’esprit » Martinique	 21 €

Accompagnement soda 	 5 €



DIGESTIFS /  DIGESTIVE 	 5 CL

COGNAC

Hennessy VS.	 16 €

Hennessy X.O	 35 €

Rémy MARTIN X.O 	 35 €

ARMAGNAC	
Domaine de laubade VSOP	 17 €

Cobra Fire Blanche	 18 € 

LIQUEURS	
Limoncello 	 11 €

Amaretto Disaronno	  11 €

Get 27/31 	 11 €

Amaro Montenegro 	 12 €

Cointreau	  12 €

Mandarine Napoléon 	 12 €

Frangelico	  12 €

Maraschino Luxardo 	 12 €

Sambuca Molinari 	 12 €	

Jagermeister 	 12 €

Bailey’s 	 12 €

Chambord 	 12 €

Benedictine 	 12 €

Grand-Marnier 	 12 €

Fair café 	 13 €

Italicus	  14 €

Saint-Germain 	 14 €

Chartreuse Verte 	 15 €

EAU DE VIE	
Grappa	   13 €	

Poire Williams	  14 €	

Eau de vie de Framboise 	 14 €	

Eau de vie de Mirabelle 	 14 €	

WHISKIES  /  WHISKEYS 	 5 CL

ÉCOSSE / SCOTCH	
Chivas 12 	 15 €

Talisker 10 	 16 €

Aberlour 10 	 16 €

Glenfiddich 12 ans 	 16 €

Macallan 12 	 17 €

Black Label 	  17 €

Glenmorangie 10 ans 	 17 €

Monkey Shoulder 	 17 €

Glenlivet 12   	 18 €

Oban 14 	 20 €

Dalmore 12 Sherry Cask 	 22 €

Lagavulin 16 ans 	 24 €

Dewars 25  	 72 €

IRLANDE / IRISH	
Bushmills « The Original »	 15 €

Redbreast 12	 16 €

Jameson « Black Barrel »	 17 €

U.S.A	
Buffalo Trace	 16 €

Woodford Reserve	 17 €

Maker’s Mark 	 18 € 

Jack Daniel’s Single Barrel	 19 €

FRANCE	
P&Ms Single malt Red Oak	 21 €

JAPON	
Nikka from the barrel	 19 €

Hibiki Harmony	 29 €



Prix nets en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Net prices in Euros. Alcohol abuse is bad for your health, please consume in moderation..

BOISSONS FRAÎCHES  /  COLD DRINK S

SODAS	 20 CL	  25 CL 	 33 CL

Coca Cola / Coca Cola Zero			   8 €

Fuze Tea Pêche		  7 €

Orangina		  7 €	

Limonade Phénix 			   7 €	

Red Bull			   9 €

Fever Tree Tonic	 9€

Fever Tree Ginger Beer	 9 €

Fever Tree Ginger Ale	 9 €

JUS - ALAIN MILLIAT 	 33 CL

Tomate, Pomme, Ananas, Pêche de vigne	 11 € 

Tomato, Apple, Pineapple, Vine peach

EAUX PLATES - EAUX PÉTILLANTES  

STILL WATER - SPARKLING WATER

San Pellegrino / Evian 1 L	 10 €

Perrier 33 CL	 7 €

Evian 33 CL	 7 €

BOISSONS CHAUDES  /  HOT DRINK S

Expresso / Décaféiné Espresso / Decaffeinated	 6 €

Double Expresso Double Espresso	 8 €

Cappuccino / Latté Cappuccino / Latté	 8 €

Expresso décaféiné Decaffeinated Espresso	 6 €

Noisette Coffee with drop of milk	 6 €

Café américain American coffee	 7 €

Café au lait Coffee with milk	 8 €

Café glacé Iced coffee	 8 €

SÉLEC TION DE THÉS & INFUSIONS BIO  

SELEC TION OF ORG ANIC TEAS AND INFUSIONS 

Demandez notre sélection auprès de notre équipe.	 9 € 
Ask for our selection to our team.

SNACKING

Une offre de snacking est disponible de 12h00 à 23h00,  

demandez la carte auprès de nos équipes. 

A snack menu is available from 12:00 p.m. to 11:00 p.m.; ask our team for the menu.




