


a m u s e - b o u c h e

Consommé clair de canard au Sauternes,  
brioche dorée, jambon de canard maison,  

chutney de poires.

g r a n d  p l a t e a u  d e  f r u i t s  d e  m e r

Huîtres Gillardeau, homard, langoustines,  
king crab, crevettes du pays.

Accompagnés de beurre d’algue maison Bordier  
et pain au seigle artisanal.

p l a t

Filet de bœuf Rossini,  
jus à la truffe Melanosporum,  

pommes soufflées. 

d e s s e r t

Meringue glacée à la mandarine du pays  
et gel au poivre de Timut, 

chantilly mascarpone.

290 €
Hors boissonsHors boissons

Coupe de champagne R de Ruinart brut à minuit Coupe de champagne R de Ruinart brut à minuit 
Eaux minérales inclusesEaux minérales incluses

60€ pour les enfants de moins de 12 ans.60€ pour les enfants de moins de 12 ans.

Réveillon de la 
Saint-Sylvestre

M E RCR E DI  3 1  DÉ CE M B R E  2 0 2 5 
19H30 - MUSIQUE LIVE


