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Pavé de turbot rôti, crémeux de légumes verts et

panais braisé, sauce au 

Chassagne-Montrachet, tuile de caviar Osciètre

Macarons et “petit galet” crème vanillée

Eaux minérales et café

Tartare de homard mi-cuit et Saint-Jacques,

julienne de betterave au vinaigre de chouchen

dinardais et gel de combawa

“Carte de vœux du Nouvel An” 

Entremet mousse vanille & praliné pécan

Terrine de Foie gras au Porto, copeaux de truffe,

chutney de poire aux épices douces, petite brioche

AU GEORGE V

 Dîner à partir de 19h30 avec animation musicale

LE GRAND HÔTEL DINARD

Réveillon de la Saint-Sylvestre 

RENSEIGNEMENTS & RÉSERVATIONS +33 (0)2 99 88 26 26 • RECEPTION-GRANDHOTELDINARD@GROUPEBARRIERE.COM

Flûte de Champagne “R” de Ruinart

Trio d’Amuse Bouches 

Faux filet de bœuf séché au citron et caviar

Tartelette pesto d’agrumes et gel de betterave, vieux parmesan

Crémeux de potiron et Saint-Jacques


