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Amuse Bouche
Gaspacho de fraises et tomates

Strawberry and tomato gazpacho

Entrée 
STARTER

Carpaccio de poulpe aux condiments fumés
Octopus carpaccio with smoked seasonings

Plat au choix 
SELECTION FROM

Filet de Saint-Pierre dans un jus safrané, royale de courgette violon,  
basilic et sa fleur croustillante

John Dory fillet with saffron jus, zucchini ‘violin’ royale, basil and crispy blossom
ou or

Filet de bœuf, beurre d’ail rôti au romarin, pommes Anna
Beef fillet, roasted garlic and rosemary butter, pommes Anna

ou or
Œuf mollet crispy royale de courgette violon et sa fleur

Crispy soft-boiled egg, zucchini ‘violin’ royale, and blossom

Desserts de Partage 
DESSERTS TO SHARE

Omelette norvégienne aux framboises et citron vert, glace fromage blanc
Raspberry and lime baked Alaska served with fromage blanc ice cream

Coupe de fruits frais de saison 
Fresh Seasonal Fruit Salad

Vins 
WINES

AOP Côtes de Provence Minuty Prestige (Blanc, Rouge, Rosé)

Un transat et une coupe de Champagne vous attendent sur le ponton
A deckchair and a glass of Champagne await you on the pontoon 

MARDI 5 AOÛT 2025 
TUESDAY AUGUST 5TH 

RÉSERVATIONS :  04 92 98 77 00 -  CIROS-CANNES@CANNESBARRIERE.COM
Prix net. *Enfants de 4 à 12 ans. / Net price. *Children from 4 till 12 years old

DÎNER
265 € 

Boissons comprises, vins, eaux et cafés 
Drinks included, wines, waters and coffees

MENU ENFANTS 
49 €*

Enfants de 4 à 12 ans Children from 4 till 12 years old

LOUNGE pour 4 personnes

80 € / personne 
1 coupe de Champagne et une assiette de mignardises salées et sucrées  

A glass of Champagne and sharing a selection  
of sweet and savoury mini treats

TRANSAT PETILLANT
60 €

1 coupe de Champagne et une assiette de mignardises 
A glass of Champagne and a selection plate of mini treats




