
 
 

 
 

 
 

 
Fruits de mer, sélection d’entrées. 

 
  

Œuf parfait, purée de brocolis au beurre noisette, 
sommité brocolis. 

 
 

Fricassée de Homard, bisque et gnocchi. 
 

Bavette à l'échalote, gratin dauphinois. 
 

Lasagnes de légumes. 
 

 
Buffet de fromages. 

 
 

Tarte myrtille. 

Baba figue noir et amande. 

Mille-feuille framboise et basilic. 

  

Coupe de champagne Fouquet’s. 

Eaux minérales. 

Café & Thé. 

 
Produits et allergènes, consultez notre maître d’hôtel. 

 



 
 
 
 

 
 
 

Buffet of Seafood and starters selection. 
 
 

Baked egg, broccoli purée with brown butter, 
broccoli florets. 

 
Lobster fricassée, bisque and gnocchi. 

 
Bavette steak with shallots, gratin dauphinois. 

 
Vegetable lasagna.                                         

 

Cheese Buffet. 

 

Blueberry tart. 

Black fig and almond baba. 

Raspberry and basil mille-feuille. 

 
Glass of Fouquet’s Champagne. 

Mineral waters. 

Coffee & Tea. 

 

 

Allergenic product, please consult our staff. 


