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Amuse Bouche
Roulé de concombre au fromage frais et caviar

Cucumber roll with fresh cheese and caviar

Entrées à Partager 
STARTERS TO SHARE

Burrata crémeuse, tomates anciennes au basilic
Creamy burrata, heirloom tomatœs with fresh basil  

Beignets de fleurs de courgette au chèvre
Zucchini flower fritters with goat cheese 

La gamberoni sauvage en carpaccio rougail d’abricot 
Wild Gamberoni carpaccio with apricot rougail

Poisson 
FISH

Bisque de homard et ses légumes de saisons
Lobster bisque with seasonal vegetables

Viande 
MEAT

Mignon de veau au sautoir, mijoté d’artichauts violets et girolles, sabayon à la truffe d'été
Pan-seared veal tenderloin, braised violet artichokes and chanterelles, summer truffle sabayon

Desserts de Partage 
DESSERTS TO SHARE

Omelette norvégienne aux framboises et citron vert, glace fromage blanc
Raspberry and lime baked Alaska served with fromage blanc ice cream

Coupe de fruits frais de saison
Fresh Seasonal Fruit Salad

Fondant au chocolat et pistache de Bronte 
Chocolate and pistachio di Bonte fondant

Vins 
WINES

AOP Côtes de Provence Minuty Or (Blanc, Rouge, Rosé)

LUNDI 14 JUILLET 2025 
MONDAY JULY 14TH 

RÉSERVATIONS :  04 92 98 77 00 -  CIROS-CANNES@CANNESBARRIERE.COM
 Prix net. *Enfants de 4 à 12 ans. / Net price. *Children from 4 till 12 years old

T DU PONTON
395 € 

Boissons comprises, vins, eaux et cafés 
Drinks included, wines, waters and coffees

PONTON
345 € 

Boissons comprises, vins, eaux et cafés 
Drinks included, wines, waters and coffees

MENU ENFANTS 
49 €*

LOUNGE pour 4 personnes

100 € / personne 
1 coupe de Champagne et une assiette de mignardises salées et sucrées  

A glass of Champagne and sharing a selection  
of sweet and savoury mini treats

TRANSAT PETILLANT
70 €

1 coupe de Champagne et une assiette de mignardises 
A glass of Champagne and a selection plate of mini treats




