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* HOTEL BARRIERE LE ROYAL 5'5

RESTAURANT BRASSERIE DU ROYAL

Sablé au parmesan
Cromesquis de foie gras de canard
Beurre a la fruffe noire ef son foast melba

Parmesan shorfbread
Cromesquis of duck foie gras
Black fruffle butfter and melba roast

+

Ceeur de saumon fumé, gelée de creveftes grises, tarteleffe de caviar osciefre
Smoked salmon heart, grey shrimp jelly, osciefra caviar farf

+

Fricassée de homard au beurre demi-sel, mangue jaune erf sa bisque fradifionnelle
Lobster fricassee with lightly salfed butter, pellow mango and fraditional bisque

+

Supréme de chapon réri aux aromatriques, fondue d'oignons doux fruffés au
vieux Comré, gaufreffes au curcuma
Roasted capon breast, sweet onion fondue with aged Comré cheese, furmeric wafers

+

Graniré au champagne rose¢, marmelade d'agrumes
Rosé champagne granita, cifrus marmalade

+

Parfaif glacé marron praling, noisefres caramelisées
Chestnut iced praline parfaif caramelized hazelnurs

+

Blche de Noél
Christrmas log

165€ par personne, 1 coupe de champagne incluse (12¢cl)
59€ par enfanf (-12 ans)

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION



