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PLANÈTE BARRIÈRE

La stratégie de Responsabilité Sociétale des Entreprises 

(RSE) baptisée « Planète Barrière », structure l’intégration 

des enjeux environnementaux et sociétaux au sein des 

métiers du groupe Barrière.

Fondé il y a plus d’un siècle, le Groupe attache une 

importance toute particulière aux valeurs humaines et 

au respect de l’environnement. Il a pour ambition d’offrir 

à ses clients une expérience haut de gamme empreinte 

de convivialité. Cette démarche est portée par la 

Gouvernance et incarnée par l’ensemble des équipes. Au 

sein des établissements, les Référents Développement 

Durable, véritables chefs d’orchestre, œuvrent au 

déploiement de la stratégie RSE à travers de multiples 

actions et partenariats valorisant leur ancrage territorial.

Clients, équipes, collectivités, fournisseurs, partenaires… 

L’ensemble des parties prenantes est embarqué grâce à 

une approche constructive et coopérative.

La stratégie “Planète Barrière”  2025-2027 repose sur trois 

piliers : l’Environnement, le Social et la Gouvernance. 

ENVIRONNEMENT

“Préserver nos écosystèmes en conciliant Tourisme, Loisirs et 

respect de l’Environnement”

Engagé dans une trajectoire de décarbonation, le groupe 

Barrière intègre les principes de l’économie circulaire et de 

la préservation de la biodiversité au cœur de ses activités. 

Sa démarche concilie ainsi tourisme, loisirs et respect de 

l’environnement, afin de préserver les écosystèmes tout 

en proposant une expérience plus responsable.

SOCIAL

 
“Prendre soin de nos clients et de nos équipes, accompagner 

nos Talents et contribuer au développement des territoires”

Le bien-être et la santé des clients et des équipes est placé 

au cœur de la stratégie du Groupe. L’esprit Barrière consiste 

en l’accompagnement du développement des talents et 

à la contribution de la dynamique des territoires, favorisant 

ainsi un environnement propice à la croissance collective.  

GOUVERNANCE

“Pérenniser l’avenir du Groupe de façon plus durable et plus 

responsable”

Planète Barrière est portée à l’échelle de la Gouvernance 

du Groupe par ses deux co-Présidents, Joy Desseigne-

Barrière et Alexandre Barrière, son Directeur Général, 

Grégory Rabuel et le Comité Exécutif du Groupe.

Le Groupe veille à structurer et diffuser la démarche 

Planète Barrière dans tous les établissements, avec 

des actions concrètes et des indicateurs mesurables. 

Chaque année, un bilan RSE permet d’évaluer les 

performances, d’identifier les réussites et d’ajuster ses 

axes de développement ou progrès.

Le Grand Hôtel de Dinard est par ailleurs signataire de 

la Charte Evénements & Séminaires Responsables, 

s’engageant ainsi à la respecter et à déployer le plan 

d’action associé.

NOS ENGAGEMENTS ISO 20121

Le Groupe Barrière a été le premier groupe hôtelier 

français à obtenir la certification internationale ISO 20121. 

Délivrée par AFNOR Certification en 2023, pour une 

durée de 3 ans, elle permet d’attester de l’implication des 

établissements et de l’activité Traiteur du Groupe, ainsi 

que de la mise en place de systèmes de management 

responsable appliqué à ses activités événementielles 

(séminaires, événements, spectacles).

Les engagements ISO 20 121 du Groupe Barrière en faveur 

d’un événementiel responsable :

	• ENCOURAGER L’ÉCONOMIE CIRCULAIRE 

 

Les principes de l’économie circulaire s’appliquent 

aux activités Evénements & Séminaires et 

s’accompagnent d’une gestion optimisée des 

déchets grâce à un prestataire unique, Take a 

Waste, spécialisé dans la gestion globale des 

déchets, permettant d’anticiper les évolutions 

réglementaires et d’assurer un tri efficace. 

Le Grand Hôtel de Dinard agit par ailleurs 

sur sa consommation de papier en 

digitalisant progressivement ses supports de 

communication, ainsi qu’en proposant à ses 

clients un service de presse digitale PressReader. 

Nous encourageons la diminution des emballages 

à usage unique, ainsi que le réemploi (éléments 

de décor, kakemonos, badges, brochures…). 

	• OPTIMISER LES RESSOURCES NATURELLES 

 

De nombreuses initiatives sont déployées pour 

réduire les consommations d’eau et d’énergie, comme 

la gestion centralisée des éclairages ou l’installation 

d’équipements économes en ressources. Les 

énergies renouvelables représentent aujourd’hui 

50 % du contrat énergétique du groupe Barrière. 

	• PROMOUVOIR LA RESTAURATION RESPONSABLE 

Le Grand Hôtel de Dinard aspire à encourager un 

modèle de restauration plus durable, alliant plaisir, 

qualité et respect de l’environnement, en proposant 

à ses hôtes des produits locaux et de saison, ainsi 

que des plats végétariens.

Nous sommes vigilants quant à la qualité de son 

offre de restauration et privilégions les labels 

de qualité (Label Rouge, MSC Pêche Durable). 

Une attention particulière est portée au gaspillage 

alimentaire, en calibrant au mieux l’offre proposée, en 

adaptant les contenants et en formant les équipes à 

la thématique. 

	• FAVORISER LA MOBILITÉ DOUCE ET 

L’ACCESSIBILITÉ 

Le Grand Hôtel de Dinard est accessible en TGV et 

fournit un service en faveur de la mobilité douce, 

notamment à travers la mise à disposition de vélos, 

d’un service de navette ou de bornes de recharge 

pour véhicules électriques.

	• DÉVELOPPER DES ENGAGEMENTS SOLIDAIRES 

ET UN ANCRAGE TERRITORIAL  

Le Grand Hôtel de Dinard est partenaire 

d’UNISOAP œuvrant au recyclage des savons 

usagés. Cette initiative plus durable et solidaire 

vise à lutter contre le gaspillage et à donner 

l’accès à l’hygiène aux plus démunis. 

Nous sommes également fidèles ambassadeurs 

de Café Joyeux, ayant pour ambition d’apporter 

un autre regard sur le handicap et de favoriser 

la rencontre en proposant du travail, en milieu 

ordinaire, à des personnes éloignées de l’emploi.

Le Grand Hôtel de Dinard s’engage activement 

auprès des territoires au cœur duquel il est 

implanté, en proposant à ses clients Séminaires 

& Evénements des activités dites responsables 

en lien avec les agences partenaires, et/ou une 

activité locale. Ex : Visites commentées (Lors des 

grandes marées ou dans la ville de Dinard) - Stage 

d’initiation à la voile (Ecole de voile de Lancieux) 

- Balade à vélo électrique (circuit route côtière 

avec guide) - Pêche à pieds sur la page du Prieuré 

(face à l’hôtel) avec pause gourmande.
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Avec ses murs de granit égayés de pierres blanches, 

Le Grand Hôtel Dinard respire calme et assurance 

depuis plus de 150 ans. Face à la mer, il crée le 

cadre idéal pour vos événements. De nombreuses 

possibilités de privatisation vous sont proposées : 

vos collaborateurs se sentiront chez eux !

PAR LE TRAIN : SNCF gare Montparnasse,  
2h15 jusqu’à Saint-Malo
PAR AVION : Rennes Saint-Jacques (70 km) 
PAR LA ROUTE : 400 km depuis Paris par l’A11

	 UNE OFFRE COMPLÈTE 
	

	• 1 HÔTEL *****

	• 86 CHAMBRES ET SUITES 
CLIMATISÉES

	• 1 CASINO

	• 2 RESTAURANTS ET 2 BARS

	• 1 PALAIS DES ARTS ET DES 
FESTIVALS à proximité 

	• 6 SALLES DE RÉUNION  
jusqu’à 160 personnes 

	• 1 PISCINE INTÉRIEURE, SAUNA  
ET HAMMAM

	• 1 ESPACE FITNESS

UNE DESTINATION 
unique

D266
O�ce

de Tourisme

Jardin public
des Tourelles 

Hôtel Barrière 
Le Grand Hôtel

Port de 
Plaisance

Promenade
du Clair de Lune

Pointe 
du Moulinet

Pointe 
de la Malouine

Plage de 
L’écluse

Casino Barrière Dinard

Mont Saint-Michel
65km

Rennes
78 km

Dinard Golf 
7km

Saint Malo 
10 km

Dinan 
22km

Palais des Arts 
et du Festival

Paris
420km

� PARIS 2 h 15
2h

� LYON 5 h
2 h 15

� STRASBOURG 6 h 10
2 h 15

� MARSEILLE 2 h 25

� NICE 2 h 30

� ZURICH 5 h

� BORDEAUX 1 h

� TOULOUSE 1 h 15

� BRUXELLES 5 h 30

TEMPS DE TRAJET POUR ALLER À DINARD
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16 1786 Chambres dont : 

2 Junior Suites (52 m2)  et 2 Suites (65 m2)

Vue superbe sur les remparts de Saint-Malo,  

la ville ou le charmant jardin privé.

LES ESPACES 
chambres
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CHAMBRE DELUXE MER  
30m2, vue sur les remparts de Saint-Malo et la mer

CHAMBRE SUPÉRIEURE  
25m2, vue sur le jardin privé 

CHAMBRE PRESTIGE MER 
40m2, vue sur les remparts de Saint-Malo et la baie de la Vicomté et mer
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LES ESPACES 
activités

Tous les participants peuvent accéder librement  

à l’espace détente et fitness. 

	• PISCINE INTÉRIEURE

	• SAUNA

	• HAMMAM

	• ESPACE FITNESS 

	• SPA SHISEIDO

U
N

 H
Ô

T
E

L
 S

U
R

 L
A

 C
Ô

T
E

 D
’É

M
E

R
A

U
D

E



20 21   
RESTAURATION 

nos tables
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LES ESPACES  
restauration

LE GEORGE V 

 

Partager des plats combinant des produits simples  

et des mets merveilleux. Se délecter d’une cuisine du terroir 

et de poissons préparés à la perfection par Wilfried Lacaille. 

Du petit déjeuner au dîner, Le George V vous révèle  

une offre gourmande avec des produits régionaux.

LE 333 CAFÉ

 

Le « 333 » Café invite irrésistiblement à la détente  

et à la conversation, dans la lumière du soleil couchant 

face à la baie de la Vicomté. Pour un instant ou  

une soirée, laissez-vous séduire par l’ambiance cosy  

et raffinée de ce café très chic. 
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24 LES PAUSES CAFÉ

La Pause

8 €  TTC/PERSONNE

LES BOISSONS
Cafés
Thés
Jus de fruits

LES ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Corbeille de fruits frais 

Assortiments de pâtisseries

La Pause Régionale  

23 €  TTC/PERSONNE

LES BOISSONS
Cafés
Thés
Jus de fruits
1 verre de vin blanc

LES ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

2 huîtres

Terrines de poissons

Citron, sauce échalote, pain de seigle, 

mayonnaise 

LES BOISSONS

LES BOISSONS APÉRITIVES
servies avec accompagnements salés  
olives et arachides

La coupe de champagne 	 18 € TTC

Fouquet’s brut 

La bouteille de champagne 	 90 € TTC

Fouquet’s brut

LES FORFAITS VIN
sur la base d’une bouteille pour 3 personnes

Forfait boisson Affaire	 12 € TTC/PERS.

Forfait boisson Gourmand	 16 € TTC/PERS.

Forfait boisson Gala	 20 € TTC/PERS.

LES BOISSONS FIN DE SOIRÉE
Lors de votre fin de soirée en salon privatif : 

Ticket boissons 	 5 € TTC/PERS.

1 ticket : Boisson sans alcool ou bière
2 tickets : 1 verre de vin
3 tickets : 1 verre d’alcool fort ou une coupe  
de champagne

LES ACCOMPAGNEMENTS

Pièces cocktails	 3 € TTC/PIÈCE

LA PAUSE 
café & bar

Les menus sont donnés à titre d’exemple et élaborés 
selon les produits de saison. Ils sont établis pour 
l’ensemble du groupe. Prix Nets (service compris).  
Tous les menus incluent eaux minérales et cafés. 
Photos non contractuelles. Menus sujets  
à la saisonnalité et disponibilité des produits.
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26 Menu Gala

64€ TTC/PERSONNE

ENTRÉES

Terrine de foie gras et chutney de saison

Saumon Gravelax et légumes

PLATS

Filet de bar,  

légumes farcis et coulis de poivrons

Filet de boeuf,  

escalope de foie gras  

de canard et légumes 

DESSERTS

Pavlova du moment 

Croquant au chocolat  

et émulsion à la vanille

Le plateau de fruits de mer 

69€ TTC/PERSONNE

Huîtres n°3 de Cancale x9

Panier de langoustines x6

Seau de crevettes grises 110 grammes 

Seau de bulots 200 grammes 

Seau de crevettes roses x6

Un demi-tourteau / demi-araignée  

(selon la saison)

ou

Demi-Homard (Supplément 49€)

Condiments et accompagnements : 

Citron, sauce échalote, pain de seigle, 

mayonnaise

DESSERTS

Kouign Amann et sa glace au yaourt 

Nous restons à disposition pour un menu 

personnalisable

Menu Affaire

39 € TTC/PERSONNE

ENTRÉES

Perle de chèvre,  

aubergine et granola de tomates

Tarte de crevettes,  

parmesan et carottes 

PLATS

Suprême de volaille,  

pomme de terre et pommes

Filet de daurade,  

risotto aux algues, sauce homardine 

DESSERTS

Tartelette aux pommes de nos régions

Kouign Amann et sa glace au yaourt 

Menu Gourmand

54 € TTC/PERSONNE

ENTRÉES

Artichaut breton

Rémoulade d’émietté de crabe, 

concombre et crème de citron

PLATS

Dos de cabillaud,  

écrasé de pomme de terre

Veau confit aux champignons 

DESSERTS

Sablé au citron et crème d’amande 

Le Royal Choco

LES MENUS 
restaurant

Les menus sont donnés à titre d’exemple et élaborés 
selon les produits de saison. Ils sont établis pour 
l’ensemble du groupe. Prix Nets (service compris).  
Tous les menus incluent eaux minérales et cafés. 
Photos non contractuelles. Menus sujets  
à la saisonnalité et disponibilité des produits.
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28 Buffet du jour

39 € TTC/PERSONNE

ENTRÉES 

Salade Bar

2 salades composées

Assortiment de charcuteries

PLAT

Une viande et un poisson  

accompagné de leur garniture 

DESSERTS 

Sélection de desserts et de pâtisseries

Buffet Terre et Mer 

54 € TTC/PERSONNE

ENTRÉES 

Salade de chair de crabe 

Méli-Mélo du jardin 

Salade Caesar de volaille 

Saumon fumé 

Assortiment de charcuteries 

Crevettes roses 

Huîtres de Cancale n°3

PLATS

Filet de daurade, choux et riz aux légumes 

Suprême de volaille au cidre et pommes 

DESSERTS 

Sélection de gourmandises de notre pâtissier 

Cocktail Déjeunatoire 

39 € TTC/PERSONNE

“Finger” Sandwiches 

Fusette au saumon 

Club sandwich volaille 

Fusette emmental et jambon 

Croque-monsieur 

Sélection de quiche et tartes salées 

Sélection de mini burger 

DESSERTS 

Sélection de gourmandises  

de notre pâtissier et fruits frais 

Buffet fruits de mer 

69 € TTC/PERSONNE

Huîtres n°3 de Cancale x6

Panier de langoustines x6

Crevettes grises 110 grammes

Bulots 200 grammes 

Crevettes roses x6

Un demi-tourteau / demi-araignée  

(selon la saison)

ou

Demi-Homard (supplément 49€)

Condiments et accompagnements : 

Citron, sauce échalote, pain de seigle, 

mayonnaise 

DESSERTS 

Sélection de notre chef pâtissier

LE BUFFET 
assis

Les menus sont donnés à titre d’exemple et élaborés 
selon les produits de saison. Ils sont établis pour 
l’ensemble du groupe. Prix Nets (service compris).  
Tous les menus incluent eaux minérales et cafés. 
Photos non contractuelles. Menus sujets  
à la saisonnalité et disponibilité des produits.
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DEAUVILLE 
65 m²

SALLE PLÉNIÈRE 
63 m²

SALLE GRANDE PLÉNIÈRE 
90 m²

SAINT-MALO 
35 m²N
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REZ-DE-JARDIN

1er ÉTAGE

6 salles de réunion d’une superficie totale  

de 290 m2 – 160 personnes

Palais des Arts et des Festivals – 1 000 places

CAPACITÉ 
& plans

NOMS DES SALLES SURFACE 
EN M2 

TABLE 
EN U

CLASSE THÉÂTRE BANQUET COCKTAIL DEMI 
LUNE

SALLE PLÉNIÈRE 
 (CANNES+SAINT-MALO+BIARRITZ)

90 30 50 65 36 70 30

SALLE PLÉNIÈRE 
 (CANNES+SAINT-MALO)

63 25 35 55 24 – 15

CANNES 26 10 14 20 10 – 6

SAINT-MALO 35 14 18 25 12 – 6

BIARRITZ 25 10 14 18 10 – 6

TROUVILLE 25 10 - - - – -

SALLE PLÉNIÈRE  
(COURCHEVEL+LA BAULE+DEAUVILLE)

200 60 135 160 120 180 70

DEAUVILLE 65 22 30 50 24 40 15

LA BAULE 70 18 30 45 24 40 15

COURCHEVEL 65 22 30 50 24 40 15

COURCHEVEL+LA BAULE (3 MODULES) 104 30 55 70 50 80 30

DEAUVILLE+LA BAULE (3 MODULES) 96 30 55 70 50 80 30

Couloir d’accès aux salles

Accès jardin

Espace  
pause  
et accès  
terrasse

Vue  
sur mer

COURCHEVEL LA BAULE DEAUVILLE

Vue extérieure

BIARRITZ SAINT-MALO CANNES TROUVILLE
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38 VOTRE SOIRÉE

Nous vous offrons la possibilité de 

découvrir l’univers de ce lieu magique 

avec un forfait soirée.

Forfait Jetons
À PARTIR DE  

10 € TTC/PERSONNE

Entrée au Casino

à partir de 10€ de tickets de jeu  

aux machines à sous. 

Accès réservé aux personnes majeures,  

non interdites de jeu. Présentation  

d’une pièce d’identité physique obligatoire.

LE CASINO BARRIÈRE 
Dinard

Situé à 400m à pied du Grand Hôtel Dinard,  

Le Casino Barrière Dinard vous accueille dans  

un cadre exceptionnel et vous propose pour 

vous divertir 125 machines à sous, 21 postes  

de roulettes anglaises électroniques et 4 tables 

de jeux. 
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40 À Dinard, les activités ne manquent pas !  

Nos partenaires privilégiés pour vos activités : 

LES ACTIVITÉS 
de nos partenaires

	• AMT ORGANISATION 
Cédric VERGER 

+33 (0)6 42 33 89 87  

+33 (0)2 53 30 24 06 

 cverger@amtorganisation.com 

Pour vos événements team building 

	• MAB EXPERIENCE 
Florence LAGWA 

+33 (0)7 87 91 34 48 

+33 (0)2 31 81 00 00 

florence@mab-experience.com 

Des séminaires autour  

de la mobilité, les activités  

et le bien-être

	• MAGMA  
Romane GAUTHIER 

Tél : +33 (0)6 49 57 80 52  

+33 (0)2 31 98 00 77 

romane.gauthier@magma-group.fr  

Des solutions d’animations ludiques, 

collaboratives  

et culturelles

	• ANIMATEUR VINCENT GAILLARD  
Vincent GAILLARD  

+33 (0)6 81 55 21 08 

contact@vincent-gaillard.com 

Pour animer vos soirées 

	• VISITE GUIDÉE DES VILLAS DE 

DINARD 

+33 (0)2 99 46 97 81  

https://www.dinardemeraudetourisme.

com/groupes/visites-guidees-

groupes/ 

À la découverte du patrimoine 

dinardais

	• VISITE DE L’USINE MARÉMOTRICE  

DE LA RANCE  

+33 (0)2 99 21 19 00 

https://bit.ly/34tp0H5/  

Plongez au coeur de l’énergie 

marémotrice
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+33 (0)2 99 88 26 26

meeting-dinard@groupebarriere.com

legrandhotel-dinard.com

 

CONTACT 
&  

réservations

HÔTELS BARRIERE | NOTRE APPLICATION MOBILE
Préparez votre arrivée et profitez des services uniques  

dans votre hôtel, le tout à portée de main !
Retrouvez-nous en téléchargeant dès maintenant l’app !
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