
Petit Déjeuner

 Breakfast 
From 7 am

partir de 7hÀ





Le Continental 
42€

Assortiment de viennoiseries & Sélection de pains
Assortment of pastries & Selection of breads

Laitage
 

Dairy
Yogurt (plain, vanilla, apricot, strawberry)

Plain 0%

 

Jus de fruits frais
Fruit juices

Boisson chaude au choix
Choice of hot beverage

Confitures, miel artisanal, beurre et pâte à tartiner
Maison Laurino & Christophe Adam

Jams, artisanal honey, butter and spreads
Maison Laurino & Christophe Adam

Yaourt (nature, vanille, abricot, fraise)
fromage blanc 0%

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, taxes and service included.

Alternative végétale disponible sur demande.
Plant-based alternative available upon request.

Végétalien

Vegan

Sans Gluten

Gluten Free

Sans Lactose

Lactose Free





Américain
58€

 

Pancakes

Base continentale
Continental base

Garniture au choix :
Jambon blanc, saucisse volaille, légumes de saison,

 

Choice of toppings :
White ham, poultry sausage, seasonal vegetables,

 

Assiette de fruits frais
Fresh fruit plate

Duo d’œufs (BIO) selon préférence
Au plat, à la coque, pochés, brouillés, omelette (blanche) 

 

Crêpes avec confitures, miel ou pâte à tartiner 
Crepes with jams, honey or spread

OU OR

OU OR

champignons, fromage, tomates fraîches, fines herbes

mushrooms, cheese, fresh tomatoes, herbs

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, taxes and service included.

Two organic eggs according to preference
Fried, boiled, poached, scrambled, omelette (white)

Végétalien

Vegan

Sans Gluten

Gluten Free

Sans Lactose

Lactose Free





À la carte
 Avocado toast

22€

Garniture supplémentaire +6€
Additional side +6€

Œuf (BIO) Bénédicte
Saumon fumé ou jambon blanc de Paris

Organic Egg Bénédicte
Smoked salmon or ham

24€

 

 

Pancakes ou Crêpes
Avec confitures, miel ou pâte à tartiner

Pancakes or Crêpes
With jams, honey or spread

9€

Assortiment de viennoiseries & Sélection de pains
Assortment of pastries & Selection of breads

23€

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, taxes and service included.

Choice of toppings :
White ham, poultry sausage, seasonal vegetables,

Duo d’œufs (BIO) selon préférence
Au plat, à la coque, pochés, brouillés, omelette (blanche)

Two organic eggs according to preference
Fried, boiled, poached, scrambled, omelette (white)

Garniture au choix :
Jambon blanc, saucisse volaille, légumes de saison,

champignons, fromage, tomates fraîches, fines herbes

mushrooms, cheese, fresh tomatoes, herbs
20€

Végétalien

Vegan

Sans Gluten

Gluten Free

Sans Lactose

Lactose Free





Boissons
 

Jus frais
Fresh juices

15€
Jus frais detox

Fresh detox juices
15€

Chocolat chaud
Hot chocolate

12€
Lait chaud
Hot milk

7€

Thés Noirs - Black teas
7 Agrumes, 4 Fruits rouges, Breakfast, Earl Grey queen blend

12€
Thés Verts - Green teas

 

 
12€

Infusions - Herbal teas
 

12€

Expresso 
8€

Double expresso & café Américain
Double expresso & Americano

12€

Cappuccino & Latte 
12€

Flat white
12€

Sencha Ariake, Menthe, Jasmin

Orange, Pamplemousse
Orange, Grapefruit

Carotte, Green Detox
Carrot, Green Detox

Tilleul, Camomille, Fleur d’oranger, Verveine orange,
Menthe, Rooibos, Maté

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, taxes and service included.

Alternative végétale disponible sur demande.
Plant-based alternative available upon request.





Prix nets en euros, taxes et service compris. 

Nos poissons sont issus de la pêche durable et certifiés
MSC. Nos viandes sont d’origine européenne.
Notre café est sélectionné avec exigence auprès de
torréfacteurs engagés, notre sélection de thés est
ecocertifié. Par volonté d’informer au mieux
nos clients, nous tenons à votre disposition les
documents pouvant attester de la traçabilité de nos
viandes.
Produits allergènes : consulter le livret d’information
disponible à l’accueil du restaurant. Fromages affinés
de nos régions Île-de-France.

Conformément au code monétaire et financier, les
paiements en espèces de plus de 1 000 € provenant de
personnes résidant habituellement en France ne sont
pas autorisés. Nous n’acceptons pas les devises
étrangères.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Les
millésimes sont susceptibles de changer. Carafe d'eau
gratuite sur demande. Sachez consommer avec
modération. En respect de la législation relative aux
débits
de boissons et dans l’intérêt de tous, la direction se
réserve le droit de cesser la vente de boissons
alcoolisées dès qu’elle l’estime nécessaire. Le service
des consommations s’arrête 30 minutes avant la
fermeture de l’établissement.

Modes de règlements acceptés : Espèce, carte bleue
(Visa, CB, Mastercard, American express).

Net prices in euros, taxes and service included.

Our fish are sourced from sustainable fisheries
and certified MSC. Our meats are of European
origin. Our coffee is carefully selected from
committed roasters,Our selection of teas is
Ecocert-certified.
In order to provide our customers with the best
possible information, documents attesting to the
traceability of our meats are available upon
request.
Allergenic products: please consult the
information booklet available at the restaurant
reception desk.
Mature cheeses from our Île-de-france regions.

In accordance with the French Monetary and
Financial Code, cash payments exceeding €1,000
from persons ordinarily resident in France are not
permitted. We do not accept foreign currency.

Alcohol abuse is dangerous for your health.
Vintages are subject to change. Complimentary
carafe of water available upon request. Please
consume in moderation. In compliance with
legislation governing the sale of alcohol and in
everyone’s interest, management reserves the
right to stop selling alcoholic beverages whenever
deemed necessary. The sale of beverages stops 30
minutes before closing time.

Payment methods accepted: Cash, credit card
(Visa, CB, Mastercard, American Express).

Terms & Conditions

Truffe : Tuber melanosporumTruffle : Tuber melanosporum




	Petit Déjeuner
	Breakfast  From 7 am

	Le Continental  42€
	Assortiment de viennoiseries & Sélection de pains Assortment of pastries & Selection of breads
	Confitures, miel artisanal, beurre et pâte à tartiner Maison Laurino & Christophe Adam
	Jams, artisanal honey, butter and spreads Maison Laurino & Christophe Adam
	Laitage
	Yaourt (nature, vanille, abricot, fraise)
	fromage blanc 0%
	Dairy Yogurt (plain, vanilla, apricot, strawberry) Plain 0%

	Boisson chaude au choix Choice of hot beverage
	Alternative végétale disponible sur demande.
	Plant-based alternative available upon request.

	Jus de fruits frais Fruit juices

	Américain 58€
	Base continentale Continental base
	Duo d’œufs (BIO) selon préférence Au plat, à la coque, pochés, brouillés, omelette (blanche)
	Garniture au choix : Jambon blanc, saucisse volaille, légumes de saison,
	champignons, fromage, tomates fraîches, fines herbes

	Two organic eggs according to preference
	Fried, boiled, poached, scrambled, omelette (white)
	Choice of toppings : White ham, poultry sausage, seasonal vegetables,
	mushrooms, cheese, fresh tomatoes, herbs

	Crêpes avec confitures, miel ou pâte à tartiner  Crepes with jams, honey or spread
	OU OR

	Pancakes
	OU OR

	Assiette de fruits frais Fresh fruit plate

	À la carte
	Avocado toast
	22€
	Duo d’œufs (BIO) selon préférence Au plat, à la coque, pochés, brouillés, omelette (blanche)
	Garniture au choix : Jambon blanc, saucisse volaille, légumes de saison,
	champignons, fromage, tomates fraîches, fines herbes

	Two organic eggs according to preference
	Fried, boiled, poached, scrambled, omelette (white)
	Choice of toppings : White ham, poultry sausage, seasonal vegetables,
	mushrooms, cheese, fresh tomatoes, herbs

	20€
	Garniture supplémentaire +6€ Additional side +6€
	Œuf (BIO) Bénédicte Saumon fumé ou jambon blanc de Paris

	Organic Egg Bénédicte Smoked salmon or ham 24€
	Pancakes ou Crêpes Avec confitures, miel ou pâte à tartiner

	Pancakes or Crêpes With jams, honey or spread 9€ Assortiment de viennoiseries & Sélection de pains Assortment of pastries & Selection of breads 23€

	Boissons
	Jus frais
	Orange, Pamplemousse

	Fresh juices
	Orange, Grapefruit

	15€
	Jus frais detox
	Carotte, Green Detox

	Fresh detox juices
	Carrot, Green Detox

	15€
	Expresso  8€
	Double expresso & café Américain Double expresso & Americano 12€
	Cappuccino & Latte  12€ Flat white 12€
	Thés Noirs - Black teas 7 Agrumes, 4 Fruits rouges, Breakfast, Earl Grey queen blend 12€ Thés Verts - Green teas
	Sencha Ariake, Menthe, Jasmin

	12€ Infusions - Herbal teas
	Tilleul, Camomille, Fleur d’oranger, Verveine orange,
	Menthe, Rooibos, Maté

	12€
	Chocolat chaud Hot chocolate 12€ Lait chaud Hot milk 7€
	Alternative végétale disponible sur demande.
	Plant-based alternative available upon request.


	Terms & Conditions

