Branch de
PAQUES

Dimanche 5 avril | 12h45 - 14h15

Restauranf La Brasserie du Royal

Une coupe de champagne (15cl) pour vous souhairer la bienvenue

Les fruits de mer
Les hufrres de Cancale / langoustines / bulors / creverfes bio de Madagascar
pain de seigle, vinaigre €chalores, cifron mayonnaise

Entrées
Saumon fumé par nos soins, creme d'Isigny / rarama d'oursin focaccia / chair de crabe,
sucrine ef fomares confires / virello fonafo / fines franches de boeuf mature / tarfare de
rhon, grenade er condiments gel dagrumes / charcureries artisanales dici er dailleurs /
asperges blanches, yaourt aux herbes / stracciafella / saumon “Belle Vue” / houmous,
focaccia / paré en croufre

Plats chauds
Cabillaud au champagne, oeufs de poisson, légumes de saison ef riz pilaf
Gigor d'agneau aux aromariques, gratin de pomme de frerre ef légumes verrs
Oeufs brouillés, poifrine fumeée

Fromages
Différents fromages de Pascal Beillevaire
pain de la Maison Airaud

Buffet de desserts
lle flofranfe ef sa creme anglaise a la vanille de Tahifi / mousse au chocolaf / Paris-Brest au
praline maison / flans / farandole de rartelerttes (fraise, myrtille, menfhe cifron, chocolar
cacahuere, caramel riz au laif) / fraisiers, framboisiers, manguiers / fonftaine au chocolar ef
ses brocheftes de fruirs frais

95€ par adulte | 47€ par enfant | hors boissons

Renseignements ef réservations :
02 40 1148 62| conciergerie-royallabauleegroupebarriere.com
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