
E s p r i t  d e  f ê t e s



Amuses-bouches
Bavaroise de chou-fleur, caviar osciètre.

Sablé au parmesan.
Bisque de homard.

— · — 
Terrine de foie gras de canard au Sauternes,

Brioche toastée.
— · — 

Noix de Saint-Jacques rôties, 
Pousses d’épinard & vinaigrette Kalamansi.

— · — 
Granité Champagne rosé, gelée d’agrumes.

— · — 
Cœur de filet Angus au poivre noir de Sarawak,

Purée de topinambour truffée.
— · — 

Plateau de fromages à partager.
— · — 

L’intensément chocolaté,  
Noisette du Piémont & tuiles craquantes.

— · — 
Mignardises.
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R é v e i l l o n  d e  l a 

SAINT-SYLVESTRE

349 €
Prix net par personne, 

Coupe de champagne R de Ruinart brut à minuit - Eaux minérales incluses
60€ pour les enfants de moins de 12 ans, offert pour les moins de 4 ans.

1 9 H 3 0 ,  A U  F O U Q U E T ’ S  -  M U S I Q U E  L I V E  


