12€

—_—

EDGAR /5c/

Liquewr de Bergamaote,
Prosecco, basilic,
pamplemousse

HUGO SPRITZ /5c/
Liguewr de [lewr de sureau,
prosecco, feuilles de menthe

JACK ON LIME oc/
Jack Daniel’s, purée de framboise,
citron vert

LES 4cL
DIGESTIFS

Calvados Drowin 9
Armagnac, Chateaw de Laubade
ol 12
Feennessy Fine de Cognac Us 14
Cognac Jtennessy Xo 34
Cawe-De-vie : Mirabelle,

Poire, FTramboise, Jirsh 9
Cointreaw ow Grand Marnier 9
Manzana ow Limoncello 9
Get 27, Get 31 ow Bailey's 9

LES SOFTS

FAUX MINERALES 500 700ct  25ct
Cvian 4 3.9
San Pellegrino 4,
Badoit :

6
6
6
Vittel 6

L[S COCITAILS

COSMOPOLITAN oct
Vodha, jus de citron,
Jus de cranberry, Cointreaw

PALOMA e/
Tequila, jus de pamplemousse,
sclhuweppes tonic

NEGRONI oc/
Gin, Martini rouge, Campari

LES ALCOOLS

RHUM

Rhum Trois Riviere Ambré 9
Rhum Dillon Blanc 9
TEQUILA

Tequila San José 9
VODKA

Vodha Smirnoff 9
Vodha Absolut 14
Vodka Belvedere 1
SODA

Coca ow Coca Zéro, 33cl
Scluveppes Agrumes
o Jonic, 25cl

FJanta, 25¢l

Juzetea, 25cl

Red Bull, 25cl

Perrier; 33cl

JUS DE FRUITS, 25¢/
Orange, Ananas, Mangue,
Pomme, Jomate, Cranberry, Fraise,
Wambow% ow Litchi

LES
MOCKTAILS

9,9€

VANILLON 2¢ct
Jus de mangue. jus de passion,
citron vert, sirop de vanille

PINK TONIC 20ct
Jus de framboise, jus de litchi,
sclhuveppes tonic

SOBER SPRITZ 20ct
Sober spritz, schuweppes tonic

Accompagnement
soft powr alcool, 25cl

WHISKY

JEB Rare 9

Jack Daniels 1

Jamesorn 10

Johnnie Walker Black 11

Bulleit Bourbon 1l

Aberlour 10 ans 13

Monkey Shoulder 16

GIN

Gin Bombay Saphire 9

Gin Gordon's 9
CHAUDES

CAFETERIE

Cuapresso café o Décajéiné 39

Café aromatisé vanille ow caramel 3.7

Cafeé serré 3.9

Cappuccino ow Café creme 4,9

THE / TISANE

Palais des Thés aw choix

(Demandez notre sélection) 4

LES VINS

ALSACE 15cL 75cL
AOP Pinot Gris Réserve Lorentz-Woerlern 48 VAL DE LOIRE 15¢l  75cl
AOP Saumur Juffeaw 32
BOURGOGNE AOP Cheverny Domaine Maison Jerra Vitis 8 38
A0P Macon Tuissé Domaine Thibert Miranda 10 48 AOP Powilly Fumé Domaine Veneaw o8
AOP Chablis St Martin: Domaine Laroche o8
AOP Montagny Ter crw Domaine de Montorge 8 PROVENCE
AOP Powilly Tuissé Domaine Renaud Vieiles Vignes 88 a0 cotes de rrovence
AOP Beaujolais - vignification Bourguignonne Domaine Les Terrasses de Jamary 48
des Terres Dorées 9 40 AOP Cotes de Provence
X X Chateaw Saint Maur £ Excellence 48
COTES—DU—RHONE
AOP Cotes du Rhone Magie dune terre blanche 28 LANGUEDOC
AOP Coteawx dw Lyonnais Grands Friewrs 38 JGP Languedoc Chardonnay
Les Bories Blanques 6 29
BORDEAUX AOP Costiere de Nimes Chateaw Beaubois 32
AOP Bordeawx Chateaw Gantonnet 4 07 muscar de Rivesaltes 9 40
Rouges
ALSACE 15cL 75 RHONE 15¢L  75cL
AOP Pinot Noir Réserve Lorentz Woerlen 8 00 cote Du rhone maison Sinnae
Chateaw Gicon FHoe 8 36
BORDEAUX AOP Crozes Ftermitage Signature
AOP Saint Emilion Grand Cru Chateaw Bellercse 8  Domaine michelas st jemms AB o8
A0P Pawillac de Batailley 88 102 saine gJoseph Pierre Gaillard 78
A0P Saint Julien Duluc de Branaire Ducru 98
AOP Graves Clos de La Bonneterie 10 42 LOIRE
AOP Lalande-de-Pomerol Promesse AOP Cheverny Domaine Jerra Vitis 33
Duw Viewx Chateaw Gachet 68 AOP Chinon Domaine Pierre Sourdalis
Le Moulin A Tan AB 43
BOURGOGNE AOP Coteawx~du-Vendomaois Montagne Blanche T 33
AOP Bowrgogne Rochebin 48
AOP Faute Cotes de Nuits Plawrent 68 SUD QUEST
AOP Mercurey Domaine duw Meix Foulot 18 90 cevennes ceoanna 103 vignovles poissier 6 29
AOP Morgon Domainedes Terres Dorées 8 00 7ic Saint-Loup chateaw De rascowrs nobilis A 48
PROVENCE
Champagne 12¢L 7L 400 Cotes de Provence
Castelnaw Brut 13 69 Chateaw Saint Mawr L'xcellence 48
Pommerty Cuvée Brut Royal 2 Jlose
plocs 1 Shandon gt S PROVENCE 15l 75l
Ruinart Blanc De Blanc 60 o7 Cateé de Frovence Mawr &EMore 8 38
Pommery Cuvée Brut Rosé Royal 0 A07 Cites de Frovence
French Bloom (Pétillant Sans Alcool) 80 L Jerrasses de Tamary 42
AOP Cotes de Provence
Chateaw Saint Mawr LExcellence 48
AOP Cotes de Provence Minuly Frestige 92
Tir Vin Blanc, 15cl 9
LES  mgem 2 6.9 LES Tar Royal. 15 15
= Helneken, 25k 6,5 = Martini Rouge, Dry Ow Blanc, Scl 8
BIERES  2ewerades 35 8 APERITIFS s 0w icard. 2 B
Heineker 0.0, 33cL b Porto Rouge Ow Blanc, Scl 8




L'CEUF MAYONNAISE 11
ceuf fermier

LA SOUPE A L'OIGNON 12
Gratinée comume a Paris

LA TERRINE DE CAMPAGNE 13
A vatre table

LE GRAVLAX DE SAUMON 16
& bocal, pas banal !

LE POULET FERMIER

Volaille fermiere cuite basse

température avec beawcoup
dherbes et daromates.

A vous de choisir
dewx garnitures...

29 PAR PERSONNE
powr dewx mangeuws

IVENUREN AN

Plat-Dessert

14€

Reserve awx enfants de moins de 12 ans

L[S [IRITS

Le bonheuwr est dans la terrine

LES POIREAUX VINAIGRETTE 11
Classique de brasserie

LES RIS DE VEAU 20
Judte snachés

LA SALADE DE FRISEE 14
& ses pelits lardons

LES GROS ESCARGOTS 1

DE BOURGOGNE
Label rouge

ﬁé/@

Plar
SUPREME DE VOLAILLE

[rites et mayonnaise

LE FAUX FILET — 6006

Beewf [rancais préparé

a la perfection et servi
avec w jus corse.

A vous de choisir
dewx garnitures...

39 PAR PERSONNE
powr dewx mangeurs

Dessert
2 BOULES DE GLACES
aw choix

SAUMON A LA PLANCHA

purée de ponume de
terre, quartier de citron

GARITIURES:

Jrites croustillantes, Purée bien beurrée
Riz parfumé, Faricots verts,
Jombéee d'épinard, Pomunes grenaille (+5€)

LES
PLATS

Moins de dramad, plus de foie gras

LE FILET DE BOEUF

Sauwce aw poivre el servi avec ses [rites [raiches

LE COQUELET EN CRAPAUDINE “00¢

Cala diable !'llne sawce tomatée et relevée

avec duw piment et dw vinaigre... Servi. avec des ponunes
grenaille

LA BLANQUETTE DE VEAU

detits Paris bien assaisonnés et riz parfumé

LA SAUCISSE COUTEAU

Sawcisse de veaw et volaille francaise faconnée
artisanalement par la Maisorne Brossel, jus de viande
mijoté 8 heures et purée bien bewrrée

LE SAUMON A LA PLANCHA ET SES POMMES GRENAILLE

Servi avec une sauce béarnaise maison

LE PAVE CABILLAUD

Servi avec son beurre blanc et des epinards

LE FILET DE BAR
Servi avec des haricots verts croquants
et une sauwce hollandaise maison

LE CHOU FLEUR ET SA CREME CITRONNEE
La spécialité végétarienne de notre chef jJulien,
tres gowrmand...

39

34

26

24

27

30

28

24

\\,S TR/M/c
03“\ de pain 'Zf}»

SUR TABLE

L[S DESSIRT'S

A ceewr coulant, rien dimpossible

&
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3

g
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ntrees

L'CEUF MAYONNAISE
Cceuf fermier

LES POIREAUX VINAIGRETTE
Classique de brasserie

LA SOUPE A L'OIGNON

Gratinée comume a Paris

LA TARTE AUX POMMES

A PARTAGER 14 /PERS.
Caramel bewrre salé, chantilly
mascarpone, découpée devant

004 yewxr

LE PARIS—BREST 11
Revendiqué meillewr Paris-mBrest

de France et de Navarre...

LA CREME BRULEE 11
Classique de brasserie

ntrée - Plat
o Plat - Dessert
30€

Plats
LA SAUCISSE COUTEAU

Saucisse de veaw et volaille

[rancaise faconnée artinasalement
par la Maison Brosset, jus de viande
mijoté 8 hewres et purée bier bewrrée

LE SAUMON A LA PLANCHA
ET SES POMMES GRENAILLE

Servi avec une sauce béarnaise
maison

PLAT DU SEMAINIER

Prix nets en euros JIC.

L’ASSIETTE ?ZE FROMAGES

LA PROFITEROLE 1
Sawce onctueuse aw chocolat
el servie avec des noix de pécan

LE MOELLEUX CHOCOLAT Ll
Tramboises éclatées en topping

LA PAVLOVA EXOTIQUE 11
et beawcoup de passion
dans ce dessert

PDesserts

LA CREME BRULEE
Classique de brasserie

DESSERT DU SEMAINIER

Nows nacceptons pas les cheques bancaires et devises étrangeres. Cartes bancaires acceptées (visa, CB, Mastercard, American express,
etc.). Cheques cadeawx Barriere acceptés. Cheques vacances non accepleés.
Labus dalcool est dangerewx pour la sante, a consomumer avec moderation. & respect de la législation avec les débitants d'alcool,
et dans lintérét de tous, la direction se réserve le droit de cesser la vente de boissons alcoolisées des quelle Laura jugé nécessaire.

Les millésimes ne pouvant etre garantis aw cowrs de lapprovisionnement, cewwx-cl peuvent ere renselgneés
parle maitre dhotel sur simple demande. Produwits allergenes et origine des viandes: consultez Linformation disponible

a laccueil dw restawrant. Carafe deaw gratuite.



