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LE GRAND HOTEL DINARD

AU GEORGE V

Diner & partir de 19h30 avec animation musicale

Flare de Champagne “R” de Ruinarf

Duo d’Amuse-Bouches
Sablé aux épices douces, beurre Bordier

ef caviar de la maison Prunier
Saumon mariné au fhé d'agrumes

Carpaccio de Sainf Jacques ef filet de bar au
sel, cremeux de jaune d'ceuf fume ef poivre
d'agrumes, vinaigrefte perlée au jus de viande

Chapon en Rossini, millefeuille de pomme de
rerre a la fruffe er mini légumes, sauce Albufera

“Une leftre au Pére Noél”
Blche au chocolar au laif ef praliné noisefte,
sorbef citron

Mignardises ef caramel au beurre sale
Eaux minérales ef cafe

150€ par personne
70€ par enfant (-12 ans)
hors boissons

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS +33 (0)2 99 88 26 26 * RECEPTION-GRANDHOTELDINARD@GROUPEBARRIERE.COM
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AU GEORGE V

Déjeuner a partir de 12h30 avec animation musicale

Flare de Champagne “R" de Ruinart

Buffer de pains de campagne ef céreales,
viennoiseries, crépes, pancakes, ceufs brouillés,
foie gras, saucisses de veau ef volaille

Huifres de Cancale, langousfines, creverfes grises, crevefres

roses, bulors, bigorneaux, pinces de fourfeaux, saumon fume

en déclinaison, pain de seigle au cifron confif, vinaigreffe de
cidre brefon a I'échalofe

Mesclun de jeunes pousses, fenouil émince, vinaigrefre miel
er sesame, berrerave basilic, caroffe parfumee a l'orange,
concombre a l'anefh, fomafes marinées au pesfo, graines de
boulgour aux agrumes, salade facon César

Pavé de cabillaud parfumé, sauce vin blanc aux algues cifronnées
Piece de viande a la découpe, jus fruffe

Bouqueriere de legumes de saison
Pommes de ferre rofies au fhym

Plafreau de fromages

Macarons aux cing parfums, gareau praliné chanrilly,
Paris Bresf, rarfe cifron meringuée, choux a la creme vanillée,
guimauves, salade de fruifs frais en verrines,
blche fraditionnelle

Eaux minérales ef café
110€ par personne

55€ par enfanf (-12 ans)
hors boissons

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS +33 (0)2 99 88 26 26 * RECEPTION-GRANDHOTELDINARD@GROUPEBARRIERE.COM
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Reveillon de (o Saing=Cyluesfre

AU GEORGE V

Diner a partir de 19h30 avec animation musicale

Flare de Champagne “"R” de Ruinarf

Trio d’Amuse Bouches

Faux filer de boeuf séché au citron ef caviar

Tarfeleffe pesto d'agrumes ef gel de befrerave, vieux parmesan
Crémeux de pofiron ef Sainf-dacques

Terrine de Foie gras au Porfo, copeaux de fruffe,
chufney de poire aux épices douces, pefife brioche
Tarrare de homard mi-cuif ef Sainf-Jacques,
julienne de befferave au vinaigre de chouchen
dinardais ef gel de combawa

Pave de rurbof rofi, crémeux de légumes verfs ef
panais braisé¢, sauce au
Chassagne-Monfrachetf, fuile de caviar Osciefre

“Carfe de voeux du Nouvel An”
Enfremefr mousse vanille & praliné pécan

Macarons ef “pefif galet” créme vanillée

Eaux minérales ef cafe

275€ par personne
220€ par enfanf (-12 ans)
hors boissons

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS +33 (0)2 99 88 26 26 * RECEPTION-GRANDHOTELDINARD@GROUPEBARRIERE.COM
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Reveillon de (o Saing=Cyluesfre

AU SALON JARDIN

Diner dansant a partir de 19h30 avec le groupe “The Soul Concordes”

Flare de Champagne “"R” de Ruinarf

Trio d’Amuse-Bouches

Faux filer de boeuf séché au citron ef caviar

Tarfeleffe pesto d'agrumes ef gel de befrerave, vieux parmesan
Crémeux de pofiron ef Sainf-dacques

Terrine de Foie gras au Porfo, copeaux de fruffe,
chufney de poire aux épices douces, pefife brioche

Tarrare de homard mi-cuif ef Sainf-Jacques,
julienne de befferave au vinaigre de chouchen
dinardais ef gel de combawa

Pave de rurbof de rofi, crémeux de legumes
verfs ef panais braise, sauce au
Chassagne-Monfrachetf, fuile de caviar Osciefre

“Carfe de voeux du Nouvel An”
enfremers mousse vanille & praliné pécan

Macarons ef “pefif galet” créme vanillée

Eaux minérales ef cafe

275€ par personne
220¢€ par enfanf (-12 ans)
hors boissons

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS +33 (0)2 99 88 26 26 * RECEPTION-GRANDHOTELDINARD@GROUPEBARRIERE.COM
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AU GEORGE V

Déjeuner a partir de 12h30 avec animation musicale

Flare de Champagne “R" de Ruinarf
Buffer de pains de campagne ef céreéales,
viennoiseries, crépes, pancakes, ceufs brouillés,
foie gras, saucisses de veau ef volaille

Huifres de Cancale, langousfines, creverres grises, creverres

roses, bulors, bigorneaux, pinces de fourfeaux, saumon fume

en déclinaison, pain de seigle au cifron confif, vinaigreffe de
cidre brefon a I'éechalofe

Mesclun de jeunes pousses, fenouil émince, vinaigrefre miel
er sesame, berrerave basilic, caroffe parfumee a I'orange,
concombre a l'anefh, fomarfes marinées au pesfo, graines de
boulgour aux agrumes, salade facon César

Pavé de cabillaud parfumé, sauce vin blanc aux algues cifronnées
Piece de viande a la découpe, jus fruffe

Bouquetriere de legumes de saison
Pommes de ferre rofies au rthym

Plafreau de fromages

Macarons aux cing parfums, gareau praliné chantilly, Paris
Bresf, farfe cifron meringuée, choux a la creme vanillée,
guimauves, salade de fruirs frais en verrines, blche
rradifionnelle.

Eaux minérales er café

110€ par personne
55€ par enfanf (-12 ans)
hors boissons

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS +33 (0)2 99 88 26 26 * RECEPTION-GRANDHOTELDINARD@GROUPEBARRIERE.COM
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LE GRAND HOTEL DINARD

Réveillon de (o Quing=Qyloesiie
dey Ry s

AU STUDIO BY PETIT VIP
A partir de 19h30

CEufs mimosa, duo de jambon
Saumon fumé, Tomates cerises marinées

Burger & Fish 'n" Chips
Supréme de volaille réfti, Saumon poélé
Assorfiment de légumes
Frites ef Pommes Smile

Déclinaison de macarons & bonbons
Petits éclairs, cookies chocolat

Mélimélo de fruifs de saison, fromage blanc et coulis
Blche du réveillon

55€ par enfanf (4 a 12 ans)
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HOTEL BARRIERE GRAND HOTEL DINARD

SEJOUR DE LA
SEJOUR DE NOEL SAINT-SYLVESTRE
La nuit du 24 décembre La nuit du 31 décembre

a parrir de S22 €** aparir de £ Q) EF**

NOEL AU GRAND NOUVEL AN
HOTEL DINARD AU GRAND HOTEL DINARD
Le diner du réveillon de Noél Le diner du réveillon de la Saint-Sylvestre
et I'accueil de Noél inclus et une bouteille de Champagne

Fouquel’s en chambre inclus

a partir de 702 €** a partir de 1000 €***

Nous confacfer: 02 99 88 26 26
www.legrandhotel-dinard.com

* Prix par nuif en chambre double "Supérieure” 4 fitre indicatif au Grand Hoérel Dinard. Ce prix est constaré le 28/10/2025 er esf soumis & évolufion dans le
temps. Valable selon conditions de vente, disponibilités et dans la limite des chambres réservées & cefte offre, non cumulable avec dautres offres
promotionnelles en cours. Prépaiement par carte bancaire de la fotalité du séjour débiré lors de la réservation. Non modifiable, non remboursable méme en
cas d'annulafion apres la réservation. Nous consulter pour le dérail des prix par carégorie de chambre

*'Escapade “Noél au Grand Horel Dinard” comprend pour 2 personnes : la nuit, les petits déjeuners, le diner du réveillon du 24 décembre hors boissons au
restaurant de 'hotrel, Le George V, ef un accueil chocolat en chambre

** | 'Escapade “Nouvel An au Grand Hoérel Dinard” comprend pour 2 personnes : la nuit, les petits déjeuners, le diner du réveillon hors boissons au restaurant
de I'horel, Le George V, ef une boureille de Champagne Fouquet's en chambre.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération

11



+

3

BARRIERE

OFFRIR L'EXPERIENCE BARRIERE
Séjours. Bien-étre. Restauration.

Spectacles. Casinos.
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