
Bavaroise de chou-fleur, caviar osciètre
Sablé au parmesan, bisque de homard

Beurre à la truffe noire et son toast melba

Cauliflower bavaroise, oscietra caviar 
Parmesan shortbread, lobster bisque
Black truffle butter and melba toast

Terrine de foie gras de canard au Sauternes

Duck foie gras terrine with Sauternes

Noix de Saint-Jacques pochées citronnelle, mangue jaune, 
royal gala, pousses d’épinard

Poached scallops with lemongrass, yellow mango, Royal Gala apples, and baby spinach leaves

Granité champagne rosé, gelée d’agrumes

Rosé champagne granita, citrus jelly

Cœur de filet de Black Angus au poivre noir de Sarawak, 
purée de topinambours truffée

Black Angus tenderloin with Sarawak black pepper, truffled Jerusalem artichoke purée

Baba au Rhum

Rum Baba

Petit plateau de fromages à partager, confiture de cerises noires, 
mendiants pâte de coing

Small cheese platter to share, black cherry jam, mendiants with quince paste

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

280€ par personne, 1 coupe de champagne incluse (12cl)

140€ par enfant (-12 ans)

RESTAURANT BRASSERIE DU ROYAL

HÔTEL BARRIÈRE LE ROYAL 

Réveillon de La Saint-Sylvestre

Animation musicale Jazz-Pop avec French Songs duo.
Musical entertainment Jazz-Pop with French Songs duo.


