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HOTEL BARRIERE

LE GRAND HOTEL

ENGHIEN-LES-BAINS

Menw

Coupe de champagne
Glass of champagne

*

Foie gras de canard a 'armagnac, confif ananas
Duck foie gras with Armagnac, pineapple confir

+

Coeur de saumon fumé, rarama d'oursin, creme d'avocat, caviar d'arénkha, blinis
Smoked salmon heart, sea urchin frarama, avocado cream, Arénkha caviar, blinis

Noix de Sainf-dacques ef langousfine réfies, fondue de poireaux, bisque de homard

Roasred scallops and langoustine, leek fondue, lobster bisque

+

Tournedos de beeuf ef foie gras poélés, mille-feuille de pomme de rerre a la fruffe
er comfe, rafin d'échalofe, sauce Périgueux

Pan-seared beef tournedos and foie gras, fruffled poraro and
Comré mille-feuille, shallof rart, Périgueux sauce

+

Tronc chocolaf noisefte
Chocolate and hazelnur log

+

Chou, macaron, café
Choux pastry, macaron, coffee

169€ par personne
39€ pour le menu enfanf (-12 ans)



