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Amuse Bouche
Tartare de boeuf épicé, pain brioché

Spicy beef tartare, brioche bread

Entrée 
STARTER

Fleur de courgette en tempura farcie, ricotta au citron vert et émulsion à la truffe
Zucchini flower tempura, stuffed with lime ricotta and truffle emulsion

Plat au choix 
MAIN COURSE TO CHOOSE

Poulpe grillé, caviar d’aubergine, piment d'Espelette et frites de patate douce
Grilled octopus, aubergine caviar, Espelette pepper and sweet potato fries

ou or

Côtelettes d’agneau rôties au thym et romarin, coulis de cresson et millefeuille de pomme de terre 
Lamb chops roasted with thyme and rosemary, a watercress coulis and a potato millefeuille

Desserts à partager 
DESSERTS TO SHARE

Île flottante, crème anglaise à la vanille
Floating Island, vanilla custard

La mousse au chocolat
Chocolate mousse

Assiette de fruits
Fruit plate

Vins 
WINES

AOP Côtes de Provence - Minuty Prestige (Blanc, Rouge, Rosé White, Red, Rosé)

Un transat et une coupe de Champagne vous attendent sur le ponton
A deckchair and a glass of Champagne await you on the pontoon

MERCREDI 22 JUILLET 2026 
WEDNESDAY, JULY 22ND 

RÉSERVATIONS :  04 92 98 77 00 -  CIROS-CANNES@CANNESBARRIERE.COM
Prix net. *Enfants de 4 à 12 ans. / Net price. *Children from 4 till 12 years old

DÎNER
265 € 

Boissons comprises, vins, eaux et cafés 
Drinks included, wines, waters and coffees

MENU ENFANTS 
49 €*

Enfants de 4 à 12 ans  
Children from 4 till 12 years old

TRANSAT PETILLANT
60 €

1 coupe de Champagne et une assiette de mignardises 
A glass of Champagne and a selection plate of mini treats


