
SELSKABSMENUER
Nyd vores menuer sammensat med alt det bedste fra vores køkken.

Vælg jeres favoritmenu, som vil blive serveret på smukke fade  
til deling blandt selskabets gæster.



STARTERS – serveres til hele bordet
EDAMAME. Bønner med havsalt & citron

TUN TATAR HAPSER. Tun, avocado, sesam, miso, yuzu  
& forårsløg på sprøde fladbrød

KINOKO KOROKKE. Croquettes med svampe,  
Rød Krystal ost, miso aïoli & trøffelstøv

RISPAPIR. Soyagravad laks, pickled rødløg, avocado,  
agurk & koriander serveret med goma

NIGIRI – 1 af hver per person
SHAKE YAKI. Flammegrillet laks

ABOKADO. Avocado med yuzu kosho & sesam

MAKI – 4 stk. per person 
CRISPY EBI. Tempurareje, avocado, spicy sauce & tsume soya

SPICY TUNA. Tun, agurk, chili, spicy sauce, masago, kataifi & karse

STICKS – 1 af hver per person
TSUKUNE. Kyllingekødboller & teriyaki

BUTA YAKI. Frilandsgris & yuzu miso

SHAKE TERIYAKI. Laks & teriyaki

PER PERSON KR. 375

PERFECT DAY

Vores selskabsmenuer bliver serveret på smukke fade 
til deling blandt selskabets gæster

Billedet viser en menu til to personer



STARTERS – serveres til hele bordet
BROCCOLI. Grillet med suveræn soya & spicy goma

EBI HAPSER. Tempurareje med miso aïoli, chili, lime & koriander

SHAKE TATAKI. Laks, sake-tamarimarineret ørredrogn, daikon, miso, ponzu & daikonskud

BEEF TATAKI. Oksemørbrad med miso aïoli, forårsløg, jordskokkechips, shiitake & trøffelponzu

MAKI – 2 stk. per person
EBI PANKO. Tempurareje & spicy sauce toppet med avocado

HELL’S KITCHEN. Tempurareje, avocado & spicy sauce toppet med tun & barbecue

PINK ALASKA. Laks, avocado, cream cheese & stenbiderrogn

NANBAN. Kylling, avocado, kataifi, koriander & spicy yuzu kosho

STICKS – 1 af hver per person
AKA EBI. Reje, spicy gochujang & hvidløgssmør

TSUKUNE CHILI. Kyllingekødboller, chilidip, teriyaki & forårsløg

GYU KATZU. Friteret oksemørbrad med okonomiyakisauce, japansk mayo & daikonskud

PER PERSON KR. 435

SET FOR SUCCESS

Vores selskabsmenuer bliver serveret på smukke fade 
til deling blandt selskabets gæster

Billedet viser en menu til to personer



STARTERS – serveres til hele bordet 
HOTATE KATAIFI. Kammuslinger, miso aïoli, kataifi, ørredrogn & shiso

KANI KOROKKE. Croquettes med krabbe & wasabi caesar

EBI HAPSER. Tempurareje, miso aïoli, chili, lime & koriander

TUN TATAR. Tun, avocado, sesam, miso, yuzu & forårsløg med sprøde fladbrød

SHAKE TATAKI. Laks, sake-tamarimarineret ørredrogn, daikon, miso, ponzu & daikonskud

HIRAMASA KATAIFI. Hiramasa, kataifi, purløg, shiso, serveret med trøffelolie & ponzu

TEMAKI – at dele
TEMAKI SETTO. Wagyutatar, hummer, kataifi, karse, soyasesam, avocado,  

ørredrogn, samt sushiris og sprød nori

MAKI – 2 stk. per person 
EBI PANKO. Tempurareje & spicy sauce toppet med avocado

NEW YORK SUBWAY. Tempurareje, avocado & spicy sauce toppet med laks & hvidløg

STICKS – 1 af hver per person
GINDARA NO MISO. Black cod & miso

HOTATE BACON. Kammuslinger i bacon & miso kryddersmør

PER PERSON KR. 525

AS GOOD AS IT GETS

Vores selskabsmenuer bliver serveret på smukke fade 
til deling blandt selskabets gæster

Billedet viser en menu til to personer



DET ENDER SØDT

Alle fem desserter til deling Kr. 430 

YUZU
Mørdej med yuzu curd & yuzumarengs. Kr. 85

GOMA
Vanilje crème brûlée med sort sesam crumble. Kr. 89

KARAMERU
Chokoladeis på stick med misokaramel, hasselnøddenougatine og mørk chokolade.  

Vaniljeis på stick med misokaramel og hvid chokolade cookie crumble. Kr. 99

MATCHA
Mørk chokoladefondant med flydende matchakerne,

vaniljeis og matcha cookie crumble. Kr. 109

MANGO
Ris i kokoscreme, mangosorbet og passionsfrugt  

coulis med basilikumfrø. Kr. 95
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sticksnsushi.com

HVIS DU HAR SPØRGSMÅL,  
ER DU VELKOMMEN TIL AT KONTAKTE OS

+45 33 11 70 30  
reservation@sushi.dk

Vi oplyser altid gerne om allergener
– informer os blot, når du reserverer.




