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VORES RETTER
DINE RAMMER

Catering fra Sticks'n Sushi Y,

" e i,

. -\-"
i 3""!1-?"\ "-‘;ﬁ = -.:"-.,Eq.

SRR



W LIKE YOu
L N IMPROVE

CATERING TIL
DE SARLIGE DAGE

Nogle dage fortjener lidt mere end det seedvanlige.
Sticks’n’Sushi tilbyder catering til dig, der gerne vil
skabe en oplevelse, der smager, ser ud og feles som
noget, man husker.

Menuen forener det bedste fra det japanske og det danske
kokken. Vi sammenseetter den med omhu og tilpasser den
dine onsker og dit arrangement — uanset om selskabet
bestar af sushifans, kedelskere eller vegetarer.

Skal mad og drikke ga op i en hgjere enhed, tilbyder vi
0gsa neje udvalgte japanske og danske @l, vin, sake
og lemonader, der kan leveres sammen med maden.
Vi radgiver gerne, du far en komplet og harmonisk
oplevelse.



HVIS DU SKAL HOLDE
FEST, SA INVITER 0OS

Nar det drejer sig om store livsbegivenheder og saerlige
anledninger, hjeelper vi dig gerne med planlsegningen. Til
fodselsdage, konfirmationer, bryllupper, jubileeer eller andre
maerkedage tilbyder vi catering, hvor bade menu og oplevel-
se skreeddersyes efter dine gnsker.

Vi hjeelper fra forste samtale til sidste servering — og tager
hejde for bade budget, stemning og detaljen i helheden.

Nar menuen og detaljerne er bekraeftet, kan du laene dig
tilbage. Vi kommer til lokationen, saetter op, anretter og

serverer for dig og dine geester.

Retterne kan serveres som:

«+ Staende kanapé-servering — sma serveringer i bevaegelse.

» Fade til deling — til siddende middag eller buffet.
- Kombination — hvis det passer bedst.

Alle arrangementer prissattes
qﬂer antal geester, menu,
varighed samt onsket
personale. Kontakt os pa

catering@sushi.dk

Jor at hore neermere.



CATERING
TIL 20, 200
ELLER 2000

Uanset om | planlaegger en konference,
reception eller et firmaarrangement,
leverer vi catering, hvor kvalitet og
oplevelse gar hand i hand.

Vi byder pa alt fra elegante kanapé-
serveringer til delikate buffeter og individuelle
modebokse. @nskes en kok pa stedet eller
serveringspersonale, sgrger vi ogsa gerne

for det — sa | far den fulde oplevelse uden

at lofte en finger.

Kontakt os gerne, hvis | gnsker en mad-
oplevelse, der ger indtryk og som
medarbejdere og gaester sent vil glemme.

Alle arrangementer prissatles
efler antal geester, menu,
varighed samt onsket
personale. Kontakt os pa
catering@sushi.dk

Jor at hore nzermere.

SMA BIDDER, STOR SMAG

En reception skal foles let — men stadig gere
indtryk. Vores receptionsmenuer sammensaet-
tes med fokus pa balance, smag og aestetik.
Sma serveringer, der passer til stemningen og
lader samtalen flyde — uden at tage fokus fra
anledningen.

Fra 150 kr. pr. kuvert.
Prisszttes efler antal gester og menuudvalg.

MAT MEN LET

Er du pa udkig efter en anretning, der efterlader
dig maet, men let? Lad os sammensaette en menu
med et varieret udvalg af vores mest populaere
retter i portioner, der er til at gabe over.

Fragoo kr. pr. kuvert.
Prisseettes efler antal gaester og menuudvalg.

HVIS DU VIL IMPONERE OG DUPERE

@nsker du en anretning, der byder pa ren
forkeelelse af smagslegene og fokus pa det
ekstraordinaere i bade smag og aestetik. Sa
sammenseetter vi gerne en menu, der lover
at gere indtryk.

Fra g50 kr. pr: kuvert.
Prisscttes efler antal gester og menuudvalg.



LEVERET OG
SERVERET

Vi leverer maden til dit arrangement.
Du veelger selv, hvordan det skal
serveres.

+ | vores enkle takeaway emballage
— praktisk, stilrent og nemt at handtere.
@nskes portion anretning, er dette ogsa
en mulighed.

. Pafade — elegant og lige til at saette frem
pa serveringsbordet forinden spisning,
fra 1.000 kr.

Kontakt os pa
catering@sushi.dk

Jor at hore neermere

om mulighederne.



RULLET, GRILLET
OG SERVERET

Gor oplevelsen unik og invitér vores kok ind i kekkenet.
Vores erfarne kok tilbereder og serverer sushi og varme
sticks med kad, fisk og grent — direkte fra grillen.

Vi medbringer det nedvendige udstyr og serger for,

at smag og praesentation felger med.

Vil du fokusere pa oplevelsen frem for praktikken?

Sa kan vi ogsa tilbyde serveringspersonale, som daskker op,
serverer, praasenterer retterne, rydder af og serger for
detaljerne, sa du kan nyde arrangementet til fulde.

Det giver ro, overblik og en gennemfart oplevelse

for bade veerter og geester.

PRIS FOR KOK INKL. KOKKENASSISTENT:
1.190 kr. i timen for minimum j timer, herunder to

timers forberedelse inden spisningen pabegyndes.

PRIS FOR TJENER:

395 kr. i timen for minimum 5 timer.

Kontakt os pa
catering@sushi.dk
Jor at hore nzermere
om mulighederne.
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JERES FEST
- VORES FOODTRUCK

Vi tilbyder mere end bare god mad. Vores foodtruck bringer
mad i restaurantkvalitet, passionerede kokke og en levende
atmosfeere direkte til dit event. Foodtrucken kan bookes
uanset om der er tale om en mindre fejring eller et starre
arrangement.

Vi serverer et udvalg af vores japansk- og danskinspirerede
retter, og menuen kan tilpasses jeres onsker og behov.

Vi medbringer kokke, serveringspersonale og alt
nedvendigt service — fra sojaskale til spisepinde.

FOODTRUCKENS MAL

Laengde inkl. truck: 10,50 meter.
Laengde uden truck: 8,44 meter.
Bredde: 2,44 meter.

Hojde: 3,5 meter (inkl. skiltning).

PRAKTISKE DETALJER

El: Tilslutning 32 A/ 400 V.

VVS: Der kraeves vandtilslutning.

(standard tilkobling til haveslange) og aflgb.

Prisen afhaenger af
setup og antal geester.
Kontakt os pa
catering@sushi.dk

Jor at hore neermere.



Kontakt os pd catering@sus/zi.d/c for at hore nermere
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STICKSINISUSHI

sticksnsushi.com





