SADAN SERVERER DU
DIN NYTARSMIDDAG

Her finder du instruktioner til alle vores takeaway retter,
du skal derfor blot finde og felge instruktionerne til de
retter, du har bestilt il dit nytarsbord. Start med at seette alt
maden pa kel indtil servering.

IKURA BITES

Fyld crustaderne med wasabicréme, placer den regede
laks oven pa cremen. Top med de sake-tamarimarinerede
orredrogn. Server dem straks, mens de stadig er sprade.

SPICY EDAMAME BONNER

Tilbered bennerne i kogende vand i ca. 30 sekunder.
Du kan ogsa give dem ca. 30 sekunder i mikroovnen.
Tilfej sauce efter bennerne er tilberedt og servér straks.

BROCCOLI
Steg broccoli pd en brandvarm pande i ca. 30 sekunder —
servér straks. De kan ogsa varmes i ovnen ved 160 grader
indtil de har den gnskede temperatur. Servér spicy goma
ved siden af.

Vend —>

STICKSINISUSHI



SUSHI, SASHIMI OG RA STARTERS

Opbevar din fisk i bunden af koleskabet og tag det ud en
halv time fer spisetid. Hvis det er for koldt, far | ikke alle de
dejlige smagsnuancer med.

EBI HAPSER, KARAAGE, KANI KOROKKE 0G
KINOKO KOROKKE

Opbevares pa kol. Tag retten ud af boksen og laeg den pa
en bageplade bekleedt med bagepapir. Teend ovnen pa
160 grader. Seet retten i ovnen i omkring 3-5 minutter og
hold godt gje, de skal kun lige veere lune og sprede.

« Server Ebi Hapser med miso aioli, chili, koriander
og lime.

« Server Kani Korokke og Karaage med wasabi caesar
dressing ved siden af.

« Server Kinoko korokke med miso aioli og drys med
Red krystal ost og treffel blanding.

STICKS

Opbevar dine sticks pa kel indtil | skal spise. Tag dine sticks
ud af boksen og leeg dem pa en bageplade bekleedt med
bagepapir. Varm dem i en forvarmet ovn ved 160 grader i
2-4 minutter.

Anret dine sticks ved at haelde tilherende sauce og
tilbeher over lige inden servering, og drys med salt og
peber efter behov. Dressinger og tilbeher til hver enkelt
stick er pakket sammen med den pageeldende stick.

BORNE NYTARSMENU

Placer ris og kyllingekadboller i en skal, der taler op-
varmning i mikrobglgeovn. Varm retten i ca. 1-2 minutter
i mikrobglgeovnen.
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