WEIHNACHTEN
AM HAKEN

Festliche Meniis fiir Gruppen

ab neun Personen

Verfligbar ab dem 24. November 2025

STICKSINISUSHI




STICKS ' N'SANTA

VORSPEISEN - fiir den Tisch

GEGRILLTE EDAMAME. Edamame-Bohnen mit Supreme-Sojasauce

& Soja-Sesam

KURUTTA SHAKE CARPACCIO. Lachs, helle Soja-Yuzu-Sauce,

marinierter Forellenrogen, Limetten-Dressing, Kresse, Yuzu Kosho & Shiso
KINOKO KOROKKE. Pilz-Kroketten, Parmigiano Reggiano,

Miso-Aioli & Triffelstaub

KAMO TATAKI. Kurz angebratene marinierte Entenbrust, Karashi-
Senfsauce, slike Sojasauce und Anis-Dressing & rote Rettichsprossen

MAKI - je 2 Stiick pro Person

LOBSTER ABOKODO HOUSE ROLL. Hummer & Yuzu, Avocado, Gurke,
Soja-Sesam, Schnittlauch & Koriander

SOFT SHELL CRAB HOUSE ROLL. Softshell Crab mit Masago & wiirziger Sauce

ABURI - je 2 Stiick pro Person

WAGYU ABURI. Geflammter japanisches Wagyu, Shiitake
& Soja-Sesam, Reiskorokke, Miso-Aioli, Tsume & Kizami-Wasabi

NIGIRI  je 1 Sdiick pro Person

HIRAMASA YAKI. Geflammter Gelbschwanz-Konigsfisch,
Tsume & Limettensalz

SHAKE YAKI. Geflammter Lachs, Sansho-Pfeffer & Tsume-Soja

STICKS — je 1 Stiick pro Person

IBERICO SECRETO. Miso mariniertes Iberico Schwein
AKA EBI YAKI. Garnelen, scharfes Gochujang & Knoblauchkrauterbutter

DESSERT  je 1 Glas pro Person

CREME BRULEE. Vanille-Créme-Br(ilée

€75 PRO PERSON

+4930 585817518 | catering_de@sticksnsushi.com



SET FOR SUCCESS

VORSPEISEN - fiir den Tisch

BROCCOLI. Gegrillter Brokkoli mit spicy Goma
EBI BITES. Tempura-Garnelen, Miso Aioli, Chili, Limette & Koriander

SHAKE TATAKI. Lachs, Sake-Tamari mariniertes Forellenrogen,
Daikon, Miso, Ponzu & Daikon Kresse

BEEF TATAKI. Rinderfilet mit Miso Aioli, Friihlingszwiebeln,
Topinambur Chips, Shiitake & Triiffel Ponzu

MAKI  je 4 Stiick pro Person
EBI PANKO. Tempura-Garnelen, scharfe Sauce & Avocado

HELL’S KITCHEN. Tempura-Garnelen, Avocado, scharfe Sauce,
Thunfisch & Barbecue-Sauce

PINK ALASKA. Lachs, Avocado, Frischkase & Lumpfischrogen
NANBAN. Hahnchen, Avocado, Kataifi, Koriander & scharfe Yuzu-Kosho

STICKS je 1 Stiick pro Person

AKA EBI. Garnelen, scharfes Gochujang und Knoblauchbutter

TSUKUNE CHILI. Hahnchenfleischballchen, Chili Dip, Teriyaki
& Frihlingszwiebeln

GYU KATZU. Gebackene Rinderfilet mit Okonomiyaki Sauce,
japanische Mayonnaise & Daikon Kresse

€53 PRO PERSON

+4930 585817518 | catering_de@sticksnsushi.com




AS GOOD ASIT GETS

VORSPEISEN - fiir den Tisch

EDAMAME. Gegrillte Sojabohnen mit Sesam

HOTATE KATAIFI. Jakobsmuscheln, Kataifi, Forellenrogen & Miso Aioli
KANI KOROKKE. Krabbenkroketten mit Wasabi Caesar

EBI BITES. Tempura-Garnelen, Miso Aioli, Chili, Limette & Koriander
TUNA TARTARE. Thunfisch, Avocado, Frihlingszwiebeln,

Sesam & Yuzu-Miso mit knusprigem Fladenbrot

SHAKE TATAKI. Lachs, Sake-Tamari marinierter Forellenrogen,
Daikon, Miso, Ponzu & Daikon Kresse

HIRAMASA KATAIFI. Hiramasa, Kataifi, Shiso, Triiffelol,
Schnittlauch & Ponzu

TEMAKI

TEMAKI SETTO. Wagyu Tartar, Kataifi, Kresse, Soja Sesam, Avocado, in
Sake-Tamari marinierter Forellenrogen, Hummer & Yuzu mit Sushireis
und knusprige Nori

MAKI - je 4 Stiick pro Person

EBI PANKO. Tempura-Garnelen & scharfe Sauce, garniert mit Avocado

NEW YORK SUBWAY. Tempura-Garnelen, Avocado, scharfe Sauce,
Lachs & Knoblauch

STICKS — je 1 Stiick pro Person

GINDARA NO MISO. Black Cod & Miso
HOTATE BACON. Jakobsmuscheln, Bacon & Misokrauterbutter

€70 PRO PERSON




PERFECT DAY

VORSPEISEN fiir den Tisch

EDAMAME. Sojabohnen mit Meersalz und Zitrone

TUNA TARTARE BITES. Thunfisch, Avocado, Friihlingszwiebeln,
Sesam & Yuzu-Miso auf knusprigem Fladenbrot

KINOKO KOROKKE. Pilzkroketten, Parmigiano-Reggiano Kéase,
Miso Aioli und Triffelstaub

RICEPAPER. Soja-Graved-Lachs, eingelegte rote Zwiebeln,
Avocado, Gurken und Koriander, serviert mit Goma

MAKI — je 4 Stiick pro Person

SHAKE YAKI. Geflammter Lachs
ABOKADO. Avocado, Yuzu-Kosho & Sesam

NIGIRI - je 2 Stiick pro Person

CRISPY EBI. Tempura-Garnelen, Avocado, scharfe Sauce & Tsume-Soja
SPICY TUNA. Thunfisch, Gurken, scharfe Sauce, Masago, Kataifi & Kresse

STICKS je 1 Stiick pro Person

TSUKUNE. Hahnchenfleischbéallchen & Teriyaki
BUTA YAKI. Schweinebauch & Yuzu-Miso
SHAKE TERIYAKI. Lachs, Teriyaki & Friihlingszwiebeln

€48 PRO PERSON

+4930 585817518 | catering_de@sticksnsushi.com



GREENKEEPER

VORSPEISEN - fiir den Tisch

EDAMAME. Sojabohnen mit Meersalz und spicy Miso
SEAWEED SALAD. Algen, Daikon, Zuckerschoten, Gurken & Sesam
CAULIFLOWER. Blumenkohl mit Triiffel Goma

NIGIRI je 1 Stiick pro Person

KINOKO. Portobello Pilze & Limetten Meersalz
ABOKADO. Avocado, Yuzu-Kosho & Sesam
NASU ABURI. Gegrillte Aubergine, Yuzu-Miso
& Kizami Wasabi

MAKI - je 4 Stiick pro Person

RED’N’GREEN. Gegrillte Spitzpaprika, Avocado, Gurken,
Yuzu-Kosho, Shiso & Tsume Soja

STICKS  je 1 Stiick pro Person

ERINGI. Kréutersaitlinge & Misokrautersauce
IMO YAKI. SiRkartoffel, Koriander & Teriyaki

€29.50 PRO PERSON

+4930 585817518 | catering_de@sticksnsushi.com



WETHNACHTS-SPECIALS

KAMO TATAKI

Kurz angebratene marinierte Entenbrust,
Karashi-Senfsauce, slifte Sojasauce und
Anis-Dressing & rote Rettichsprossen
€14.5

KURUTTA SHAKE CARPACCIO

Lachs, helle Soja-Yuzu-Sauce, marinierter
Forellenrogen, Limetten-Dressing, Kresse,
Yuzu Kosho & Shiso

€14

WAGYU ABURI

Flammbegartes japanisches Wagyu, Shiitake
& Soja-Sesam, Reiskorokke, Miso-Aioli, Tsume
& Kizami-Wasabi

€22

KURISUMASU SANTA NO NEGURONI
Chartreuse, Cranberry, Gin, Kirsche, Jagermeister
Yuzu & Schaumwein & Pinie

€12 €14
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Torstrafse Kantstrafse

DU SUCHST DEN PERFEKTEN ORT, UM DIE SAISON ZU FEIERN?

Ob mit Kollegen, Freunden oder Familie — unsere semi-privaten Bereiche in der Potsdamer Strafke,
Kantstrake und Torstralke bieten den idealen Rahmen fiir deine Weihnachtsfeier.

GenieRe unsere festlichen Menis, die warme Atmosphéare und die einzigartige Kombination aus
nordischer Schlichtheit und japanischer Prazision — verpackt im typischen Sticks'n’Sushi Stil.

Mach dieses Jahr gemeinsam mit uns unvergesslich.

+4930 585817518 | catering_de@sticksnsushi.com
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WISH FOR A FISH

Geschenkkarten fiir Grofs und Klein
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Suchst du das perfekte Geschenk fiir einen Sushi-Liebhaber?

Dann liegst du mit einer Sticks’n’Sushi Geschenkkarte genau richtig — sie kommt immer gut an.

Bestell sie online oder
hol sie dir direkt in
deinem Sticks’n’Sushi
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Sammle Punkte und
erhalte Vorteile

BIST DU
FIN FLEISSIGER
FISCHER?

Trete unserem neuen Treueprogramm bei und sammle unter anderem
Punkte, die Du als Zahlung verwenden kannst.
Fur jede Bestellung erhéltst du Punkte. Wenn du fiir € 100 bestellst,
erhaltst du 100 Punkte, die einen Wert von € 10 haben.

Diese Punkte kannst du bei deinem nachsten Besuch oder deiner
nachsten Bestellung zum Mitnehmen einldsen.
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LADE DIE APP UND ERFAHRE MEHR
UBER VORTEILE UND PUNKTE

+4930 585817518 | catering_de@sticksnsushi.com



NICHT ZOGERN, WENN SICH FRAGEN ERGEBEN. EINFACH ANRUFEN!
+4930 585817518 oder catering_de@sticksnsushi.com

STICKSINISUSHI


https://www.sticksnsushi.com/de/de/

