


UDĚLEJME SI V TOM JASNO

Když se vás snažíme nalákat na sticks, sushi, polévky nebo sashimi, 
může být orientace v našem menu stejně náročná jako rozhodnutí, 
na co máte právě chuť.
A přece…
Možná by se dalo říct, že jsme vám výběr zrovna neusnadnili. Na 
druhou stranu – pokud se nemůžete rozhodnout, je to jen známka 
toho, kolik skvělých zážitků na vás čeká.
A mimochodem, je to jednodušší, než se na první pohled zdá.
Stačí si položit otázku: chcete se svěřit do rukou našich šéfkuchařů 
a vybrat si některé z našich menu, nebo si vytvořit vlastní z  naší 
nabídky à la carte?
Objevujte naše à la carte menu, ochutnejte doporučení šéfkuchaře, 
nebo nechte výběr na nás a zvolte jedno z našich sestavených menu.
A pokud se stále nemůžete rozhodnout, jednoduše řekněte obsluze:
„Překvapte mě.“
Ať už si vyberete jakkoli, výsledek bude nejspíš stejný:
Na začátku jste si nebyli jistí. Na konci budete nadšení.

VÁŠ ÚKOL

VYBERTE SI
A LA CARTE
NEBO SI ZVOLTE 
DEGUSTAČNÍ 

MENU

`



À LA CARTE
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EDAMAME BEANS
Grilované, supreme soy & soya sesame 155 Kč 
Pikantní miso & sesame 155 Kč
Mořská sůl & citron 155 Kč

HIRAMASA KATAIFI
Kranas žlutoocasý, kataifi, 
pažitka, shiso, lanýžový olej  
& ponzu 365 Kč

TUNA TARTARE BITES
Tuňák žlutoploutvý, avokádo, 
soya sesame, yuzu miso & 
jarní cibulka na křupavém 
chipsu 355 Kč

BROCCOLI
Grilovaná, supreme soy, soya 

sesame & goma dresink 175 Kč

KANI KOROKKE
Krabí krokety & wasabi 

caesar 295 Kč

SPICY TORI
Křupavé marinované kuře, pikantní česnekovo-
chilli glazura, soya sesame, japonská majonéza 
& daikon výhonky 298 Kč

SHAKE TATAKI
Ožehnutý losos, kaviár ze pstruha 
marinovaný v sake-tamari, bílá 
ředkev, miso, ponzu & daikon 
výhonky 315 Kč

Informace o alergenech jsou k dispozici. Zeptejte se prosím obsluhy



Chef Sune | Strana 6

COME FOR A SWIM
Ebi Sando. Křupavý sendvič s krevetou & lanýžem, miso aïoli, parmezán & pažitka
Kani Korokke. Krabí krokety & wasabi caesar 
Ebi Bites. Kreveta v tempuře, miso aïoli, chilli, limetka & koriandr
Hiramasa Kataifi. Kranas žlutoocasý, kataifi, pažitka, shiso, lanýžový olej & ponzu
Shake Tataki. Ožehnutý losos, kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari, bílá ředkev, miso, ponzu & daikon výhonky
Tuna Tartare. Tuňák žlutoploutvý, avokádo, soya sesame, yuzu miso & jarní cibulka na křupavém chipsu
1 250 Kč
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Naše japonské hovězí Wagyu pochází z farmy Hiramatsu v 
prefektuře Kagošima na ostrově Kjúšú v Japonsku. Je chováno  

s maximální péčí a ty nejlepší kusy vybírá Kobe specialista.

WAGYU CAVIAR BITES
Ožehnuté japonské wagyu, Imperial 
Selection kaviár, parmezán, shiitake 
& soya sesame korokke & miso aïoli
765 Kč



CAULIFLOWER
Smažený, goma dresink s černým 
lanýžem & sesame 175 Kč

SHAKE CEVICHE
Losos, tygří mléko, červená cibule, zelené chilli, 
křupavé chilli, chipsy z jeruzalémského artyčoku 
& koriandr 295 Kč

GYOZA
Kuřecí gyoza přelitá okonomiyaki 
omáčkou, japonská majonéza, 
pažitka & bonito 328 Kč

EBI SANDO
Křupavý sendvič s krevetou & 
lanýžem, miso aïoli, parmezán  
& pažitka 275 Kč

Chef Jinkee Strana 9
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WASABI CAESAR SALAD
Baby gem salát, wasabi caesar 
dresink, kataifi, soya sesame & 
parmezán 195 Kč

BEEF TATAKI
Ožehnutý hovězí filet, miso aïoli, jarní 
cibulka, chipsy z jeruzalémského 
artyčoku, shiitake & lanýžové ponzu 
385 KčMISO SOUP

Miso s tofu, jarní  
cibulka & wakame  

98 Kč

MAGURO CARPACCIO
Tuňák žlutoploutvý, bílá sójová 
omáčka & yuzu ponzu, parmezánové 
aïoli, tosazu gel, extra panenský 
olivový olej, daikon výhonky & shiso 
výhonky 358 Kč

EBI BITES
Kreveta v tempuře, 

miso aïoli, chilli, 
limetka & koriandr 

255 Kč

SEAWEED SALAD
Mořské řasy, bílá ředkev, 
cukrový hrášek, okurka, 
soya sesame & goma 
175 Kč



SASHIMI

MAGURO
Tuňák žlutoploutvý 378 Kč

SHAKE
Losos 288 Kč

HIRAMASA
Kranas žlutoocasý 388 Kč

SASHIMI DELUXE
Losos, tuňák žlutoploutvý, 
kranas žlutoocasý, daikon 
rolka s humrem, tamago ikura 
& shake ceviche
995 Kč

CAVIAR
Imperial Selection [10 g] 655 Kč
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NIGIRI

INARI IKURA 
Tofu se zázvorem, kaviár ze 
pstruha marinovaný v sake-
tamari, shiitake, řeřicha  
& sesame 95 Kč / 2 ks 180 Kč

TAMAGO 
Japonská omeleta 
65 Kč / 2 ks 120 Kč

EBI 
Kreveta 
90 Kč / 2 ks 175 Kč

ABOKADO 
Avokádo, yuzu koshō &  
soya sesame 
65 Kč / 2 ks 120 Kč

MAGURO 
Tuňák žlutoploutvý 
100 Kč / 2 ks 195 Kč

SHAKE 
Losos 
75 Kč / 2 ks 145 Kč

SHAKE YAKI 
Ožehnutý losos, sansho 

pepper & tsume  
80 Kč / 2 ks 155 Kč

HIRAMASA 
Kranas žlutoocasý 

110 Kč / 2 ks 215 Kč

AKA PIMAN 
Grilovaná paprika,  

yuzu koshō & tsume 
70 Kč / 2 ks 135 Kč  

HIRAMASA YAKI 
Ožehnutý kranas žlutoocasý, 

limetka & tsume 
112 Kč / 2 ks 218 Kč

SHAKE NEW YORK 
Losos & česnek 

80 Kč / 2 ks 155 Kč

INARI 
Tofu se zázvorem, shiitake, 

řeřicha & sesame 
70 Kč / 2 ks 135 Kč

ABURI | 2 ks od každého nigiri
Wagyu Aburi. Ožehnuté japonské wagyu, miso aïoli, tsume & kizami wasabi 295 Kč

Hiramasa Aburi. Ožehnutý kranas žlutoocasý, yuzu koshō, shiso výhonky, tsume & tosazu gel 220 Kč
Caviar Abokado Aburi. Ožehnuté avokádo s Imperial Selection kaviárem 265 Kč

Shake Aburi. Ožehnutý losos s miso aïoli, kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari & daikon výhonky 155 Kč
Maguro Aburi. Ožehnutý tuňák žlutoploutvý s česnekovým máslem, tsume, parmezán & lanýžový prach 195 Kč

ABURI SETTO | Menu
10 ks ožehnutých nigiri

1 055 Kč
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HOUSE ROLLS | 4 ks od každé rolky
Black Cod. Černá treska marinovaná v miso, chipsy z jeruzalémského artyčoku & nakládaná červená cibule 425 Kč

Aka Ebi. Pikantní gochujang kreveta, avokádo, cukrový hrášek, miso aïoli & kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari 365 Kč
Soft Shell Crab. Měkký krab, masago, pažitka, pikantní omáčka & tsume 365 Kč

Spicy Beef. Ožehnutý hovězí filet, okurka, cukrový hrášek, nakládaná červená cibule, zelené chilli, pikantní omáčka,  
křupavé chilli & jarní cibulka 295 Kč

Wagyu. Wagyu tatarák, kizami wasabi, tsume & křupavé kataifi 445 Kč
Lobster Abokado. Humr s yuzu majonézou, avokádo, okurka, soya sesame, pažitka & koriandr 365 Kč

TEMAKI SETTO
Wagyu & Humr. Wagyu tatarák, humr & yuzu, kataifi, řeřicha, soya sesame, avokádo & kaviár ze 

pstruha marinovaný v sake-tamari, sushi rýže & křupavá nori 995 Kč
Shake & Maguro. Losos & miso, tuňák žlutoploutvý & pikantní omáčka, masago, jarní cibulka, 

avokádo, daikon výhonky, kataifi, soya sesame & kaviár ze pstruha marinovaný v  
sake-tamari, sushi rýže & křupavá nori 775 Kč

Temaki znamená ručně rolované sushi. Vytvořte si vlastní kombinaci chutí

Informace o alergenech jsou k dispozici. Zeptejte se prosím obsluhy | Strana 17

MAKI

DOPŘEJTE SI
Imperial Selection Caviar [10 g] 655 Kč
KIMOTO TRADITION [15%]. Vyrobeno 
tradiční metodou Kimoto. Honjozo saké s
výrazným umami a jemnou kyselinkou
Láhev 72 cl 1 340 Kč / Sklenice 10 cl 195 Kč

FULL HOUSE | Menu
6 druhů House Rolls 1 985 Kč

Strana 16 | Na obrázku je Temaki Setto s Wagyu a humrem



MAKI MAKI
Ceviche, Hell’s Kitchen, Ebi Panko, Shake Aïoli,

 8 ks od každé rolky 1 450 Kč

MINI MAKI
4 ks od každé rolky 750 Kč

KABURIMAKI | 8 ks od každého

RED'N'GREEN
Pečená paprika, avokádo, 
okurka, yuzu koshō, shiso 

výhonky, tsume & soya 
sesame 295 Kč

NEW YORK SUBWAY
Kreveta v tempuře, avokádo 
& pikantní omáčka, losos & 

česnek 395 Kč

EBI PANKO
Kreveta v tempuře s pikantní 
omáčkou, avokádo, tsume & 

sesame 395 Kč

HELL’S KITCHEN
Kreveta v tempuře, avokádo 

& pikantní omáčka, tuňák 
žlutoploutvý & barbecue 

445 Kč

CEVICHE
Nakládaná červená cibule, 
avokádo & okurka, kranas 
žlutoocasý, tygří mléko & 

koriandr 395 Kč

SHAKE AÏOLI
Cukrový hrášek, avokádo, miso 

aïoli & okurka, ožehnutý losos, soya 
sesame, pažitka & kaviár ze pstruha 

marinovaný v sake-tamari 395 Kč
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CRISPY EBI
Kreveta v tempuře, 

avokádo, pikantní omáčka, 
sesame & tsume 285 Kč

NANBAN
Kuře, avokádo, soya sesame, 
tsume, yuzu koshō, kataifi & 

koriandr 298 Kč

MAMMA MIA
Avokádo, okurka, 

soya sesame & 
pažitka 235 Kč

CALIFORNIA
Kreveta, avokádo, okurka, 
masago, sesame & miso 

aïoli 285 Kč

PINK ALASKA
Losos, avokádo, cream 

cheese & umeboshi 
sesame 285 Kč

SPICY TUNA
Tuňák žlutoploutvý, 

okurka, pikantní omáčka, 
masago, kataifi & 
výhonky 285 Kč

URAMAKI | 8 ks od každého

CHIRASHI MAKI
Ožehnutá ryba, pikantní omáčka, 

cukrový hrášek, zázvor, chilli, 
tsume & nakládaná červená 

cibule 255 Kč

Chef Panara



SHAKE TERIYAKI 
Losos, teriyaki  
& jarní cibulka 

105 Kč /  
2 ks 205 Kč

GINDARA NO MISO 
Černá treska 

marinovaná v miso 
255 Kč /  

2 ks 495 Kč

AKA EBI  
Kreveta, pikantní 

gochujang & 
česnekové máslo 

175 Kč /  
2 ks 340 Kč

SHŌYU TEBASAKI 
Kuřecí křídla 
marinovaná v 

česneku, zázvoru & 
tamari se soya sesame  

105 Kč /  
2 ks 198 Kč

TSUKUNE  
Kuřecí masové 

kuličky & teriyaki 
100 Kč /  

2 ks 195 Kč 

MOMO KARAAGE 
Kuřecí karaage, 
wasabi caesar & 
daikon výhonky 

115 Kč /  
2 ks 220 Kč

TSUKUNE CHILLI 
Kuřecí masové 

kuličky, chilli dip, 
teriyaki & jarní 

cibulka 
110 Kč /  

2 ks 210 Kč

IMO YAKI  
Batát, výhonky 
koriandru, soya 

sesame & teriyaki  
75 Kč /  

2 ks 140 Kč

WAGYU YAKI  
Japonské hovězí Wagyu z farmy 
Hiramatsu v Kagošimě, pečlivě  

vybrané Kobe specialistou 
450 Kč / 2 ks 880 Kč

GYU HABU  
Hovězí filet & miso 

bylinkové máslo 
225 Kč /  

2 ks 440 Kč

ERINGI YAKI
Hlíva královská 

& miso bylinková 
omáčka   
85 Kč /  

2 ks 160 Kč

GYU KATZU  
Smažený hovězí filet, 
okonomiyaki omáčka, 
japonská majonéza & 

daikon výhonky  
225 Kč /  

2 ks 440 Kč

YAGI YAKI  
Kozí sýr &  

serrano šunka 
115 Kč /  

2 ks 220 Kč

CHIIZU MAKI  
Ementál & pancetta  

95 Kč /  
2 ks 180 Kč

IBERICO SECRETO  
Vepřové maso 

Iberico marinované 
v miso  

200 Kč /  
2 ks 395 Kč

GOHAN 78 Kč
Rýže s křupavým 
chilli, teriyaki nebo 
chilli dipem 88 Kč

HIRAMASA KAMA
Límec z kranase žlutoocasého s mořskou solí 
& citronem. Japonská klasika připravovaná na 
grilu, podávaná s rýží & miso polévkou  
[omezená dostupnost] 595 Kč

STICKS
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Chef Song

STICKS SETTO | 2 ks od každého špízu
Naše čtyři nejlepší špízy z grilu.

Wagyu Yaki. Japonské hovězí Wagyu  
Iberico Secreto. Vepřové maso Iberico marinované v miso
Aka Ebi. Kreveta, pikantní gochujang & česnekové máslo

Gindara No Miso. Černá treska marinovaná v miso
1 950 Kč
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DOPORUČENÍ ŠÉFKUCHAŘE

Ano, víme. Další rozhodování.
Proto jsme pro vás vybrali několik pokrmů, které sami milujeme a které si podle nás zamilujete i vy.
Přiveďte přátele. Přiveďte rodinu. A vyberte si jídla, která budete sdílet.
Protože dobré jídlo si vychutnáte nejlépe společně.

EBI BITES | Strana 10

Kreveta v tempuře, miso aïoli, chilli, limetka & koriandr 255 Kč

BEEF TATAKI | Strana 11

Ožehnutý hovězí filet, miso aïoli, jarní cibulka, chipsy z jeruzalémského artyčoku, shiitake & lanýžové ponzu 385 Kč

SASHIMI DELUXE | Strana 13

Losos, tuňák žlutoploutvý, kranas žlutoocasý, daikon rolka s humrem, tamago ikura & shake ceviche 995 Kč

TEMAKI SETTO | Strana 16
Wagyu & Humr. Wagyu tatarák, humr & yuzu, kataifi, řeřicha, soya sesame, avokádo & kaviár ze pstruha marinovaný 
v sake-tamari, sushi rýže & křupavá nori 995 Kč
Shake & Maguro. Losos & miso, tuňák žlutoploutvý & pikantní omáčka, masago, jarní cibulka, avokádo, daikon 
výhonky, kataifi, soya sesame & kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari, sushi rýže & křupavá nori 775 Kč

HOUSE ROLLS | Strana 17

Black Cod. Černá treska marinovaná v miso, chipsy z jeruzalémského artyčoku & nakládaná červená cibule 425 Kč
Aka Ebi. Pikantní gochujang kreveta, avokádo, cukrový hrášek, miso aïoli & kaviár ze pstruha marinovaný v  
sake-tamari 365 Kč
Soft Shell Crab. Měkký krab, masago, pažitka, pikantní omáčka & tsume 365 Kč
Spicy Beef. Ožehnutý hovězí filet, okurka, cukrový hrášek, nakládaná červená cibule, zelené chilli, pikantní  
omáčka, křupavé chilli & jarní cibulka 295 Kč
Wagyu. Wagyu tatarák, kizami wasabi, tsume & křupavé kataifi 445 Kč
Lobster Abokado. Humr s yuzu majonézou, avokádo, okurka, soya sesame, pažitka & koriandr 365 Kč
FULL HOUSE. 6 druhů House Rolls 1 985 Kč

GINDARA NO MISO | Strana 22

Černá treska marinovaná v miso 255 Kč / 2 ks 495 Kč

SHŌYU TEBASAKI | Strana 23

Kuřecí křídla marinovaná v česneku, zázvoru & tamari se soya sesame 105 Kč / 2 ks 198 Kč

À LA CARTE

MAKI 

STICKS 

Chef Lukasz
Strana 27



STÁLE SE NEMŮŽETE 
ROZHODNOUT?

NEBOJTE SE.
NAŠI ŠÉFK UCHAŘI

SE O VÁS P OSTARAJÍ.

OBJEDNEJTE SI 
DEGUSTAČNÍ MENU

O VŠECHNO 
SE P OSTARÁME



AS GOOD AS IT GETS 
Edamame. Grilované, supreme soy & soya sesame 

Hiramasa Kataifi. Kranas žlutoocasý, kataifi, pažitka, shiso, lanýžový olej & ponzu
Shake Ceviche. Losos, tygří mléko, červená cibule, zelené chilli, křupavé chilli, chipsy z jeruzalémského artyčoku & koriandr

Maguro Carpaccio. Tuňák žlutoploutvý, bílá sójová omáčka & yuzu ponzu, parmezánové aïoli, tosazu gel,  
extra panenský olivový olej, daikon výhonky & shiso výhonky

Kani Korokke. Krabí krokety & wasabi caesar
Spicy Tori. Křupavé marinované kuře, pikantní česnekovo-chilli glazura, soya sesame, japonská majonéza & daikon výhonky

Ebi Bites. Kreveta v tempuře, miso aïoli, chilli, limetka & koriandr
Shake Aburi. Ožehnutý losos s miso aïoli, kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari & daikon výhonky

Hiramasa Aburi. Ožehnutý kranas žlutoocasý, yuzu koshō, shiso výhonky, tsume & tosazu gel
Wagyu Aburi. Ožehnuté japonské wagyu, miso aïoli, tsume & kizami wasabi

Soft Shell Crab. Měkký krab, masago, pažitka, pikantní omáčka & tsume
Lobster Abokado. Humr s yuzu majonézou, avokádo, okurka, soya sesame, pažitka & koriandr

Gyu Habu. Hovězí filet & miso bylinkové máslo
Yagi Yaki. Kozí sýr & serrano šunka

Gindara No Miso. Černá treska marinovaná v miso
Cena za osobu 1 550 Kč

[Minimálně pro dvě osoby]

Na obrázku je degustační menu pro dvě osoby | Strana 31

DOPŘEJTE SI 
Imperial Selection Caviar [10 g] 655 Kč

MENUS
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SET FOR SUCCESS
Broccoli. Grilovaná, supreme soy, soya sesame & goma dresink
Ebi Bites. Kreveta v tempuře, miso aïoli, chilli, limetka & koriandr

Shake Tataki. Ožehnutý losos, kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari, bílá ředkev, miso, ponzu & daikon výhonky
Beef Tataki. Ožehnutý hovězí filet, miso aïoli, jarní cibulka, chipsy z jeruzalémského artyčoku, shiitake & lanýžové ponzu

Ebi Panko. Kreveta v tempuře s pikantní omáčkou, avokádo, tsume & sesame
Hell’s Kitchen. Kreveta v tempuře, avokádo & pikantní omáčka, tuňák žlutoploutvý & barbecue

Pink Alaska. Losos, avokádo, cream cheese & umeboshi sesame
Nanban. Kuře, avokádo, soya sesame, tsume, yuzu koshō, kataifi & koriandr

Aka Ebi. Kreveta, pikantní gochujang & česnekové máslo
Tsukune Chilli. Kuřecí masové kuličky, chilli dip, teriyaki & jarní cibulka

Gyu Katzu. Smažený hovězí filet, okonomiyaki omáčka, japonská majonéza & daikon výhonky
Cena za osobu 1 250 Kč

[Minimálně pro dvě osoby]

Na obrázku je degustační menu pro dvě osoby | Strana 33Strana 32



PERFECT DAY
Edamame. Mořská sůl & citron

Ebi Sando. Křupavý sendvič s krevetou & lanýžem, miso aïoli, parmezán & pažitka
Tuna Tartare Bites. Tuňák žlutoploutvý, avokádo, soya sesame, yuzu miso & jarní cibulka na křupavém chipsu

Shake Yaki. Ožehnutý losos, sansho pepper & tsume
Abokado. Avokádo, yuzu koshō & soya sesame

Spicy Tuna. Tuňák žlutoploutvý, okurka, pikantní omáčka, masago, kataifi & výhonky
Crispy Ebi. Kreveta v tempuře, avokádo, pikantní omáčka, sesame & tsume

Momo Karaage. Kuřecí karaage, wasabi caesar & daikon výhonky
Tsukune. Kuřecí masové kuličky & teriyaki

Shake Teriyaki. Losos, teriyaki & jarní cibulka
Cena za osobu 1 080 Kč

[Minimálně pro dvě osoby]

Na obrázku je degustační menu pro dvě osoby | Strana 35Strana 34



BEAUTIFUL MESS
Losos, avokádo, cukrový hrášek, edamame, nakládaná 

červená cibule, sushi rýže, soya sesame & poké omáčka
325 Kč

Informace o alergenech jsou k dispozici. Zeptejte se prosím obsluhy | Strana 37

GREENKEEPER
Edamame. Pikantní miso & sesame
Seaweed Salad. Mořské řasy, bílá ředkev, cukrový hrášek, 
okurka, soya sesame & goma
Cauliflower. Smažený, goma dresink s černým lanýžem & 
sesame
Abokado. Avokádo, yuzu koshō & soya sesame
Inari. Tofu se zázvorem, shiitake, řeřicha & sesame
Red’n’Green. Pečená paprika, avokádo, okurka, yuzu 
koshō, shiso výhonky, tsume & soya sesame
Eringi Yaki. Hlíva královská & miso bylinková omáčka
Imo Yaki. Batát, výhonky koriandru, soya sesame & teriyaki
665 Kč

ROBUST
Edamame. Grilované, supreme soy & soya sesame

Spicy Tori. Křupavé marinované kuře, pikantní česnekovo-chilli glazura, soya sesame, japonská majonéza & daikon výhonky
Beef Tataki. Ožehnutý hovězí filet, miso aïoli, jarní cibulka, chipsy z jeruzalémského artyčoku, shiitake & lanýžové ponzu

Tsukune Chilli. Kuřecí masové kuličky, chilli dip, teriyaki & jarní cibulka
Shōyu Tebasaki. Kuřecí křídla marinovaná v česneku, zázvoru & tamari se soya sesame

Gyu Katzu. Smažený hovězí filet, okonomiyaki omáčka, japonská majonéza & daikon výhonky
Iberico Secreto. Vepřové maso Iberico marinované v miso

890 Kč

Strana 36



SHAKE OVERDRIVE
Edamame. Mořská sůl & citron

Shake Ceviche. Losos, tygří mléko, červená cibule, zelené chilli, 
křupavé chilli, chipsy z jeruzalémského artyčoku & koriandr

Shake. Losos
Shake Yaki. Ožehnutý losos, sansho pepper & tsume 

Pink Alaska. Losos, avokádo, cream cheese & umeboshi sesame
New York Subway. Kreveta v tempuře, avokádo & pikantní  

omáčka, losos & česnek
655 Kč
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MIXED EMOTIONS	
Edamame. Mořská sůl & citron
Kani Korokke. Krabí krokety & wasabi caesar
Shake Tataki. Ožehnutý losos, kaviár ze pstruha marinovaný v 
sake-tamari, bílá ředkev, miso, ponzu & daikon výhonky
Maguro. Tuňák žlutoploutvý 
Shake. Losos
Chirashi. Ožehnutá ryba, pikantní omáčka, cukrový hrášek, 
zázvor, chilli, tsume & nakládaná červená cibule
Pink Alaska. Losos, avokádo, cream cheese & umeboshi 
sesame
Spicy Tuna. Tuňák žlutoploutvý, okurka, pikantní omáčka, 
masago, kataifi & výhonky
Tsukune. Kuřecí masové kuličky & teriyaki
Shake Teriyaki. Losos, teriyaki & jarní cibulka
820 Kč

Chef Song

DOPORUČENÉ SAKÉ
Shiro White, Masumi, Nagano [12 %]. Lehké Junmai Ginjo s jemnou, harmonickou chutí a ovocným aroma

 Láhev 72 cl 800 Kč / Sklenice 10 cl 130 Kč

FOUR MEAL DRIVE
Shake. Losos. Ebi. Krevety. Shake Yaki. Ožehnutý losos, sansho pepper & tsume. Maguro. Tuňák žlutoploutvý
Chirashi. Ožehnutá ryba, pikantní omáčka, cukrový hrášek, zázvor, chilli, tsume & nakládaná červená cibule

Hell’s Kitchen. Kreveta v tempuře, avokádo & pikantní omáčka, tuňák žlutoploutvý & barbecue
Nanban. Kuře, avokádo, soya sesame, tsume, yuzu koshō, kataifi & koriandr

Shake Aïoli. Cukrový hrášek, avokádo, miso aïoli & okurka, ožehnutý losos, soya sesame, pažitka &  
kaviár ze pstruha marinovaný v sake-tamari

Spicy Tuna. Tuňák žlutoploutvý, okurka, pikantní omáčka, masago, kataifi & výhonky
Pink Alaska. Losos, avokádo, cream cheese & umeboshi sesame

Ebi Panko. Kreveta v tempuře s pikantní omáčkou, avokádo, tsume & sesame
2 995 Kč
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sticksnsushi.cz
Naskenujte QR kód pro alternativní 
menu [bezlepkové varianty, 
alergeny a další informace].

FREQUENT FISHER – ČÍM ČASTĚJI 
SE VRACÍTE, TÍM VÍCE ZÍSKÁVÁTE
Frequent Fisher je věrnostní program Sticks'n'Sushi pro hosty, 
kteří se k nám rádi vracejí. A pokud patříte mezi ně, rádi vás za 
vaši věrnost odměníme.

Sbírejte body při každé návštěvě restaurace nebo objednávce 
s sebou. Čím více bodů nasbíráte, tím vyšší úrovně, atraktivnější 
výhody a exkluzivní odměny odemknete.

Jednoduše řečeno – čím častěji se u nás uvidíme, tím více vás 
budeme rozmazlovat. Je to náš způsob, jak vám za to poděkovat.


