H R @S F

JAPANESE “CUISENE

FIRE TABLE EXPERIENCE

Disfrute de una experiencia culinaria tnica con nuestra Grill Experience interactiva. Cada mesa
cuenta con una parrilla de Ultima generacién, donde usted podré cocinar cortes premium a la
perfeccion. El carbdén cerdmico brinda una experiencia de asado sin humo, lo que le permite
saborear los ricos sabores de las carnes perfectamente asadas, mientras disfruta de la calidez de una

cena compartida.

ENTRADAS

STEAKTARTARE (250 g) (Experiencia para 4 personas) 1,100 TUNATARTARE (50 g) (Por persona) 250
Nabo, cebolla, cebollin, mostaza, aceite de ajonjoli, Atdn, huevo, limén amarillo, salsa de soya,
ralladura de limdn, tartaletas mini de wonton, rib eye jengibre, wasabi, cebollin
ENSALADA DE PORK BELLY & BOK CHOY (250 g) 1,200 SOPAPHO CON CECINA DE RES (80 g) (Por persona) 350
(Experiencia para 4 personas) Caldo de cerdo, germen de soya, hongo shitake,
lamina de chile serrano, brote de cilantro y menta
MAKIS
MANGO ESPECIALROLLO (90 g) ©@© 380 YUZU MAKI ©@ 360
Mango, camarén tempura, salsa de anguila, picante Aguacate, pepino, aderezo de yuzu miel
NEW YORK (50 g) 520 ATUN JALAPENO (100 g) ©@ 450
Camote tempura, aguacate, salsa de trufa parmesano Kanikama, aguacate, camardn tempura, salsa ponzu
MAGURO PICANTE (65 g) ©@ 350 ARCOIRIS (85g) ©@ 480
Attn marinado, pepino, aguacate, cilantro Kanikama, pepino, aguacate
SAKE CITRUS (120 g) ©© 420 LANGOSTA (60 g) © & 605
Camardn tempura envuelto en salmén Mango, cilantro, masago, aguacate, salsa de mostaza
ANGUILA (80 g) ©O 440 CANGREJO PICANTE (60 g) @ 450
Anguila, camarén tempura, aguacate Furikake, aguacate, pepino, mayonesa de alga
N|G|R|S (Por pieza)
Pescadel dia(15¢g) © 140 Hamachi(15g) © 230
Atin(159) © 160 Masago (12 g) © 230
0-toro (30 g) ©© 7 649 lkura (12 g) © 440
Camarén (20g) @ 160 Salmén (15¢9) © 160
Anguila(20g) © 280 Callo(159) @ 160
@ Pescado @ Mariscos @ Vegano @) Vegetariano Sin Gluten

Premium Culinary %7 20% Descuento para All-Inclusive y Meal Plan.

Precios en pesos mexicanos e incluyen impuestos.
Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocinados,
o leche no pasteurizada puede aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
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FIRE TABLE EXPERIENCE

Disfrute de una experiencia culinaria Gnica con nuestra Grill Experience interactiva. Cada mesa cuenta con una
parrilla de ltima generacion, donde usted podra cocinar cortes premium a la perfeccion. El carbén cerdmico
brinda una experiencia de asado sin humo, lo que le permite saborear los ricos sabores de las carnes
perfectamente asadas, mientras disfruta de la calidez de una cena compartida.

EXPERIENCIAS

RESERVA DEL CHEF 1,900 FESTIVAL DE CARNE 1,800 BLOQUE DE CARNICEROS 1,400
Por persona Por persona Por persona

-Salmén (40 g) -Rib Eye (40 g) - Korobuta Rib (40 g)

-Camarén u10 (40 g) -New York (40 g) - Korobuta Belly (40 g)

: Short Rib Prime.Corte - Filete (40 g) - Costilla de Cordero (40 g)

Diamante "Galbi" (40 g) -Bolas de Short Rib (40 g) - Salchicha Artesanal (40 g)

AGREGAR 40G DE WAGYU JAPONES

-A5 New York & 200 -Filete A% 650

-Rib Eye < 560 -Cola de Langosta (Porgramo) %% Precio de Mercado

CORTES DE CARNE

Rib Eye (400 g) 1,750 Bone-in Rib Eye (570 g) 2,585
New York (400 g) 1,350 A5 New York (Por Gramo) 7 Precio de Mercado
Beef Filete (227 g) 1,500 A5 Rib Eye (Por Gramo) St Precio de Mercado
Rib Eye Afiejado (400 g) 1,950 Filete A5 (Por Gramo) <5 Precio de Mercado
New York Afiejado (400 g) 1,800

Picaiia Afiejada (350 g) < 665

ACOMPANAMIENTOS

PIMIENTOS SHISHITO SALTEADOS ARROZ JAZMIN

Salsa de soya, sal de grano Al vapor o frito

QUESO ASADO PIMIENTOS DULCES ASADOS AL BALSALU

Con salsa de tamarindo y soya Balsamico, soya, vinagre de manzana coreano
ENSALADA DE CEBOLLIN ©® PURE DE PAPA TRUFADA
Vinagretado en jangy ajonjoli mixto Zest de trufas

CHAMPINONES FRESCOS ENCURTIDOS COREANOS ©®

Salteados al ajo Pepino japones y chayote con jalapefios

POSTRES

Miso Creme Brulee 230 Helado de Té Verde 230
Pastel Vegano de Chocolate 230 Mochi de Vainillay Mango 230
Cremoso de Coco y Té Matcha 230 Pastel Japonés 230

Postre del chef: Helado de vainilla con salsa de soya 230

Q) Pescado @ Mariscos @ Vegano @) Vegetariano Sin Gluten

Premium Culinary %7 20% Descuento para All-Inclusive y Meal Plan.

Precios en pesos mexicanos e incluyen impuestos.
Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocinados,
o leche no pasteurizada puede aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
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