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Contemporary Chinese Cuisine
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SIGNATURE

CEREMONY  (fyzt) 260
St. Germain, Manzana Verde, Albahaca, Yuzu

BAMBOO COCKTAIL (rr#ziE) 260
Midori, Pepino, Jugo de Limén, Jarabe de Chile, Aquafaba

DRAGON FLY (i) 260
Whiskey Irlandés, Limén, Menta, Hoja Santa, Aperol,

Miel Maple, Ginger Ale

GURIN  (&##) 260
Ginebra, Matcha, Jugo de Limén, Jarabe de Hierbas, Jengibre
SUSIWONG &7 260
Licor de Chile, Té Negro, Melén, Cerveza de Jengibre

BUDA (%) 260
Conac, Ron Afiejo, Jarabe de Té Negro, Espuma de Piia

PAGODA (=) 260
Tequila Silver, Yuzu, Oleo de Citricos Saccharum, Biter, Sal de Jamaica
SUMMER IN THE EAST (FHAMER) 260
Ron Malibu, Leche de Coco, Platano, Maracuya, Jugo de Pifia
SIGNAPURE SLING HM (Singapur & HV) 260
Ginebra con Infusién de Frutos Rojos, Limonada Rosa, Chia
MOCKTAILS

ICED MASALATEA (ki) 180
Infusién de Masala Chai, Jugo de Arandano, Jugo de Limén

BUBBLE TEA (25:7%) 180
Leche, Té Negro, Jarabe, Tapioca de Chocolate

GOJI MOCKTAIL (e FmEseme) 180

Jugo de Pifa Asada, Maracuy3, Clircuma, Jarabe Natural

Todos los cocteles son servidos con 45 ml de destilado.
Precios en pesos mexicanos e incluyen impuestos.
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