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SAINT-VALENTIN 2026

UNE DECLARATION DAMOUR
SIGNEE ATTILIO MARRAZZO

Pour la Saint-Valentin, le Chef Attilio Marrazzo imagine

une célébration placée sous le signe de I'‘émotion, du

partage ef de la haute gastronomie. A travers ses deux

établissements — L'Attilio Paris et L'Attilio Briollay — il signe

une déclaration d‘amour culinaire, déclinée dans deux

écrins aux atmosphéres distinctes, mais portées par une
identité commune.

Originaire de Campanie et formé auprés de grandes
figures de la gastronomie italienne et francaise, notamment
Sergio Mei et Jo&l Robuchon, Attilio Marrazzo développe
une cuisine élégante, sincére et profondément humaine,
ou la précision francaise dialogue avec la générosité ita-
lienne. Pour le diner du 14 février, il propose dans ses deux
maisons une expérience gastronomique en plusieurs
temps, imaginée spécialement pourl'occasion.



N

A L'ATTILIO PARIS

SOUS LES LUMIERES DU
FAUBOURG SAINT-HONORE

Au coceur du 8éme arrondissement, L'Attilio Paris
célébre la Saint-Valentin dans une atmosphére feu-
trée et intimiste. le menu imaginé pour 'occasion met
a I'honneur des produits d’exception et des accords
subtils : duo de thon toro et saumon en tartare,
carpaccio de boeut sur tarte fine croustillante, macche-
roni farcis & la volaille de Bresse, risotto de la mer facon
pescatora ou encore homard bleu réti & la plancha. La
dégustation se poursuit avec un filet de boeut Wagyy,
avantde s‘achever surune note douce et poétique avec La
Pomme d’Amour, dessert signature de la Saint-Valentin.

Une expérience gastronomique pensée comme un
voyage sensoriel, entre élégance parisienne et dolce
vita & la francaise.

MENU DEGUSTATION EN 8 TEMPS
250€ par pers. hors boissons.




<

A L'ATTILIO BRIOLLAY

UNE PARENTHESE ROMANTIQUE
ENTRE NATURE ET LOIRE

A quinze minutes d’Angers, au coeur de la campagne
angevine, la Saint-Valentin se vit comme une véritable
escapade hors du temps au Chateau de Noirieux.
Cette demeure intimiste du XVe siécle, nichée dans un
écrin de verdure et dotée de seulement 19 chambres,
invite & un week-end hivernal et romantique.

Pour I'occasion, le Chef Attilio Marrazzo imagine une
expérience gastronomique sur mesure, en résonance
avec |'ame du lieu et son environnement. La cuisine,
élégante et sensible, puise dans ses souvenirs et son at-
tachement aux produits, laissant la nature environnante
dialoguer avec l'assiette. Le diner s'inscrit ainsi dans
une expérience plus globale, ob gastronomie, calme
et romantisme se rencontrent, au bord du Loir, pour
célébrer 'amour dans un cadre d'exception.

MENU DEGUSTATION EN 8 TEMPS
190€ par pers. hors boissons.
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