AV 4

Elyo

IGP MEDITERRANEE

Ein Rosé mit auRergewohnlicher Transparenz, Leuchtkraft und

zarter Rosafarbung, warm und animierend, mit einer

unglaublichen Spannung am Gaumen.

JAHRGANG 2024

REBSORTEN 88.5% Grenache
11.5% Syrab

ALKOHOL 13,5%

FLASCHENGROSSE 0,75L

TRINKTEMPERATUR 10-12°C

HALTBARKEIT 3 Jabre

AUSZEICHNUNGEN &
ZERTIFIKATE
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

GESCHMACKSPROFIL

Der Glinzende

Im Glas zeigt sich der Elyo Rosé in einem hellen
Purpur mit lachsfarbenen Reflexen. In der Nase
entfalten sich zarte Aromen von roten Friichten wie
Kirsche und Himbeere, die mit exotischer
Ananasfrucht und der feinen Wiirze von dezentem
Rosmarin und schwarzen Oliven. Im Mund
unterstreichen die gut eingebundene Frische und
Frucht die Qualitat und Ausgewogenheit dieses
Weins. Seine cremig-sahnige Textur mit feiner
Aromatik macht ihn zu einem wunderbaren
Aperitif-Rosé und zu einem hervorragenden
Speisenbegleiter.
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Potenzial
Mineralisch Adstringenz
Vollmundig Bitter
Hefig Harmonie
Mostig Korper
Honig Minze
Cremig Getrocknete
Frichte
Konfitire Pflaume
Schokolade Himbeere
Rauchig Kirsche
Pikant Beerenfriichte
Blumig Rote
Herb GelbeFriichte
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Friichte

TERROIR

Durchschnittsalter der Reben ca. 25 Jahre, auf verwittertem Kalkstein mit
hohem Eisengehalt, der den Boden die charakteristischen Ockerfarben gibt.

HERSTELLUNG & WEINBESCHREIBUNG

Die am friihen Morgen gelesenen Trauben werden so schnell wie méglich tiber
mehrere Stunden sorgféltig gepresst, um die Transparenz und Leuchtkraft
dieses in Steingutamphoren und Edelstahltanks vergorenen Weins zu férdern.
Diese schonende Verarbeitung der Trauben und der Séfte sichert die schone
Fruchtigkeit und Ausgewogenheit des Weines. Die Safte werden mit
weinbergseigenen Hefen vergoren. Nach iiber einem halben Jahr auf der
Vollhefe, was dem Elyo Rosé eine vielschichtige Aromatik verleiht, sowie dem
biologischen Saureabbau wird der Wein vorsichtig filtriert und auf die Flasche
gefillt.

SPEISENEMPFEHLUNG: RUND UND FRISCH

Ob in der Pfanne zubereitete mediterrane Fischgerichte, Spaghetti alle Vongole
oder Ziegenfrischkése: dieser feine Rosé ist der perfekte Begleiter fiir
mediterrane Gerichte.



