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APERITHVIT

LINGONPOLITAN

J&P Lingoncello
karpalomehu
limemehu

12 €

MUSTIKKA-MUULI

Mustikka Laplandia Vodka
ginger ale
mustikkasiirappi
limelohko

13 €

KUUSENKERKKA GIN TONIC

Tanqueray gin
kuusenkerkkasiirappi
tonic-vesi

14 €

LAPPI KIR

Lapponia lakkalikdori
Soligo Prosecco

14 €



MOCKTAILIT

HILLA GINGER

alkoholiton cocktail

7 €

MUSTIKKA TONIC

alkoholiton cocktail

7 €

KUUSENKERKKA-SITRUUNA FizZz

alkoholiton cocktail

7 €

PUOLUKKA-KARPALO SPRITZ

alkoholiton cocktail

7 €



POHJOISEN MAKUJEN MENU

L, saatavilla gluteenittomana sekéa kasvisversiona

Neljan ruokalajin pohjoisen makujen menu on
kunnianosoitus pohjoisen upeille raaka-aineille. Ne ovat
nahneet kesan yo6ttéman ydén makuaan vahvistavat kasvit
ja yrtit ja talven kylman kaamoksen kuutamon lumosta

voimansa saavat riistat.

Vaikka annoksemme tunnustavatkin perinteita, ovat
ne taman paivan Lapissa taysin omanlaisiaan, niin
raikkaudeltaan kuin maultaankin.

Henkildkuntamme kertoo mielelldaan allergeeneista
sekad raaka-aineiden alkuperasta.

75 €

VIINISUOSITUKSEMME

TAKAN VIINIPAKETTI
3 kaatoa / 4 kaatoa

39 €/ 45 €

ARKTINEN ALKOHOLITON JUOMAPAKETTI
3 kaatoa / 4 kaatoa

25 € / 35 €



ALKURUUAT

MATSUTAKE
L, G, saatavilla vegaanisena

sienivanukasta, grillattua
mannyntuoksuvalmuskaa ja kuusenkerkkaa

17 €

JAAMEREN KAMPASIMPUKKAA
L, G

maa-artisokkaa, saksanpahkinaa
ja simpukkavaahtoa

19,50 €

LAPIN MAKUPALAT

L, saatavilla gluteenittomana

Pohjoinen sen aidoimmassa muodossa,
suolaisena ja yllatyksellisena. Kelolankulta I6ydat
poroa, pohjoisen kalaa, sienia, pientilajuustoa ja

pohjoisen marjaa Lapin tapas-tyylisesti.

27 €



PAARUUAT

SIENI
M, G, V

paistettuaja sienid, puikulaperunaa ja
kuusenkerkka-teriyvakikastiketta

27 €

JUURISELLERI
M, G, V

paahdettua juuriselleria, mustalla valkosipulilla maustettua
hummusta, cashewpahkindmaitoa ja kuusenkerkka vinaigrettea

27 €

PAIVAN KALA
L, G

Pohjoisten hyisten vesien kalaa yhdistettyna kulinaariseen
makumaailmaan. Jaameressa kasvavat suuret ja herkulliset
syvanmeren kalat, kylmissa jarvissa kotimaiset kuhat ja siiat.

36 €

POHJOISEN RAUTUA
L, G

kokonaisena kypsennettya rautua, juuressalaattia
ja mausteista sitruslienta

45 €

POHJOISTEN PALKISTEN POROA KAHDELLA TAVALLA
L, G

Poro on yksi upeimmista raaka-aineistamme Lapissa. Meilld voit
maistaa sita keittidomestarimme kahdella tavalla valmistamana.

42 €



KLASSIKOT

TAKKA-SALAATTI
M, G, saatavilla vegaanisena

Romaine-salaattia, hiillostettua kurkkua, kuivattua
tomaattia ja kuusenkerkkavinaigrettea

naturel
pieni 12 € / iso 17, 50 €

leipdjuusto L, G
pieni 18,50 € / iso 24 €

[Amminsavustettua kirjolohta M, G
pieni 19,50 € / iso 25 €

PORONPAISTIKARISTYSTA RAATTAMASTA
L, G

puikulaperunamuusia, puolukkaa ja suolakurkkua

36 €

PORO SCHNITZEL
L

leivitettya poron paistia, sitruunaa ja puolukkaa

VALITSE LISAKKEEKSI:
Puikulaperunamuusia L, G
Puikulaperunaranskalaisia M, G
Puikulaperunasalaattia M, G

37 €



TAKKA BURGER
VL, saatavilla gluteenittomana

lappilainen haranlihapihvi, savumajoneesia, kylmasavuporoa,
cheddarjuustoa, tomaattia, punasipulia ja Lapin
puikulaperunaranskalaisia

26 €
dippi + 2 €

VEGE BURGER
VL, saatavilla gluteenittomana ja vegaanisena

kasvispihvi herneesta ja lantusta, savumajoneesia,
cheddarjuustoa, tomaattia, punasipulia ja Lapin
puikulaperunaranskalaisia

23 €
dippi + 2 €



JALKIRUUAT

MUSTIKKA
L, G

mustikkajaadyketta, maitosuklaata ja marenkia

13 €

PUOLUKKA
L, G

puolukka-madeleine-leivos, vaniljajaatelda ja
suolakaramellia

13 €

LUMIPALLO
L, G

mantelikakkua, kuusenkerkkajaatelda ja
mesiangervolla maustettua panna cotta -vaahtoa

13 €

FRESH
M, G

talon sorbetti tai granita

4 €

L = Laktoositon VL = Vahalaktoosinen G = Gluteeniton V = Vegaaninen M = Maidoton
Henkilokuntamme kertoo mielellddn allergeeneista sekd raaka-aineiden alkuperasta.



