
Alkuruokia:

Kartanon marinoitua silakkaa M,G
Mallasviskisilliä M

Siikaa lasimestarin tapaan M,G
Pippuroitua lohipastramia ja hovimestarin kastiketta M,G
Kirjolohenmätiä, punasipulia, smetanaa ja pikkublinejä L

Katkarapuja Skagen M,G
Tilliperunaa G,V

Härän paahtopaistia, punajuurta ja piparjuurikastiketta L,G
Poronmaksamoussea ja pihlajanmarjaa L,G

Joulukinkkua, kinkun kastiketta ja sinappia L,G
Vihreää salaattia, versoja ja balsamico-kastiketta G,V

Marinoitua kurkkua G,V
Pikkelöityjä kasviksia G,V

Rosollia ja rosollinkastiketta L,G
Metsäsienisalaattia L,G

Marinoitua puikulaperunaa G,V
Selleri-omenasalaattia M,G

Lämpimiä ruokia:

Siikaa keittiömestarin tapaan L,G
Kvinoa-kanttarelliterriiniä ja porkkanakastiketta G,V

Hirvi-Wallenbergpihvejä, paistettua sipulia ja riistakastiketta L,G
Puikulaperunamuusia L,G, Paahdettuja kasviksia M,G

Lanttulaatikkoa L,G, Porkkanalaatikkoa L,G, Perunalaatikkoa L

Jälkiruokia:

Kotimaisia juustoja, keksejä ja pähkinää
Piparkakku-mascarponekakku ja marjoja

Kartanon marjasalaattia 
Joulutorttuja ja piparkakkuja

Macaronseja, Brunbergin suklaita ja marmeladeja

(L=laktoositon, M=maidoton, G=gluteeniton, V=vegaaninen) 

Joululounas 2025
9.-12.12. ja 16.-19.12.
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