
Alkuruokia:

Vihreää salaattia ja salaatinkastiketta (G,VE)

Kurpitsaa ja rucolaa (G,VE)

Paahdettua punajuurta ja vuohenjuustomoussea, Haikon hunajaa (L,G)

Pikkelöityjä lähimetsien sieniä (G,VE)

Tilliperunaa ja ruskistettua voita (L,G)

Haikon smetana silliä (L,G)

Katajanmarjasilakkaa (M,G) 

Katkarapuja Skagen kastikkeessa (M,G)

Sokerisuolattua lohta ja puolukkakastiketta (M,G)

Savusiika-mätimoussekakkua (L, G)

Kananpoika-caesarsalaattia (L,G)

Tyysterin lihasavustamon rosvopaistia ja punaviinisipulia (M,G)

Talon leipää ja kirnuvoita

Lämmin ruoka pöytiin tarjoiltuna:

Grillattua kurpitsaa ja kikhernepaistosta (VEG,G)
tai

Paahdettua siikaa ja rapuvoikastiketta (L,G)
tai

Ylikypsää karitsaa ja tummaa ryytisinappikastiketta (L,G)

Jälkiruokia:
Kotimaisia juustoja ja viikunasinappia (G)

Isänpäiväkakkua (L)
Oman keittiön Rocky Road mutakakkua (L,G)

Brunbergin makeisia

(L=laktoositon, M=maidoton, G=gluteeniton, V=vegaaninen) 

Isänpäivä Buffet
8.11. 2026

59 €
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