schaerer

ss coffee compete

Schaerer Barista

Manual de exploatare

V01/04.2017

bar\sta

ulljlm_ﬁﬂ;_; “

.Ms




Schaerer AG

P.O. Box 336
Allmendweg 8
CH-4528 Zuchwil
info@schaerer.com
www.schaerer.com

Manual de exploatare original
ME Schaerer Barista RO

N° 020986



Schaerer Barista

Manual de exploatare

Editor

Schaerer AG, P.O. Box 336, Allmendweg 8, CH-4528 Zuchwil
Editia

Versiunea 01| 04.2017

Software
V1.3.2

Conceptie si redactie:
Schaerer AG, P.O. Box 336, Allmendweg 8, CH-4528 Zuchwil

Copyright ©
Schaerer AG, P.O. Box 336, Allmendweg 8, CH-4528 Zuchwil

Acest document constituie obiect al dreptului de autor. Toate drepturile rezervate. Reprodu-
cerea, distribuirea, difuzarea prin sisteme electronice sau traducerea in alta limba nu sunt
permise fara acordul scris al firmei Schaerer AG. Acest lucru este valabil pentru intregul
document, precum si pentru sectiunile individuale. Documentul contine cele mai recente
informatii disponibile la momentul tiparirii. Firma Schaerer AG isi rezerva dreptul asupra
efectuarii modificarilor in orice moment, fara instiintare prealabila. Toate figurile, ilustratiile
si afisajele pe ecran prezentate in aceste instructiuni sunt numai cu titlu de exemplificare!
Datorita gamei sale largi de optiuni, masina poate fi diferita fata de exemplele ilustrate aici.
Firma Schaerer AG isi asuma responsabilitatea numai pentru continutul documentului ori-
ginal in limba germana.



Prezentare si generalitati

Va felicitam pentru achizitionarea unei masini de
cafea Schaerer Barista.

Masina de cafea Schaerer Barista este o masina de
cafea cu suport de sitd, cu rasnitd automata pentru
espresso, café creme si apa fierbinte.

Respectati manualul de exploatare
> Tnainte de utilizare cititi manualul de

. exploatare.
> Respectati intotdeauna manualul de

exploatare, in special indicatiile de
securitate si capitolul Securitate.

> Asigurati accesibilitatea personalului,
respectiv al tuturor utilizatorilor la manualul
de exploatare.

Pericol de moarte prin electrocutare

« In interiorul masinii de cafea exista pericol
A de moarte datoritd tensiunii de reteal!
> Nu deschideti niciodata carcasa.
> Nu desfaceti niciodata suruburile si nu
indepartati parti ale carcasei.

@) Conditii de utilizare si instalare
¥ . in caz de nerespectare a prescripiilor
de intretinere, nu ne asumam nicio
raspundere pentru eventualele daune.
> Respectati manualul de utilizare.

A PRECAUTIE

Respectati semnele si
simbolurile manualului de
exploatare

Pagina 20

Respectati capitolul Securitate
D> de la pagina 8

Respectati capitolul Securitate
D> de la pagina 8

IMPORTANT

Date tehnice
> de la pagina 79

Intretinerea
D> incepand cu pagina 68
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Securitatea

1 Securitatea

Utilizarea eronata

> Nerespectarea indicatiilor de
securitate poate conduce la
vatamari grave.

> Respectati indicatiile de
securitate.

1.1 Indicatii generale de
securitate

Pericole pentru utilizator

Securitatea maxima face parte la
Schaerer din cele mai importante

caracteristici distinctive ale produselor.
Functionarea eficienta a dispozitivelor de
siguranta este garantata numai daca sunt

respectate urmatoarele:

A > Inainte de utilizare cititj
manualul de exploatare.
> Nu atingeti componentele

fierbinti ale masinii.
> Manevrati suporturile de sita

atent si nu le Iasati niciodata sa

cada.
> Nu utilizati masina de cafea

daca nu functioneaza impecabil

sau daca este deteriorata.

A PRECAUTIE
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Securitatea

A > Utilizati masina de cafea numai
daca aceasta este montata
complet.

> Este strict interzisa modificarea
dispozitivelor de siguranta.

> Acest aparat poate fi utilizat
de copii incepand cu varsta
de 8 ani, precum gi de
persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse ori fara experienta sau
cunostinte necesare, daca
sunt supravegheati permanent
si au fost instruiti cu privire
la utilizarea sigura a acestui
aparat si au inteles pericolele
cu privire la acesta.

> Copiilor le este interzis sa se
joace cu aparatul.

> Curatare si actiunile de
intretinere destinate utilizato-
rului nu se vor efectua de catre
copii.

A PRECAUTIE
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Securitatea

Cu toate masurile de securitate luate,
masina de cafea mai pastreaza un
potential de pericol in cazul unei
manevrari necorespunzatoare. Va rugam
sa respectati urmatoarele indicatii la
manevrarea masinii de cafea, pentru

a evita vatamarile si pericolele pentru
sanatate:

A Pericol de moarte prin electrocu-
tare

« In interiorul masinii de cafea
exista pericol de moarte
datorita tensiunii de retea!

> Nu deschideti niciodata
carcasa.

> Nu desfaceti niciodata
suruburile si nu indepartati parti
ale carcasei.

> Nu utilizati niciodata un cablu
de alimentare defect.

> Evitati deteriorarile la cablul
de alimentare. Nu indoiti si nu
striviti.

10 Manual de exploatare Schaerer Barista



Securitatea

Pericol de arsuri/ A PRECAUTIE

Pericol de oparire

* Pe parcursul producerii
bauturilor si a aburului este
evacuat lichid fierbinte din guri.
In acest context, suprafetele
alaturate si gurile devin fierbinti.

» Suportul de sita se incinge
foarte puternic pe parcursul
dozarii.

+ Aburul fierbinte este eliminat
prin intermediul SteamJet
(incalzitorul de cesti). In acest
context sunt incalzite si cestile
si suprafetele alaturate.

> Pe parcursul producerii
bauturilor si a aburului nu
introduceti ména sub guri.

> Nu atingeti gurile imediat dupa
producerea bauturii.

> Prindeti suportul de sita imediat
dupa producerea bauturii
numai de maner.

> Inainte de dozarea bauturilor,
introduceti intotdeauna un
recipient adecvat sub gura.

Manual de exploatare Schaerer Barista 1



Securitatea

Pericol de vatamare A PRECAUTIE

* Parul deosebit de lung se poate
prinde in capul rasnitei si poate
fi tras in masina de cafea.

» Suportul de sita va poate
cadea din mana in cazul in
care sunteti neatent sau poate
cadea de pe suport si va poate
rani picioarele.

> Protejati parul lung intotdeauna
cu o plasa inainte de a detasa
recipientul de boabe.

> Aveti grija ca suportul de sita
sa nu va cada.

Pericol de strivire/Pericol de A PRECAUTIE

A vatamare
é - In masina de cafea se gasesc
piese mobile, care pot vatama
degetele sau mainile.
» La inchiderea suportului de
cesti exista pericol de strivire.
> Opriti intotdeauna masina de
cafea si deconectati fisa de
retea inainte de a introduce
mana in rasnita de cafea sau in
deschiderea unitéatii de fierbere.
> Inchideti suportul de cesti cu
atentie si precautie.
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Securitatea

Pericol pentru sanatate A PRECAUTIE

* Prelucrati numai produsele
destinate consumului uman si
adecvate utilizarii impreuna cu
masina de cafea.

> Recipientul de boabe trebuie
umplute numai cu materiale
destinate utilizarii Tn acest fel.

Pericol pentru sanatate A PRECAUTIE

+ Detergentii sunt iritanti.

> Respectati masurile de
protectie de pe ambalajele
detergentilor.

> Introduceti tableta de curatare
numai dupa mesajul de pe
display.

Manual de exploatare Schaerer Barista 13



Securitatea

A

Pericol pentru sanatate/

Pericol de iritare si oparire

* Pe parcursul curatarii, din
suporturile de sita si din
scurgerea de apa fierbinte
se scurge lichid de curatare
fierbinte si apa fierbinte.

+ Lichidele fierbinti pot irita pielea

si caldura poate opari pielea.
> Nu interveniti niciodata sub
guri in timpul procesului de
curatare.
> Asigurati-va ca nimeni nu bea
vreodata lichidul de curatare.
> Miscati cu precautie tava
pentru picaturi.

A PRECAUTIE

Pericol de alunecare

* Lichidele se pot scurge in caz
de utilizare necorespunzatoare
sau in cazul unor manevrari
gresite din masina de cafea.
Aceste lichide pot duce la un
pericol de alunecare.

> Verificati la intervale regulate
daca masina de cafea este
etansa si nu se scurge apa.

A PRECAUTIE

14
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Securitatea

1.2 Utilizarea conforma cu
destinatia

A Utilizarea eronata _
« In cazul in care masina
este utilizata in mod
necorespunzator, aceasta
poate duce la vatamari.
> Masina de cafea poate fi

utilizatd numai in mod conform
cu destinatia.

Aparatul Schaerer Barista este destinat
producerii de bauturi pe baza de cafea
si bauturi pe baza de lapte in diverse
variatii. Acest aparat profesional este
destinat utilizarii industriale si comerciale
in domeniul hotelier si al gastronomiei.
Este destinat utilizarii exclusive de catre
specialisti sau utilizatori instruiti.

Manual de exploatare Schaerer Barista 15



Securitatea

Utilizarea aparatului se conformeaza
acestui manual de exploatare. Un alt
gen de utilizare sau o utilizare diferita
se considera neconforma cu destinatia.
Pentru prejudiciile rezultate din
asemenea situatii, producatorul nu isi
asuma raspunderea.

Utilizarea aparatului Schaerer Barista
nu este permisa in niciun caz pentru
incalzirea sau debitarea altor lichide
decat cafea, apa fierbinte (bauturi,
curatare) sau lapte (racit, pasteurizat,
omogenizat, UHT).
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Securitatea

1.3 Conditii de utilizare si
instalare

A Pericol de incendiu/accidentare _
> Conditiile de utilizare si
de instalare trebuie sa fie
respectate.
> Conditiile de utilizare si de
. . . ~ . Date tehnice
instalare indicate in capitolul > Pagina 79

Date tehnice trebuie sa fie
respectate.

Lucrarile pregatitoare pentru conexiunea
electrica, pentru conexiunea la apa si la
evacuarea apei trebuie sa fie delegate
de catre operatorul masinii. Ele trebuie
executate de instalatorii reprezen-
tantelor cu respectarea prescriptiilor
generale, nationale, precum si locale.
Schaerer Service are voie numai sa
execute conexiunea masinii de cafea

la racordurile existente. Ei nu au voie
sa efectueze lucrari de instalare si nici
nu sunt responsabili de executarea
acestora.
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Prezentarea | Denumirea componentelor masinii de cafea

2 Prezentarea

2.1 Denumirea componentelor masinii de cafea

Grupul de fierbere
stdnga

P @

2Espresso  Espresso Lungo

Grupul de fierbere
dreapta

» ¥ @

2Espresso  Espresso Lungo

18
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Prezentarea | Denumirea componentelor masinii de cafea

Suportul de boabe (sub suportul de cesti)
Tasta de spuma de lapte

Tasta de lapte

Evacuare Autosteam

Grupul de fierbere stanga cu suportul sitei
Scurgerea

SteamJet (incalzitor de cesti)

Grupul de fierbere dreapta cu suportul sitei
Grétari pentru cesti

Evacuare Powersteam

Evacuare pentru apa fierbinte

Buton rotativ Powersteam

Tastele de apa fierbinte

(4 Tastele de bauturi

Tasta functionala

Afisaj tactil

Polita de cesti

Incalzitorul de cesti

Tasta pornit/oprit

Reglarea finetei de macinare stanga/dreapta

HEESEEE0EREERA

Display-ul pentru disponibilitatea de functionare

Campul Barista
Fereastra de meniu (deschide meniul principal)
Campul SteamJet (incalzitor de cesti)

Campul Mesaje

Afisajul grupului de fierbere dreapta
(in exemplul afisajului de stare, dozarea bauturilor pe grupa de fierbere
dreapta)

Afisajul grupului de fierbere stanga
(in exemplul disponibilitatii de functionare grupa de fierbere stanga)
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Prezentarea | Denumirea componentelor masinii de cafea

Semne si simboluri ale manualului de exploatare

A Indicatii de securitate referitoare la
vatamarea persoanelor
In cazul in care nu sunt respectate indicatiile
de securitate, este posibil ca in caz de
operare eronata sa se ajunga la vatamari
usoare pana la grave.

Fraze de precautie

Respectati capitolul Securitate
D> de la pagina 8

A Indicatii de securitate referitoare la
vatamarea persoanelor
Tn cazul in care nu sunt respectate indicatiile
de securitate, este posibil ca in caz de
operare eronata sa se ajunga la vatamari
usoare.

Pericol de
electrocutare

éPericol de strivire

g Pericol de
alunecare

Abur fierbinte

Suprafete
fierbinti

0\ Indicatii daune materiale
. pentru masina de cafea
» pentru locatia de instalare
> Respectati intotdeauna manualul de
exploatare cu atentie.

A PRECAUTIE

Indicatii de securitate
referitoare la operare
D> Pagina 22

Indicatii de securitate
referitoare la ingrijire
> Pagina 53

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
D> de la pagina 78

Date tehnice
> de la pagina 79

(1 Indicatie/sfat util

RN Indicatii pentru manevrarea sigura si sfaturi
utile pentru exploatarea mai simpla.

INDICATIE

SFAT UTIL
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Prezentarea | Denumirea componentelor masinii de cafea

Apelarea meniului rapid

* Apasati campul ,Meniu principal”

Meniul principal este afigat.

Exista posibilitati suplimentare de afisare > Meniul

principal.

Glosar

Concept

*

Text cursiv

Barista
Sita oarba

Distribuirea
bauturilor

Robinetul principal

Duritatea
carbonatului

Preinfuzie

Raza de actiune
Tampern

Preparare test

Spalarea sitei
distribuitoare

Adaosuri

SteamJet

Powersteam
Autosteam

Explicatie
» Enumerari, posibilitati de selectie
* Pasi de lucru individuali

Descrierea starii masinii de cafea si/sau explicatii ale
pasilor executati automat.

Preparator profesionist de cafea
Sita de curatare
Productia de cafea si apa fierbinte

Robinetul de inchidere apa, supapa de colt
Indicatie in °dKH. Duritatea apei este o valoare a
calcarului dizolvat in apa.

Cafeaua este fiarta scurt inainte de fierberea principala,
pentru a elibera substantele aromate mai bine.

De exemplu: Debitul in litri al filtrului de apa
Presarea automata a cafelei macinate tnainte de
preparare.

Probarea

Spalarea intermediara a grupei de fierbere (purjare)

Componentele unei retete pentru o bauturp, de ex.
cafea si apa

Incalzitorul de cesti cu abur integrat in tava pentru
picaturi

Evacuarea simpla a aburului fara monitorizare
Evacuarea aburului cu temperatura controlata

Manual de exploatare Schaerer Barista 21



Operarea | Indicatji de securitate referitoare la operare

3 Operarea

3.1 Indicatii de securitate referitoare

la operare
Pericol de arsuri/ A PRECAUTIE
Pericol de oparire
e . . Respectati capitolul Securitate
& » Pe parcursul producerii bauturilor si a > de la pagina 8

aburului este evacuat lichid fierbinte din
guri. n acest context, suprafetele alaturate
si gurile devin fierbinti.

» Suportul de sita se incinge foarte puternic
pe parcursul dozarii.

* Aburul fierbinte este eliminat prin
intermediul SteamJet (incalzitorul de cesti).
In acest context sunt incélzite si cestile si
suprafetele alaturate.

« Tn cazul in care vasul de picurare nu este
reintrodus corect, exista pericol de oparire
datorita lichidelor fierbinti.

» Suporturile de sita sau sitele de fierbere
deteriorate sau supraumplute pot conduce
la arsuri grave.

> Pe parcursul producerii bauturilor si a
aburului nu introduceti ména sub guri.

> Nu atingeti gurile imediat dupa producerea
bauturii.

> Prindeti suportul de sita imediat dupa
producerea bauturii numai de maner.

> Tnainte de dozarea bauturilor, introduceti
intotdeauna un recipient adecvat sub gura.

> Acordati intotdeauna atentie asezarii
corecte a vasului de picurare.

> Utilizati numai suporturi de site sau site de
fierbere aflate in stare impecabila.

> Suporturile de sita trebuie umplute numai
pana la cantitatea maxima indicata cu
cafea macinata.
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Operarea | Conectarea masinii de cafea

A Pericol pentru sanatate A PRECAUTIE
» Prelucrati numai produsele destinate
consumului uman si adecvate utilizarii
fmpreuna cu masina de cafea.
> Recipientul de boabe trebuie umplute
numai cu materiale destinate utilizarii in
acest fel.

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

3.2 Conectarea masinii de cafea

*

Deschideti capacul.

* Apasati comutatorul de Pornire/Oprire

Masina de cafea se conecteaza si incalzeste.
Porneste spéalarea automata.

In cazul in care masina de cafea este pregétité
pentru producerea bauturii, pe afisaj apare disponi-
bilitatea de operare.

3.3 Suportul de sita

Exista doua dimensiuni de suporturi de sita.
Suportul de sita 1 =8 panala 11g
Suportul de sitda 2 =10 panala 16 g

* Un suport de sita golit trebuie sa fie introdus
inainte de dozarea bauturii.

* Pe display apare ce suport de sita este introdus
in ce grup de fierbere la ora actuala. Numarul
indica tipul de suport de sita. Suport de sita
individual (1) sau suport de sita dublu (2).
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Operarea | Suportul de sita

3.3.1

Indicator de stare suport de sita

]

Suportul de sita Suportul de sita Goliti suportul de sita
lipseste introdus
Un suport de sita trebuie Este afisat ce tip de Trebuie golit suportul de
sa fie introdus suport de sita este sita.

introdus.

Bauturile setate pentru
suportul de sita va stau
la dispozitie pentru
selectie.

n cazul in care suportul de sitd este extras IMPORTANT
inainte de finalizarea dozarii actuale,
unitatea de fierbere poate fi deteriorata.
Extrageti suportul de sita abia in momentul
in care procesul de fierbere a fost incheiat
in totalitate. Este afisat un mesaj pe
display.

Pe parcursul fierberii suportul de sita este
blocat si nu poate fi extras.

Fierberea poate sa fie abandonata prin
apasarea repetata a unei taste a bauturilor.

24
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Operarea | Distribuirea bauturilor

3.4 Distribuirea bauturilor
Y v W

Apasati pe butoanele bauturilor pentru a porni
distribuirea bauturilor setate.

Trebuie sa fie introdus suportul de sita potrivit. Alocarea tastelor
Suportul de sité trebuie s fie golit. E,\S/I‘z)f%i;erea refetelor
Dozarea anterioara de bauturi trebuie sa fie complet  pagina 39
incheiata. Acest lucru este indicat de un semnal de
avertizare. Tonul de semnal poate sa fie dezactivat.

« Campul iluminat = pregatit de distributie
« Campul neiluminat = nu este pregatit de
distributie/campul blocat w» O W
* Campul se aprinde = Este distribuita bautura i e
intermitent

Reglati grilajul pentru cesti la inaltimea potrivita
Introduceti un recipient de o dimensiune adecvata
sub suportul de sita introdus

Apasati tasta pentru bauturi dorita

Boabele de cafea sunt mécinate direct in suportul
de sita. Cafeaua macinata este apdsata automat cu
pistonul de fierbere.

Distribuirea bauturilor incepe.

*

Abandonarea bauturii

* Apasati inca o data tasta pentru bauturi care se
aprinde intermitent
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Operarea | Adaosul manual de cafea macinata

3.5 Adaosul manual de cafea
macinata

* Apasati scurt pe tasta functionala

Raésnita interna este dezactivata.

* Introduceti cantitatea dorita de cafea macinata in
suportul de sita

* Introduceti suportul de sita dorit

* Apasati tasta pentru bauturi dorita

Cafeaua macinata este apdsata automat cu pistonul

de fierbere. Distribuirea bauturilor incepe.

3.6 Spalarea sitei distribuitoare

* Scoateti suportul de sita

* Apasati pe imaginea suportului de sita de pe
display

* Confirmati cu B si continuati

Incepe spélarea cu apa fierbinte.

Apa incélzegste sistemul si garanteaza o temperatura

optima a cafelei. Acum se poate curéta sita

distribuitoare.

Tasta functionalé

Activarea functiei
Retete individuale
D> Sistem

D> Mécinare externa
Pagina 48

"

Espresso

“/‘\ > Pe parcursul spalarii sitei distribuitoare,
o/ daca este necesar, indepartati resturile de
cafea cu o perie pentru grupul de fierbere.
> Controlati Tn acelasi timp, daca apa mai
trece fara obstacole prin sita distribuitoare.
> Nu utilizati sistemul de spalare al sitei
distribuitoare pentru spalarea suporturilor
de sita.

3.7 Dozarea de apa fierbinte

* Introduceti un recipient de o dimensiune adecvata
sub evacuarea apei fierbinti

* Apasati tasta pentru apa dorita

Are loc distribuirea.

INDICATIE
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Operarea | Optiuni de abur

3.8  Optiuni de abur

Pericol de arsuri/
Pericol de oparire

 La utilizarea Autosteam, Powersteam si
SteamJet este evacuat abur fierbinte din
orificiile pentru abur. In acest context,
suprafetele aldturate si gurile devin
fierbinti.
> Pe parcursul producerii bauturilor si a
aburului nu introduceti ména sub guri.

> Nu atingeti gurile imediat dupa producerea

bauturii.

> Tnainte de dozarea bauturilor, introduceti
intotdeauna un recipient adecvat sub
gura.

A PRECAUTIE

ﬁ Pericol de arsuri/
Pericol de oparire
+ Tn cazul unei temperaturi setate de 90 °C,

laptele si spuma se pot umfla la fierbere.
> Umpleti vasul cel mult pana la jumatate.

A PRECAUTIE

/\“ > Nu supraincalziti laptele la spumare,
e/ deoarece cantitatea de spuma de lapte
scade.

SFAT UTIL

Masina de cafea este echipata in versiunea de baza

cu Autosteam, Powersteam si SteamJet.

Eliberarea simultana de Auto Steam si Basic Steam

nu este posibila.

Manual de exploatare Schaerer Barista
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Operarea | Optiuni de abur

3.8.1 Autosteam

Cu ajutorul optiunii Autosteam, laptele este incalzit
sau spumat.

Butonul de spuma

Cu ajutorul tastei de spumare, laptele poate fi
spumat la calitatea de spumare setata.

Ca si setare standard este disponibilad o calitate a
spumei de lapte.

Dupa activarea SRS R B g, sunt
disponibile 3 calitati reglabile individual de calitate
a spumei. Selectia este afisata pe display dupa
apasarea tastei de spumare.

Calitatile posibile ale spumei sunt:

» standard

« fin

+ super-fin

Tasta de lapte

Cu tasta de lapte este incalzit laptele.

incalzirea sau spumarea laptelui

* Ultiliza{i un vas cu maner cat mai subfjre si Tnalt

posibil

Umpleti vasul cel mult pana la jumatate, pentru

ca laptele sa nu dea pe dinafara la generarea

spumei

Asezati recipientul central sub tija de abur

Introduceti tija de abur in lapte, cu aceastad ocazie.

* Apasati scurt pe tasta Autosteam dorita

Aburul este emis in functie de alocarea tastei

Autosteam

Eliberarea aburului se incheie dupa atingerea

temperaturii setate sau dupa ce tasta Autosteam

este atinsé din nou.

* Lasati recipientul de o parte si apasati tasta
Autosteam scurt inca o data

Resturile din tija de abur sunt spalate.

*

*

o laveta curata si umeda

Curatati tija de abur dupa utilizare, pe exterior cu

B

Butonul de
spuma

Tasta de lapte

Selectarea spumei de lapte

> Sistem
Pagina 47

Alocarea tastelor

D> Software

D> Modificarea retetelor
Pagina 39
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Operarea | Optiuni de abur

Powersteam
Pericol de arsuri/ A PRECAUTIE
Pericol de oparire
R . . Respectati capitolul Securitate
& » Pe parcursul producerii bauturilor si a > de la pagina 8

aburului este evacuat lichid fierbinte din
guri. In acest context, suprafetele alaturate

si gurile devin fierbinti.

> Pe parcursul producerii bauturilor si a
aburului nu introduceti mana sub guri.

> Nu atingeti gurile imediat dupa producerea
bauturii.

> Tnainte de dozarea b&uturilor, introduceti
intotdeauna un recipient adecvat sub gura.

*

Deschideti prin rotire butonul rotativ Powersteam
Aburul este distribuit panp ce butonul rotativ Basic
Steam este inchis din nou.

Cantitatea de abur emisa este dependent de céat
de mult este deschis prin rotire butonul rotativ
Powersteam.

» Aburul incélzeste bauturile

e Aburul spumeaza manual laptele

incalzirea bauturilor

*

Utilizati un vas cu maner cat mai subfjre si inalt
posibil

Umpleti vasul cel mult pana la jumatate
Scufundati tija de abur adanc in recipient
Deschideti butonul rotativ Powersteam si incalziti
bautura cu aburul, pana ce temperatura dorita
este atinsa

Inchideti prin rotire butonul rotativ Powersteam
Rotiti tija de abur catre tava de picurare

Asezati recipientuld e o parte si deschideti
butonul rotativ Basic Steam inca o data scurt
Resturile din tija de abur sunt spalate.

* Curatati tija de abur dupa utilizare, pe exterior cu
o lavetéa curata si umeda
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Operarea | Gratarul pentru cesti

3.9 Gratarul pentru cesti

Ridicarea

* Prindeti gratarul pentru cesti cu un deget de
partea decupata si ridicati-l, pana ce balamalele
se fixeaza in tija

Coborarea

* Ridicati gratarul pentru cesti usor din fata, pana
ce balamalele se deblocheaza

* Coboréarea gratarului pentru cesti

Tnaltimi de introducere cu gratarul pentru cesti ridicat

Evacuare

o 82 mm
simpla:
Evacuare
dubla: 77 mm

3.10 SteamJet (incalzitorul de cesti)

Pericol de arsuri/ e
Pericol de oparire
» Aburul fierbinte este eliminat prin
intermediul SteamJet. In acest context sunt
incélzite si cestile si suprafetele alaturate.

> Utilizati numai recipiente de baut rezistente
la temperaturi inalte. A PRECAUTIE

> Asezati intotdeauna o cana cu Respectati capitolul Securitate
deschiderea in jos deasupa incalzitorului D> de la pagina 8
de ce$ti fnainte ca aburul sa fie emis. Curdtati zilnic vasul de picurare
> Nu atingeti suprafetele alaturate scurt Ingriirea
dupa distributie. > incepand cu pagina 53
> Nu atingeti gurile imediat dupa producerea
bauturii.

> Nu utilizati niciodata functia SteamJet fara
grilajul de picurare montat sau fara insertia
de incalzire cesti.
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Operarea | Recipient de boabe

ﬁ Pericol pentru sanatate/igiena

» Functia SteamJet este prevazuta pentru
incalzirea recipientelor de baut si nu este
adecvata pentru curatare.

> Utilizati numai vase de baut proaspat
spalate pentru Tncalzirea cestilor.

SteamJet incalzeste pana la 2 cesti simultan cu

abur fierbinte.

* Asezati o ceasca cu gura in jos in incalzitorul de
cesti cu abur

* Apasati campul ,SteamJet”

Aburul fierbinte este eliberat incet, de jos, in cana.

Durata jetului de abur corespunde valorii de rimp

setate.

Este posibila setarea unei durate de la 1 pana la

10 secunde. La introducerea de 0 secunde, functia

SteamdJet este dezactivata.

* Mai apasati inca o data pe campul SteamJet

Jetul de abur se intrerupe imediat.

3.11 Recipient de boabe

Umpleti recipientele pe cat posibil la timp.

Umpleti recipientele maxim pentru necesarul pe o zi,
pentru a asigura prospetimea produselor.
Capacitatea recipientului este de 550 g.

Boabele sunt protejate de capac.

+ Corpurile straine pot deteriora rasnita.
Aceste deteriorari sunt excluse de la
serviciile de garantie.

> Aveti grija ca niciun corp strain sa nu
ajunga in recipientul de boabe.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

barista

Aceasta descriere corespunde
setdrii standard.
Modalitatea de dozare = dozat.

Activarea SteamJet
> Sistem
Pagina 45

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
> de la pagina 78
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Operarea | Curatarea politei de cesti (incalzite)

3.12 Curatarea politei de cesti
(incalzite)

ﬁ Pericol de provocare a arsurilor
» Polita pentru cesti si cestile asezate pe
aceasta se pot incinge.
> Cestile incalzite si suprafata trebuie atinse
numai cu mare atentie.

Yy mobila, cestile pot cadea.
> Nu incarcati polita de cafea in mod
excesiv si nu stivuiti cestile unele peste
altele.

@ + Datorita faptului ca polita pentru cesti este
.

Capacul superior al masinii de cafea este polita de
cesti incalzita.

Polita pentru cesti poate fi impinsa thapoi, pentru a
avea acces la spatiul interior al masinii de cafea.
Incélzirea cestilor poate fi activata ti dezactivaté prin
intermediul software-ului.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
D> de la pagina 8

Curétati zilnic vasul de picurare

Ingrijirea
D> incepéand cu pagina 53

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
> de la pagina 78
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Reglarea gradului de macinare

3.13 Oprirea masinii de cafea

ﬁ Acordati atentie igienei
« In interiorul masinii de cafea se pot forma
bacterii periculoase.
> |nainte de deconectarea masinii de cafea
trebuie sa fie efectuata curatarea zilnica.

@) Respectati manualul de exploatare

[

! 4 T . . e

¥ . incazde nerespectare a acestei indicatii,
nu ne asumam raspunderea pentru
eventuale accidente.

* Apasati scurt pe butonul de Pornire/Oprire
(cca. 1 secunda)

Masina de cafea se opreste.

* Scoateti fisa de retea

* Tnchideti robinetul principal de apa din conducta
de alimentare cu apa

4 Reglarea gradului de macinare

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

Curétati masina conform
indicatiilor din manualul de
utilizare.

Ingrijirea
> incepéand cu pagina 53

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
> de la pagina 78

Pericol de strivire/Pericol de vata-
mare
A - In rasnita se gasesc piese mobile, care
pot vatama degetele.
> Nu interveniti niciodata Tn rasnita cand
masina de cafea este in functiune si
recipientele de produs sunt scoase.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8
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Reglarea gradului de macinare | Oprirea masinii de cafea

0 Setarea unui grad de macinare mai fin IMPORTANT
QY - In cazul unei modificari semnificative la un
grad de mécinare mai fin, résnita se poate Respectati capitolul Garantia
bloca. > de la pagina 78
Important! Gradul de macinare trebuie
setat numai cu rasnita in functiune.
> Gradul de macinare trebuie seta numai
cu cate o liniuta indicatoare odata de la
butonul rotativ de reglare.
> Dupa aceea, preparati o bautura din cafea
cu utilizarea rasnitei setate la gradul cel
mai fin.
> Acesti pasi trebuie repetati de atatea ori,
pana ce gradul de macinare dorit este
setat.
Setarea unui grad de macinare mai grosier
Modificarea dorita in sensul unei dimensiuni
mai grosiere poate fi realizata intr-o singura
etapa.

*

Impingeti polita pentru cesti in spate

Sdgeata indica gradul de macinare setat pe butonul

rotativ al gradului de méacinare.

* Declansati distribuirea cafelei si asteptati pana
cand rasnita porneste

* Modificati gradul de macinare in functie de

dorinte, apasand in acest scop butonul rotativ in

jos si rotindu-I :D—ﬁ

Gradul de macinare Gradul de méacinare Butonul rotativ al gradului de
1-fin D 10 - grosier C, mécinare

@ Abia la a doua fierbere dupa setare, sunt IMPORTANT
& tilizate valorile nou setate.

Respectati capitolul Garantia
D> de la pagina 78
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Software | Privirea de ansamblu

5 Software

A * La setarea bauturilor se aplica aceleasi A PRECAUTIE

indicatii de securitate ca si la operarea

masinii. Indicatii de securitate
> Respectati indicatiile de securitate pentru referitoare la operare
’ ’ > Pagina 22
operare.

5.1 Privirea de ansamblu

Disponibilitatea de functionare Pagina 37

Campurile si tastele de

pe ecran sunt disponibile

2 ™ in functie de setarea si
versiunea de executie a

Q Q @ Q Q Q masinii.

2 Espresso Espresso Lungo 2 Espresso Espresso

Campuri Rand de stare Pagina 37
@ @ Barista (taria cafelei) Mesajele
Pagina 37 Pagina 69
- SteamJet
G Pagina 45
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Software | Privirea de ansamblu

oA A A q incepénd cu pagina
Functii meniu principal 38
Ingrijire Bauturi Sistem Info
Pagina 38 Pagina 39 Pagina 45 Pagina 42
= 3
<
a =]] A
Calcul Drepturi PIN USB Service
Pagina 43 Pagina 44 Pagina 52

Campuri de comanda meniu

Spre meniul principal Confirmati valoarea/setarea

Catre meniul anterior Stergeti valoarea/setarea
Introducere PIN Preparare test (Probarea)
Continuare, inainte, pornire Tnapoi

Accesarea tastaturii

Q)

HEA LB ]S

Apelarea textului de asistent

Rl E B

Salvarea setarilor incarcarea setarilor

Mesaje pe display

P Mesaj de eroare
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Software | Disponibilitatea de functionare

5.2 Disponibilitatea de functionare

Display-ul pentru disponibilitatea de
functionare

Display-ul afisat pentru disponibilitatea de
functionare depinde de optiunile masinii de cafea si
de setérile individuale.

5.3 Campurile display-ului pentru
disponibilitatea de functionare

Tastele de bauturi

Toate tastele bauturilor ce pot fi preparate sunt
iluminate.

Pentru fiecare tip de suport de sita pot fi setate
pana la 3 tipuri de retete de bauturi diferite pentru
fiecare grup de fierbere, retete ce pot fi apelate prin
butoanele de bauturi.

Suportul de sita este recunoscut automat dupa
introducere.

in functie de setare pot fi afisate suplimentar acum
denumirile bauturilor sau sortimentele de boabe.

Tasta functionala

Adaosul manual de cafea macinata
I>Operare, Pagina 26

Macinare externa

> Sistem, Pagina 48

Campul Barista — Taria cafelei

Taria cafelei se modifica numai pentru urmatoarea
distribuire. Aceasta functie este disponibild pentru ambele
grupuri de fierbere.

Taria cafelei

normal, ca setat

setat cu 15 % mai tare*

setat cu 15 % mai slab*

Afisajul
Standard 2 boabe
apasati 1 x 3 boabe
apasati 2 x 1 boaba

* Cantitatea maxima de cafea Suport de sita individual
macinata pe infuzie 11g
Suport de sita dublu 16 g

ey

2Espresso  Espresso Lungo

0[0) Ca)

=

Texte display
[> Sistem
Pagina 46

Tasta functionala

Céampul Barista activ/inactiv
> Sistem
Pagina 45
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Software | Ingrijirea

5.4 ingrijirea
carried out last

Brewing group cleaning

CleanLock

Cleaning ground coffee chute

]

Curatarea grupului de fierbere

+ Cele doua grupuri de fierbere sunt curatate
simultan.

CleanLock

* Apasati
Incepe o numarétoare inversé de 15 secunde.
Acum se poate curata ecranul tactil.

La 15 secunde de la ultima atingere, ecranul tactil
este din nou activat.

Curatarea jgheabului de cafea macinata

De aici este declansata curatarea jgheabului de
cafea comandata de pe display.

Schimbarea garniturilor

De aici este declansata schimbarea garniturilor
comandata de pe display.

Schimbarea filtrului (optional)

Este disponibil numai, daca autorizarea a fost
acordata personalului instruit de catre Schaerer
Service.

Cémpurile comenzilor de meniu
D> Privire de ansamblu
Pagina 36

Ingrijirea
D> incepand cu pagina 53

Conceptul de curédtare HACCP
D> incepand cu pagina 66

Brewing group cleaning

Curé,tarea grupei de infuzare
D> Ingrijirea > Pagina 55

¥

CleanLock

Cleaning ground coffee chute

Curétare jgheabului de cafea
mécinaté
> Ingrijirea > Pagina i

Changing the seal

Schimbarea garniturii
> Ingrijirea > Pagina 64

Filter change
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Software | Bauturi

5.5 Bauturi
_>

Modificare retete

Cémpurile comenzilor de meniu
> Privire de ansamblu
Pagina 36

Ristretto — Change recipes type of portafilter 1

< <l Pre-infusion  Target Reference
‘ ] Pause  Brewing time Beverage
9 ml ® c

24 91
26 92
28 93

il i

el 90 26 92 20 Yes
factory 0.0/9.0 0/26 0/92 0.0/2.0 0 / 20 No/ Yes

2 I = I - R = I

Denumirea retetei si tipul de suport de sita sunt
indicate n titlu.

Reteta este conectata la tipul de suport de sita
respectiv. Pentru a modifica o reteta trebuie introdus
astfel suportul de sita dorit.

Introduceti suportul de sita dorit

Apasati tasta pentru bauturi dorita

denumirea bauturii cu indicarea suportului de sita
este afl$até Salvare retete
Setarea retetei > Pagina 41
In cazul in care se doreste, efectuati o infuzie de

test

De indata ce reteta este setata conform dorintei,

salvati-o

Retete pentru méacinare externa

Pentru macinarea externa pot fi setate retete proprii. ~ Refete pentru adaugarea
* < . . o ! manuala a cafelei macinate
Apasati scurt pe tasta functionala I> Micinare externs
* Apasati tasta pentru bauturi dorita Pagina 48
* Continuati conform descrierii de mai sus I> Tasta functionald
Pagina 37
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Software | Bauturi

Cantitatea de cafea macinata

Indicatii in grame (g)

Cantitatea de apa

Indicatii in mililitri (ml)

Temperatura de infuzie

= [ K

Indicatii in grade Celsius (g)

Preinfuzie

Pauza intre preinfuzare si infuzare in secunde.

Durata de contact nominala

Indicarea in secunde (sec) pentru durata nominala
de infuzare.

Bautura de referinta

Béautura de referinta este setatéa la punerea in
functiune de catre Service. Pentru fiecare grupa de
infuzare se poate seta cate o bautura de referinta.
Toate celelalte setari ale bauturilor se refera la
valorile acestei referinte.

Bautura de referinta poate sa fie modificatéd numai
de catre Service. Din fabrica sunt setate espresso
sau café créme ca si bautura de referinta. Urmati
toate indicatiile de pe display.

Indicare da/nu

incarcare retete A
O reteta salvata este incarcata aici pe o tasta de H
bauturi.

* Introduceti suportul de sita dorit

* Apasati pe o tasta pentru bauturi

* Apésati campul ,Incarcare retete”

Se deschide un submeniu.

* Marcati reteta dorita

* Apésati campul ,Salvare retete”

Tasta pentru bauturi este alocata unei retete nou
salvate.
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Software | Bauturi

Ristretto - Change type of portafilter text: 1

Recipe number 3 Factory: 3

Text Ristretto

Text

Denumirea bauturii este adaptata aici.
Activati tastatura cu cdmpul tastaturii.

Observatie

Aici este posibila salvarea unei notite referitoare la
bautura.

Distribuirea de test

In cazul numeroaselor setari ale bauturilor este

posibila declansarea unei dozari de test cu cele mai

noi setari, inainte de a salva reteta.

* Modificati setarile in functie de preferinte

Apdsati cAmpul ,Distribuire de test”

Bautura este distribuita cu valorile nou setate.

* Tn cazul in care bautura este conform dorintelor,
apasati simbolul salvare

Este salvata reteta.

*

Salvare retete

Reteta modificata este salvata aici.

Céampurile comenzilor de meniu
>Imaginea de ansmblu
Pagina 36
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5.6 Info
Meniul Info ofera posibilitatile de selectie descrise in >
continuare.

Ultima infuzie

.. . . i Last brewing cycle
Informatii legate de ultima infuzie.

Service +

Datele de contact pentru Schaerer Service.
Numarul de serie al masinii de cafea.

ingrijirea *
Ultimele curatari si masuri de ingrijire, care se
deruleaza prin programele masinii de cafea sunt
afisate aici.

Filtrul si decalcifierea +

Filter and descaling

Informatiile cu privire la durata de exploatare
ramasa a filtrului si durata pana la urmatoarea
decalcifiere.

Protocol +

Protocolul rezultatelor si erorile de pe parcursul
operarii si curatarii masinii de cafea.
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5.7 Contorizare N
N

Contor

Contorul bauturilor individuale produse si al sumelor
bauturilor este afisat aici.

Protocolul poate fi citit prin intermediul racordului Drepturi PIN
uUSB > PIN contorizare
’ Pagina 44

Accounting
Counter

Beverage Counter 1 Counter2 Counter3 Counter4  Total
2 Espresso M...

Espresso 1 1 1
Espresso M... 1 1 1

Setarile standard

Contorul 1 = Contor zilnic
Contorul 2 = Contor saptaméanal
Contorul 3 = Contor lunar
Contorul 4 = Contor anual

Fiecare contor poate fi resetat. SFAT UTIL
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5.8 Drepturi PIN

Poate sa fie atribuit cate un PIN pentru domeniile
enumerate in continuare.

» Curatare

* Reglare

e Calculare

PIN-urile sunt structurate ierarhic.

Aceasta inseamna, de exemplu: PIN-ul de setare
ofera simultan toate drepturile necesare pentru
PIN-ul de curéatare, insa nu si cele pentru PIN-ul de
contorizare.

Daca nu este alocat un PIN, domeniul este accesibil
fara PIN.

Daca a fost alocat un PIN pentru un nivel, atunci
accesul este posibil numai cu PIN.

PIN curatare

Dupa introducerea PIN-ului valabil, acces la:
E Ingrijire

PIN reglare

Dupa introducerea PIN-ului valabil, acces la:

E Tngrijire Sistem
jlwl Bauturi L|m.ba.

Optiuni de operare
By Contorizare Setari

(fara ,Stergere”)

USB

Dupa introducerea PIN-ului valabil, acces la:

PIN de contorizare

E Ingrijire Sistem
U Limba
— Bautun' Optiuni de operare
Contorizare Setari
(cu ,Stergere”)
Drepturi PIN USB
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5.9 Sistem
@l E3
v

Limba

Aici este setata limba pentru ghidajul display-ului.
Limbile disponibile sunt indicate in limba engleza.

Optiuni de operare +
SteamJet

SteamJet (incalzitorul de cesti cu abur) este pornit si

oprit aici.

Durata maxima a evacuarii aburului prin intermediul
Steam-Jet este setata aici.

Optiunile: Oprita, 1 pana la 10 secunde
Valoarea
standard: 6 secunde

Campul Barista

Optiunile: « activ + inactiv
Valoarea .
standard: I:r activ
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Durata de contact nominala Reglarea gradului de mécinare
> Pagina 33

In cazul unei reglari active a ,Duratei de contact

nominale” (durata de infuzare) masina de cafea

indica cand este necesara resetarea gradului de

macinare. Aceasta se realizeaza de indata ce durata

actuala de infuzare a bauturii de referinta se abate

de la durata nominala de infuzare.

Bautura de referintad poate sa fie modificata, in Bautura de referinfa
o . AN . . < D> Bauturi

reteta trebuie sa fie insa setata durata nominala de

. . Pagina 40
infuzare recomandata.
Optiunile: + activ * inactiv
Valoarea . .
inactiv
standard:

Textul de pe display

De aici puteti selecta ce informatii vor fi afisate pe

display.

Optiunile: Niciun afisaj
Sortimentul de boabe
Denumirea bauturii

Valoarea' Denumirea bauturii

standard:

Sortimentul de boabe

Tn cazul in care in submeniul textului de afisare

este selectat sortimentul de boabe, aici se poate
introduce denumirea pentru sortimentul de boabe
din recipientul de boabe.

Pentru apelarea introducerii prin intermediul
tastaturii display-ului apasati pe recipientul de boabe
dorit.
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Selectia spumei de lapte (Autosteam)

Pentru Autosteam pot fi setate 3 calitati individuale Autosteam
| i. Calitatile spumei sunt setate prin > Operare
ale spumei. Calitat p p " Operare

intermediul retetelor.
In cazul unei selectii activate a spumei este afisata
aceasta dupa apasarea butonului pentru spuma de

lapte.

Optiunile:  activ * inactiv
Valoarea . .

standard: inactiv

Semnal de final de infuzare

Tonul de semnalizare indica finalul infuzarii si
implicit momentul la care suportul de sita poate sa

fie extras.

Optiunile: » activ * inactiv
Valoarea .

standard: |:r activ
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Auto Start

In cazul unei functii Auto Start activate, masina de Setarea refetelor
cafea incepe prepararea bauturii de indata ce este ,Eaﬂg;‘;’ﬁ;;rea refetelor
introdus un suport se sita.

Pentru fiecare suport de sita se poate stabili 1 reteta

pentru Auto Start.

Pentru functia Auto Start poate sa fie disponibila

numai o reteta pentru fiecare grupa de infuzare.

Celelalte doua taste ramase trebuie sa fie modifcate

n retete si sa fie alocate cu reteta JEIREEN

Optiunile: + activ * inactiv
inactiv

Valoarea
standard:

Macinare externa stanga

Aici poate sa fie dezactivata sau activata functia Adaosul manual de cafea
,Alimentare manual de cafea macinats” sau este e

posibild salvarea unor retete individuale pentru Pagina 37

aceasta functie.

In cazul in care este activata functia ,Mé&cinare

externd stanga”, retetele sunt salvate ca si in

standard. Tn cazul in care se doreste utilizarea

retetelor modificate, este necesara setarea ,retetelor

individuale” aici.

Optiunile: inactiv, activ, retete individuale
Valoarea .
standard: Ij activ

Macinare externa dreapta

> ,Macinare externa dreapta”
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Setari +

Sistemul de iluminat cesti

Luminozitatea sistemului de iluminar este setata de

aici.

Optiunile: Oprit/20%/40%/60 %/80 %/100 %
Valoarea o

standard: 80%

Sistemul de iluminat al peretelui posterior

Culoarea sistemului de iluminat se seteaza de aici.

Pentru optiunea se poate

seta culoarea dorita prin intermediul triunghiului

din cercul colorat. Culoarea poate sa fie stabilita

suplimentar prin intermediul valorilor RGB.

Pe langa aceasta exista optiuni:

« Schimbarea lenta a culorilor ' ja;n@w i
+ Schimbarea normalé a culorilor —
« Schimbarea rapida a culorilor

» Oprit

« Chihlimbar

* Albastru

Setarea actuala este afisata imediat.

Luminozitatea display-ului

Luminozitatea display-ului este setata de aici.
de la 0 pana la 100 % in pasi de

Optiunile: cate 5 %.
Valoarea o
standard: 80%
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incilzirea cestilor

De aici este conectatéa si deconectatéa incélzirea

cestilor

Optiunile:  activ * inactiv
Valoarea :

standard: Ij activ

Calibrarea afigajului tactil

Afisajul tactil poate sa fie recalibrat de aici.
Dupa efectuarea selectiei are lor interogarea, daca
trebuie sa fie declansata calibrarea.

Filtru de apa

Optiunile: + activ * inactiv
Valoarea . .
standard: Inactiv

Daca este activFiltrul de apa este prezent. Raza
de actiune si duritatea apei au fost
interogate.

Raza de actiune a filtrului

Raza de actiune a filtrului este indicata aici in litri. Afisarea razei de actiune a
filtrului rdmase
Duritat < t5 . > Info
uritatea masurata a apei Pagina 42

Duritatea masurata a apei este introdusa aici in
°dKH.

Mod Eco

n cazul in care modul Eco este setat pe ,activ’,
temperatura cazanului de abur este coborata la 10
minute dupa ultima distribuire a bauturii.

Sistemul optional de iluminat al politei de cesti si al
peretelui posterior este oprita.

In cazul in care se doreste realizarea unei bauturi cu
temperatura scazuta, masina de cafea are nevoie
de pana la 15 secunde pentru incalzire.

Abia dupa incalzire este posibila dozarea bauturii.
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Mod Eco

Aici poate fi activat modul Eco.

Optiunile: » activ + inactiv
Valoarea . .

standard: inactiv

Oprirea automata

Acest punct de meniu este disponibil numai cu
modul Eco activ.

Aici este setat timpul dupa ultima dozare a bauturii.
Daca este depasit acest timp, masina de cafea se
opreste automat.

Setarea este posibila in pasi de cate 30 de minute.

Optiunile: (niciodata/dupa 30 min./60 min./90
min./ 120min./150 min./180 min.)
Valoarea

standard: niciodata

Data/Ora

Ora si data actuale sunt setate de aici.
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5.10 USB

Prin intermediul conexiunii USB este posibil
schimbul de date.

Racordul USB este in partea stdnga sus, pe partea
posterioara a capacului de operare, direct sub polita
pentru cesti.

incarcare retete

Sunt incarcate retetele salvate.

Salvare retete
Exportati retetele pe USB.

Exportare contor

Contoarele sunt exportate aici sub forma unui fisier
Cswv.

Export HACCP

Curatarile efectuate sunt inregistrate Tn protocol si
sunt exportate pentru asigurarea dovezii HACCP.

Asigurarea datelor

Datele setate, precum datele masinii, datele
bauturilor etc. sunt salvate aici.

Incarcare date

Datele salvate, precum datele masinii, datele
bauturilor etc. sunt Thcarcate aici.

Incarcare limba

Daca este disponibil, aici se poate incarca o
limba suplimentara pentru display prin intermediul
racordului USB.

Actualizare Firmware

Numai pentru Service.

Load recipes

Save recipes

Export counters

HACCP export

Data back-up

Load data

Load language

v

Firmware update
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6 Ingrijirea

6.1 Indicatii de securitate referitoare
la ingrijire

Pentru o operare fara disfunctionalitati a masinii de

cafea si pentru o calitate optima a cafelei, conditia
necesara este curatarea regulata.

ﬁ Pericol pentru sanatate/igiena

Laptele este foarte sensibil. In sistemul de
lapte se pot forma bacterii periculoase.

> Toate piesele care intra in contact cu
laptele trebuie curatate imediat.

> Respectati toate indicatiile de igiena.

> Respectati conceptul de curdtare HACCP.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

A Pericol pentru sanatate/igiena

« In cazul in care o masina de cafea nu este
in functiune, bacteriile se pot Tnmulti.

> Tnainte si dupa pauzele de functionare de
mai multe zile, efectuati toate procesele
de curatare.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

ﬁ Pericol pentru sanatate/igiena

» Toate substantele de curatare sunt
adaptate erfect la programele de curatare.

> Utilizati numai agenti de curatare si
decalcifiere Schaerer.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8
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Ingrijirea | Privire de ansamblu intervale de curatare

6.2 Privire de ansamblu intervale de

curatare
ingrijire
"
©
1%]
[o)
O
(9]
3 <
< 9]
& RS
5|8 3
o8| 3| §|w
S8 3 3
N|lon| x|<|Qq
Programele de curatare
X X Spalarea sitei distribuitoare D> Pagina 26
X Curatarea grupului de fierbere D> Pagina 55

Curatarile manuale

X Curatarea politei de cesti > Pagina 57
X X Curatarea jgheabului de cafea macinata D> Pagina 57
x | Curatarea manuala a grupului de infuzare D> Pagina 58
X | X Curatarea suportului de sita D> Pagina 58
X Curatarea vaselor de picurare > Pagina 59
X Curatarea ecranului tactil (CleanLock) D> Pagina 60
X X Curatarea carcasei > Pagina 60
X | X Curéatarea tijei de abur Autosteam > Pagina 61
X | X Curéatarea tijei de abur Powersteam D> Pagina 62
X Curatarea recipientului de boabe D> Pagina 63
x dC:rgngLeea recipientului colector si a celui > Pagina 64
X | Schimbarea garniturilor D> Pagina 64
Zilnic = Zilnic cel putin o data si de céte ori este necesar
Saptamanal = Curatarea saptamanala
Regulat = Curatarea regulata, daca este necesar
Automat = Scurgere automata
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6.3 Programele de curatare

6.3.1 Curatarea grupului de fierbere

Curatarea grupului de fierbere este un program
automat de curatare si curata cu o tableta de curatat
Schaerer sistemul de cafea al masinii de cafea.
Durata totala cca. 10 minute.

Instructiuni ca si animatie
> Masina de cafea

> Meniul principal

> Ingrijire

> Instructiuni

Pericol pentru sanatate/
Pericol de iritare si oparire
& » Pe parcursul curatarii, din suporturile de

sita si din scurgerea de apa fierbinte se
scurge lichid de curatare fierbinte si apa
fierbinte. Suportul de sita si evacuarea
apei fierbinti se Tncing Tn acest context.

+ Lichidele fierbinti pot irita pielea si caldura
poate opari pielea.

> Tava neagra de picurare trebuie sa
ramana introdusa pe parcursul curatarii.

> Prindeti suportul de sita imediat dupa
producerea bauturii numai de maner.

> Nu interveniti niciodata sub guri in timpul
procesului de curatare.

> Asigurati-va ca nimeni nu bea vreodata
lichidul de curatare.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

/9> Programul de curatare executéa curatarea
\_e_/ sistemului, prin intermediul display-ului, pas
Ccu pas.

Respectati mesajele.

SFAT UTIL

* Apasati pe

Este apelat programul de ingrijire.
MAEEEIE] Curdtarea grupei de infuzare |
* Apasati pe [BEX
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Cu oprire dupa curatare
* Apasati pe [BEY
Fara oprire dupa curatare

* Apasati pe
* Scoateti suportul de sita
Extrageti sitele de infuzare din suporturile de sita
* Introduceti sitele oarbe in suporturile de sita
Introduceti cate o tableta de curatare Schaerer
speciala de 1,3 g in suportul de sita
Indicatie: Nu adaugati apa.
* Introduceti suportul de sita
Este indicata intrebarea, daca se doreste
continuarea curatiri.
* Confirmati cu B si continuati
Este indicata intrebarea, daca sunt introduse
tabletele de curéatare.
* Confirmati cu [BR si continuati
Curatarea incepe. Un grafic cu bare si timpul rémas
sunt afisate.
Dupa cca. 9 minute este solicitata extragerea
suporturilor de sité si schimbarea sitelor prin redarea
unei animatir.
* Scoateti suportul de sita
* Scoatetli sitele oarbe
Nu introduceti inca suportul de sitd. Urmeaza o
spalare a sitei distribuitoare.
* Confirmati cu B si continuati
Urmeaza solicitarea de a curata suporturile de sita
Si sitele manual.
* Confirmati cu B si continuati
Daca s-a selectat [BE} pentru curatarea cu oprire,
masina se opreste acum.
Daca s-a selectat pentru curatarea fara oprire,
masina se reincélzeste.
Magina de cafea este din nou pregadtita de
functionare.

6.3.2 Spalarea sitei distribuitoare

D> Operarea [>Spalarea sitei distribuitoare, Pagina
26

Programul curété intotdeauna
ambele grupe de infuzare
simultan, chiar dacé a fost
utilizatd numai una. In cazul in
care un grup de infuzare nu a
fost utilizat, in suportul de sitad
al acestuia nu trebuie introdusa
o tableta de curétat. Sita oarba
trebuie sa fie introdusé in
ambele suporturi de sita.

Curétati suportul de sita si sitele
manual.

D> Curatarea suportului de sita
Pagina 58

Curatarea manualé a sitei
distribuitoare

> Curétarea suportului de sitd
Pagina 58
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6.4 Curatarile manuale Numerele de comanda pentru
programul de ingrijire Schaerer
> Accesorii si piese de schimb
Pagina 83

ﬁ Pericol de oparire A PRECAUTIE

« In cazul in care o bautura este declansata
in mod accidental, exista pericol de
vatamare.

> Tnainte de curatare, blocati ecranul tactil
cu CleanLock.

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

r \} . Exls’Fa pgrlcolul ca Ig curatare sa apara IMPORTANT
A o 4 zgarieturi sau abraziuni.
> Nu curétati cu detergenti abrazivi sau Respectati capitolul Garantia
substante similare. D> de la pagina 78

> Nu utilizati agenti de curatare agresivi.
> Utilizati numai lavete moi la curatare.

6.4.1 Curatarea politei de cesti

* $tergeti temeinic polita de cesti zilnic cu o laveta
umeda

6.4.2 Curatarea jgheabului de cafea

macinata
[/ \\} * La curat,a.rea Jgheablflw de cafea rasnita IMPORTANT
A o 4 ar putea fi deteriorata.
> Curatati jgheabul pentru cafea numai cu Respectati capitolul Garantia
peria prevazuta in acest sens. D> de la pagina 78

Verificati jgheabul pentru cafea la intervale regulate
si curatati-l cu peria prevazuta in acest sens, daca

este necesar.
Curétare jgheabului de cafea

mécinaté
* Curatati jgheabul pentru cafea numai cu peria D> Software
prevazuta in acest sens D> Intretinerea Pagina 38
* Respectati in acest context indicatiile pas cu pas
de pe display
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6.4.3 Curatarea manuala a grupului de
infuzare
* Indepartati resturile de cafea macinata de pe sita
distribuitoare si de pe garnitura cu ajutorul periei

pentru grupul de infuzare
* Porniti spalarea sitei distribuitoare

6.4.4 Curatarea suportului de sita

Spélarea sitei distribuitoare
D> Operare
Pagina 26

ﬁ Pericol de provocare a arsurilor

» Suportul de sita si sitele de infuzare se
& incing puternic pe parcursul distribuirii
bauturii si pe parcursul curatarii.
> Nu atingeti suportul de sita si sitele
de infuzare direct dupa distribuire sau
dupa ,Curatarea grupei de infuzare”.

Toate piesele individuale ale suportului de sita,
suportul de sita in sine, manerul suportului sitei, sita
de infuzare, inelul de suport al sitei si accesoriul de

izolare sunt adecvate pentru masina de spalat vase.

Curatarea zilnica

* Scoateti suportul de sita si sitele

* Spalati toate piesele temeinic cu apa potabila
limpede, calda

Curatarea saptamanala

Introduceti suportul de sitd saptamanal intr-un

recipient si curatati-I.

* Introduceti o tableta de curatare in recipient

* Umpleti recipientul cu apa fierbinte si dizolvati o
tableta de curatare in acesta

* Detasati suportul de sita si inelul de sustinere al
sitei

A PRECAUTIE
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* Extrageti accesoriul de izolare si indepartati si
spalati depunerile cu o perie

* Introduceti componentele de sustinere si sitele
timp de 30 de minute complet in lichid de curatare

* Extrageti piesele si curatati-le cu o perie, daca
este necesar

* Spalati toate piesele temeinic cu apa potabila
limpede, calda

* Asambilati suportul de sita

6.4.5 Curatarea vasului de picurare

A Penrlcol de oparire A PRECAUTIE
+ In tavele de picurare se pot gasi lichide
fierbinti Respectati capitolul Securitate
& v > de la pagina 8

> Miscati cu precautie tavele pentru picaturi.
> Introduceti din nou cu atentie, pentru a nu
se varsa apa accidental.
> Acordati intotdeauna atentie asezarii
corecte a tavii de picurare.
Important!
Nu striviti furtunul de apa de detensionare

[].

Extrageti gratarul de picurare
Scoateti tavile de picurare

Curatati temeinic tavile de picurare
Stergeti suprafetele de sub tavile de picurare
temeinic

Uscati si reintroduceti tavile de picurare
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6.4.6 Curatarea ecranului tactil
(CleanLock)

In cazul in care o bautura este declansata
in mod accidental, exista pericol de
vatamare.

> Tnainte de curatare, blocati ecranul tactil
cu CleanLock.

A Pericol de oparire

0 » Exista pericolul ca la curatare sa apara
A o 4 zgéarieturi sau abraziuni.
> Nu curatati cu detergenti abrazivi sau
substante similare.
> Nu utilizati agenti de curatare agresivi.
> Utilizati numai lavete moi la curatare.

* Apasati
Incepe o numaratoare inversa de 15 secunde.
Acum se poate curata ecranul tactil.

La 15 secunde de la ultima atingere, ecranul tactil
este din nou activat.

6.4.7 Curatarea carcasei

# W ° Exista pericolul ca la curatare sa apara
A 4 zgéarieturi sau abraziuni.
> Nu curatati cu detergenti abrazivi sau
substante similare.
> Nu utilizati agenti de curatare agresivi.
> Utilizati numai lavete moi la curatare.

Curatati carcasa la intervale regulate utilizand
materiale adecvate.

A PRECAUTIE

Respectati capitolul Securitate
> de la pagina 8

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
> de la pagina 78

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
> de la pagina 78
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6.4.8 Curatarea tijelor de abur

Pericol de arsuri/
Pericol de oparire

& + Pe parcursul producerii bauturilor si a
aburului este evacuat lichid fierbinte
din guri. in acest context, suprafetele
alaturate si gurile devin fierbinti.
> Pe parcursul producerii bauturilor si a
aburului nu introduceti mana sub guri.
> Nu atingeti gurile imediat dupé& producerea
bauturii.

A PRECAUTIE

Curatarea evacuarii de abur Autosteam

Zilnic

* Amestecati 5 ml de detergent de curatare intr-un

recipient inalt cu 0,5 | de apa rece

Scufundati tija de abur complet in lichidul de

curatare

Apasati scurt pe butonul Autosteam

Timpul de actiune: 30 de minute

* Curatati cu o perie

Spalati temeinic cu apa

* Apasati tasta pentru spuma

Aburul elibereaza orificiile tijei de abur de resturile

de lapte si indepéarteaza resturile de detergent.

Saptamanal

* Desurubati tija de abur

Scufundati tija de abur timp de cel putin 5 ore

complet in lichidul de curatare

Curatati orificiile de abur cu o perie

* Spalati temeinic cu apa curata

Tnsurubati tija de abur pe evacuarea Auto Steam

* Scufundati tija de abur intr-un recipient cu apa
curata

* Apasati scurt tasta Auto Steam

Stergeti tija de abur cu o carpa umeda

*

*

*
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Curatarea evacuarii de abur Powersteam

Zilnic

*

Timpul de actiune: 30 de minute

*

*

*

Amestecati 5 ml de detergent de curatare intr-un
recipient inalt cu 0,5 | de apa calduta

Introduceti tija de abur complet in lichidul de
curatare

Deschideti usor prin rotire butonul rotativ
Powersteam

Curatati cu o perie

Spalati temeinic cu apa

Deschideti usor prin rotire butonul rotativ
Powersteam

Aburul elibereaza orificiile tijei de abur de resturile
de lapte si indepdrteazé resturile de detergent.

Saptamanal

*

Desurubati tija de abur

Scufundati tija de abur timp de cel putin 5 ore
complet in lichidul de curatare

Curatati orificiile de abur cu o perie

Spalati temeinic cu apa curata

Tnsurubati tija de abur pe evacuarea Powersteam
Scufundatj tija de abur intr-un recipient cu apa
curata

Deschideti usor prin rotire butonul rotativ
Powersteam

Stergeti tija de abur cu o carpa umeda
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6.4.9 Curatarea recipientului de boabe

Recipientele de boabe pot fi curatate la intervale
regulate si in caz de necesitate. Recomandare:
lunar.

Pericol de vatamare

» Parul deosebit de lung se poate prinde in
capul rasnitei si poate fi tras in masina de

cafea.

> Protejati parul lung intotdeauna cu o plasa

inainte de a detasa recipientul de boabe.

A PRECAUTIE

Pericol de strivire/Pericol de vata-
mare

A « In masina de cafea se gasesc piese
mobile, care pot vatama degetele sau
mainile.

> Opriti intotdeauna masina de cafea si
deconectati fisa de retea nhainte de a

introduce méana in rasnita de cafea sau in

deschiderea unitatii de fierbere.

Ao 4 si caapcul Tn masina de spalat vase.

@B > Nu curatati niciodata recipientul de boabe

Opriti masina de cafea

Scoateti fisa de retea

Impingeti polita pentru cesti in spate
Indepartati capacul recipientului de boabe
Rotiti sistemele de blocare ale recipientelor de
boabe in sens orar si deblocati-le

Scoateti recipientele de boabe

boabe, aspirati-le daca este cazul
Indepartati boabele de cafea din recipientul de
boabe, fara a lasa urme

Indepértati toate boabele de sub recipientele de

A PRECAUTIE

IMPORTANT

blocat

deblocat

Manual de exploatare Schaerer Barista

63



Ingrijirea | Schimbarea garniturilor

Stergeti temeinic recipientul de boabe cu o carpa
umeda

Lasati recipientul de boabe sa se usuce complet
Curatati tavile colectoare de sub recipientele de
boabe

Umpleti si introduceti recipientele de boabe din
nou

Inchideti sistemul d eblocare in sens anti-orar

Curatarea recipientului colector si a celui de

boabe

Curatati tavile colectoare de sub recipientele de

boabe la intervale regulate

* Deblocati si extrageti recipientele de boabe

* Curatati ttava colectoare de sub recipientele de
boabe

6.5 Schimbarea garniturilor

A Pericol de provocare a arsurilor A PRECAUTIE

» Suportul de sita si sitele de infuzare se
& incing puternic pe parcursul distribuirii
bauturii si pe parcursul curatarii.
> Nu atingeti suportul de sita si sitele
de infuzare direct dupa distribuire sau
dupa ,Curatarea grupei de infuzare”.

Schimbarea garniturilor trebuie efectuata de catre
client, daca este necesar.

*n meniul de ingrijire apelati schimbarea Software
garniturilor pentru grupa de infuzare dorita E’S”éﬁf;”gf; gamiturilor
Animatia va ghideaza pas cu pas prin executie. Pagina 38
* Scoateti suportul de sita
Extrageti sita din suportul de sita
Introduceti din nou suportul de sita, fara sita
Confirmati executia cu B
Pistonul de fierbere se deplaseaza in pozitia pentru
schimbarea garniturii.

* Asteptati pana la urmatorul mesaj

*

*

*
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* Scoatefi suportul de sita

Animatia pentru schimbarea garniturii este in
desfasurare.

* Tndepartati garnitura veche

Aplicati garnitura noua

Confirmati executia cu B

Introduceti din nou suportul de sita, fara sita
Pistonul de fierbere se deplaseaza inapoi in pozitia
normala.

* Asteptati pana la urmatorul mesaj

*
*

*

* Scoateti suportul de sita

* Introduceti sita din nou in suportul de sita
* Introduceti din nou suportul de sita, cu sita
Senzorii masinii de cafea recunosc faptul cé
suportul de sita a fost introdus si schimbarea
garniturii a fost incheiata.
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7  Conceptul de curatare HACCP

Aveti obligatia legala sa nu va expuneti oaspetii
niciunui pericol asupra sanatatii prin consumarea o )
. T o ,Directiva igienei alimentare din
produselor alimentare distribuite de dumneavoastra. )5 55 1997
Este promovat conceptul de curatare HACCP
(Hazard Analysis Critical Control Points) pentru
identificarea si evaluarea pericolelor. Trebuie
sa efectuati o analiza a riscurilor in unitatea o
dumneavoastra. Obiectivul este recunoasterea si gtmza{f conceptul nostru
e curdtare HACCP pentru
contracararea surselor de pericol pentru igiena monitorizarea curatarii regulate.
produselor alimentare. In acest scop, trebuie s fie
stabilite si implementate procedee de monitorizare
si, daca este cazul, de verificare.
Daca instalarea, intretinerea curenta, ingrijirea
si curatarea se desfasoara conform prescriptiilor,
masinile de cafea Schaerer indeplinesc conditiile
necesare din cerintele mentionate mai sus.
Daca ingrijirea si curatarea masinii de cafea nu
se realizeaza conform prescriptiilor, distribuirea
bauturilor devine o sursa de pericol in ce priveste
igiena produselor alimentare.
Acordati atentie tuturor intervalelor de curatare
prescrise conform manualului de exploatare, a
instructiunii de curatare si a conceptului de curatare.
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8 Intretinerea si Decalcifierea

Va rugam sa aveti in vedere ca aici este vorba
despre o masina de cafea profesionald, pentru
utilizare comerciala, care necesitéa intretinere si
decalcifiere regulata.

Momentul intretinerii se orienteaza in functie de
solicitarea masinii de cafea si este indicat pe
display. In cazul in care intretinerea este asigurata
de Schaerer Support, este efectuata simultan si o
decalcifiere a sistemului de infuzare si de abur.

Masina de cafea poate sa fie operata in continuare,
dupa aparitia mesajului, solicitarea sau delegarea
lucrarilor de intretinere fiind Tns& necesara intr-un
timp cat mai scurt, pentru asigurarea functionarii si
pentru evitarea daunelor de consecinta.

8.1 intretinerea curents

Intretinerea curenta trebuie efectuata, dupa aparitia
mesajului pe display, numai de catre personalul
scolarizat sau de Schaerer Service, deoarece este
necesara efectuarea unor verificari de siguranta in
acest context.

8.2 Schaerer Support

Schaerer Support este accesibil printr-un post
central, daca partenerul de service local nu este
cunoscut.

Schaerer AG
Allmendweg 8
P.O. Box 336
4528 Zuchwil
Elvetia

Sport Elvetia:
Telefon: +41 32 681 62 75
E-Mail: technical-support@schaerer.com

Mseaje de Service-Intretinere
D> Mesaje si indicatii
Pagina 69

Important!

Pentru lucrérile de intretinere

si reparatii va rugam sé va
adresati Schaerer Support
responsabil. Numarul de telefon
este indicat pe eticheta adeziva
cu adresa de pe masina de
cafea, precum si pe avizul de
livrare.
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9 Mesaje si indicatii
9.1 Mesaje de operare

Completati cu boabe

* Completati recipientul de boabe (in functie de

afisaj)

Verificati:

» Este deschis sistemul de blocare al recipientului
de boabe?

> Ingrijire
Cafeaua boabe nu aluneca pe jgheab.

* Amestecati cu lingura mare si confirmati cu B

Deschideti robinetul

* Deschideti si confirmati robinetul de inchidere a
apei

Goliti suportul de sita

* Extrageti cu atentie suportul de sita, goliti-l si
introduceti-l din nou corect

Schimbarea filtrului de apa
* Contactati Schaerer Support
Respectati manualul de utilizare al filtrului de apa!

Cautati eroarea in manualul de exploatare
Afisarea numarului erorii
> Mesajele de eroare/defectiunile

Contactati Schaerer Support
Afigsarea numarului erorii
> Mesajele de eroare/defectiunile

Mesajul de Service

Intretinere de cétre service dupa mesajul de pe
display.

* Contactati Schaerer Support

Mesajele de service sunt
indicatii. De cele mai multe
ori este posibild continuarea
utlizarii masinii de cafea.
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9.2 Mesajele de eroare si
defectiunile

Procedeul de principiu la afisarea mesajelor de

eroare sau a defectiunilor.

* Deconectati masina de cafea si conectati-o din
nou dupa cateva secunde

* Repetati procedeul care a condus la defectiune

Tn multe cazuri, defectiunea este apoi remediata si

puteti continua operarea.

Daca aceasta nu rezolva problema: Cautati n lista

urmatoare de erori dupd textul de eroare afisat,

respectiv numarul erorii si respectati instructiunile de

acolo.

n cazul in care aceasta nu rezolva problema,
sau eroarea indicata nu este afisata, va rugam sa
contactati Schaerer Support.

Unele mesaje duc la blocarea funcijilor individuale.
Acest lucru il puteti recunoaste prin stingerea
iluminarii tastelor de bauturi. Bauturile aferente
tastelor care sunt iluminate pot fi obtinute in
continuare.

Schaerer Barista este dotata cu un program de
diagnoza. Erorile ce pot interveni sunt afisate

pe display. Mesajele de eroare prezentate pot fi
cauzate si de o disfunctionalitate de retea.

In cazul in care existé o eroare de actualitate sau o
indicatie pentru operator, este afisat campul .

* Apasati pe
Mesajul si numérul de eroare sunt afisate.

70 Manual de exploatare Schaerer Barista



Mesaje si indicatii | Remedierea defectiunilor

opreste.

™, Butonul de Pornire/Oprirereactioneaza IN D|CAT| E
/ dupa cca. 1 secunda si masina de cafea se

Pentru remedierea erorii, de ex. daca
software-ul se blocheaza, sistemul de
comanda poate sa fie oprit printr-o apasare
mai indelungata pe butonul de Pornire/Oprire.

9.3 Remedierea defectiunilor

Aspectul erorii

Instructiunea de lucru

Sita raméane agatata
de pistonul de fierbere

Aceasta se poate intdmpla, dacé suportul de sita
este extras prea repede.

Atentie. Sita de infuzie este fierbinte.

* Rotiti sita In sens anti-orar ) si extrageti-o de pe
pistonul de fierbere

Introduceti din nou suportul de sita, fara sita
Pistonul de fierbere se deplaseaza inapoi in pozitia
initiala.

Important. Nu rotiti in sensul opus, deoarece se
poate deschide accidental sistemul de inchidere.
Aceasta ar putea deteriora furtunurile si garnitura.

*

Capacul de operare nu
reactioneaza

* Deconectati si reconectati masina de cafea

Infuzarea nu porneste

Verificati daca robinetul de apa este deschis
Verificati daca suportul de sita gol este introdus

9017
Eroare de normare,
stanga

Verificati daca suportul de sita corect este introdus
in suportul de sita

Verificati daca jgheabul de cafe macinata trebuie
curatat

Deconectati si reconectati masina de cafea

Daca eroarea nu a fost remediata

* Contactati Schaerer Support

*
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Aspectul erorii

Instructiunea de lucru

9516

Résnita pe stanga
blocata

9517

Rasnita pe dreapta
blocata

Opriti masina de cafea

Notati-va setarea gradului de mécinare
Deblocati si extrageti recipientele de boabe
Aspirati rasnita cu aspiratorul

Setati un grad de macinare mai grosier
Introduceti recipientul de boabe din nou si blocati-|
Daca este necesar completati nivelul boabelor de
cafea

D> Alte setari > Reglarea gradului de mécinare, Pagina 33

* Porniti masina de cafea

Distribuiti o cafea

Modificati gradul de macinare cu rasnita in
functiune la gradul anterior de macinare
Daca eroarea nu a fost remediata

* Opriti masina de cafea

Contactati Schaerer Support

A

*

*

*

9543
Eroare de normare,
dreapta

*

Verificati daca suportul de sita corect este introdus
in suportul de sita

Verificati daca jgheabul de cafe macinata trebuie
curatat

Deconectati si reconectati masina de cafea

Daca eroarea nu a fost remediata

* Contactati Schaerer Support

*

9560/9561

Prea putina cafea
in suportul de sita
(stanga/dreapta)

*

Verificati daca accesoriul sita corect este introdus
in suportul de sita

Curatati jgheabul de cafea macinata

Curatati manual grupului de infuzare

Cresteti cantitatea de cafea cu 0,1 grame in reteta
ultimei bauturi preparate

Daca eroarea nu a fost remediata

* Opriti masina de cafea

* Contactati Schaerer Support

72
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Aspectul erorii

Instructiunea de lucru

9562/9563

Prea multa cafea
in suportul de sita
(stanga/dreapta)

*

*

*

*

*

Spalarea sitei distribuitoare > Pagina 56

*

> Ingrijirea > Curatarea manuald a grupei de infuzare, Pagina 58

*

Daca eroarea nu a fost remediata

*

*

Verificati daca suportul de sita a fost golit dupa
ultima infuzare

Goliti suportul de sita

Verificati daca suportul de sita corect este introdus
in suportul de sita

Aveti grija ca suportul de sita sa fie golit dupa
fiecare preparare a unei bauturi

Curatati jgheabul de cafea macinata

Curatati sita distribuitoare la intervale regulate

Curatati manual grupului de infuzare

Reduceti cantitatea de cafea cu 0,1 grame in
reteta ultimei bauturi preparate

Opriti masina de cafea
Contactati Schaerer Support

9880
Verificali si setati ora

*

*

Daca eroarea nu a fost remediata

*

Verificati si setati ora
Deconectati si reconectati masina de cafea

Contactati Schaerer Support

F161
Debitul minim depasit
inferior

*

*

Curatati suportul de sita si sita de infuzare
Deschideti robinetul de inchidere

F164

Debitul minim de
dozare apa fierbinte
depasit inferior

*

*

Atentie! Lichide fierbinti!

*

*

Opriti masina de cafea
Detasati evacuarea apei fierbinti si curatati sita

Deschideti robinetul de inchidere
Porniti masina de cafea
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10 Securitatea si garantia

10.1 Pericole pentru masina de cafea

@) Respectati manualul de utilizare

L

X

4 < .. . .
=¥ In caz de nerespectare a acestei indicatii, nu
acordam garantie pentru eventuale prejudicii.

Respectati conditiile de utilizare si instalare.
Locul de instalare

Locul de instalare trebuie sa fie uscat si
protejat de stropii de apa.

Din masina de cafea exista intotdeauna
posibilitatea ca un pic de apa de condens
sau apa sau abur sa fie evacuate.
Locatia de instalare trebuie sa fie sigura
la inghet.

Instalati masina de cafea in asa fel, incat
sa fie protejata de stropii de apa.

Asezati masina de cafea neaparat pe un
substrat rezistent la apa si insensibil la
caldura, pentru a proteja suprafata de
asezare de deteriorari.

Rasnita

>

Corpurile straine pot deteriora rasnita.
Aceste deteriorari sunt excluse de la
serviciile de garantie.

Aveti grija ca niciun corp strain sa nu
ajunga in recipientul de boabe.

IMPORTANT

Respectati capitolul Garantia
D> de la pagina 78

Respectati conditiile de utilizare
si instalare

D> Securitatea incepand

cu pagina 17
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Va rugam sa aveti in vedere urmatoarele indicatii,
pentru a evita problemele tehnice si daunele masinii:
» Daca apa potabila are o duritate carbonatica mai
mare de 5 °dKH, trebuie sa fie inserat anterior
un filiru de apa Schaerer; in caz contrar, sunt
posibile deteriorari la magina de cafea prin
depunere de calcar.
* Din motive de asigurare urmariti intotdeauna ca
la finalul lucrului robinetul principal de apa pentru
alimentarea cu apa sa fie inchis si intrerupatorul
electric principal deconectat sau fisa de retea
scoasa.
¢ Varecomandam masuri de prevenire a
prejudiciilor materiale, de ex.:
- Montarea unui senzor de apa adecvat in
conducta de alimentare apa
- Instalarea de semnalizatoare de fum
» Dupa o pauza de operare trebuie sa fie efectuata Curatarea sistemului
inainte de repunerea in functiune ,Curétarea > Ingirea

. B L. > Programele de curatare
grupelor de infuzare” de doua ori. Pagina 55
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10.2 Directive

Producator: WMF Group GmbH, 73312 Geislingen
(Germania)

Aparatul indeplineste cerintele tuturor prevederilor
aplicabile ale directivelor MRL (MD) 2006/42/CE
(CE), a Directivei CEM 2010/108/CE si RoHS
2011/65/CE (EC).

Producatorul mentionat mai sus declara ca aceasta
masina este conforma cu toate dispozitiile in
vigoare din directivele mentionate. in cazul unor
modificari ale aparatelor care nu au fost convenite
cu noi, aceasta declaratie Tsi pierde valabilitatea.
Realizarea documentatiei tehnice: WMF Group
GmbH.

Declaratia de conformitate in original este atasata
aparatului. Aparatul poarta simbolul CE.

Aparatul indeplineste cerintele legislatiei pentru
alimente, obiecte de necesitate si furaje (LFGB),
ale Directivei obiectelor de necesitate (BedGgstV),
a Directivei (UE) nr. 10/2011, precum si a Directivei
(UE) nr. 1935/2004 in versiunile lor respective
actuale.

In cazul utilizarii adecvate destinatiei, aparatul nu
prezinta un pericol pentru sanatate sau un alt tip de
pericol deosebit.

Materialele utilizate si materiile prime corespund
cerintelor Directivei aplicabile a obiectelor de
necesitate, precum si a Directivei (UE) nr. 10/2011.
Pentru tarile din afara UE, sunt aplicabile
prevederile nationale UE aplicabile.

Aparatul este supus Directivei deseuriloe electronice
WEEE 2012/19/CE (EC) si nu poate fi eliminata cu
deseurile menajere.

Trasabilitatea conform Directivei (CE)

nr. 1935/2004, precum a Directivei productiei

Pentru eliminarea ca deseu vé
rugdm sa va adresati Schaerer

conform principiilor de bune practici (CE) Service.
nr. 2023/2006 este asigurata si garantata de catre Adresa
noi. > Pagina 68
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10.3 Obligatiile administratorului

Operatorul acestui tip de instalatii trebuie sa asigure
intretinerea regulata de cétre tehnicienii de service
Schaerer, de catre reprezentantii acestora sau de
catre alter persoane responsabile de verificarea
instalatiilor de securitate.

Accesul in zona de service este permis numai
persoanelor, care dispun de cunostintele si
experienta necesare cu aparatul, Tn special in ceea
ce priveste siguranta si igiena.

Masina de cafea se va instala de catre administrator
astfel Tncat ingrijirea si intrefinerea curenta sa fie
posibile fara obstacole.

In cazul utilizarii in birouri/pe etaje sau in situatii de
autoservire similare, personalul care este instruit in
operarea maginii de cafea trebuie sa supravegheze
masina de cafea. Personalul instruit trebuie sa
asigure masurile de ingrijire si trebuie sa fie
disponibil pentru intrebari legate de utilizare.
Administratorul trebuie sa se asigure ca instalatiile
electrice si mijloacele de lucru se gasesc intr-o
stare corespunzatoare (de ex. conform BGV A3).
Pentru asigurarea securitatii in functionare a masinii
de cafea este necesara, printre altele, verificarea
regulatd a supapelor de securitate si a recipientelor
sub presiune.

Aceste masuri sunt executate in cadrul intretinerii
de catre Schaerer Service sau de catre personalul
autorizat de specialitate Schaerer.

« . < « i Agentii de curétare speciali
Curatarea masinii poate sa fie executata numai g are sp

Schaerer
cu agenti de curatare speciali Schaerer dedicati D> Accesorii si piese de schimb
masinilor de cafea (tablete si agent de curéatare Pagina 83
lichid). ) N .
Decalcifierea masinii trebuie efectuats numai de agenti de decalcifiere special
catre Schaerer Service. D> Accesorii si piese de schimb
Prescriptiile producétorului referitoare la ciclurile Pagina 83

de intretinere si frecventa intretinerii(>>Intretinere)
trebuie respectate.
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10.4 Solicitarile pe baza garantiei

@N Respectati manualul de utilizare IMPORTANT
A o 4

« In caz de nerespectare a acestei indicatji, o N
nu acordam garantie pentru eventuale Respectali conditiile de utilizare
L si instalare
prejudicii. > Securitatea incepand cu
> Respectati conditiile de utilizare si pagina 17
instalare.

Drepturile cumparatorului ce decurg din garantie
si structura drepturilor ce apartin cumparatorului
rezultd din acordul incheiat intre cumparator si
vanzator. In caz de nerespectare a prescriptiilor
acestui manual de exploatare, drepturile pe baza
garantiei se pot anula.

Nu se asigura o garantie pentru:

» Toate piesele care sunt supuse unui proces
de uzura natural. Acestea includ, printre altele,
garniturile si unitatea de infuzie.

» Daunele, care sunt generate de influentele
intemperiilor, depunerile de piatra, influente chimice,
fizice, electrochimice sau electrice.

* Cazul in care nu se utilizeaza un filtru de apa, cu
toate ca duritatea apei la locul de utilizare necesita
prezenta unui filtru de apa si astfel apar deteriorari.

» Pentru daunele ce rezulta din nerespectarea
prescriptiilor cu privire la tratarea, intretinerea si
ingrijirea aparatului (de ex. manualul de exploatare
si instructiunile de intretinere).

» Daunele ce rezulta din neutilizarea pieselor de
schimb originale Schaerer sau ca urmare a unui
montaj defectuos de catre cumparator sau de
catre terti sau ca urmare a manevrarii eronate sau
neglijente.

« Daunele cauzate de modificarile efectuate fara Important
acordul nostru sau necorespunzator sau prin lucrari Intretinerea
de revizie ale cumparatorului sau tertilor. I> Pagina 68

» Pentru daunele care sunt cauzate de utilizarea
neadecvata sau necorespunzatoare.
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Date tehnice Masina de cafea

Dimensiunile Latimea
exterioare
Tnaltimea
Grosimea

723 mm

580 mm
540 mm (600 mm cu polita pentru cesti impinsa)

Recipientele de cafea
boabe

fiecare cca. 550 g ¢!

Masa proprie

cca. 75 kg

Alimentarea cu apa

TW15 (DN 15 cel putin DN 6, respectiv 1/4”)
Racord de apa cu robinet principal si filtru de
murdarie, cu o dimensiune a ochiului de 0,08 mm,
in structura cladirii.

Cel putin 0,05 MPa (0,5 bari) presiune de curgere
la 2 I/min (joasa presiune). Cel putin 0,30 MPa
(3,0 bari) presiune de curgere la 2 I/min (standard).
Maxim 0,6 MPa (6 bari).

Temperatura maxima de admisie 35 °C.

Setul de furtunuri livrat Tmpreuna cu masina

noua de cafea si/sau cu filtrul nou de apa trebuie
utilizate. Nu mai utilizati seturile de furtunuri in
continuare.

Calitatea apei

Pentru apa potabila de peste 5 °dKH (duritate
carbonatica), trebuie sa fie inserat anterior un filtru
de apa Schaerer.

Conducta de scurgere
apa

Furtunul minim DN 19, cadere minima 2 cm/m

continue (Lpa)

Puterea nominala 6,0-7,0 kW

Alimentarea cu tensiune | 380415V 50/60 Hz (3/N/PE)
lluminare LED clasa 1

Gradul de protectie IP X0

Clasa de protectie A

Nivelul presiunii acustice |< 70 dB(A) @

Ne rezervam dreptul asupra modificarilor tehnice.
(1 Cantitatea de umplere depinde de dimensiunea boabelor de cafea.
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(2 Nivelul presiunii acustice evaluat dupa curba de filtrare A Lpa (slow) si Lpa (impulse) in locul de
muncé al personalului de operare se situeaza in orice regim functional sub 70 dB(A).

Valorile de racord

Retea SB | Valorile de racord Sectiunea
conductorilor Tn
cablul de racord

1/N/PE 220-240V | ~50/60 Hz 5,0-5,8 kW | 32A (22 A)

1/N/PE 220V ~60 Hz 50W 32A(22A)

2/PE 200V ~50/60 Hz 3,9 kW 24 A(19,5A)

2/PE 208/240V | ~60 Hz 4,4/5,7 kW | 30A (20A 208 V)/
(22,5 A240V)

3/PE 208/240V | ~60 Hz 6,6/8,6 kW | 30A (29,8 A208
V)/(34 A 240 V)

3/PE 220-240V | ~50/60 Hz 5,0-5,8 kW |24 A (22 A)

3/N/PE 380-415V | ~50/60 Hz 6,0-7,0kW |16 A(15A)

3/N/PE 380V ~60 Hz 6,0 kW 16 A(15A)

3/PE 440V 50/60 Hz 6,0-7,0 kW | 16 A(14 A)

~50/60 Hz
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Aceste prescriptii pentru racordul electric si normele citate sunt valabile
pentru racordul masinii de cafea in statele UE. Daca este cazul, trebuie
respectate prescriptiile nationale suplimentare. Suplimentar, in statele UE
acceptarea normelor citate trebuie verificate de persoanele care pun in
circulatie masina de cafea.

Instalatia electrica asigurata la fata locului trebuie sa fie executatd conform IEC
364 (DIN VDE 0100) actual. In apropierea aparatului este disponibil un racord
monofazat printr-o prizé Schuko sau o alta priza nationald specifica, in cazul
unui racord trifazic fiind necesara o priza cu 5 poli CEE/CEKON conform EN
60309 sau cu o priza pluripolaré nationala. Prizele tin de instalatia fixa de la
locatie. Cablul de retea nu trebuie s& fie in contact cu piese fierbinti. In cazul

in care cablul de retea al acestui aparat a fost deteriorat, trebuie sa fie inlocuit
de catre service-ul nostrusau de catre o persoand abilitata, pentru a evita
periclitarile.

Pentru a evita eventualele disfunctionalitétile cauzate de curenti de echilibrare
a potentialului pe cablurile ecranate de date, este necesar ca in cazul
aparatelor conectate la un sistem de facturare sa se prevada o compensare
suplimentaré de potential. (Consultati EN 60309)
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Temperatura ambientala |+5 °C pana la maxim +35 °C
(in caz de inghet goliti sistemul de apa).

Umiditate maxima 80 % umiditate relativa a aerului fara condens.
Depozitati aparatul intotdeauna sigur la inghet.

Suprafata de instalare/ Aparatul trebuie sa fie asezat pe o suprafata

stropii de apa orizontala si solida, rezistenta la apa si insensibila

la caldura, in pozitie orizontala.

Aparatul nu trebuie curatat cu un jet de apa.
Aparatul trebuie instalat protejat de stropii de
apa. Aparatul nu trebuie asezat pe o suprafata,
pe care se stropeste sau se curata cu un furtun
de apa, un aparat cu jet de abur, un curatator cu
abur sau un dispozitiv similar.

Distantele de incorporare |Datorita aspectelor functionale, de service si

de securitate, a instalare trebuie respectata

o distantd minima de 50 mm in lateral fata de
zidarie — sau componentele ce nu sunt Schaerer
— si cel putin 60 mm pe partea din spate. Este
recomandat un spatiu minim de lucru al masinii
de cafea de 800 mm. Este recomandat un spatiu
de minim 200 mm deasupra recipientului de
produs. Inaltimea suprafetei de instalare de la
marginea superioara a pardoselii este de minim
850 mm. in cazul in care racordurile masinii de
cafea sunt trecute pe sub tejghea in jos, acordati
atentie necesarului de spatiu al conductelor, ce
pot limita spatiul util de dedesubt.

Dimensiunile de montare | Consultati manualul de utilizare al filtrului de apa.
ale filtrului de apa
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Anexa: Accesorii si piese de schimb

Numarul ‘ Unitatea ‘ Denumirea

Programul de ingrijire Schaerer

1 Doza Tablete speciale de curatare Schaerer (100 buc.)

1 sticla Agent de curatare special pentru dispozitivul de spumare lapte

1 Bucati | Pensula de curatare

1 Bucati Perie pentru grupa de fierbere

1 Bucati Peria pentru curatarea jgheabului pentru cafea méacinata

1 Bucati | Perie Steamer
Sertar pentru zat

1 Bucati | Sertar pentru zat

1 Bucati | Tija de batut sertarul de zat

1 Bucati | Pad-uri de fixare carcasa

1 Bucati | Picioare adezive sertar de zat
Suportul de sita

1 Bucati | Suport de sitd mare cu evacuare individuala

1 Bucati | Suport de sita dublu cu evacuare dubla

Bucati | Suport de sita individual cu evacuare individuala

1 Bucati | Arcul suportului de sita

1 Bucati | Accesoriu de instalare

1 Bucati | Sitd de infuzie individuala

1 Bucati | Sita de infuzie dubla

1 Bucéati | Sita oarba

1 Bucati Garnitura inelara pentru piston

1 Bucati Capatul de maner pentru suportul de sita
Distribuirea de abur

1 Bucati Manerul de prindere evacuare abur Powersteam

1 Bucéati | Manerul de prindere evacuare abur Autosteam
SteamJet

1 Bucati | Placa de abur SteamJet sus

1 Bucati Placa de abur SteamJet jos
Réasnite

1 ‘ Bucati ‘ Inchiderea sistemului de reglare a gradului de macinare
Accesorii

1 |Bucati | Setde cesti
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