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Vorstellung und Allgemeines

Wir gratulieren lhnen zum Kauf lhrer Schaerer
Barista Kaffeemaschine.

Die Kaffeemaschine Schaerer Barista ist eine
Siebtrager-Kaffeemaschine mit automatische Muhlen
fur Espresso, Café Creme und Heisswasser.

ﬁ Betriebsanleitung befolgen

> Vor Verwendung die Betriebsanleitung
lesen.

> |Immer genau die Betriebsanleitung
befolgen, besonders die
Sicherheitshinweise und das Kapitel
Sicherheit.

> Die Betriebsanleitung dem Personal,
bzw. allen Benutzern zuganglich machen.

ﬁ Lebensgefahr durch Stromschlag

Innerhalb der Kaffeemaschine besteht
A Lebensgefahr durch Netzspannung!
> Niemals das Gehause offnen.
> Niemals Schrauben I6sen und keine
Gehauseteile entfernen.

0 Einsatz- und
¥ |nstallationsbedingungen
* Bei Nichteinhaltung der Wartungsvorgaben
wird keine Haftung fur eventuelle Schaden
Ubernommen.
> Die Betriebsanleitung beachten.

A VORSICHT

Zeichen und Symbole der
Betriebsanleitung beachten
Seite 20

Kapitel Sicherheit beachten
> ab Seite 8

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8

WICHTIG

Technische Daten
> ab Seite 79

Wartung
> ab Seite 68
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Sicherheit

1 Sicherheit

Fehlerhafte Verwendung

> Die Missachtung der
Sicherheitshinweise kann zu
ernsten Verletzungen fuhren.

> Alle Sicherheitshinweise
beachten.

A WARNUNG

1.1 Allgemeine
Sicherheitshinweise

Gefahren fiir den Bediener

Grosstmogliche Sicherheit gehort

bei Schaerer zu den wichtigsten
Produktmerkmalen. Die Wirksamkeit
der Sicherheitseinrichtungen ist nur
gewahrleistet, wenn Folgendes beachtet
wird:

A > Vor Verwendung die
Betriebsanleitung lesen.
> Beruhren Sie keine heissen

Maschinenteile.
> Achtsam mit den Siebtragern
umgehen und diese niemals
fallen lassen.
> Die Kaffeemaschine nicht
verwenden, wenn sie nicht

einwandfrei arbeitet oder wenn
sie beschadigt ist.

A VORSICHT
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Sicherheit

A > Die Kaffeemaschine nur
verwenden, wenn sie vollstandig
& montiert ist.
> Die eingebauten
Sicherheitseinrichtungen
darfen unter keinen Umstanden
verandert werden.
> Unter standiger Aufsicht kann
dieses Gerat von Kindern ab
8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden,
nachdem sie bezuglich des
sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.
> Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.
> Reinigung und Benutzerwartung
durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

A VORSICHT
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Sicherheit

Trotz Sicherheitseinrichtungen bleibt jede
Kaffeemaschine bei unsachgemassem
Umgang mit einem Gefahrenpotenzial
behaftet. Beachten Sie bitte folgende
Hinweise im Umgang mit der
Kaffeemaschine, um Verletzungen und
Gesundheitsgefahren zu vermeiden:

A Lebensgefahr durch _

Stromschlag

* Innerhalb der Kaffeemaschine
besteht Lebensgefahr durch
Netzspannung!

> Niemals das Gehause offnen.

> Niemals Schrauben I6sen und
keine Gehauseteile entfernen.

> Niemals ein beschadigtes
Netzkabel verwenden.

> Beschadigungen am Netzkabel
vermeiden. Nicht knicken und
quetschen.

10 Betriebsanleitung Schaerer Barista



Sicherheit

A Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT

Verbriihungsgefahr

* Wahrend der Ausgabe von
Getranken und Dampf tritt
heisse Flussigkeit aus den
Auslaufen. Dabei werden die
angrenzenden Oberflachen und
Auslaufe heiss.

* Der Siebtrager wird wahrend
der Ausgabe sehr heiss.

» Heisser Dampf wird Uber den
SteamdJet (Dampftassenwarmer)
ausgegeben. Dabei werden
auch die Tassen und die
angrenzenden Oberflachen
heiss.

> Wahrend der Ausgabe von
Getranken oder Dampf nicht
unter die Auslaufe fassen.

> Die Auslaufe nicht kurz nach der
Ausgabe beruhren.

> Den Siebtrager direkt nach der
Ausgabe nur am Griff anfassen.

> Vor der Getrankeausgabe
immer ein passendes Gefass
unter den Auslauf stellen.

Betriebsanleitung Schaerer Barista 1



Sicherheit

Verletzungsgefahr A VORSICHT

» Besonders langere Haare
konnten sich im Muhlenkopf
verfangen und so in die
Kaffeemaschine gezogen
werden.

* Der Siebtrager konnte bei
Unachtsamkeit aus der Hand
oder von der Ablage fallen und
die Fusse verletzen.

> Die Haare immer mit einem
Haarnetz schutzen, bevor Sie
die Bohnenbehalter abnehmen.

> Darauf achten, dass der
Siebtrager nicht herunterfallt.

B> >

Quetschgefahr/Verletzungsgef A VORSICHT

ahr

* In der Kaffeemaschine sind
bewegliche Teile, die Finger
oder Hande verletzen konnten.

» Beim Schliessen der
Tassenablage besteht
Quetschgefahr.

> Immer die Kaffeemaschine
ausschalten und den
Netzstecker ziehen, bevor Sie
in die Muhle oder in die Offnung
der Bruheinheit greifen.

> Die Tassenablage sorgfaltig und
vorsichtig schliessen.

12
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Sicherheit

Gesundheitsgefahr A VORSICHT

* Nur Produkte, die fur den
Verzehr und die Verwendung
mit der Kaffeemaschine
geeignet sind, verarbeiten.

> Die Bohnenbehalter durfen nur
mit Materialien fur die bestim-
mungsgemasse Verwendung
befullt werden.

Gesundheitsgefahr A VORSICHT

* Reinigungsmittel sind reizend.

> Die Schutzmassnahmen
auf den Verpackungen der
Reinigungsmittel befolgen.

> Die Reinigungstablette nur
nach Meldung auf dem Display
einlegen.

Betriebsanleitung Schaerer Barista 13



Sicherheit

A

Gesundheitsgefahr/

Reiz- und Verbrihungsgefahr

» Wahrend der Reinigung fliesst
aus den Siebtragern und aus

dem Heisswasserauslauf heisse

Reinigungsflussigkeit und
heisses Wasser.

* Die heissen Flussigkeiten
konnen die Haut reizen
und durch die Hitze besteht
Verbrihungsgefahr.

> Niemals wahrend der Reinigung

unter die Auslaufe greifen.

> Dafur sorgen, dass niemals
jemand Reinigungsflissigkeit
trinkt.

> Die Tropfschale vorsichtig
bewegen.

A VORSICHT

Rutschgefahr

* Flussigkeiten konnen bei
unsachgemasser Verwendung
oder bei Fehlern aus der
Kaffeemaschine austreten.

Diese Flussigkeiten konnen zu

einer Rutschgefahr fuhren.

> Regelmassig prufen, ob die
Kaffeemaschine dicht ist und
kein Wasser auslauft.

A VORSICHT

14
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Sicherheit

1.2 Bestimmungsgemasse
Verwendung

Fehlerhafte Verwendung

* Wird die Maschine nicht
bestimmungsgemass
verwendet, konnte dies zu einer
Verletzungsgefahr fihren.

> Die Kaffeemaschine darf nur
bestimmungsgemass verwendet
werden.

Die Schaerer Barista ist dazu bestimmt,
Kaffeegetranke und Milchgetranke

in diversen Variationen auszugeben.
Dieses professionelle Gerat ist flr den
industriellen und gewerblichen Einsatz fur
die Hotellerie und Gastronomie bestimmt.
Es ist fur den Gebrauch ausschliesslich
durch Fachleute oder geschulte Anwender
vorgesehen.

Betriebsanleitung Schaerer Barista
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Sicherheit

Die Verwendung des Gerates unterliegt
der vorliegenden Betriebsanleitung. Eine
andere oder darUber hinausgehende
Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
gemass. Fur hieraus resultierende
Schaden haftet der Hersteller nicht.

Die Schaerer Barista darf unter keinen
Umstanden verwendet werden, um
irgendeine andere Flussigkeit als
Kaffee, Heisswasser (Getranke,
Reinigung) oder Milch (gekiihlt,
pasteurisiert, homogenisiert, UHT) zu
erhitzen oder auszugeben.

16 Betriebsanleitung Schaerer Barista



Sicherheit

1.3 Einsatz- und
Installationsbedingungen

Brandgefahr/Unfallgefahr A WARNUNG

> Die Einsatz- und
Installationsbedingungen
mussen eingehalten werden.
> Die im Kapitel Technischen Technische Daten
. > Seite 79
Daten vorgegebenen Einsatz-
und Installationsbedingungen
mussen eingehalten werden.

Die bauseitigen Vorarbeiten fur

den elektrischen Anschluss,

den Wasseranschluss und den
Abwasseranschluss sind vom
Maschinenbetreiber in Auftrag zu geben.
Sie mussen von konzessionierten
Installateuren unter Beachtung der
allgemeinen, der nationalen, sowie

der ortlichen Vorschriften ausgefuhrt
werden. Der Schaerer Service darf nur
die Verbindung der Kaffeemaschine

zu den vorbereiteten Anschlissen
herstellen. Er ist weder befugt bauseitige
Installationsarbeiten durchzuflhren,
noch ist er fur deren Durchfuhrung
verantwortlich.

Betriebsanleitung Schaerer Barista 17



Vorstellung | Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

2 \Vorstellung

21 Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

Linke Brihgruppe Rechte Briihgruppe

¢ P v ¢ P @

2 Espresso Espresso Lungo 2 Espresso Espresso Lungo

18 Betriebsanleitung Schaerer Barista



Vorstellung | Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

Bohnenbehalter (unter der Tassenablage)
Milchschaumtaste

Milchtaste

Autosteam-Auslauf

Linke Briihgruppe mit Siebtrager
n Auslauf

SteamJet (Dampftassenwarmer)
ﬂ Rechte Brihgruppe mit Siebtrager
n Tassengitter
Powersteam-Auslauf
Heisswasserauslauf
Powersteam-Drehknopf
Heisswassertasten
Getranketasten

Funktionstaste

Touch-Display

Tassenablage
Tassenbeleuchtung
Ein/Aus-Taster
Mahlgradeinstellung links/rechts

Display Betriebsbereitschaft

Feld Barista
Feld Menu (6ffnet das Hauptmeni)
Feld SteamJet (Dampftassenwarmer)

Feld Meldungen
Anzeige rechte Brihgruppe
(im Beispiel Statusanzeige Getrankeausgabe rechte Briihgruppe)

Anzeige linke Briihgruppe
(im Beispiel Betriebsbereitschaft linke Briihgruppe)

Betriebsanleitung Schaerer Barista 19



Vorstellung | Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

Zeichen und Symbole der Betriebsanleitung

Sicherheitshinweise
Personenschaden
Werden die Sicherheitshinweise nicht

beachtet, konnte dies bei Fehlbedienung zu
leichten bis schweren Verletzungen fihren.

Sicherheitshinweise

Kapitel Sicherheit beachten
>>ab Seite 8

Sicherheitshinweise
Personenschaden
Werden die Sicherheitshinweise nicht

beachtet, kdnnte dies bei Fehlbedienung zu
leichten Verletzungen fiihren.

AStromschlag Heisser Dampf
Heisse
Quetschgefahr Oberflichen

Rutschgefahr

@) Hinweise Sachschaden
. fir die Kaffeemaschine
« fir den Aufstellort
> Immer die Betriebsanleitung genau
befolgen.

A VORSICHT

Sicherheitshinweise Bedienen
> Seite 22

Sicherheitshinweise Pflege
> Seite 53

Kapitel Sicherheit beachten
D> ab Seite 8

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
I>ab Seite 78

Technische Daten
D> ab Seite 79

“/T\h Hinweis/Tipp

e/, Hinweise fir den sicheren Umgang und

Tipps flr eine einfachere Bedienung.

HINWEIS

TIPP

20
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Vorstellung | Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

Hauptmenii aufrufen
* Auf das Feld ,Hauptmen(*“ tippen
Das Hauptmend wird angezeigt.

Es gibt weitere Anzeigemdglichkeiten > Hauptmendi.

Glossar

Begriff

*

Kursiver Text

Barista

Blindsieb
Getrankeausgabe
Haupthahn
Karbonatharte

Preinfusion

Reichweite
Tampern

Testzubereitung

Verteilersiebsplilung

Zugaben

SteamJet
Powersteam
Autosteam

Erklarung
» Aufzahlungen, Auswahlimdglichkeiten

Einzelne Arbeitsschritte

Zustandsbeschreibung der Kaffeemaschine und/oder
Erkidrungen automatisch durchgefiihrter Schritte.

Professioneller Kaffeezubereiter
Reinigungssieb

Ausgabe von Kaffee und Heisswasser
Wasserabsperrventil, Eckventil

Angabe in °dKH. Die Wasserharte ist ein Mass fiir den im
Trinkwasser geldsten Kalk.

Der Kaffee wird vor der Briihung kurz angebriiht, um
seine Aromastoffe intensiver zu l6sen.

Zum Beispiel: Literleistung des Wasserfilters
Automatisches Pressen des Kaffeemehls vor der
Brihung.

Verprobung

Zwischenspulung der Briihgruppe (Flushen)
Bestandteile eines Rezeptes fiir ein Getrank, zum

Beispiel Kaffee und Wasser
Integrierter Dampftassenwarmer in der Tropfschale

Einfache Dampfausgabe ohne Uberwachung
Temperatur kontrollierte Dampfausgabe

Betriebsanleitung Schaerer Barista 21



Bedienen | Sicherheitshinweise Bedienen

3 Bedienen

3.1 Sicherheitshinweise Bedienen

Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT

Verbrihungsgefahr

A\ -

. . Kapitel Sicherheit beachten
Bei der Ausgabe von Getranken und be Seite 8

Dampf tritt heisse Flissigkeit aus den
Auslaufen. Dabei werden die angrenzenden
Oberflachen und Auslaufe heiss.

Der Siebtrager wird wahrend der Ausgabe
sehr heiss.

Heisser Dampf wird Gber den SteamJet
(Dampftassenwarmer) ausgegeben.

Dabei werden auch die Tassen und die
angrenzenden Oberflachen heiss.

Wird die Tropfschale nicht richtig
eingerastet, besteht Verbrennungsgefahr
durch heisse Flussigkeiten.

Beschadigte Siebtrager oder Briihsiebe
oder Uberflllte Brihsiebe kénnen zu
schweren Verbrihungen fihren.

Wahrend der Ausgabe von Getranken oder
Dampf nicht unter die Auslaufe fassen.

Die Auslaufe nicht kurz nach der Ausgabe
beruhren.

Den Siebtrager direkt nach der Ausgabe nur
am Giriff anfassen.

Vor der Getrankeausgabe immer ein
passendes Gefass unter den Auslauf
stellen.

Immer auf den korrekten Sitz der
Tropfschale achten.

Nur Siebtrager oder Brihsiebe in
einwandfreiem Zustand verwenden.

Die Siebtrager nur bis zur angegebenen
Maximalmenge mit Kaffeemehl beflllen.

22
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Bedienen | Kaffeemaschine einschalten

A Gesundheitsgefahr A VORSICHT
* Nur Produkte, die fiir den Verzehr und
die Verwendung mit der Kaffeemaschine
geeignet sind, verarbeiten.
> Die Bohnenbehalter diirfen nur mit
Materialien fur die bestimmungsgemasse
Verwendung befiillt werden.

Kapitel Sicherheit beachten
[>ab Seite 8

3.2 Kaffeemaschine einschalten

* Abdeckung 6ffnen.

* Auf den Ein/Aus-Taster driicken

Die Kaffeemaschine schaltet ein und heizt auf.

Eine automatische Spliilung startet.

Ist die Kaffeemaschine zur Getrédnkeausgabe bereit,
erscheint das Display Betriebsbereitschatt.

3.3 Siebtrager

Es gibt zwei Siebtragergrossen.
Siebtragertyp 1 =8 bis 11 g
Siebtragertyp 2 =10 bis 16 g

« Ein geleerter Siebtrager muss vor der
Getrankeausgabe eingesetzt sein.

» Auf dem Display wird angezeigt welcher
Siebtrager in welcher Brihgruppe aktuell
eingesetzt ist. Die Zahl zeigt den Siebtragertyp an.
Einzelsiebtrager (1) oder Doppelsiebtrager (2).

Betriebsanleitung Schaerer Barista 23



Bedienen | Siebtrager

3.3.1 Statusanzeigen Siebtrager

]

Siebtrager fehlt Siebtrager eingesetzt  Siebtrager leeren
Ein Siebtrager muss Es wird angezeigt, Der Siebtrager muss
eingesetzt werden welcher Siebtragertyp geleert werden.

eingesetzt ist.

Die fiir den Siebtrager
eingestellten Getranke
stehen zur Auswahl.

&% + Wird der Siebtrager vor Abschluss der _
@ aktuellen Briihung entnommen, kann dies WICHTIG
die Briheinheit beschadigen.
> Den Siebtrager erst entnehmen, wenn der
Bruhvorgang vollstandig abgeschlossen ist.
Eine Meldung erscheint auf dem Display.
> Wahrend der Brihung ist der Siebtrager
gesperrt und kann nicht entnommen
werden.
> Die Bruhung kann durch nochmaliges
Drucken auf die Getranketaste
abgebrochen werden.

24 Betriebsanleitung Schaerer Barista



Bedienen | Getrankeausgabe

3.4 Getrankeausgabe

Driicken auf die Getranketasten startet die Ausgabe
der eingestellten Getranke.

Der passende Siebtrager muss eingesetzt sein.

Der Siebtrager muss geleert sein.

Die vorherige Getrankeausgabe muss komplett
abgeschlossen sein. Dies kann durch einen Signalton
gemeldet werden. Der Signalton kann deaktiviert
werden.

* Beleuchtetes Feld = ausgabebereit
* Unbeleuchtetes Feld = nicht ausgabebereit/
Feld gesperrt
+ Blinkendes Feld = Getrank wird ausgegeben

* Das Tassengitter auf die passende Hohe einstellen

* Ein Trinkgefass in geeigneter Grosse unter den
eingesetzten Siebtrager stellen

* Auf die gewilinschte Getranketaste tippen

Die Kaffeebohnen werden direkt in den Siebtrdger

gemabhlen. Das Kaffeemehl wird mit dem Briihkolben

automatisch getampert.

Die Getrdnkeausgabe startet.

Getrankeabbruch

* Nochmals auf die blinkende Getranketaste tippen

=

Tastenbelegung
> Software

> Rezepte dndern
Seite 39

ey

2Espresso  Espresso Lungo
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Bedienen | Manuelle Zugabe von Kaffeemehl

3.5 Manuelle Zugabe von Kaffeemehl

*

Kurz auf die Funktionstaste driicken

Die interne Miihle wird deaktiviert.

* Das gewlinschte Kaffeemehl in den Siebtrager
fullen

Den gewiinschten Siebtrager einsetzen

* Auf die gewlinschte Getranketaste tippen

Das Kaffeemehl wird mit dem Briihkolben
automatisch getampert. Die Getrédnkeausgabe
startet.

*

3.6 Verteilersiebspiilung

*

Den Siebtrager entnehmen

* Auf die Siebtrager-Abbildung auf dem Display
driicken

* Mit B bestatigen und fortsetzen

Eine Splilung mit heissem Wasser startet.

Das Wasser wérmt das System auf und garantiert

eine optimale Kaffeetemperatur. Gleichzeitig wird das

Verteilersieb gereinigt.

Funktionstaste

Funktion aktivieren
Individuelle Rezepte
D> System

D> Externe Mahlung
Seite 48

ity ¢

Espresso

“/i\ > Wahrend der Verteilersiebspllung bei
e/ Bedarf die Kaffeereste am Verteilersieb mit
der Bruhgruppenbdirste 16sen.
> Gleichzeitig kontrollieren, ob das Wasser
noch ungehindert durch das Verteilersieb
lauft.
> Die Verteilersiebspulung nicht zum Sptilen
der Siebtrager verwenden.

3.7 Heisswasserausgabe

*

Ein Trinkgefass in geeigneter Grosse unter den
Heisswasserauslauf stellen

* Auf die gewlinschte Wassertaste tippen

Die Ausgabe erfolgt.

HINWEIS
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3.8

Dampfoptionen

> >

Verbrihungsgefahr

Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT

Bei der Nutzung von Autosteam,
Powersteam und SteamJet tritt heisser
Dampf aus den Dampféffnungen. Dabei
werden die angrenzenden Oberflachen
und Auslaufe heiss.

Wahrend der Ausgabe von Getranken oder
Dampf nicht unter die Auslaufe fassen.
Die Auslaufe nicht kurz nach der Ausgabe
bertGhren.

Vor der Getrankeausgabe immer ein
passendes Gefass unter den Auslauf
stellen.

A\
:

Verbrihungsgefahr

Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT

Bei einer eingestellten Temperatur
von 90 °C kann Milch und Schaum
uberkochen.

Das Gefass hochstens bis zur Halfte
befiillen.

\%

e/

Die Milch beim Aufschaumen nicht TIPP

Uberhitzen, die Milchschaummenge nimmt
sonst ab.

Die Kaffeemaschine ist in der Grundausstattung mit
Autosteam, Powersteam und SteamJet ausgestattet.
Die gleichzeitige Dampfausgabe von Auto Steam und
Basic Steam ist nicht moglich.
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3.8.1 Autosteam

Mit der Autosteam-Option wird Milch erhitzt oder
aufgeschaumt.

Schaumtaste

Mit der Schaumtaste kann Milch in der eingestellten
Schaumqualitat aufgeschaumt werden.

Als Standardeinstellung steht eine
Milchschaumqualitat zur Verfligung.

Nach Aktivierung der Ve ENIMEREEN . stehen
3 individuell einstellbare Schaumqualitaten zur
Verfugung. Die Auswahl wird nach einem Druck auf
die Schaumtaste auf dem Display angezeigt.
Mogliche Schaumqualitaten sind:

» standard

» fein

» superfein

Milchtaste

Mit der Milchtaste wird Milch erhitzt.

Milch erhitzen oder Milch aufschaumen

* Ein moglichst schlankes und hohes Gefass mit
Griff verwenden

* Das Gefass hochstens bis zur Halfte beflillen,
damit die Milch beim Aufschaumen nicht Uberlauft

* Das Gefass mittig unter den Dampfstab stellen

Der Dampfstab muss dabei in die Milch eintauchen.

* Kurz auf die gewlinschte Autosteam-Taste tippen

Dampf wird je nach Auto Steam-Tastenbelegung

ausgegeben.

Die Dampfausgabe endet nach Erreichen der

eingestellten Temperatur oder nach erneutem Tippen

auf die Autosteam-Taste.

* Das Gefass wegstellen und die Autosteam-Taste
nochmals kurz driicken

Reste im Dampfstab werden ausgesplilt.

* Den Dampstab nach Verwendung aussen mit
einem sauberen feuchten Tuch reinigen

B

Schaumtaste Milchtaste

Milchschaumauswahl

> System
Seite 47

Tastenbelegung
> Software

D> Rezepte dndern
Seite 39
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Powersteam

A Verbrennungsgefahr/
Verbruhungsgefahr

& » Wahrend der Ausgabe von Getranken
und Dampf tritt heisse Flissigkeit aus den
Auslaufen. Dabei werden die angrenzenden
Oberflachen und Auslaufe heiss.
> Wahrend der Ausgabe von Getranken oder
Dampf nicht unter die Auslaufe fassen.
> Die Auslaufe nicht kurz nach der Ausgabe
berthren.
> Vor der Getrankeausgabe immer ein
passendes Gefass unter den Auslauf
stellen.

*

Den Powersteam-Drehknopf aufdrehen

Es wird Dampf ausgegeben bis der

Basic Steam-Drehknopf wieder zugedreht wird.
Die Menge der Dampfausgabe ist abhdngig davon,

wie weit der Powersteam-Drehknopf aufgedreht wird.

e Dampf erwarmt Getranke
* Dampf schaumt manuell Milch auf

Getranke erwarmen

*

Ein moglichst schlankes und hohes Gefass mit
Griff verwenden

Das Gefass hdchstens bis zur Halfte beflllen
Der Dampfstab tief in das Gefass eintauchen
Den Powersteam-Drehknopf aufdrehen und
mit dem Dampf das Getrank erwarmen bis die
gewunschte Temperatur erreicht ist

Den Powersteam-Drehknopf zudrehen

Den Dampfstab zur Tropfschale schwenken
Das Gefass wegstellen und den

Basic Steam-Drehknopf nochmals kurz aufdrehen
Reste im Dampfstab werden ausgesplilt.

* Den Dampfstab nach Verwendung aussen mit
einem sauberen feuchten Tuch reinigen

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8
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3.9 Tassenrost

Anheben

* Das Tassengitter mit einem Finger in der
Aussparung greifen und hochziehen, bis die
Scharniere in die Strebe einrasten

Absenken

* Das Tassengitter vorne leicht anheben, bis die

Scharniere ausrasten

Das Tassengitter absenken

*

Unterstellhbhen bei hochgestelltem Tassengitter

Einzelauslauf: 82 mm
Doppelauslauf: 77 mm

3.10 Steamdet (Dampﬂassenwérmer) Tassenrost absenken

Verbrennungsgefahr/
Verbriihungsgefahr
& » Heisser Dampf wird Gber den SteamJet

ausgegeben. Dabei werden auch die
Tassen und die angrenzenden Oberflachen

heiss.
> Hitzebestandige Trinkgefasse verwenden. A VORSICHT
> Immer eine Tasse mit der Offnung nach Kapitel Sicherheit beachten
unten (iber den Tassenwarmer stellen, D>ab Seite 8
bevor der Dampf ausgegeben wird. Die Tropfschale taglich reinigen
> Die angrenzenden Oberflachen nicht kurz Pflege
nach der Ausgabe berihren. I>ab Seite 53
> Die Auslaufe nicht kurz nach der Ausgabe
berthren.

> Die SteamdJet-Funktion niemals ohne
eingesetztes Tropfgitter oder ohne den
Tassenwarmereinsatz verwenden.
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A Gesundheitsgefahr/Hygiene

* Die SteamJet-Funktion ist zur Erwarmung
der Trinkgefasse vorgesehen und ist nicht
zur Reinigung geeignet.

> Stets frisch gespllte Trinkgefasse zur
Tassenwarmung verwenden.

A VORSICHT

Der SteamJet warmt bis zu 2 Tassen gleichzeitig mit

heissem Dampf.

* Die Tasse mit der Offnung nach unten auf den
Dampftassenwarmer stellen

* Auf das Feld ,SteamJet” tippen

Heisser Dampf strémt langsam von unten in die

Tasse.

Der Dampfstrom dauert maximal solange, wie in den

Einstellungen festgelegt wurde.

Eine Dauer von 1 bis 10 Sekunden ist einstellbar.
Bei der Eingabe von 0 Sekunden ist die SteamJet-
Funktion deaktiviert.

* Nochmals auf das SteamJet-Feld tippen

Der Dampfstrom endet sofort.

3.11 Bohnenbehalter

Die Behalter moglichst rechtzeitig nachfillen.

Die Behalter maximal fur den Eintagesbedarf
beflillen, um die Frische der Produkte zu bewahren.
Das Fassungsvermdgen pro Behalter betragt 550 g.
Die Bohnen werden durch einen Deckel geschutzt.

0 * Fremdkoérper kdnnen die Miihle
A o 4 beschadigen. Diese Schaden sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.
> Darauf achten, dass keine Fremdkorper in
den Bohnenbehalter gelangen.

Kapitel Sicherheit beachten
[>ab Seite 8

barista

Diese Beschreibung entspricht
der Standardeinstellung.
Dosierart = dosiert.

SteamJet aktivieren
> System
Seite 45

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
[>ab Seite 78

Betriebsanleitung Schaerer Barista

31



Bedienen | Tassenablage (beheizt)

3.12 Tassenablage (beheizt)

A Verbrennungsgefahr

» Die Tassenablage und die darauf
& gelagerten Tassen konnen heiss werden.
> Aufgeheizte Tassen und die Oberflache nur
vorsichtig berihren.

@ » Da die Tassenablage beweglich ist, kdnnen

L o 4 die Tassen herunterfallen.

> Die Tassenablage nicht uberfiillen und die
Tassen nicht Ubereinander stapeln.

Die obere Abdeckung der Kaffeemaschine ist eine
beheizbare Tassenablage.

Die Tassenablage kann fir den Zugang zum
Innenraum der Kaffeemaschine nach hinten
geschoben werden.

Die Tassenheizung kann uber die Software aktiviert
und deaktiviert werden.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
D> ab Seite 8

Die Tropfschale taglich reinigen

Pflege
I>ab Seite 53

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 78
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Mahlgrad einstellen

3.13 Kaffeemaschine ausschalten

A Hygiene beachten

* In der Kaffeemaschine kbnnen sich
gesundheitsgefahrdende Keime bilden.

> Vor dem Ausschalten der Kaffeemaschine
die tagliche Reinigung durchfiihren.

@ Die Betriebsanleitung beachten

| )
¥ . BeiNichtbeachten wird im Falle eines

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8

Die Kaffeemaschine wie in der
Anleitung angegeben reinigen.

Pflege
>ab Seite 53

WICHTIG

Schadens keine Haftung ibernommen. Hapite) Gewahrieisting
eachter'1
* Kurz auf den Ein/Aus-Taster driicken >ab Seite 78
(ca. 1 Sekunde)
Die Kaffeemaschine schaltet aus.
* Den Netzstecker ziehen
* Den Haupthahn der Wasserzuleitung schliessen
4  Mahlgrad einstellen
ﬁ Quetschgefahr/Verletzungsgefahr A VORSICHT

* In der Muhle sind bewegliche Teile, die
A Finger verletzen kénnten.
> Bei laufender Kaffeemaschine und mit
abgenommenen Produktbehaltern niemals
in die MUhlen greifen.

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8
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i \ Mahligrad feiner stellen
A // + Bei starker Anderung zum feineren WICHTIG

_Matllgrad hin kann die Muhle_block|eren. Kapitel Gewéihrieistung
Wichtig! Den Mahlgrad nur bei laufender beachten
Miihle einstellen. I>ab Seite 78

> Den Mahlgrad nur um einen Teilstrich auf
einmal mit dem Drehregler feiner stellen.

> Danach ein Kaffeegetrank unter
Verwendung der feiner gestellten Muhle
ausgeben.

> Diese Schritte so oft wiederholen, bis der
gewunschte Mahlgrad eingestellt ist.

Mahligrad grober stellen

Die gewiinschte Anderung in Richtung

gréberer Mahlgrad darf auf einmal eingestellt

werden.

*

Die Tassenablage nach hinten schieben

Der Pfeil zeigt auf den eingestellten Mahlgrad auf
dem Mahlgrad-Drehknopf.

* Kaffeeausgabe auslésen und warten bis die Mihle
anlauft

Den Mahlgrad wie gewiinscht andern, dazu den
Mahlgrad-Drehknopf nach unten driicken und
drehen

Mahigrad 1 - fein O Mahlgrad 10 = grob C, Mahigrad-Drehknopf
@ Erst die zweitg Brghung nach der neuen WICHTIG
¥ Einstellung wird mit den neuen Werten
ausgegeben. Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 78
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5 Software
f » Beim Einstellen von Getranken gelten die
gleichen Sicherheitshinweise wie flr das
Bedienen der Kaffeemaschine.
> Alle Sicherheitshinweise Bedienen

A VORSICHT

Sicherheitshinweise Bedienen
> Seite 22

beachten.

5.1 Ubersicht

Betriebsbereitschaft

-y
2

¥ ¥ & @&

2 Espresso Espresso Lungo 2 Espresso

Felder Statuszeile

Barista (Kaffeestarke)
Seite 37

g
()

- SteamJet
G Seite 45

Seite 37

Die Felder und Tasten
auf dem Display stehen
Jje nach Einstellung und
Maschinenausfiihrung zur
Verfiigung.

» W

Espresso

Seite 37

Meldungen
Seite 69
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Funktionen Hauptmenii ab Seite 38
Pflege Getranke System Info
Seite 38 Seite 39 Seite 45 Seite 42
3 o)
B = = o
Abrechnung PIN-Rechte USB Service
Seite 43 Seite 44 Seite 52

Felder Meniisteuerung

Zum Hauptmenu Wert/Einstellung bestatigen

Zum vorherigen Menu Wert/Einstellung I6schen

PIN-Eingabe Testzubereitung (Verprobung)
Weiter, Vorwarts, Start Zurlck
Hilfetext aufrufen Tastaturaufruf

1121 N [ B S

Speichern von Einstellungen Laden von Einstellungen

=R & 5

0[]

Meldungen auf dem Display

Fehlermeldung
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5.2 Betriebsbereitschaft

Display Betriebsbereitschaft

Das bei Betriebsbereitschaft angezeigte Display ist
abhangig von den Optionen der Kaffeemaschine und
von den individuellen Einstellungen.

5.3 Felder Display
Betriebsbereitschaft

Getranketasten

Alle ausgabebereiten Getranketasten sind beleuchtet.

Fir jeden Siebtragertyp sind bis zu 3 verschiedene
Getrankerezepte pro Briuhgruppe einstellbar, die Uber
die Getranketasten ausgewahlt werden.

Der Siebtragertyp wird nach dem Einsetzen
automatisch erkannt.

Je nach Einstellung kénnen jetzt die Getrankenamen
oder die Bohnensorte zusatzlich eingeblendet
werden.

Funktionstaste

Manuelle Zugabe von Kaffeemehl
[>Bedienen, Seite 26

Externe Mahlung

[>System, Seite 48

Baristafeld - Kaffeestarke

Die Kaffeestarke wird einmalig flr die nachste
Bruhung geandert. Diese Funktion steht fir beide
Briihgruppen zur Verfligung.

Anzeige Kaffeestarke
Standard 2 Bohnen normal, wie eingestellt
1 x tippen 3 Bohnen 15% starker als eingestellt*
2 x tippen 1 Bohne 15% schwécher als eingestellt*

* Maximale Einzelsiebtrager 11 g
Kaffeemehlmenge pro Doppelsiebtrager 16 g
Brihung

ey

2Espresso  Espresso Lungo

¥ @

Displaytexte
> System
Seite 46

Funktionstaste

Baristafeld aktiv/inaktiv
> System
Seite 45

Betriebsanleitung Schaerer Barista
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5.4 Pflege

A " zuletzt durchgefiihrt
Reinigung Briihgruppe -

CleanLock

Reinigung Kaffeemehlrutsche

]

Reinigung Briihgruppe

* Die beiden Brihgruppen werden gleichzeitig
gereinigt.

CleanLock

* Auf [SJEETIRelelq tippen

Ein 15-Sekunden-Countdown startet.

Jetzt kann das Touch-Display gereinigt werden.

15 Sekunden nach der letzten Beriihrung wird das
Touch-Display wieder aktiviert.

Kaffeemehlrutsche reinigen

Hier wird die Display gefuihrte Reinigung der
Kaffeemehlrutsche gestartet.

Dichtungswechsel

Hier wird der Display geflihrte Dichtungswechsel des
Verteilersiebs gestartet.

Filtertausch (optional)

Nur verfugbar, wenn die Berechtigung vom
Schaerer Service an geschultes Personal vergeben
wurde.

>

Felder Mendiisteuerung
> Ubersicht
Seite 36

Pflege
D> ab Seite 53

HACCP-Reinigungskonzept
D> ab Seite 66

Reinigung Briihgruppe

Reinigung Briihgruppe
> Pflege > Seite 55

CleanLock

Reinigung Kaffeemehlrutsche

Kaffeemehlrutsche reinigen
> Pflege [> Seite 57

Dichtungswechsel

Dichtungswechsel
> Pflege [> Seite 64

Filtertausch
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5.5 Getranke

>

Rezepte dndern

Felder Meniisteuerung
> Ubersicht

AN  seite 36

Ristretto - Rezepte andern Siebtragertyp 1

< <] Preinfusion Soll Referenz
\J Pause Briihzeit Getréink
9 mi ® c sec

24 91
26 92
28 93

il i

9.0 26 92 2.0
KD/Werk  00/9.0 0/26 0/92 00/20 0/20 Nein/Ja

2 I = I - R = I

Der Rezeptname und der Siebtragertyp werden im
Titel angezeigt.
Das Rezept ist mit dem jeweiligen Siebtragertyp
verbunden. Um ein Rezept zu andern, muss daher
der gewlnschte Siebtrager eingesetzt sein.
Den gewiinschten Siebtrager einsetzen
*  Auf die gewlinschte Getranketaste tippen
* Der Getrankename mit Angabe des Siebtragers
wird angezelg.t Rezepte speichern
Das Rezept einstellen D> Seite 41
Falls gewtnscht eine Testbriihung ausgeben
Sobald das Rezept eingestellt ist wie gewiinscht,
das Rezept speichern

Rezepte externe Mahlung

Fir die externe Mahlung kénnen eigene Rezepte Rezepte fiir die Manuelle
: Zugabe von Kaffeemehl

eingestellt werden. > Externe Mahlung

* Kurz auf die Funktionstaste driicken Seite 48

* Auf die gewlinschte Getranketaste tippen I> Funktionstaste

* Weiter vorgehen wie oben beschrieben Seite 37
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Kaffeemehlmenge

Angabe in Gramm (g)

Wassermenge

Angabe in Milliliter (ml)

Briihtemperatur
Angabe in Grad Celsius (°C)

= [ K

Preinfusion

Pause zwischen Vorbrihen und Briihen in Sekunden.

Soll-Kontaktzeit

Angabe in Sekunden (sec) fir die Soll-Briihdauer.

Referenzgetrank

Das Referenzgetrank wird bei der Inbetriebnahme
vom Service eingestellt. Fur jede Brihgruppe kann
ein Referenzgetrank eingestellt werden. Alle weiteren
Getrankeeinstellungen beziehen sich auf die Werte
dieser Referenz.

Das Referenzgetrank kann vom Service gedndert
werden. Ab Werk sind Espresso oder Café Creme
als Referenzgetrank hinterlegt. Die Hinweise auf dem
Display beachten.

Angabe ja/nein

Rezepte laden

Ein gespeichertes Rezept wird hier auf eine
Getranketaste geladen.

* Den gewinschten Siebtrager einsetzen

* Auf eine Getranketaste tippen

* Auf das Feld ,Rezepte laden” tippen

Ein Untermenti 6ffnet.

* Das gewunschte Rezept markieren

* Auf das Feld ,Rezepte speichern” tippen
Die Getrdnketaste wird mit dem neu gewéhlten
Rezept belegt.
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Ristretto - Text andern Siebtragertyp: 1

Rezeptnummer 3 Werk : 3

Felder Meniisteuerung
> Ubersicht
Seite 36

Text Ristretto

Bemerkung

3

Text

Der Getrankename wird hier angepasst.
Tastatur aktivieren mit dem Tastaturfeld.

Bemerkung

Eine Notiz zum Getrank kann hier hinterlegt werden.

Testausgabe
Bei vielen Getrankeeinstellungen ist es mdglich, eine

Testausgabe mit den neuen Einstellungen zu starten,
bevor das Rezept gespeichert wird.

I
€]
-

*

Die Einstellungen wie gewlinscht andern

* Auf das Feld ,Testausgabe“ tippen

Das Getrank wird mit den neu eingestellten Werten

ausgegeben.

* Ist das Getrank wie gewlnscht, auf das Symbol
Speichern tippen

Das Rezept wird gespeichert.

Rezepte speichern
Das geanderte Rezept wird hier gespeichert. H
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5.6 Info

Das Info-Menu bietet die im Folgenden
beschriebenen Auswahlmdglichkeiten an.

Letzte Brithung

Informationen zur letzten Brihung.

Service

Kontaktdaten fiir den Schaerer Service.
Seriennummer der Kaffeemaschine.

Pflege

Die letzten Reinigungen und Pflegemassnahmen, die
Uber Programme der Kaffeemaschine laufen, werden
hier angezeigt.

Filter und Entkalkung

Informationen zur restlichen Filterlaufzeit und Dauer
bis zur nachsten Entkalkung.

Protokoll

Protokoll der Ereignisse und Fehler wahrend der

Bedienung und der Reinigungen der Kaffeemaschine.

@
|

Letzte Brihung

Filter und Entkalkung

Protokoll
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5.7 Abrechnung

Zahler

Die Zahler der ausgegebenen einzelnen Getranke
und die Summen der Getranke werden hier
angezeigt.

Ein Protokoll kann Gber den USB-Anschluss
ausgelesen werden.

AN
Abrechnung

Getrank Zahler1  Zahler2  Zahler3  Zahler 4 Gesamt
2 Espresso M...

Espresso 1 1 1
Espresso M... 1 1 1

Standardeinstellung
Zahler 1 = Tageszahler
Zahler 2 = Wochenzahler
Zahler 3 = Monatszahler
Zahler 4 = Jahreszahler

[ - 5]
4

PIN-Rechte
> Abrechnen-PIN
Seite 44

7
\\!/\“ Jeder Zahler kann zuruckgesetzt werden.

TIPP

Betriebsanleitung Schaerer Barista
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5.8 PIN-Rechte
Es kann je eine PIN fir die im Folgenden =

aufgefihrten Bereiche vergeben werden.
* Reinigen

+ Einstellen

* Abrechnen

Die PIN sind hierarchisch aufgebaut.

Das heisst zum Beispiel: Die Einstellen-PIN gibt
gleichzeitig alle Rechte flr die Reinigen-PIN frei,
jedoch nicht die Rechte fir die Abrechnen-PIN.
Wird keine PIN vergeben, so ist der Bereich ohne
PIN zuganglich.

Waurde fiir eine Ebene eine PIN vergeben, gibt es
ohne PIN keinen Zugang.

Reinigen-PIN +

Nach Eingabe der giiltigen PIN, Zugang zu:

E Pflege

Einstellen-PIN v
Nach Eingabe der giltigen PIN, Zugang zu:
E Pflege B System
il Getranke Spre_ache .
Bedienoptionen
Abrechnung Einstellungen
(ohne ,Loschen®)
= USB
Abrechnen-PIN +

Nach Eingabe der giltigen PIN, Zugang zu:

. Sprache
= Cetranke Bedienoptionen
Abrechnung Einstellungen
(mit ,Léschen®)
=] PIN-Rechte = USB
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5.9 System

Sprache

Die Sprache der Displayfihrung wird hier eingestellt.

Die zur Verfugung stehenden Sprachen werden in
englischer Sprache angezeigt.

Bedienoptionen

SteamJet

Der SteamJet (Dampftassenwarmer) wird hier ein-
oder ausgeschaltet.

Die maximale Dauer der Dampfausgabe Uber den
Steam-Jet wird hier eingestellt.

Optionen: Aus, 1 bis 10 Sekunden
Standardwert: 6 Sekunden

Baristafeld

Optionen: » aktiv * inaktiv

Standardwert: E aktiv

[ - =3
|

Bedienoptionen

Betriebsanleitung Schaerer Barista
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Soll-Kontaktzeit

Bei aktiver Regelung der ,Soll-Kontaktzeit*
(Brihdauer) meldet die Kaffeemaschine, wenn

der Mahlgrad neu eingestellt werden muss.

Dies erfolgt sobald die aktuelle Brihdauer

eines Referenzgetranks von der eingestellten
Soll-Brihdauer abweicht.

Das Referenzgetrank kann verandert werden, im
Rezept muss aber eine empfohlene Soll-Brihdauer
eingestellt sein.

Optionen: » aktiv e inaktiv

Standardwert: inaktiv

Displaytext
Hier kann gewahlt werden, welche Information auf
dem Display eingeblendet wird.

Optionen: Keine Anzeige
Bohnensorte
Getrankename

Standardwert: Getrankename

Bohnensorte

Wurde im Menupunkt Displaytext Bohnensorte
gewabhlt, kann hier die Bezeichnung fir die

Mabhlgrad einstellen
> Seite 33

Referenzgetrénk
D> Getrénke
Seite 40

Bohnensorte im Bohnenbehalter eingegeben werden.
Zum Aufruf der Eingabe Uber die Displaytastatur auf

den gewunschten Bohnenbehalter tippen.

46
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Milchschaumauswahl (Autosteam)

Fur Autosteam konnen 3 individuell einstellbare Autosteam
. . > Bedienen

Schaumqualitéten hinterlegt werden. Seite 28

Die Schaumqualitdten werden tber Rezepte

eingestellt.

Bei aktiver Milchschaumauswahl wird diese Auswahl
nach Druck auf die Milchschaumtaste angezeigt.

Optionen: « aktiv  inaktiv

Standardwert: inaktiv

Signalton Briihende

Der Signalton meldet das Ende der Brihung
und damit den Zeitpunkt an dem der Siebtrager
entnommen werden darf.

Optionen: + aktiv  inaktiv

Standardwert: |:r aktiv
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Auto Start

Bei aktiver Auto Start-Funktion startet die Rezepte einstellen
Kaffeemaschine sobald ein Siebtrager eingesetzt zeﬁizggte andern
wird, mit der Getrankezubereitung.

Pro Siebtragertyp kann 1 Rezept fir den Auto Start

festgelegt werden.

Fir Auto Start-Funktion darf nur ein Rezept je

Briihgruppe zur Verfligung stehen. Die beiden

Ubrigen Tasten missen in Rezepte andern mit dem

Rezept belegt werden.

Optionen: » aktiv e inaktiv

Standardwert: inaktiv

Externe Mahlung links

Hier kann die Funktion ,Manuelle Zugabe von Manuelle Zugabe von
Kaffeemehl* deaktiviert oder aktiviert werden oder Kaftoemen!

es konnen individuelle Rezepte fiir diese Funktion Seite 37
gespeichert werden.

Ist die Funktion ,Externe Mahlung links" aktiviert,

werden Rezepte wie im Standard gespeichert

verwendet. Sollen gednderte Rezepte verwendet

werden, muss hier ,individuelle Rezepte® eingestellt

sein.

Optionen: inaktiv, aktiv, individuelle Rezepte

Standardwert: H aktiv

Externe Mahlung rechts
> ,Externe Mahlung links*
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Einstellungen +

Tassenbeleuchtung

Die Tassenbeleuchtung wird hier eingestellt.
Optionen: Aus/20%/40%/60%/80%/100 %

Standardwert: 80%

Riickwandbeleuchtung

Die Farbe der Beleuchtung wird hier eingestellt.
Fir die Option wird die
gewunschte Farbe Uber das Dreieck im Farbkreis
eingestellt. Die Farbe kann ausserdem Uber die
RGB-Werte bestimmt und eingestellt werden.
Daneben gibt es die Optionen:

» Farbwechsel langsam

» Farbwechsel normal

» Farbwechsel schnell

* Aus

+ Bernstein

* Blau

Die aktuelle Einstellung wird sofort angezeigt.

Farbwechsel schne)

Displayhelligkeit

Die Displayhelligkeit wird hier eingestellt.
Optionen: 0 bis 100 %, in 5%-Schritten.
Standardwert: 80%
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Tassenheizung
Hier wird die Tassenheizung ein- und ausgeschaltet.
Optionen: » aktiv e inaktiv

Standardwert: E aktiv

Touch-Displaykalibrierung

Das Touch-Display kann hier neu kalibriert werden.
Nach Auswahl erfolgt die Abfrage, ob die Kalibrierung
gestartet werden soll.

Wasserfilter
Optionen: » aktiv * inaktiv
Standardwert: inaktiv

Wenn aktiv Wasserfilter ist vorhanden.
Reichweite und Wasserharte werden

abgefragt.
Filterreichweite
Die Filterreichweite in Liter wird hier eingegeben. Anzeige restliche
Filterreichweite
" > Info
Gemessene Wasserhirte Seite 42
Die gemessene Wasserharte in °dKH wird hier
eingegeben.
Eco-Mode

Ist Eco-Mode ,aktiv* eingestellt, wird die
Dampfkesseltemperatur 10 Minuten nach der letzten
Getrankeausgabe abgesenkt.

Die optionale Tassentisch- und
Ruckwandbeleuchtung wird ausgeschaltet.

Soll bei abgesenkter Temperatur ein Getrank
ausgegeben werden, bendtigt die Kaffeemaschine
bis zu 15 Sekunden zum Aufheizen.

Erst nach dem Aufheizen ist die Getrankeausgabe
moglich.
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Eco-Mode
Hier kann der Eco-Mode aktiviert werden.

Optionen: * aktiv * inaktiv

Standardwert: inaktiv

Automatisches Abschalten

Dieser Menupunkt ist nur bei aktivem Eco-Mode
verflgbar.

Hier wird die Zeit nach der letzten Getrankeausgabe
eingestellt. Wird diese Zeit Uberschritten, schaltet die
Kaffeemaschine automatisch aus.

Die Einstellung ist in Schritten von je 30 Minuten
maoglich.

Optionen: (nie/nach 30 min./60 min./90 min./
120min./150 min./180 min.)

Standardwert: nie

Datum/Uhrzeit

Die aktuelle Uhrzeit und das Datum werden hier
eingestellt.

Betriebsanleitung Schaerer Barista
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5.10 USB

Uber den USB-Anschluss ist ein Datenaustausch
moglich.

Der USB-Anschluss ist oben links, auf der Riickseite
der Bedienblende, direkt unter der Tassenablage.

Rezepte laden

Gespeicherte Rezepte werden hier geladen.

Rezepte speichern

Rezepte auf USB exportieren.

Zahler exportieren

Die Zahler werden hier in eine CSV-Datei exportiert.

HACCP-Export

Die durchgefiihrten Reinigungen sind protokolliert

und werden hier fur den HACCP-Nachweis exportiert.

Datensicherung

Eingestellte Daten wie Maschinendaten,
Getrankedaten usw. werden hier gesichert.

Daten laden

Gesicherte Daten wie Maschinendaten,
Getrankedaten usw. werden hier geladen.

Sprache laden

Falls verfugbar, kann hier eine weitere
Displaysprache Uber den USB-Anschluss geladen
werden.

Firmware Update

Nur flr den Service.

a2

Rezepte laden
Rezepte speichern
Zahler exportieren
HACCP-Export
Datensicherung
Daten laden
Sprache laden
Firmware Update
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6 Pflege

6.1 Sicherheitshinweise Pflege

Fir einen storungsfreien Betrieb der Kaffeemaschine
und fur eine optimale Kaffeequalitat ist die
regelmassige Reinigung Voraussetzung.

A Gesundheitsgefahr/Hygiene

Milch ist sehr empfindlich. Im Milchsystem
koénnen sich gesundheitsgefahrdende
Keime bilden.

> Alle Teile, die mit Milch in Berlhrung
kommen unverziglich reinigen.

> Alle Hygienehinweise beachten.

> Das HACCP-Reinigungskonzept beachten.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8

A Gesundheitsgefahr/Hygiene

* In einer Kaffeemaschine, die nicht in
Betrieb ist, kdnnen sich Keime vermehren.

> Vor und nach mehrtagigen Betriebspausen
alle Reinigungen durchfihren.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
[>ab Seite 8

A Gesundheitsgefahr/Hygiene

* Alle Reinigungsmittel sind mit den
Reinigungsprogrammen perfekt
abgestimmt.

> Verwenden Sie nur Schaerer Reinigungs-
und Entkalkungsmittel.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8
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6.2 Ubersicht Reinigungsintervalle

)
=
o
h g
o

Wéchentlic
Regelméssig
Automatisch
Bei Bedarf

Téaglich

Reinigungsprogramme

X X Verteilersiebsptilung D> Seite 26

X Reinigung Brihgruppe D> Seite 55
Manuelle Reinigungen

X Tassenablage reinigen D> Seite 57

X X Kaffeemehlrutsche reinigen D> Seite 57

x | Brihgruppe manuell reinigen D> Seite 58

X | X Siebtrager reinigen D> Seite 58

X Tropfschalen reinigen D> Seite 59

X Touch-Display reinigen (CleanLock) D> Seite 60

X X Gehause reinigen D> Seite 60

X | X Dampfstab Autosteam reinigen D> Seite 61

X | X Dampfstab Powersteam reinigen D> Seite 62

X Bohnenbehalter reinigen D> Seite 63

X iﬂagré%schale unter Bohnenbehalter > Seite 64

x | Dichtungswechsel D> Seite 64

Taglich = Taglich mindestens einmal und bei Bedarf

Wéchentlich = Wéchentliche Reinigung
Regelmassig = Regelmassig bei Bedarf
Automatisch = Automatischer Ablauf
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6.3 Reinigungsprogramme

6.3.1 Reinigung Bruhgruppe

Die Reinigung der Briihgruppen ist ein automatisches
Reinigungsprogramm und reinigt mit einer

Anleitung als Animation
[> Kaffeemaschine

L >Hauptmenti
Schaerer Reinigungstablette das Kaffeesystem der > Pflege
Kaffeemaschine. B> Anleitungen
Gesamtdauer ca. 10 Minuten.
Gesundheitsgefahr/ A VORSICHT

Reiz- und Verbriihungsgefahr

& » Wahrend der Reinigung fliesst
aus den Siebtragern und aus
dem Heisswasserauslauf heisse
Reinigungsflussigkeit und heisses Wasser.
Die Siebtrager und der Heisswasserauslauf
werden dabei heiss.

* Die heissen Flissigkeiten kdnnen die
Haut reizen und durch die Hitze besteht
Verbrihungsgefahr.

> Die schwarze Tropfschale muss wahrend
der Reinigung eingesetzt bleiben.

> Den Siebtrager direkt nach der Ausgabe
nur am Griff anfassen.

> Niemals wahrend der Reinigung unter die
Auslaufe greifen.

> Daflr sorgen, dass niemals jemand
Reinigungsfliissigkeit trinkt.

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8

/9 Das Reinigungsprogramm fuhrt tber
“‘\‘\lg/ das Display Schritt fur Schritt durch die
Systemreinigung.
Die Meldungen befolgen.

TIPP

* Auf tippen

Das Pflegeprogramm wird aufgerufen.
AL Reinigung Briihgruppe RUdstEh]
* Auf JNEW tippen

Betriebsanleitung Schaerer Barista
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Mit Ausschalten nach der Reinigung

* Auf tippen

Ohne Ausschalten nach der Reinigung

* Auf NG tippen

* Die Siebtrager entnehmen

* Die Bruhsiebe aus den Siebtragern nehmen

* Die Blindsiebe in die Siebtrager einsetzen

* Je eine Schaerer Spezial-Reinigungstablette 1,3 g
in die Siebtrager legen

Hinweis: Kein Wasser hinzufligen.

* Die Siebtrager einsetzen

Es folgt die Frage, ob die Reinigung fortgesetzt

werden soll.

* Mit B bestétigen und fortsetzen

Es folgt die Frage, ob die Reinigungstabletten

eingelegt sind.

* Mit B bestatigen und fortsetzen

Die Reinigung startet. Eine Balkengrafik und die

verbleibende Zeit werden angezeigt.

Nach ca. 9 Minuten wird durch Abspielen der

Animation zur Entnahme der Siebtrager und zum

Wechsel der Siebe aufgefordert.

* Die Siebtrager entnehmen

* Die Blindsiebe entnehmen

Die Siebtrager noch nicht einsetzen. Es folgt eine

Verteilersiebsplilung.

* Mit B bestatigen und fortsetzen

Es folgt eine Aufforderung, die Siebtrager und die

Siebe manuell zu reinigen.

* Mit B bestatigen und fortsetzen

Wurde fir Reinigung mit Ausschalten gewanhlt,

schaltet die Maschine jetzt ab.

Wurde fur Reinigung ohne Ausschalten

gewahlt, heizt die Kaffeemaschine wieder auf.

Jetzt ist die Kaffeemaschine wieder betriebsbereit.

6.3.2 Verteilersiebspiilung
>Bedienen >Verteilersieb splilen, Seite 26

Das Programm reinigt immer
beide Briihgruppen zusammen,
auch wenn nur eine in Betrieb
war. Wurde eine Briihgruppe
nicht verwendet, muss in
diesen Siebtrager keine
Reinigungstablette eingelegt
werden. Das Blindsieb muss in
beiden Siebtrdgern eingelegt
sein.

Siebtrdger und Siebe manuell
reinigen.

> Siebtréger reinigen
Seite 58

Verteilersieb manuell reinigen
> Siebtréger reinigen
Seite 58
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6.4 Manuelle Reinigungen

Bestellnummern fiir das
Schaerer Pflegeprogramm
[>Zubeh6r und Ersatzteile
Seite 83

A erbrithungsgefahr

Falls ein Getrank versehentlich ausgelost
wird, besteht Verletzungsgefahr.

> Immer vor der Reinigung mit CleanLock
das Touch-Display sperren.

@ ° Es besteht die Gefahr, dass bei der

Q’ Reinigung Kratzer oder Schrammen
entstehen.

> Nicht mit Scheuerpulver oder Ahnlichem
reinigen.

> Keinen scharfen Reiniger verwenden.

> Zum Reinigen weiche Tlcher verwenden.

6.4.1 Tassenablage reinigen

*

grundlich wischen

6.4.2 Kaffeemehlrutsche reinigen

Die Tassenablage taglich mit einem feuchten Tuch

é [ ° Beim Reinigen der Kaffeemehlrutsche
L o 4 kénnte die Muhle beschadigt werden.
> Die Kaffeemehlrutsche nur mit der daftr

vorgesehenen Blrste reinigen.

Die Kaffeemehlrutsche regelmassig prifen und bei
Bedarf mit der dafiir vorgesehenen Burste reinigen.

* Die Kaffeemehlrutsche nur mit der daftr
vorgesehenen Blrste reinigen

* Die Schritt-fur-Schritt-Anleitung auf dem Display
dabei beachten

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
>ab Seite 8

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
[>ab Seite 78

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>ab Seite 78

Kaffeemehlrutsche reinigen
> Software

> Pflege

Seite 38
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6.4.3 Briihgruppe manuell reinigen

*

Die Kaffeemehlreste im Verteilersieb und der
Dichtung mit der Brihgruppenblirste l16sen
Eine Verteilersiebspullung starten

*

Verteilersieb splilen

> Bedienen
Seite 26
6.4.4 Siebtrager reinigen
A Verbrennungsgefahr A VORSICHT

+ Die Siebtrager und die Briihsiebe werden
& wéhrend der Getrankeausgabe und
wahrend der Reinigung sehr heiss.
> Die Siebtrager und die Brihsiebe nicht
direkt nach der Ausgabe oder nach
der ,Reinigung Brihgruppe* berihren.

Alle Einzelteile des Siebtragers, das ist der
Siebtrager selbst, der Siebtragergriff, das Brihsieb,
die Siebhaltering und der Isolationseinsatz sind
spulmaschinengeeignet.

Tagliche Reinigung

* Den Siebtrager und die Siebe entnehmen

* Alle Teile mit klarem, warmen Trinkwasser
absptilen

Wochentliche Reinigung

Den Siebtrager wochentlich in einem Behalter
einlegen und reinigen.

* Eine Reinigungstablette in den Behalter legen

* Den Behalter mit heissem Wasser beflillen und die
Reinigungstablette darin auflésen

Das Brihsieb und den Siebhaltering abnehmen

*

58 Betriebsanleitung Schaerer Barista



Pflege | Manuelle Reinigungen

* Den Isolationseinsatz entnehmen und mit einer
Burste die Ablagerungen I6sen und absplilen

* Die Siebtragerteile und die Siebe fur 30 Minuten
vollstandig in die Reinigungsflissigkeit legen

* Die Teile entnehmen und bei Bedarf mit einer
Blrste nachreinigen

*  Alle Teile mit klarem, warmen Trinkwasser
abspllen

* Den Siebtrager zusammenbauen

6.4.5 Tropfschale reinigen

ﬁ Verbriihungsgefahr A VORSICHT
* In den Tropfschalen kénnen heisse
FIUssigkeiten sein Kapitel Sicherheit beachten
& ) o I>ab Seite 8
> Die Tropfschalen vorsichtig bewegen.

> Sorgfaltig wieder einsetzen, damit es nicht
zu unbeabsichtigtem Wasseraustritt kommt.
> Immer auf den korrekten Sitz der
Tropfschalen achten.
Wichtig!
Den Entspannwasserschlauch [1] nicht
quetschen.

* Die Tropfgitter entnehmen

* Die Tropfschalen entnehmen

* Die Tropfschalen griindlich reinigen

* Die Flachen unter den Tropfschalen grundlich
auswischen

* Die Tropfschalen trocknen und wieder einsetzen

YR
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6.4.6 Touch-Display reinigen
(CleanLock)

A erbriihungsgefahr

Falls ein Getrank versehentlich ausgelost
wird, besteht Verletzungsgefahr.

> |Immer vor der Reinigung mit CleanLock
das Touch-Display sperren.

0 » Es besteht die Gefahr, dass bei der

A o 4 Reinigung Kratzer oder Schrammen
entstehen.

> Nicht mit Scheuerpulver oder Ahnlichem
reinigen.

> Keinen scharfen Reiniger verwenden.

> Zum Reinigen weiche Tlcher verwenden.

* Auf tippen

Ein 15-Sekunden-Countdown startet.

Jetzt kann das Touch-Display gereinigt werden.

15 Sekunden nach der letzten Beriihrung wird das
Touch-Display wieder aktiviert.

6.4.7 Gehause reinigen

@ ° Es besteht die Gefahr, dass bei der
A o 4 Reinigung Kratzer oder Schrammen
entstehen.
> Nicht mit Scheuerpulver oder Ahnlichem
reinigen.
> Keinen scharfen Reiniger verwenden.

> Zum Reinigen weiche Tlcher verwenden.

Das Gehause in regelmassigen Abstanden unter
Verwendung von geeigneten Materialien reinigen.

A VORSICHT

Kapitel Sicherheit beachten
> ab Seite 8

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
I>ab Seite 78

WICHTIG

Kapitel Gewéhrleistung
beachten
>>ab Seite 78
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6.4.8 Dampfstabe reinigen

A Verbrennungsgefahr/ A VORSICHT
Verbriihungsgefahr
& » Wahrend der Ausgabe von Getranken
und Dampf tritt heisse Flussigkeit
aus den Auslaufen. Dabei werden die
angrenzenden Oberflachen und Auslaufe
heiss.
> Wahrend der Ausgabe von Getranken oder
Dampf nicht unter die Auslaufe fassen.
> Die Auslaufe nicht kurz nach der Ausgabe
berUhren.

Dampfausgabe Autosteam reinigen

Taglich

* 5 ml Reiniger in einem hohen Gefass mit 0,5 |
kaltem Wasser mischen

* Der Dampfstab vollstandig in die
Reinigungsflissigkeit eintauchen

* Kurz auf eine Autosteam-Taste tippen

Einwirkzeit: 30 Minuten

* Mit einer Birste reinigen

Grundlich mit Wasser spulen

* Auf die Schaumtaste tippen

Der Dampf befreit die Lécher im Dampfstab

von gel6sten Milchriickstdnden und entfernt

Reinigerreste.

Wochentlich

* Dampfstab abschrauben

Dampfstab mindestens 5 Stunden vollstandig in

die Reinigungsflissigkeit einlegen

Mit einer Birste die Dampfoffnungen reinigen

* Grundlich mit klarem Wasser spuilen

Dampfstab auf den Auto Steam-Auslauf schrauben

* Dampfstab in ein Gefass mit klarem Wasser
tauchen

* Kurz auf eine Auto Steam-Taste tippen

Dampfstab mit einem feuchten Tuch abwischen

*

*
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Dampfausgabe Powersteam reinigen

Taglich

* 5 ml Reiniger in einem hohen Gefass mit 0,5 |
lauwarmem Wasser mischen

* Dampfstab vollstandig in die Reinigungsflissigkeit
einlegen

* Kurz den Powersteam-Drehknopf ganz aufdrehen

Einwirkzeit: 30 Minuten

* Mit einer Burste reinigen

* Grundlich mit Wasser spllen

* Kurz den Powersteam-Drehknopf ganz aufdrehen

Der Dampf befreit die Lécher im Dampfstab

von gelésten Milchriickstdnden und entfernt

Reinigerreste.

Waochentlich

* Dampfstab abschrauben

Dampfstab mindestens 5 Stunden vollstandig in
die Reinigungsflussigkeit einlegen

* Mit einer Burste die Dampféffnungen reinigen

* Grundlich mit klarem Wasser splen
Dampfstab auf den Powersteam-Auslauf
schrauben

* Dampfstab in ein Gefass mit klarem Wasser
tauchen

Kurz den Powersteam-Drehknopf ganz aufdrehen
* Dampfstab mit einem feuchten Tuch abwischen

*
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6.4.9 Bohnenbehalter reinigen

Die Bohnenbehalter kdnnen bei Bedarf und in
regelmassigen Abstanden gereinigt werden.
Empfehlung: monatlich.

A Verletzungsgefahr

» Besonders langere Haare kénnten sich
im Muhlenkopf verfangen und so in die
Kaffeemaschine gezogen werden.

> Die Haare immer mit einem Haarnetz
schitzen, bevor Sie die Bohnenbehélter
abnehmen.

A VORSICHT

A Quetschgefahr/Verletzungsgefahr

+ In der Kaffeemaschine sind bewegliche
é Teile, die Finger oder Hande verletzen
konnten.
> Immer die Kaffeemaschine ausschalten
und den Netzstecker ziehen, bevor Sie
in die Miihle oder in die Offnung der
Briiheinheit greifen.

# W > Die Bohnenbehalter und ihre Deckel

A o 4 niemals in der Spulmaschine reinigen.

Die Kaffeemaschine ausschalten

Den Netzstecker ziehen

Die Tassenablage nach hinten schieben
Die Deckel der Bohnenbehalter abnehmen
Die Verriegelungen der Bohnenbehalter im
Uhrzeigersinn drehen und entriegeln

Die Bohnenbehalter entnehmen

bei Bedarf aussaugen
Die Kaffeebohnen aus dem Bohnenbehélter
restlos entleeren

Alle Bohnen unter den Bohnenbehaltern entfernen,

A VORSICHT

WICHTIG

verriegelt

entriegelt
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* Die Bohnenbehalter mit einem feuchten Tuch
gruindlich auswischen

* Die Bohnenbehalter vollstandig trocknen lassen

Die Auffangschalen unter den Bohnenbehaltern

reinigen

Die Bohnenbehalter wieder befiillen und einsetzen

* Die Verriegelung gegen den Uhrzeigersinn
schliessen

Auffangschale unter Bohnenbehilter reinigen

Die Auffangschalen unter den Bohnenbehaltern

regelmassig reinigen

* Den Bohnenbehalter entriegeln und entnehmen

* Die unter den Bohnenbehaltern liegende
Auffangschale reinigen

6.5 Dichtungswechsel

A Verbrennungsgefahr A VORSICHT

+ Die Siebtrager und die Brihsiebe werden
& wahrend der Getrankeausgabe und
wahrend der Reinigung sehr heiss.
> Die Siebtrager und die Bruhsiebe nicht
direkt nach der Ausgabe oder nach
der ,Reinigung Brihgruppe* berihren.

Der Dichtungswechsel kann bei Bedarf vom Kunden
selbst ausgefiihrt werden.

* Im Menu Pflege den Dichtungswechsel flr die Software

gewiinschte Briihgruppe aufrufen Eglcergingswechse/
Die Animation fiihrt Schritt fiir Schritt durch die Seite 38
Ausfiihrung.

*

Den Siebtrager entnehmen

Das Sieb aus dem Siebtrager nehmen
Den Siebtrager ohne Sieb einsetzen

Die Ausfiihrung mit B bestéatigen

Der Briihkolben féhrt in die Position fiir den
Dichtungswechsel.

* Bis zur nachsten Meldung warten

*

*

*
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Pflege

* Den Siebtrager entnehmen

Die Animation zum Wechseln der Dichtung lauft.

* Die alte Dichtung abnehmen

Die neue Dichtung aufschieben

Die Ausfiihrung mit B bestatigen

Den Siebtrager ohne Sieb einsetzen

Der Briihkolben fahrt zuriick in die Normalposition.
* Bis zur nachsten Meldung warten

*

*

* Den Siebtrager entnehmen

* Das Sieb wieder in den Siebtrager einsetzen

* Den Siebtrager mit Sieb einsetzen

Die Sensoren der Kaffeemaschine erkennen, dass
der Siebtrager wieder eingesetzt wurde und der
Dichtungswechsel wird abgeschlossen.
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HACCP-Reinigungskonzept

7 HACCP-Reinigungskonzept

Sie sind gesetzlich verpflichtet, dafir zu
sorgen, dass lhre Gaste durch den Verzehr der )

. . . ,Verordnung lber
durch Sie ausgegebenen Lebensmittel keinen Lebensmittelhygiene vom
Gesundheitsgefahren ausgesetzt werden. 05.08.1997¢
Es wird ein HACCP-Reinigungskonzept
(Hazard Analysis Critical Control Points) zur
Gefahrenidentifikation und -bewertung gefordert.

Sie sollen in Ihrem Betrieb eine Risikoanalyse Verwenden Sie unser
durchfiihren. Das Ziel ist es, Gefahrenpunkte fir die HACCP-Reinigungskonzept zur
Lebensmittelhygiene zu erkennen und abzustellen. Uberwachung der regelmafigen
Dafiir missen Uberwachungs- und gegebenenfalls Reinigung.

Prifverfahren festgelegt und durchgesetzt werden.

Bei ordnungsgemasser Installation, Wartung, Pflege

und Reinigung erfiillen Schaerer Kaffeemaschinen

die Voraussetzungen der oben genannten

Anforderungen. Werden Pflege und Reinigung der

Kaffeemaschine nicht ordnungsgemass durchgefihrt,

wird die Ausgabe von Getranken hinsichtlich der

Lebensmittelhygiene zu einem Gefahrenpunkt.

Achten Sie auf die vorgegebenen

Reinigungsintervalle, laut Betriebsanleitung,

Reinigungsanleitung und Reinigungskonzept.
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8 Wartung und Entkalkung

Bitte beachten Sie, dass es sich um eine
professionelle Gewerbe-Kaffeemaschine handelt, die
einer regelmassigen Wartung und Entkalkung bedarf.

Der Wartungszeitpunkt richtet sich nach der
Auslastung der Kaffeemaschine und wird lhnen auf
dem Display gemeldet. Bei der Wartung durch den
Schaerer Support wird gleichzeitig die Entkalkung
des Briih- und Dampfsystems durchgeftihrt.

Die Kaffeemaschine kann nach der Meldung
weiter betrieben werden, die Durchfiihrung oder
Beauftragung der Wartungsarbeiten ist jedoch
zur Sicherstellung der Funktionssicherheit und
zur Vermeidung von Folgeschaden zeitnah
vorzunehmen.

8.1 Wartung

Wartung nach Meldung auf dem Display, nur durch
geschultes Personal oder den Schaerer Service, da
hier Sicherheitsliberprifungen vorgenommen werden
mussen.

8.2 Schaerer Support

Der Schaerer Support ist fir Sie Uber eine zentrale
Stelle erreichbar, falls die Servicestelle vor Ort nicht
bekannt ist.

Schaerer AG
Allmendweg 8
Postfach 336
4528 Zuchwil
Schweiz

Support Schweiz:
Telefon: +41 32 681 62 75
E-Mail: technical-support@schaerer.com

Meldungen Service-Wartung
> Meldungen und Hinweise
Seite 69

Wichtig!

Flir weitere Wartungsarbeiten
und Reparaturen wenden Sie
sich bitte an Ihren zusténdigen
Schaerer Support. Die
Telefonnummer finden Sie auf
dem Adressaufkleber auf der
Kaffeemaschine sowie auf dem
Lieferschein.
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9 Meldungen und Hinweise

9.1 Meldungen Bedienen

Bohnen nachfiillen
* Den Bohnenbehalter nachfillen (je nach Anzeige)
Uberpriifen:
+ Ist die Verriegelung des Bohnenbehalters
gedffnet?
> Pflege
Die Kaffeebohnen rutschen nicht nach.

Mit grossem Léffel umriihren und mit B
bestatigen

*

*

Absperrhahn 6ffnen
* Wasserabsperrhahn 6ffnen und bestatigen

Siebtrager leeren
* Den Siebtrager entnehmen, leeren und wieder
korrekt einsetzen

Wasserfilter tauschen
* Den Schaerer Support rufen
Die Betriebsanleitung des Wasserfilters beachten!

Fehler in der Betriebsanleitung nachsehen
Anzeige der Fehlernummer
> Fehlermeldungen/Stérungen

Den Schaerer Support rufen
Anzeige der Fehlernummer
> Fehlermeldungen/Stérungen

. Service-Meldungen sind
Service-Meldung Hinweise. Meistens ist

Service-Wartung nach Meldung auf dem Display. der Weiterbetrieb der
* Den Schaerer Support rufen Kaffeemaschine moglich.

Betriebsanleitung Schaerer Barista 69



Meldungen und Hinweise | Fehlermeldungen und Stérungen

9.2 Fehlermeldungen und Storungen

Grundsatzliche Vorgehensweise bei Anzeige von

Fehlermeldungen oder Stérungen.

* Schalten Sie die Kaffeemaschine aus und nach
einigen Sekunden wieder ein

* Wiederholen Sie den Vorgang, der zur Stérung
gefuhrt hat

In vielen Fallen ist danach die Stérung behoben und
Sie kénnen weiterarbeiten.

Fihrt dies nicht zum Erfolg: Suchen Sie in
nachstehender Fehlerliste nach dem angezeigten
Fehlertext bzw. der Fehlernummer und befolgen Sie
die Handlungsanweisungen.

Falls auch dies nicht zum Erfolg fiihrt oder der
angezeigte Fehler nicht gelistet ist, bitte den
Schaerer Support rufen.

Einige Meldungen fiihren zur Sperrung einzelner
Funktionen. Das erkennen Sie am Erléschen der
Getranketastenbeleuchtung. Die Getranke der
beleuchteten Getranketasten kdnnen weiter bezogen
werden.

Ihre Schaerer Barista ist mit einem
Diagnoseprogramm ausgestattet. Auftretende Fehler
werden auf dem Display gemeldet. Die aufgefiihrten
Fehlermeldungen kénnen auch durch eine
Netzstorung verursacht werden.

Liegt ein aktueller Fehler oder ein Hinweis fur den
Betreiber vor, wird das Feld & angezeigt.

* Auf I tippen
Die Fehlermeldung und die Fehlernummer werden
angezeigt.
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(’i\“ Der Ein/Aus-Taster reagiert nach HINWEIS

\0/ ca. 1 Sekunde und die Kaffeemaschine

schaltet ab.

Zur Fehlerbehebung, zum Beispiel, wenn sich
die Software aufhangt, kann durch langeres
Driicken auf den Ein/Aus-Taster die Steuerung
ausgeschaltet werden.

9.3 Fehlerbehebung

Fehlerbild

Handlungsanweisung

Das Sieb bleibt am
Briihkolben hangen

Dies kann vorkommen, wenn der Siebtrager zu friih
entnommen wird.

Vorsicht. Das Briihsieb ist heiss.

* Das Sieb gegen den Uhrzeigersinn ) drehen und
vom Bruhkolben abnehmen

Den Siebtrager ohne Sieb einsetzen

Der Briihkolben féhrt zurtick in die Ausgangsposition.
Wichtig. Nicht in die andere Richtung drehen, da
sonst versehentlich der Verschluss gedffnet werden
kann. Dies kdnnte Verschlauchung und Dichtung
beschadigen.

*

Bedienblende reagiert
nicht

* Die Kaffeemaschine aus und wieder einschalten

Briihung startet nicht

*

Prifen, ob der Wasserabsperrhahn geoffnet ist
Prifen, ob ein leerer Siebtrager eingesetzt ist

9017
Normierfehler, links

* Prifen, ob das richtige Sieb im Siebtrager
eingesetzt ist

* Prifen, ob die Kaffeemehlrutsche gereinigt werden
muss

* Die Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten

Wenn der Fehler nicht behoben ist

* Den Schaerer Support rufen
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Fehlerbild Handlungsanweisung

9516 * Die Kaffeemaschine ausschalten

Muhle links blockiert * Die Mahlgradeinstellung notieren A
9517 * Den Bohnenbehalter entriegeln und entnehmen

Muihle rechts blockiert |* Die Mihle mit dem Staubsauger leer saugen
- Den Mahligrad grober stellen

Den Bohnenbehalter wieder einsetzen und

verriegeln

* Bei Bedarf Kaffeebohnen einftillen

D> Sonstige Einstellungen [>Mahlgrad einstellen, Seite 33

Die Kaffeemaschine einschalten

Einen Kaffee ausgeben

* Den Mahlgrad bei laufender Mihle auf den alten
Mabhlgrad stellen

Wenn der Fehler nicht behoben ist

* Die Kaffeemaschine ausschalten

Den Schaerer Support rufen

*

*

*

9543 * Prifen, ob das richtige Sieb im Siebtrager
Normierfehler, rechts eingesetzt ist
* Prifen, ob die Kaffeemehlrutsche gereinigt werden
muss

*

Die Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten
Wenn der Fehler nicht behoben ist
* Den Schaerer Support rufen

9560/9561 * Prufen, ob der richtige Siebeinsatz im Siebtrager
Zu wenig Kaffeemehl eingesetzt ist

im Siebtrager * Die Kaffeemehlrutsche reinigen

(links/rechts) * Die Brihgruppe manuell reinigen

Bei dem Getrank, das zuletzt ausgegeben wurde,
im Rezept die Kaffeemehimenge um 0,1 Gramm
erhéhen

Wenn der Fehler nicht behoben ist

* Die Kaffeemaschine ausschalten

Den Schaerer Support rufen

*
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Fehlerbild

Handlungsanweisung

9562/9563

Zu viel Kaffeemehl
im Siebtrager
(links/rechts)

* Prifen, ob der Siebtrager nach der letzten Brihung
geleert wurde

Den Siebtrager leeren

Prifen, ob das richtige Sieb im Siebtrager
eingesetzt ist

Darauf achten, dass nach jeder
Getrankezubereitung der Siebtrager geleert wird
Die Kaffeemehlrutsche reinigen

Das Verteilersieb regelmassig reinigen
Verteilersiebsplilung > Seite 56

* Die Briihgruppe manuell reinigen
> Pflege > Briihgruppe manuell reinigen, Seite 58

* Bei dem Getrank, das zuletzt ausgegeben wurde,
im Rezept die Kaffeemehlmenge um 0,1 Gramm
verringern

Wenn der Fehler nicht behoben ist

* Die Kaffeemaschine ausschalten

* Den Schaerer Support rufen

*

*

*

9880
Uhrzeit kontrollieren
und einstellen

* Die Uhrzeit kontrollieren und einstellen

Die Kaffeemaschine aus- und wieder einschalten
Wenn der Fehler nicht behoben ist

* Den Schaerer Support rufen

*

F161 * Den Siebtrager und das Brihsieb reinigen
Mindestdurchfluss * Den Absperrhahn 6ffnen

unterschritten

F164 * Die Kaffeemaschine ausschalten

Mindestdurchfluss
Heisswasserdosierung
unterschritten

Den Heisswasserauslauf abnehmen und das Sieb
reinigen

Vorsicht! Heisse Fliissigkeiten!

* Den Absperrhahn 6ffnen

Die Kaffeemaschine einschalten

*
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10 Sicherheit und Gewahrleistung

10.1 Gefahren fiir die Kaffeemaschine

@& Die Anleitung beachten WICHTIG
L 1)

Bei Nichtbeachten wird im Falle eines

Schadens keine Gewahrleistung g:ggﬁ:eie”’éh"e’sw”g
Ubernommen. I>ab Seite 78
Einsatz- und Installationsbedingungen Einsatz- und
beachten. Installationsbedingungen
> Sicherheit
Aufstellort b Seite 17

» Der Aufstellort muss trocken und spritzwas-
sergeschitzt sein.

» Bei einer Kaffeemaschine kann immer
etwas Kondenswasser oder Wasser oder
Dampf austreten.

> Der Aufstellort muss frostsicher sein.

> Die Kaffeemaschine so aufstellen, dass sie
vor Spritzwasser geschutzt ist.

> Die Kaffeemaschine unbedingt auf
eine wasserresistente und warmeun-
empfindliche Unterlage stellen, um die
Aufstellflache vor Schaden zu schitzen.

Muhle

* Fremdkdérper konnen die Muhle
beschadigen. Diese Schaden sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.

> Darauf achten, dass keine Fremdkorper in
den Bohnenbehalter gelangen.
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Sicherheit und Gewahrleistung | Gefahren fiir die Kaffeemaschine

Bitte beachten Sie folgende Hinweise, um technische
Probleme und Schaden an der Kaffeemaschine zu
vermeiden:

Bei Trinkwasser mit einer Karbonatharte von

mehr als 5 °"dKH muss ein Schaerer Wasserfilter

vorgeschaltet werden, sonst kann es an der

Kaffeemaschine zu Schaden durch Verkalkung

kommen.

Achten Sie aus versicherungsrechtlichen Griinden

stets darauf, dass nach Betriebsschluss der

Haupthahn fir die Wasserzuleitung geschlossen

und der elektrische Hauptschalter ausgeschaltet

oder der Netzstecker gezogen ist.

Wir empfehlen Massnahmen zur

Schadensverhiitung z.B.:

- Einbau eines geeigneten Wasserwachters in
die Wasserzuleitung

- Installation von Rauchmeldern

Nach einer Betriebspause muss vor erneuter ;y;;emreinigung

. . .. . « ege
Inpetrlebnahme .dle ,,Relnlgunq Bruhgruppen > Reinigungsprogramme
mindestens zweimal durchgefihrt werden. Seite 55
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10.2 Richtlinien

Hersteller: WMF Group GmbH, 73312 Geislingen
(Germany)

Das Gerét erflillt die Anforderungen aller
einschlagigen Bestimmungen der Richtlinien MRL
(MD) 2006/42/EG (EC), EMV (EMC) 2004/108/EG
(EC) und RoHS 2011/65/EG (EC).

Der oben genannte Hersteller erklart, dass diese
Maschine mit allen einschlagigen Bestimmungen
der genannten Richtlinien konform ist. Bei nicht mit
uns abgestimmten Anderungen der Gerate verliert
diese Erklarung ihre Gultigkeit. Zusammenstellung
technische Unterlagen: WMF Group GmbH.

Die Konformitatserklarung ist im Original dem Gerat
beigelegt. Das Gerat tragt das CE-Zeichen.

Das Gerat erfiillt die Anforderungen des
Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB), der
Bedarfsgegenstandeverordnung (BedGgstV), der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011, sowie der Verordnung
(EU) Nr. 1935/2004 in ihren jeweils aktuellen
Fassungen.

Bei zweckbestimmter Verwendung stellt das Gerat
keine Gesundheitsgefahr oder sonstige unvertretbare
Gefahr dar.

Die eingesetzten Materialien und Rohstoffe
entsprechen der Bedarfsgegenstandeverordnung,
sowie der Verordnung (EU) Nr. 10/2011.

Fir Lander ausserhalb der EU gelten die jeweils
glltigen nationalen Bestimmungen.

Das Gerat unterliegt der Elektronik-
Schrottverordnung WEEE 2012/19/EG (EC) und darf
nicht tber den Hausmll entsorgt werden.

Die Ruckverfolgbarkeit gemass Verordnung (EG)
Nr. 1935/2004 sowie die Herstellung nach Guter
Herstellungspraxis im Sinne der Verordnung (EG)
Nr. 2023/2006 wird von uns sichergestellt und
gewahrleistet.

Zur Entsorgung wenden Sie sich
an den Schaerer Service.

Anschrift
D> Seite 68
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10.3 Pflichten des Betreibers

Der Betreiber solcher Anlagen muss

fur die regelmassige Wartung durch

Schaerer Servicetechniker, deren Beauftragte oder
andere autorisierte Personen und fiir die Uberpriifung
der Sicherheitseinrichtungen sorgen.

Der Zugang zum Servicebereich ist nur Personen
gestattet, die das Wissen und die praktische
Erfahrung mit dem Gerat haben, insbesondere was
Sicherheit und Hygiene betrifft.

Die Kaffeemaschine ist vom Betreiber so
aufzustellen, dass die Pflege und Wartung
ungehindert madglich ist.

In der Buro-/Etagenversorgung oder ahnlichen
Selbstbedienungsanwendungen sollte Personal,
das in die Bedienung der Kaffeemaschine
eingewiesen ist, die Kaffeemaschine beaufsichtigen.
Das geschulte Personal soll die Einhaltung

der Pflegemassnahmen sicherstellen und fur
Anwendungsfragen zur Verfugung stehen.

Der Betreiber hat dafiir zu sorgen, dass die
elektrischen Anlagen und Betriebsmittel in einem
ordnungsgemassen Zustand sind (z.B. nach BGV
A3). Zur Sicherstellung der Betriebssicherheit

Ihrer Kaffeemaschine ist u.a. die regelmassige
Uberpriifung der Sicherheitsventile und der
Druckbehalter erforderlich.

Diese Massnahmen werden im Rahmen der
Wartung durch den Schaerer Service oder durch von

Schaerer autorisiertes Servicepersonal durchgefiihrt. )
Schaerer Spezial-

Die Maschinenreinigung darf nur mit der_1 von Reinigungsmittel
Schaerer vorgesehenen Schaerer Spezial- I> Zubehér und Ersatzteile
Reinigungsmitteln fiir die Kaffeemaschine (Tabletten Seite 83
und Flissigreiniger) durchgefiihrt werden. ,
Die M hi tkalk darf Schaerer Spezial-

ie Maschinenentkalkung darf nur vom Entkalkungsmittel

Schaerer Service durchgefihrt werden. I>Zubehtr und Ersatzteile
Die Herstellervorgaben zu Wartungszyklen und Seite 83
Wartungshaufigkeit (>>Wartung) sind zu beachten.
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10.4 Gewahrleistungsanspriiche

M@ Die Anleitung beachten

| )
¥ . Bei Nichtbeachten wird im Falle eines
Schadens keine Gewahrleistung
Ubernommen.
> Einsatz- und Installationsbedingungen
beachten.

Ob dem Kéaufer Gewahrleistungsanspruche

zustehen und die Ausgestaltung der dem Kaufer

ggf. zustehenden Gewahrleistungsanspriiche

ergibt sich aus der zwischen dem Kaufer und

dem Verkaufer getroffenen Vereinbarung.

Bei Nichtbeachtung der Vorgaben dieser
Betriebsanleitung kénnen Gewahrleistungsanspriiche
entfallen.

Keine Gewahr wird geleistet:

» Fur samtliche Teile, die einem naturlichen Verschleiss
unterliegen. Hierzu gehéren unter anderen
Dichtungen und Briheinheit.

» Fur Mangel, die auf Witterungseinflisse,
Kesselsteinansatz, chemischen, physikalischen,
elektrochemischen oder elektrischen Einflissen
beruhen.

» Wenn auf einen Wasserfilter verzichtet wird,
obwonhl die Wasserharte vor Ort den Einsatz eines
Wasserfilters erfordert und dadurch Mangel auftreten.

» Fur Mangel, die durch Nichtbeachten der Vorschriften
Uber die Behandlung, Wartung und Pflege des Gerats
(z.B. Betriebsanleitung und Wartungsanweisungen)
entstehen.

» Fur Mangel, die durch das Nichtverwenden von
Schaerer Originalersatzteilen oder fehlerhafte
Montage durch den Kéufer oder Dritte oder durch
fehlerhafte oder nachlassige Behandlung entstehen.

» Fur Folgen unsachgemasser und ohne unsere
Einwilligung vorgenommener Anderungen oder
Instandsetzungsarbeiten des Kaufers oder Dritter.

» Fur Mangel, die durch ungeeignete oder
unsachgemasse Verwendung entstehen.

WICHTIG

Einsatz- und
Installationsbedingungen
> Sicherheit

ab Seite 17

Wichtig

Wartung
> Seite 68
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Anhang: Technische Daten

Anhang: Technische Daten

Technische Daten Kaffeemaschine

Aussenmasse Breite | 723 mm
Hohe | 580 mm
Tiefe | 540 mm (600 mm bei aufgeschobener

Tassenablage)

Kaffeebohnenbehalter jeca.550g

Leergewicht ca. 75 kg

Wasserzuleitung TW15 (DN 15 mindestens DN 6 bzw. 1/4)
Schlauchanschluss mit Hauptabsperrhahn und
SchmutZfilter, mit einer Maschenweite von 0,08 mm,
bauseitig.
Mindestens 0,05 MPa (0,5 bar) Fliessdruck bei
2 I/min (Niederdruck). Mindestens 0,30 MPa
(3,0 bar) Fliessdruck bei 2 I/min (Standard).
Maximal 0,6 MPa (6 bar).
Maximale Zulauftemperatur 35 °C.
Der mit der neuen Kaffeemaschine und/oder mit
dem neuen Wasserfilter gelieferte Schlauchsatz
muss verwendet werden. Alte Schlauchsatze nicht
weiter verwenden.

Wasserqualitat Far Trinkwasser Uber 5 °dKH (Karbonatharte) muss
ein Schaerer Wasserfilter vorgeschaltet werden.

Wasserablaufleitung Schlauch mindestens DN 19, Mindestgefalle
2cm/m

Nennleistung 6,0-7,0 kW

Spannungsversorgung 380415V 50/60 Hz (3/N/PE)

Beleuchtung LED class 1

Schutzart IP X0

Schutzklasse A

Dauerschalldruckpegel <70dB(A) @

(Lpa)

Technische Anderungen vorbehalten.

(1 Die Fiillmenge ist abhéngig von der Kaffeebohnengrésse.

(2 Der A-bewertete Schalldruckpegel Lpa (slow) und Lpa (impulse) am Arbeitsplatz des Bedienpersonals
liegt in jeder Betriebsart unter 70 dB(A).
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Anhang: Technische Daten

Anschlusswerte

SB Netz Anschlusswerte Anschlusskabel
Leiterquerschnitt

1/N/PE 220-240V | ~50/60 Hz 5,0 - 5,8kW | 32A(22A)

1/N/PE 220V ~60 Hz 50W 32A(22A)

2/PE 200V ~50/60 Hz 3,9kW 24A(19,5A)

2/PE 208/240V | ~60 Hz 4,4 /57kW | 30A(20A 208V) /
(22,5A 240V)

3/PE 208/240V | ~60 Hz 6,6 / 8,6kW | 30A(29,8A 208V) /
(34A 240V)

3/PE 220-240V | ~50/60Hz 5,0-5,8kW | 24A(22A)

3/N/PE 380-415V | ~50/60 Hz 6,0 - 7,0kW | 16A(15A)

3/N/PE 380V ~60 Hz 6,0 kW 16A(15A)

3/PE 440V 50/60 Hz 6,0 - 7,0kW | 16A(14A)

~50/60Hz

80
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Anhang: Technische Daten

Diese Vorgaben fiir den Elektroanschluss und die zitierten Normen
gelten fiir den Anschluss der Kaffeemaschine in den Staaten der EU.
Gegebenenfalls sind zusatzliche landerspezifische Vorschriften zu
beachten. Ausserhalb der EU-Staaten ist die Akzeptanz der zitierten
Normen von demjenigen zu priifen, der die Kaffeemaschine in Verkehr
bringt.

Die bauseitige Elektroanlage muss nach der aktuellen IEC 364 (DIN VDE 0100)
ausgefiihrt sein. In Gerétendhe ist, frei zugénglich, bei einphasigem Anschluss
eine Schuko-Steckdose oder eine ldnderspezifische einphasige Steckdose,

bei dreiphasigem Anschluss eine 5-polige CEE/CEKON-Steckdose nach EN
60309 oder eine landerspezifische mehrpolige Steckdose vorzusehen. Die
Steckdosen gehdren zur bauseitigen Installation. Das Netzkabel darf nicht an
heissen Bauteilen anliegen. Wenn das Netzkabel dieses Gerétes beschéadigt
wurde, muss es durch unseren Service oder durch eine beféhigte Person ersetzt
werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

Um eventuell auftretende Stérungen unserer abgeschirmten Datenleitungen
durch Potentialausgleichsstréme zwischen den Geréten zu vermeiden, sollte,
fiir die an einem Abrechnungssystem angeschlossenen Geréte, ein zuséatzlicher
Potentialausgleich vorgesehen werden. (Siehe EN 60309)
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Umgebungstemperatur +5 °C bis maximal +35 °C
(bei Frost Wassersystem entleeren).
Maximale Feuchtigkeit 80 % relative Luftfeuchtigkeit ohne Betauung.

Gerét stets frostsicher lagern.
Aufstellflache/Spritzwasser | Das Gerat muss auf einer waagerechten und
standfesten, wasserresistenten und warmeunemp-
findlichen Unterlage waagrecht aufgestellt werden.
Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl
gereinigt werden. Das Gerat muss vor
Spritzwasser geschiitzt aufgestellt werden. Das
Gerat darf nicht auf einer Flache aufgestellt
werden, auf der mit einem Wasserschlauch, einem
Dampfstrahlgerat, einem Dampfreiniger oder
Ahnlichem gespritzt oder gereinigt wird.
Einbauabsténde Aus Funktions-, Service- und Sicherheitsaspekten
ist bei der Installation ein Mindestabstand

von 50 mm seitlich zum Bauwerk - oder zu
Schaerer fremden Bauteilen - erforderlich und
mindestens 60 mm auf der Riickseite. Ein
Mindestarbeitsraum vor der Kaffeemaschine

von 800 mm wird empfohlen. Ein Freiraum von
mindestens 200 mm oberhalb der Produktbehalter
wird empfohlen. Die Hohe der Aufstellflache ab
Oberkante Fussboden ist mindestens 850 mm.
Sollen die Anschliisse der Kaffeemaschine durch
die Theke nach unten gefiihrt werden, beachten
Sie bitte den Platzbedarf der Leitungen, die den
nutzbaren Raum im Unterbau einschranken
koénnen.

Einbaumasse Wasserfilter |Siehe Betriebsanleitung des Wasserfilters.
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Anhang: Zubehor und Ersatzteile

Anzahl ‘ Einheit ‘ Bezeichnung

Schaerer Pflegeprogramm

1 Dose Schaerer Spezial-Reinigungstabletten (100 Stuick)
1 Flasche | Schaerer Spezialreiniger fir Milchschaumer
1 Stlck Reinigungspinsel
1 Stlick Bruhgruppenburste
1 Stick | Blrste zum Reinigen der Kaffeemehlrutsche
1 Stiick | Steamerblirste
Satzschublade
1 Stick | Satzschublade
1 Stick | Klopfstange-Satzschublade
1 Stuck Fixierungspads fir Gehause
1 Stick | KlebefiiRe Satzschublade
Siebtrager
1 Stick | Siebtrager grof mit Einzelauslauf
1 Stick | Siebtrager Double komplett mit Doppelauslauf
1 Stiick | Siebtrager Single mit Einzelauslauf
1 Stiick | Siebhaltefeder
1 Stiick | Isolationseinsatz
1 Stick | Bruhsieb Single
1 Stick | Brihsieb Double
1 Stuck | Blindsieb
1 Stick | O-Ring Kolbendichtung
1 Stiick | Siebtrager Griffendstiick
Dampfausgabe
1 Stick | Haltegriff Dampfauslauf Powersteam
1 Stiick | Haltegriff Dampfauslauf Autosteam
SteamJet
1 Stick | SteamJet-Dampfplatte oben
1 Stlick SteamJet-Dampfplatte unten
Muhlen
1 |Stick | Verschluss Mahlgradverstellung
Zubehor
1 [Stick |Kannenset

Betriebsanleitung Schaerer Barista 83




	1	Sicherheit
	1.1	Allgemeine Sicherheitshinweise
	1.2	Bestimmungsgemässe Verwendung
	1.3	Einsatz- und Installationsbedingungen

	2	Vorstellung
	2.1	Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile
	Display
	Glossar


	3	Bedienen
	3.1	Sicherheitshinweise Bedienen
	3.2	Kaffeemaschine einschalten
	3.3	Siebträger
	3.3.1	Statusanzeigen Siebträger

	3.4	Getränkeausgabe
	Getränkeabbruch

	3.5	Manuelle Zugabe von Kaffeemehl
	3.6	Brühsiebspülung
	3.7	Heisswasserausgabe
	3.8	Dampfoptionen
	3.8.1	Autosteam
	Powersteam

	3.9	Tassenrost
	3.10	SteamJet (Dampftassenwärmer)
	3.11	Bohnenbehälter
	3.12	Tassenablage (beheizt)
	3.13	Kaffeemaschine ausschalten

	4	Mahlgrad einstellen
	5	Software
	5.1	Übersicht
	Betriebsbereitschaft
	Felder Statuszeile
	Funktionen Hauptmenü
	Felder Menüsteuerung
	Meldungen auf dem Display

	5.2	Betriebsbereitschaft
	Display Betriebsbereitschaft

	5.3	Felder Display Betriebsbereitschaft
	Getränketasten
	Funktionstaste
	Baristafeld - Kaffeestärke

	5.4	Pflege
	Reinigung Brühgruppe
	CleanLock
	Kaffeemehlrutsche reinigen
	Dichtungswechsel

	5.5	Getränke
	Rezepte ändern
	Rezepte laden
	Text
	Testausgabe
	Rezepte speichern

	5.6	Info
	Letzte Brühung
	Service
	Pflege
	Filter und Entkalkung
	Protokoll

	5.7	Abrechnung
	Zähler

	5.8	PIN-Rechte
	Reinigen-PIN
	Einstellen-PIN
	Abrechnen-PIN

	5.9	System
	Sprache
	Bedienoptionen
	SteamJet
	Baristafeld
	Soll-Kontaktzeit
	Displaytext
	Bohnensorte
	Milchschaumauswahl (Autosteam)
	Signalton Brühende
	Auto Start
	Externe Mahlung links
	Externe Mahlung rechts

	Einstellungen
	Tassenbeleuchtung
	Rückwandbeleuchtung
	Displayhelligkeit
	Tassenheizung
	Touch-Displaykalibrierung
	Wasserfilter
	Eco-Mode
	Automatisches Abschalten
	Datum / Uhrzeit

	5.10	USB
	Rezepte laden
	Rezepte speichern
	Zähler exportieren
	HACCP-Export
	Datensicherung
	Daten laden
	Sprache laden
	Firmware Update


	6	Pflege
	6.1	Sicherheitshinweise Pflege
	6.2	Übersicht Reinigungsintervalle
	6.3	Reinigungsprogramme
	6.3.1	Reinigung Brühgruppe
	6.3.2	Brühsiebspülung

	6.4	Manuelle Reinigungen
	6.4.1	Tassenablage reinigen
	6.4.2	Kaffeemehlrutsche reinigen
	6.4.3	Brühgruppe manuell reinigen
	6.4.4	Siebträger reinigen
	6.4.5	Tropfschale reinigen
	6.4.6	Touch-Display reinigen (CleanLock)
	6.4.7	Gehäuse reinigen
	6.4.8	Dampfstäbe reinigen
	6.4.9	Bohnenbehälter reinigen

	6.5	Dichtungswechsel

	7	HACCP-Reinigungskonzept
	8	Wartung und Entkalkung
	8.1	Wartung
	8.2	Schaerer Support

	9	Meldungen und Hinweise
	9.1	Meldungen Bedienen
	9.2	Fehlermeldungen und Störungen
	9.3	Fehlerbehebung

	10	Sicherheit und Gewährleistung
	10.1	Gefahren für die Kaffeemaschine
	10.2	Richtlinien
	10.3	Pflichten des Betreibers
	10.4	Gewährleistungsansprüche

	Anhang: Technische Daten
	Technische Daten Kaffeemaschine
	Anschlusswerte

	Anhang: Zubehör und Ersatzteile

